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Moguénosti koristenja biljnih
bjelancevina u ishrani Sarana

U svjetskim razmjerima jedan od najaktuelnijih
problema sigurno je proizvodnja hrane, koja naglo
zaostaje ako uporedujemo s prirastom stanovnistva.
U velikoj mjeri se osjeéa u ishrani stanovnistva ma-
njak na bjelantevinama zivotinjskog porijekla, u svim
dijelovima svijeta, pa tako i nasa zemlja nije poSte-
dena.

Da bi se stvorila moguénost zadovoljenja potreba
na zivotinjskim bjelantevinama u stocarstvu forsira
ge bjelandevinasti tov mladih Zivotinja. Tako u slatko-
vodnom ribarstvu Zeli se posti¢i »zrelost« konzumne
ribe u tzv. sdvogodi§njem uzgoju«. U tako intenziv-
nom uzgoju moramo imati kvalitetnu dodatnu hranu
fizikalno-kemijskog sastava, koji moze u potpunosti
zadovoljiti potrebe ribljeg organizma, da se utovi bez
ikakovih &tetnih posljedica. Zbog toga danas se po-
mi&lja na uvadanje, u normalnom tovnom uzgoju, hra-
ne, koja Ge imati visoki postotak bjelancevina zivo-
tinjskog porijekla.

Kod uzgoja riba u prirodnim usiovima, u ishrani
dolazi i prirodna hrana, koja je veoma raznovrsna i
bogata na mineralima i vitaminima, a pretezno se sa-
stoji od Zivotinjskih bjelancevina.

U stotarstvu mnogi struénjaci  su  misljenja ca
smjese, sa kojima se hrane Zivotinje, moraju sadrza-
vati zivotinjske bjelangevine, dok manji broj struénja-
ka tvrdi da se moze utoviti | smjesama bez zivotinj-
skih bjelanéevina. Naime, neke biline bijelancevine,
uz dodatak vitamina B skupine, mogu uspjedno nado-
mjestiti u smjesama bjelancevine #ivotinjskog pori-
jekla.

Da se podmire potrebe mjesaonica stoéne hrane na
bjelanéevinama Zzivotinjskog porijekla, uz nasu indus-
triju mesa | ribe, moramo uvoziti iz zemalja koje 1aj
proizvod izvoze (Srednja i Juzna Amerika). Uzgred da
spomenemo, da uvezeno riblje 1 mesno brasno je

testo sumnjive kvalitete (zagadenost mikroorganiza-
ma) i plaéamo ga skupim deviznim sredstvima.

Zbog toga smatramo, da bi bilo veoma korisno u
slatkovodnom ribarstvu razmatrati moguénosti koris-
tenja domacih sirovina. '

Zivotinjske se bjelantevine najlakie mogu zamje-
niti blljnim saémama, koje po svom aminokiselinskom
sastavu najvie slice sastavu Fivolinjskih bjelancevi-
na. Od svih saémi, sojina sacma ima najveéu pred-
nost, jer ima najpovoljniji aminokiselinski sastav. U
pripravijanju koncentrala za ishranu riba mogu se ko-
vistiti: sacme ara$ida, bundeva, suncokreta, soja i
krmni kvasac, ¢ija bjelantevina iIma visoki stupan]
probavljivosti. Kod nekil vrsta riba smatramo da se
moze koristiti dehidrirana lucerna, koja ima u hiolos-
kom smislu najoptimalniji aminokiselinski sastav, ali
i veliki postotak celuloze, keju medutim, neke vrste
riba nisu u stanju adekvatno probaviti.

Naga poljoprivreda proizvod male koligine soje, za
sto nema cvrstog opravdanja, jer raspolazemo  dob-
rom agrotehnikom, herbicidima, sorte koje imamo sa-
drze dovoljno bjelantevina (40 — 43" surovih bjelan-
gevina), @ prinasi su zadovoljavajuéi (40 mtc/ha).

Za proizvodnju krmnog kvasca, kao izvora biljnih
bjelantevina, postoje velike potencijalne moguénosti.
Kod proizvodnje-celuloze odbacujemo velike kolicine
sulfitnih voda, koje bismo mogli na industrijeki nacin
iskoristiti 1 proizvesti krmni kvasac.

Mnogi autori su utvrdili, da vitamin Biz omogucava
maksimalni prirast Zivotinja, a da je Btz vezan na
bjelancevine APF (Animal Protein Factor).

U kompletnoj dodatnoj hrani za ribu posebno se
dodaje metionin i lizin uz vitamine, jer riba prima sa-
mo dodatnu hranu. Medutim, u obroku koji smo sasta-
vili na bazi biljnih bjelancevina, nismo trebali dodava-
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ti metionin i lizin, jer ih je u samoj smjesi bilo do-
voljno.

Prilozene tablice od | do |V, prikazuju kemparativni
kemijski sastav termoliziranog krmnog kvasca | so-
jine saéme, aminokiselinski sastav hrane u polusu,
kao i aminokiselinski sastav u mesu Sarana po nekim
autorima.

Iz ravedenih prikaza mozemo utvrditi da sastav
aminokiselina u pokusnoj hrani ne zaostaje po svojoj
kvaliteti i koli¢ini prema uvoznim ribljiim i mesnim
bradnima.

Ispitivana kompletna hrana se sastojala: Kukuruz
41%, sojina saéma 28", suncokretova sacma 137/, i
krmni kvasac 18" uz vitaminsko-mineralni sastav.
Ispitivana hrana je imala ukupno 27,799, surovih bje-
lanéevina, dok je u kontrolnim akvarijima hranjena
riba hranom Schott-Hamburg, koja je u svom sastavu
imala ukupno 27,60% surovih bjelancevina.

Preliminarni pokus:

Postavljen je u akvarijskim uslovima, kod tempera-
ture vode 22'C, u dvije repeticije po 30 dana. U pr-
vom pokusu nasadni materijal je bio tezak 47 g, au
drugom 56 g. Za pokusne Zivotinje  namjerno  smo
uzeli mlad Sarana, jer u tom Zivotnom razdoblju riba
treba da intenzivno raste. Za vrijeme pokusa smo
maksimalno opteretili riblji organizam, jer treba da
u isto vrijeme raste u duzinu i da dobiva na tezini.
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Akvarij A 40/47 38/66 19
Akvarij K 40/47 39/64 17
Akvarij A 40/56 40/78 22
Akvarij K 40/56 40/79 23
Iz iznijetih rezultata se vidi da jie riba, hranjena

biljnim bjelangdevinama i krmnim kvascem, dobro na-,

predovala i da se nije u tom vremenskom razdoblju
razlikovala od ribe koja je hila hranjena sa bjelange-
vinama Zivotinjskog porijekla.

U prvom pokusu se vidi smanjenje komada po izlo-
vu, medutim, taj gubitak nije rezultat neke bolesti,
ve¢ nepaznje, tako da su tri ribe iskogile iz akvarija.
Nakon toga stavili smo za&titnu mre3u i vige nije bilo
gubitka.

Zbog kratkoGe vremenskog razdoblja za vrijeme
trajanja pokusa, nemoZemo sa sigurnodéu tvrditi, da
u takovim uslovima hranidbe nebi eventualno kasnije
doslo do fiziologke poremetnje, koje bi se mogle
Stetno odraziti na cjelokupni riblji organizam. Stoga
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smatramo da treba nastaviti sa takovim pokusim‘é uz
Sire u¢e8ée struénjaka, uz sudjelovanje privrednih
organizacija, kako bi se moglo raditi u laboratorijskim
uslovima | na makropokusima, jer ribi u ribnjacima
stoji na raspelaganju prirodna hrana, koja sadrzi bje-
lanc¢evine zivotinjskog porijekla. Tokom Lzgojnog,
razdoblja dolazi do oscilacije razvitka prirodne hrane,
u kojem vremenu treba intervenirati sa visoko kon-
centriranom dodatnom hranom. Rezultati koje smo
dobili pokazuju da se moze racunati na biljnu bjelan-
¢evinu, kao buduéu osnovicu u ishranj slatkovodnih
riba.

Tablica |

Komparativni kemijski sastav termbliziranog krmnog
kvasca i sojine saéme u 100 g uzorka prema

Filipanu (3)

Sastav kvasac sojina saéma
sir. bjelan&evine 48.250 45.000
ukupni N 7.750 7.200
surova vlaknina 2.500 7.000
pepeo 8.000 6.000

Tablica Il

Komparativni aminokiselinski sastay krmnog kvasca
i sojine saéme u 100 g uzorka u %
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& triptofan 0.606 0.680
treonin 2.250 1.780
3 lizin 3.340 2.900
histidin 1.100 1.210
6 arginin 2.170 3.340
r glicin 1.652 1.940
serin 2.125 —
glutaminska kis. 5.710 -
asparaginska kis 2.604 —
alanin 1.382 —
tirozin 2.307 1.760
i metionin 0.758 0.570
valin 2.358 2.420
fenilalanin 1.855 2.380
izoleucin 2.960 2.240
leucin 3.350 3.480
L cistin 0.410 0.710




Aminokiselinski sastav dodatne hrane ispitan na

Tablica I} Poljoprivrednom fakultetu (Balzer)
kukuruz soj. satma  sun. sacma krmni kvasac ukupno
Metionin 0.06970 0.18200 0.19500 0.14400 0.59070
Cistin 0.05330 0.18760 0.09100 0.10800 0.43990
Lizin 0.09020 0.81200 0.17000 0.68400 1.15620
Triptofan 0.03690 0.19600 0.06500 0.09000 0.38790
Glicin 0.12530 0.67200 0.35100 0.48600 1.23430
Arginin 0.21320 0.95200 0.45500 0.46800 2.08820
iablica 1V Komparativni aminokiselinski sastav 3aranskog

3adrzaj aminokiselina u srednje poprecnom presjeku
saranskog miada teZine 47 g i u mesu Sarana prema
razligitim autorima

Sadrzaj aminokiselina v
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Surovi proteini 59,1 - - -
Asparaginska 9,62 — - —
Treonin 4,69 4.7 53 49
Serin 417 s I .
Glutaminska 12,28 — — —
Prolin 4,64 — - —
Glicin 4,85 — — —
Alanin 5,70 — — —
Valin 5,43 6,2 50 5,6
Metionin — 3.7 3,1 3,2
lzoleucin 3,51 53 — 6,2
Leucin 6,20 8,0 — 7.7
Tirozin — 3.4 — —
Fenilalanin 3,39 4,0 4.1 45
Lizin 3,62 9,2 8,9 6,2
Histidin — 2,6 2,7 3.1
Arginin 5,72 59 6,0 7.1
Cistin — 0,8 1.9 1,2
Triptofan — 1.1 13 1,3
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mesa pokazuje neke razlike kod drugih autora, 3to
bi se eventualno moglo pripisati razliGito] metodici
odredivanja (likvidna kromatografija, mikrobioloska
analiza).
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