Dnevna potro3nja po glavi stanovnika iznosi:

1933/34 223 g
1938/39 ! 243 7
1950/51 417 7
1954/55 395 "
U ostalim nekim zemljama potroSnja mlijeka god. 1953/54 iznosila je:
Svedska 589 g
SAD ' 430 7
Danska 357

Naredbom Vlade Engleske broj 385 od god. 1954. maksimirane su prodaj-
ne cijene mlijeka za 1 pint (667 grama), i to:

. obiéno rasterizirano mlijeko 7 penija

2. pasterizirano mlijeko od tuberkulinizaranih krava Ty 7

3. sterilizirano mlijeko e P

4. homogenizirano mlijeko % "

5. samo ohladeno mlijeko od krava koje su negativno reagirale na tuber-
kulinsku probu. 8l%h—9 7

Sve navedene vrste mlijeka dolaze u prodaju sa punim procentom masno-
ée kakovo sc dobije od krava. Cijenc mlijeka iste su u cijeloj zemlji i kon-
stantne preko cijele godine.

U Engleskoj dobivaju mlijeko besplatno:

majke dojilje 3 mjeseca prije poroda i 6 mjeseci poslije poroda;

djeca do 5 godina 1 pint mlijeka;

gkolska djeca u dobi od 5—15 godina na dan % pinta (oko dva decilitara).

Prosje¢no na godinu za 8kolsku djecu izdaje se besplatno 44 milijuna gal-

lona (1.980 milijuna litara);

Uz popust dobivaju mlijeko neuposlene i siromasne obitelji, koje placaju

za 1 pint mlijeka svega 1'2 penija, a razliku do maksimirane cijene placa

drzava.

Od proizvedenih koli¢ina mlijeka 80% trosi se kao konzumno mlijeko.
Svakidasnja potrosnja mlijeka postala je obi¢na stvar.

Jakob Pirs, Maribor

NESTO 1IZ PRAKSE U ZAPADNOJ NJEMACKOJ

Zapadna Njemadka je danas bez sumnje jedna od najnaprednijih indu-
strijski razvijenih drZava. Upravo tako ne zaostaje ni u ratarstvu ni u sto-
darstvu. U njemackoj poljoprivredi proizvodnja mlijeka je vaZna gospodarska
grana, zato joj se obrac¢a posebna paZnja.

Vet prije rata je mljekarstvo u Njemackoj bilo vrlo napredno. Uza sve to
sada grade na terenu nove mljekare za preradu, a u gradovima moderne kon-
zumne mljekare. Njih opremaju najmodernijim strojevima i napravama, uglav-
nom vlastite proizvodnje. Nastoje, da se radne operacije 5to vife mehaniziraju,
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a to omogucuje, da se brzo i lakSe radi i s manje radne snage. Upotrebom
raznih automatskih strojeva (na pr. stroja za oblikovanje maslaca i t. d.) po-
stizu, da proizvod dolazi $to manje u doticaj s rukama, a to bez sumnje sma-
njuje opasnost od zaraze raznim patogenim mikroorganizmimsz, odnosno, oni-
ma, koji bi proizvod pokvarili. ,

Konzumna mljekara u Frankfurtu na/M. je jedna od najveéih i novosa-
gradenih konzumnih mljekara, a pripada i medu najmodernije. Za njom je
konzumna mljekara Milchhof u Miinchenu, koja je najve¢a u Bavarskoj. Sada
prima na dan 250.000—300.000 lit mlijeka. Poéela je radom god. 1952. Predvi-
dena je bila s maksimalnim kapacitetom od 250.000 lit. Pokazalo se, da je veé
danas premala u mjesecima, kada priliv mlijeka dosegne najve¢i vrhunac —
neki dan ¢ak i preko 300.000 lit.

U toj miinchenskoj konzumnoj mljekari imao sam priliku upoznati se s
nac¢inom rada i tehnolo$kim procesima prilikom svoje tromjeseéne prakse od
1. lipnja do 31. kolovoza 1955. Iako je to konzumna mljekara, imao sam sve
mogucnosti da poveZem svoje teoretsko znanje s praksom, jer mljekara raspo-
laZe velikim viScima mlijeka, koje preraduje u razne proizvode, ukijuéivsi i
izvjestan broj mekih sireva. Imao sam priliku upoznati najnovije mljekarske
strojeve, koje sam poznavao samo teoretski. Moram pritom takoder spomenuti,
da mi je tehni¢ko vodstvo i sve osoblje pogona koliko je god bilo moguce i§lo
na ruku, pa su mi omogué¢ili da radim u svim vaznijim odjelima. Davali su mi
sva potrebna objaSnjenja kod raznih tehnolo$kih procesa, koji su me zanimali.

Moj polozaj bio je dosta neugodan, jer nisam raspolagao deviznim sred-
stvima (bio sam o svom tro$ku). Radom sam si morao zasluZiti nagradu, kojom
sam podmirivao tro$kove za hranu i stan. Zato sam imao uvijek svoje odre-
deno radno mjesto i morao sam vrlo spretno iskoriscivati priliku da dobijem
razna objaSnjenja. U te dane, koji su katkada bili i kruti, tek sam pravilno
razumio, koliko je potrebno teoretsko znanje, $to ga pruza mljekarska 3kola.
Katkad smo mislili, da je bilo svega previSe i da ¢emo mi u praksi samo jedan
dio toga trebati. Ali suvremeno mljekarstvo zahtijeva opseizno teoretsko zna-
nje i Steta je za sve, §to apsolventi mljekarske Skole ne ponesu sobom u praksi.

Miinchenska konzumna mljekara ima svoje podruZnice, koje preraduju
mlijeko u razne proizvode (sir, maslac, mlijeko u prahu i t. d.). Osim toga ima
i t. zv. separatorske stanice, koje mlijeko obiru, a vrhnje i obrano mlijeko pa-
steriziraju, hlade i dostavljaju centrali za preradu. SabiraliSta su opremljena
hladionicima — veéa za nisko hladenje. Zato ondje i nema problema nakiselog
mlijeka, premda doprema mlijeka traje od 5 sati ujutro do 14 sati poslije po-
dne. Mlijeko se prevozi djelomiéno u kantama, a djelomi¢no u izoliranim ten-
kovima. Doprema organizirana je tako, da najprije stize mlijeko u kantama,
a zatim ono u tenkovima. Razumije se, da se mlijeko u kantama prije ugrije
nego u tenkovima, i to prvo radi razmjerno ve¢e povrsine, a drugo zato, $to
nisu izolirane.

Vrijedno je spomenuti i druge vazne faktore, koji pridonose tome, da ne
dolazi u pogon nakiselo mlijeko. Proizvodaé&i treba da najstroze paze na higi-
jenu kod muZnje i kod mljekarskog posuda, da dostavljaju svjeZe mlijeko u sa-
biraliste i §to je moguce ¢is¢e. Zato mljekara ima uvijek dovoljno posla na te-
renu, da proizvoda&ima pruzi struénu pomoé¢. SabiraliSta strogo kontroliraju
mlijeko, $to ga dostavljaju proizvodaci. Mlijeko se sabire dva puta na dan,
ujutro i navele, jer sabiraliSte ima veéu mogucnost da saéuva mlijeko zdravo
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i sposobno za svaku upotrebu do drugoga dana. Na taj naéin kod proizvodaca
otpada svako mijeanje vecernjeg mlijeka s jutarnjim. U sabirali$tu se veer-
nje mlijeko ohladi i za ranih jutarnjih sati prevozi u centralu.

U miinchenskoj centrali vrlo je vazan posao ¢is¢enje kanta i transportnih
tenkova. Upotrebljavaju dobro pokositrene kante glatkih stijena, da ué¢inak
tiS¢enja bude Sto veéi. Peru se, dakako, u stroju kod to¢no odredenih tempe-
ratura u odjelima, kroz koje prolaze kante pri pranju. Kante iz stroja izlaze
jo§ vrlo vruc¢e i potpuno suhe, a time se smanjuje i glavni Zivotni uvjet za
razvoj mikroorganizama. Oprane kante slaZzu se u ¢&ist, zracan prostor, pokri-
vaju poklopeima i tamo ¢éekaju do upotrebe.

Nijemeci se toéno drze propisa standarda, i tko ih prekrsi, strogo je kaZnjen.
Potro$a¢ mora dobiti takav proizvod, kako to propisuje standard. Ali su i vrlo
pedantni, da ne bi pritom poduzeée bilo odte¢eno. Da se zadovolji jednog (potro-
Saca) i drugog (poduzeée), potrebna je naravno, izviesna struéna sposobnost,
koju njemacki mljekari svakako imaju. Neprekidne kontrole u poduzeéu i od
raznih mljekarskih ureda, sile ih, da budu tofni i siruino spremni.

Svaki proizvod, prije nego ode u promet, mora imati odobrenje laborato-
rija, koji je napravio sve potrebne analize i ustanovio, da odgovara propisima
standarda.

Mljekarski uredi, kako sam veé spomenuo, imaju zadatak, da uopée kon-
troliraju mlijeko i mlijetne proizvode. Neocekivano posjetuju mljekarske po-
gone. kentroliraju sve strojeve i naprave, da li su sposobne za upotrebu. Isto
tako kontroliraju termometre, da li pravilno (toéno) pokazuju, demontiraju
mlijeéne cijevi. da uslanove uéinak ¢is¢enja. Ovakova kontrola uvelike prido-
nosi poboljfanju kvalilete mliieénih proizvoda, jer uklanja povrsnost i dovodi
ljude, de rade onako, kako ih teorija uéi, a na koju se ¢esto zbog raznih okol-
nosti zaboravlja

ZA NASE SELO

AP A A NS PP APAPAR A AP IAT B Trt R i
IPSUNARODNI DAN ZDRAVLIA Ovo nije prvi zlugai medunaredne surad-

nie pa zdravstvenem polju. Veé na konen

Svl kulturni narodi sviteta slave svake i ‘xll]p" i na pecetku ovog stoljeéa osnivaju
codine 7. 1V, kao wedunaredni dan  se internacionalni eentri za zdravstvena i

zdravlia, To je uspomena na 7. travnja
godine 1948, kad je Svjetska gzdrav-
stvena  erganizacija  desegla broj od 26
redevitth  ¢lanova tako na  osnevu
§ 57 FPovelje Ujed'njen’h naroda postala
permeacntnen: | osanc-talnem  ercanizac’-
jem Ujedinjenth nareda, Ved 22, VI 1946,
sastoli su se predstavniei 60 nareda na in-
ternzeicnalnoi  zdravstvenoj kenferveneij: i
jedneglasno donijeli ustat Svietske zdrav.
stvene erganizacije, Do proglagenja spome.
nute ergan’zac’je permanentnom, djelovala
je privremena kemisija koja je izvrdila &i-
tav niz pripremnih  radova i djelovala u
duhu veé denesencg ustava.

higijenska pitanja | medunarodny suradnju,
Jedan takav centar bio je u Parizu za Evro-
pu, dragi u Aleksandriji za Srvednji i Da-
lelki Istok, g treéi uw New Yorku =za ohje
Amerike. Nakon prvog svietskog rata osni-
va se u okviru Lige navoda posebna higi-
jenska sekeija, koja treba da ohuhvati sve
narede svijeta s glavnim zadatkem. da se
orpanizirn medunarcdna epidemiolodka slu-
zha, horba pretiv najvaznij‘'h soeijaln’h bo-
lesti, pa zdravstvena zastita dojencad; i
djece pretikelske i Skolske dobi.

Ali tek peSte je osnevana  Svjetska
zdravstvena organizacija (SZ0) iza dru-
roo svietskeg rata kap samostalna organi-
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