
OSVRT NA PRIGODNU SMOTRU 112. OCJENJIVANJE 
MLIJEČNIH PROIZVODA STRUČNOG UDRUŽENJA 
MLJEKARSKIH PRIVREDNIH ORG. HRVATSKE 

Dne 21. o. mj. Udruženje je priiredilo 
iprilgodnu isimotru ipiroilzvodia svojih članica 
u sindikiailnoji dvorani Zaigretečke mlje­
kare, igdje je održanai i glavna godišoja 
slkuipština: 

Svrha je ove srnotre hila, da članovi 
radnih kolektiva — (učesnici siktuipštine — 
qpoznajiui i iisipoređe asortiment, kvalitetu 
i opremu iproizvoda svoje i druigih mlje­
kara, pa da I'm to ibude poticaj za daljnji 
raid. 

Na smotri je feio prikazan — osim' mli­
jeka — sikoro ipoitpuni aisoritiment iproizvo­
da, koje su naše mljekare proizvodile 
prošle igodiSne tbilo sitalno, hiilo povremeno. 
Izloženi isu bili: 

S i r e v i : trapist, edamac-sialama, belbi-
edamiac, edamske kugle, sport-edamske 
kuigle, grijer, ementalac, sir za ribanje 
(parmeizan), tilzit, topljeni sir u kutijama, 
topljeni turiist iSiir sa šunkom, romadur, 
kvargli, igervais, imperijal, liptavsk:, 
»Osječanka«, »traipist bez kore«. 

K a z e i n — kiseli. 
M a s l a c : od pasteriziranog vrhnija i 

nepaisteriiziranog vrhnja. 
M l i j e č n i p r a š a k ; tpunomasni i 

obrani. 
K o n d e n z i r a n o m l i j e k o : zasla­

đeno i nezaslađeno (pakovano u alumitiij-
ske tube i kutije od bijeloig lima). 

J o g u r t i voćni jogurt. 
M l i j e č n e p r i p r a v e : carsika riža, 

voćna riža, aimbrozija-krema, čokoladna 
krema, pasta od sardela, tiger-mlljeko i 
žele od mlijeka. 

O s t a l i ( p r o i z v o d i : bijela kava u 
pralhu, crna kava u iprahu, jaja u prahu. 

Izlaigailo je 15 poiduzeća. 
Najširi asortiment su pokazali: Zagreba­

čka imljekara, »SlaVija«, St. Petrovo Selo, 
»Zdenka«, Vel. Zdenci, Tvornica mlijeka u 
prahu u Oisajeku i Županji, zatim Mljekar­
ska industrija Bjelovar, »Slavonka«, SI. 
Požega i »Zora« Virovitica. S užim asorti-
mentom (1—3 vrste proizvoda) učestvo­
vala su na smotri poduzeća: OPZ Herce­
govac, »Zadrugar« Varaždin, PZ Ladilsilav, 
PD »Senkovac« Podr. Slatina, Zadr. ipod. 
Donji Kraljevce, OPZ Veliki Grđevac i 
Mjekarsko-stočarska zadruga Babina 
Greda. 

Oprema mliječnih proizvoda ipKJsteipeno 
se poibaljšava, iako na tom području još 
treba doista učiniti. Značajno je, da se ipo-
javljuje sve veći broj artikala u malom 
omotu, jer to od proizvođača zahtijevaju 
potrošači i trgovina. 

Uporedo s p-otooljšanjem tehničkih rad­
nih ^llvjeta i s kvalitetom kadrova u mlje­
karama poboljšava se i kvaiitet proizvoda. 
No zbog slabe kontrole — naročito u ma-
nji'm mljekarama — pojavljuje se još uvi­
jek nestandardni maslac i Siirevi s manje 
od 45"/o masti, a deklarirani kao »puno-
masni«. Između 14 uzoraka maslaca 4 nisu 
udovoljavala' zahtjevu standarda s ohzirom 
na isadržinu ma'sti i voide, a od 36 uzoraka 
ispitanih polutvrdih i tvrdih sireva 3 su 
imiala manje od 45 /̂0 masti u suhoj tvari. 
Neki sirevi, pa priprave od sira i mlijeka 
nisu ispitivani, jer tu još nema ni propisa. 

Redoslijed i rezultati analiza standardnih mliječnih proizvoda vidljivi su iz tabela: 
I. MASLAC 

P o l u č e n i 

R e d o s l i j e d Bxoij 
u z o r k a 

b r o j t o č a k a V o d a 
»/o 

M a s t 
P r o i z v o đ a č R e d o s l i j e d Bxoij 

u z o r k a 
V o d a 

»/o 
M a s t 

P r o i z v o đ a č 
lUik'Upno z a m i r i s 

1 o k u s 

I 4 16.25 10 13.3 84 T . M . P . , O s i j ö k (16 . I V . ) 
I I 13 16 9 14.8 87 Z . M . , Z a g r e b 

I I I 9 15.75 9.25 16 .3 82 P . Z . , L a d i s l a v 
I V 5 15 9.25 15.4 82 T . M . P . , O s i j e k (15 . I V . ) 
V 3 15 9 16.1 82 P . Z . H e r c e g o v a c 
V I 6 15 8.75 16 .1 82 » S l a v i j a « , S t a r o P e t r o v o S e l o 

V I I 11 14.25 8.T5 12.1 86 » S l a v o n k a « , S l a v . P o ž e g a 
V I I I 2 13.75 7.5 14.9 84 » Z a d r u g a r « , V a r a ž d i n 

I X 1 13.5 8.25 15.3 1 84 P . D . »Sen ikovac« , P o d r . S l a t i n a | 
X 14 13 8 n i j e i s p i t a n S t o č . z a d r . B a b i n a G r e d a 1 

X I 8 12.25 6.5 14 .8 I 84 »PiOinir«, Ž u p a n j a 1 
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I I . TRAPIST 

Polučeni 
Broj 

iizorka 
broj točaka Mast u suhoj -Redoslijed 

Broj 
iizorka tvar i P r o i z v o đ a č Redoslijed 

Broj 
iizorka tvar i P r o i z v o đ a č 

za miris »/o 
ukupno i okuis 

I 7 16.75 8.25 50.6 »Zderaka« —• pogon BiaJdiijevina 
I I—II I 1 15.75 7.5 49.6 »Zdenka«, Ivaaiovoselo 
I I—II I 4 15.75 7.5 47.5 »Zadrugar«, Varaždin 

I V 6 15 7.25 50.7 »Zora«, Virovitica 
V 10 14.75 7.25 46.9 »Slavonka«, Slav. Požega 

V I 13 14.75 7 48.9 »Slavlja«, S ta ro Petrovo Selo 
vn—viii 9 14.50 7 50.3 P. Z. Doniji Kiraljevec 
VII—VIII 16 14.50 7 nije ispi tan Mljek. ind . Bjelovar 

I X 15 14.50 6.75 48.7 »Zora«, Virovitica 
X 11 14.25 7 48.3 P. Z. Vcüiki Grđevac 

X I 5 13.75 7.25 49.6 P. Z. Ladislav 
X I I 3 13.25 6.50 50.7 O. P. Z. HeTcegovac 

X I I I 14 13.25 5.50 46.6 »Zdenika«, ^pogon Dežanovac 
X I V 12 12.5 6.75 46.4 Z. M. Zagreb, pogon Dragaldć 

I I I . G R I J E R 

I 20 17 8 49.1 »Slavonika«, Slav. Požega 
I I 2 3 16.25 7.75 50.0 »Zdenika«, pogon Končan ica 

I I I 28 16 7.75 nije ispi tan Milijek. inđ. Bjelovar 
I V 25 15.5 7.75 51.8 »Slavija«, Staro Petrovo Selo 
V 31 14.75 7 47.5 »Zdenka, pogon Dežanovac 

V I 26 14.25 7.25 48.4 »Zdenka«, pod. V. Zdenci 
V I I 24 13.25 6.75 49.5 O. P. Z. Hencegovac 

VIII 22 12.75 6.50 46.3 P. Z. iDonrt'i Kraljevec • -

I V EDAMAC 

I 31 18.75 9 .5 48.1 »Slavija«, Staro Petrovo Selo 
I I 35 16.75 8 52.2 » Z or a«, VdTOvi t ica 

I I I 32 16 8 46.3 »Sla,vonika«, Slajv. Požega 
I V 37 16 7.75 nije i^) i tan Mljek. ind. Bjelovar 
V 34 16 7.50 48.1 »Zdenika«, pogon Končanica 
V I 36 15.25 7.25 46.5 Z. M. Zagreb, pogon Bregi 
vn 33 14.75 6.5 45.8 »Pionir«, Županija 

V. EMENTALAC 

I 
I I 

40 
41 

17.50 I 8.75 
16 1 8.25 

1 

56.9 
51.5 

»Zdenka«, Vel. Zdenci 
»Slavija«, Staro Petrovo Selo 

VI. IMPERIJAL 

I 
I I 
I I I 

56 
60 
50 

17 
13.5 
12 

8.5 
6 
5 

»Pionir«, T. M. P., ž/upanja 
»Slavija«, Staro Petrovo Selo 
T. M. P . Osijeik 

VII . L IPTAVSKI 

I 61 
51 

1 1 
15 1 7.5 
14 7 

»Slavija«, S taro Petrovo Selo 
T. M. P. Oisijek 

v m . T O P U E N I SIR SA ŠUNKOM 

I 57 
II 1 63 

1 

18 
15.5 

9 
8.5 

1 
»Zidemka«, Vel. Zdenci 
Mljek. ind. Bjedovar 
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OSTALI SI I tEVi 

Vrst sdira Broj 
uaorka 

Poluie€!n.i broj točalka 
P r o i z v o đ a č Vrst sdira Broj 

uaorka uikupno za miris 
i okus 

P r o i z v o đ a č 

TiLzit 
Sir Za ribanije 
»Osjećainika« 
Romadur 
Gervais 
Kvangli 
Toplijeini u kiuit-ijj.aima 
Tra,piist 'bez Score 

30 
42 
52 
54 
59 
55 
62 
S3 

15.75 
17.5 
15.5 
17.5 
17 
15 
14.5 
12 

7.5 
9 
7.5 
8.6 
8 
8 
7.6 
5 

»Slaiviija«, S taro Petrovo Selo 
Zagreb, pogon Rovižće 
T. M. P . Osljiolc 
»SlaArija«, S ta ro Petrovo Selo 
»Saaiviija«, S taro Petrovo Selo 
»Silaivioa«, S taro Petrovo Selo 
Z. M. Zagreb 
T. M. P. Osiljeilc 

AnaÜ25e sadržine vode i masti u maislaou 
i sirevima izvršio je laboratorij Zasgrdba'-
čke mJjekare. 

Mliječni proizvodni ocijenjieni su 20. IV. 
u poslovnici Udruženja. Zbog velikog 
broja uzoraka ocjenjivale su 2 komisije, 
i to : 
• a) tvndte i ipolutvrde sireve: 

Ferdebar Mato, Kohout Veoesaav, Mar-
keš ibig. Miatej', Rudnički Amtun, Sabadloš 
dr. ing. Dimitrije. 

b) maslac, meke i topljene isLreve: 
Cimić Ivan, Jembrek Ivan, Kaštelan ing. 

Dinko, Kauf Dragutin, Miletić inig. Siflvija, 
Petričić ing. Ante. 

Markeš 

Z A N A Š E S E L O 
KADA TREBA KOSITI LIVADE 

U ovo doba godine u našim, krajevima 
pada kosidlba pnLrodiniih livada kao i iprvog 
otkosa liucenke i crvene deteline. U pla­
ninskim predellma kosidba je nešto kais-
nije nego u ravničarskim:, ali je i taimo 
vreme za kosidbu vrlo blisko. 

Seno je glavna stoonai hrana, naročito 
zimi kada nemai paše ni druge zelene 
hrane. Seno treba stoci da -pruži oko dve 
trećine na.'jvažnijih sastojaka koji soi joj 
ipotreibni za život, za rad i za davanje pro­
izvoda, radi kojilh se stoka gaji. Zbog itoga 
seno mora da bude dobre kakvoće, ukusno 
i hraniljivo. * 

Vrednost sena^ kao 1 sivaikog stočnog hra -
niva zavisi od hrariljivosti njegovih sasto­
jaka. Dobro seno je bogato hranüijivim sa-
stojcimia, a loše sdiromašno i (po hranljivoj 
vrednosti slično ®lam,i. 

Naročito jie značajno seno dobre kakvoće 
u zimäkoj ishrani muEne stoke. Osnovni 
UBIOV za visoku "mlečnost grla je obilna i 
(pravilna ishrana. Pod pravihiom ishranom 
.podrazumeva se da hraniva moraju sa­
držati sve potrebne hraniljive saistojfee li za 
život 'grla i za proizvodnju m;lekai. Stoga 
seno koje se daje muznoj stoci mora da 
biide najlboljeg Ikvailiteta. 

Od hranlji^rih sastojaka najvažnije su 
belamčevine. Mlečnost u najveool meri za­
visi od toga da li belančevine ima dovx)ij-
no u hrani. Ako ibelančevine nedosibaju, 
grla će davati i maüe količine mleka. 
Glavni 'Uzrok niske mlečnosti krava kod 
nas je hrana siromašna belančevinama'. 

Hraniva kojia sadrže veće količine be-
lančevina veoma su äkujpa i retko koje 
gazdinstvo može da proizvede ili naibavi 
veće količine. Međutim, da se rasipoliaže 
prvoklasnim senom, onda se i sa neznat­
nim utroškom tih skupih koncentrovanih 
hraniva može da ^postigne visoka mlečnost. 

Drugi važan sastojak hranivai su vita­
mini. Vitamini nemaju ^direktan utiicaj na 
mlečnost, ali su neophodni za život i zdrav­
lje grla. Nedostatak vitamina izaziva te-
šike bolesti, pa čak i smrit. Stoga se vred­
nost stočnih hraniva oeni po sadržaju ova 
dva najdragocenijia saistojka — bedanče-
vine 1 vitamina. 

Sadržaj hranljiviih sastojaka u seniu u 
velikoj meri zavisi od vremena kosidbe 
livade. Sa najlbolje livade može da se db-
bije loše seno, ako se ne kosi na vreme. 
Kod nas je uobičajeno u isvim krajevima 
vrk» kasna koisidba livada^ kao i deteline i 
lucerke. Kasna kosidba je veoma štetna. 
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