Sabiralifte moZe u znatnoj m]eri utjecnu. da se poveéa prouvodnja mli-
jeka, narotito sada, kad proi proizy im suvidei-
ma. Rukovodilac sabu'ahi‘ta moze — kao zai.nteresnm predstavnik poduzeéa,
koje kupuje mlijeko — obiéi pojedina domaéinstva, pa upozoriti, kako ée bo-
lje hraniti i timariti muzare, upozoriti na potrebu, da se pove¢a proizvodnja
stotne krme, na bolji izbor i uzgoj mlijeéne stoke i dr. Suradnja s mjesnim
i kotarskim organima zdravstvene i veterinarske sluibe, pa s organima za
unapredenje poljoprivrede uopce — a stotarstva napose — prijeko je potreb-
na. (Na pr. kod suzbijanja ljudskih i stoénih zaraza, koje se prencse mlije-
kom, kao 3to su sufica, 3arlah, slinavka i 3ap, zarazni pobataj i dr.). Inicijativa
i li¢tno zauzi je kod nabavke stofne krme, travnog i djetelinskog sjemena,
umjetnih gnojiva, nabavke bolje rasplodne stoke, pa suradnja sa stofarskom
zadrugom i sl. imat ¢e za posljedicu, da ée se poveéati i da ¢e pojeftiniti pro-
izvodnja mlijeka.

Uzimajuéi uzorke u mljekari, a napose ispitujuéi netistoéu mlijeka ruko-
vodilac sabirne stanice moze stvoriti zakljutke i o uvjetima proizvodnje kod
pojedinih proizvadata. Cistoéa krave, staje, suda i lica, koje muze, jasno se
otituje i na mlijeku. Ako se s rezultatima ispilivanja upoznaju i proizvadali
{izlaganjem uzoraka u mljekari, na dogovoru s proizvadaéima prigodom ispla-
te, pismenom obavije3tu i sl), moZe se medu njima razviti Ziv interes za po-
vetanje éistofe pri rukovanju mlijekom. Shéno je i sa patvorenjem mlijeka
(obiranje, dolijevanje vode).

Nema sumnje. da sabiralidte mora na vrijeme potpuno i pravedno izvr-
Zvati svoje obveze prema proizvadatima (isplate mlijeka), a svaka -analiza
treba biti nepristana i to¢na. U protivnom sludaju proizvodali gube povje-
1enje u osoblje sabiralidta, a to se povjerenje nanovo stjete telko i sporo.

Upozorujuéi na ulogu sabiralifta mlijeka — kako u odnosu na rajonsku
mljekaru, tako i u odnosu na proizvodede — Zelja nam je, da njihovi ruko-
vodioci i radnici razmisle o toj ulozi, pa o mjerama, koje ée izvriiti, da nji-
hova sabirna stanica potpuno odgovori svojoj namjeni i da postane privredni
centar, koji ée posluiti, da se unaprijedi proizvodnja mlijeka u-selu i pobolj-
%a prehrana stanovniStva mlijekom u gradovima.

Ing. Markes M.

O uzimanju uzoraka za ispitivanje
mlijeka

Za ispitivanje kvalitete mlijeka u onom opsegu, u kojem to veé danas
mogu izvrditi nala mljekarska poduzeéa, treba uzeti svaki mjesec barem 3
puta po jedan uzorak za pretragu. Uzorak se uzima tako, da se sve mlijeko
svakog proizvodada na mjestu preuzimanja dobro izmije#a u &istoj i doveljno
velikoj posudi (mljekarskoj kanti ili na vagi), i nakon toga uzme se potrebna
kolit¢ina mlijeka za pretragu. Pritom-se mofe odmah izmjeriti i specifiéna
tefina mlijeka. Prije mijefanja mlijeka dobro je izmjeriti mu i temperaturu



Kanimo li pretraZivati samo postotak masti u mlijeku, dovoljno je uzeti
50—100 cem mlijeka, a ?elimo li vr¥iti i ostale pretrage (odrediti specifitnu
tekinu i uéiniti probu, da li je &isto), treba uzeti najmanje 0,5 lit. mlijeka.
Uzeti uzorak mlijeka stavi se u &istu boficu, koju prije toga isplahnemo mli-
jekom. Boéicu treba zaepiti &stim zapuSatem. Dobro je, da velidina botice
odgovara kolitini uzetog mlijeka tako, da se botica moZe napuniti mlijekom
gotovo do vrha, (mlijeko se ne smije doticati &epa) kako bismo sprijeéiili, da
ne bufka i da se ne izlufuje mlijefna mast u obliku zrmaca maslaca. Zimi se
botica ne smije napuniti do vrha, da ne bi pukla, ako se mlijeko smrzne.
Svaku boticu treba odmah oznatiti rednim brojem proizvodata ili njegovim
i i prezi Za transport uzoraka mlijeka najbolji su drveni ili
limeni sanduci s uradenim okvirima za svaku bodicu.

Od uzoraka mlijeka, kojima Zelimo odrediti samo sadrfinu masti, moZe-
mo pretraiti svaki napose odmah nakon uzimanja, ili pak sve uzorke, uzete
u toku mjeseca, dobro izmijefamo i istraZimo tu smjesu na koncu mjeseca. U
tom slu¢ajit uzorke mlijeka treba konzervirati. Za konzerviranje uzima se
kalijev bikromat u koncentriranoj otopini*) ili u prasku, i to na svakih 50 cem
mlijeka 5 kapi koncentrirane otopine (ili 0,25—0,5 g prafka na 500—1000 cem
mlijeka). Kako se na povrdini mlijeka, koje je konzervirano kalijevim bikro-
matom, izluZi gusti sloj vrhnja, treba mlijeko u botici prije pretrage zagri-
jati na 30—40° C. i dobro izmije3ati.

Za konzerviranje mlijeka, kojemu treba odrediti i specifiénu tefinu,
ireba uzeti 40%-tni formaldehid, t. zv. formalin u koli¢ini od 5 kapi na 0,5 lit.
mlijeka. Najbolje je, da jo§ u ustanovi gdje se vri pretraga, konzervans sta-
vimo u botice, prije negoli uzmemo uzorke mlijeka. Uzimajuéi te uzorke za
pretragu moramo uvijek imati na umu, da vrijednost rezultata pretrage za-
visi o pravilnom pestupku. Uzorak mlijeka za pretragu pravilno je uzet samo
onda, ako je to zaista prosjefan uzorak mlijeka, 3to ga je dostavio proizvo-
dad. Stoga, ako proizvodaé dostavi mlijeko u nekoliko kanta, a mi ne moZemo
sve mlijeko zajedno pomije#ati, treba iz svake kante uzeti proporcijalnu koli-
¢inu mlijeka, ovo mlijeko dobro izmijefati u posebnoj posudi i od te smj
uzeti uzorak za pretragu. Narotito treba paziti, da se mast izlufena na povr-
#ini mlijeka, prije nego i uzmemo uzorak, dobro izmijefa s mlijekom. Da
razbijemo guste grudice mlijefne masti na povrini mlijeka, dobro je da pro-
cijedimo mlijeko kroz gusto cjedilo.

U svakom mljekarskom pogonu, koji kontrolira kvalitetu mlijeka, treba
voditi knjigu svih dostavljaZa, u kojoj treba biti ubiljefen broj muzara poje-
dinog proizvodafa, kolitinu mlijeka, koju dostavlja, i rezultat o pregledu
mlijeka.

M. F.

*} K irana otopina kaljeva bil: prireduje se tako, da Be uzme T0 g
kristaliniénog kalijeva bikromata | 3125 com koncentriranog amonijaka na 1 litru vode.
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