VIJESTI

TECAJ ZA UPRAVITELJE MLJEKARA

U mjesecu veljaéi o. g ima.se odriati telaj za upravitelje (direktore) nasih
mljekara — odnosno mijekarskih poduzed: ‘Tedaj org: ira Grupa za izgradnju
mijekara u akeljl UNICEF-a Savjeta za narodno zdravije 1 socijalnu politiku Viade
FNRJ u zajednicl s Udrufenjem mljekarskih poduzeéa Hrvatske,

Svrha tefaja jest, da se u 25 dana, koliko ée on trajati, prodirl znanje nasih
direktora, narofito u struénom pogledu, kako bi lakse i uspjeinije lzvrsivali svoje
duznost! u poduzedima, kojima upravljaju. Nove ekonomske mjere, koje se vrie u
nafoj privredi, a s tim u vezl nastajuéa situacija na nadim triistima, i te kako fziskuje
1 poznavanje problema u struci, pogotove u poslovima s takovim artiklima, kao &to
su to mlijeko i mlijeén! proizvodi.

Nedovoljna strufnost masih kadrova uopfe u mnogo slufajeva ima za poslje-
dicu Zesta kvarenja odnosno Stete u nadim mljekarama. U nizu mjera oko podizanja
naseg mljckarstva smatramo, da je nuzdan 1 ovaj teaj za naje upravitelje mljekara.
Vetina ovih rukovodilaca mema potrebme struéne spreme. Mljekarstvo kao rijetko
interesantna grana, koja u nadoj zemlji ima narofito dobre perspektive, treba da bude
upravljana sigurno, tim vide, 5to prufa neobiéno Slroke rpoguénosti daljnjeg usavrii-
vanja. S

 Ovaj tefaj polazit ¢e oko 25 uesnika, a odr2avat ¢e se u Kranju, Bjelovaru 1
Osljeku. U svakom od ova tri mjesta ulesnici bi se zadrZall ve¢ prema odredenom na-
stavnom programu. Nastavnli program sa cca 150 sati (teorije 1 prakse), koji je
izradila u tu svrhu oformljena komisija, razdijeljen je na 5 predmeta, i to na:
. Mlijeko kao hrana i sirovina za preradu u mlijeéne proizvode.
. Mljekarski pribor { uredaji.
Tehnoloki proces pr dnje 1 sira,
Organizacija | administrativna uprava mljekarskih poduzeca.

4. Liéna higijena i higijena rada.

Uz teorljska predavanja ucesnici ée raditi { praktitkl cijelo vrijeme, dok traje
tedaj, kako bl u granicama moguénosti zaista Sto vide upotpunili svoje struéno znanje.
Sam teoretski dio nastave predviden je da se vodi viSe na bazl diskusije i ras-
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prave o pojedinim pitanjima i pr u kojod fei treba da postavljaju pi-
tanja i daju odgovore.
Kako za ufesnike sluSafe, tako i za predavade ovaj nafin predavanja traZi vise

pripremanja. Narotito se ovo odnosl na polaznike, kojl prema tome moraju prouditi
stanovita teoretska pitanja iz struke. :

Detaljnije upute s razradenim nastavnlm programom bit ¢ée dostavijene ufesni-
clma na vrijeme.

Prema prijavama, koje su dosad stigle UdruZenju mljekarskih poduzeés Hrvat-
ske, interes za teaj je velik. Prijava ima mnogo, a to jod jednom potvrduje potrebu
odrzavanja tefaja, no isto tako zahtijeva od nastavnika — za koje vjerujemo, da e
bitl na% najbolji struénjaci iz teorije i prakse — a 1 od priredivaéa, da uloZe Sto vife
napora, kako bi se ucesnicima pruZilo zaista ono, za &m tede.

SA SJEDNICE UPRAVNOG ODBORA UDRUZENJA

Redovita sjednica upravnog odbora nafeg UdruZenja odriana je 21. prosinea
1951, god, Pored svih ¢lanova upravnog odbora sjednici su prisustvovall i predstavnici
Savjeta za promet robom i Glavne direkcije prehrambene industrije NRH.

Dnevni red ove sjednice blo je obilan. Donijet je 1 niz zakljuaka, pa nekoliko
najvaznijih navodimo mnife. ;

Medu organizaciona pitanja dolazi 1 zakljuak, da se prime u &lanstve Udrude-
nja 4 nova Clana, { to: Tvornica mlijeénog praska Osijek, Stofarska zadruga Babina
Greda, Tvornica mlijeénog praska »Pionirs, 2upanja { Mljekarska zadruga Sikirevel.
Ovime bi u UdruZenju bila uélanjena uglavnom sva mljekarska poduzeda, odnosno
miljekare socijalistikog sektora u maSoj republicl,

Razmatrajuél zakljutke Mljekarske konferencije odrfane 28. X. 1851, god. u
‘Zagrebu, irano je, da su djelomié Tako se rjefavaju 1l su veé rije-
Benl ovl zadaci: Primjedbe na nacrt Standardnih propisa mlijeka | mlijeénih proiz-
voda, osnivanje poduzeéa za opskrbu miljekara, pitanje Instruktora pri UdruZenju,
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nastavak redov jenjivanja milijetnih proizvoda, snifenje prodajnih cijena mli-
jetnih prnisvod:,og t:écx’a‘;njm upravitelje mijekarskih poduzeéa, pladanje miijeka po
masnoél | t. d. Zamijeéeno je, da se teZe realiziraju zakljuel, kojl su vezani i za druge
ustanove. Poslovnica ¢e morati ulofiti vise truda, da se i ovi zakljudcl levrie.

Jedno od najvainijth pitanja bile su cljene. Opéa situacija na trzistu, pa &nje-
nica, da su cljene mlije¢nih prolzvoda i svijegeg mllijeka u nekim gradovima visoke, a
prodaja ovih artikala da je radi toga manja nego bi trebala biti, nalaZe, da se to pl-
tanje detaljnije raspravi. .

Nakon diskuslje o ovom pitanju zakljuteno je, da se sadadnje otkupne cijene
mlijeka, s obzirom na godisnje doba | koli¢ine, ne mogu isto tako snizitl, jer se ved
kod nekih poduzeéa uz sadadnju otkupnu cijenu otkup smanjio, pa _kolielne ne pod-
miruju potrebe. No ipak donijet je zakljugak, da poduzeéa na teritoriju bjelovarske |
zagrebacke oblastl u nekim podrutjima sadainje otkupne cijene od 18— | 20— Din
anize za 1— do 2— Din po litrl.

s Sva poduzeéa snizila su svojim proizvodima cijene na veliko, | one se sada
kredu za sir trapist 300—320, grojer 330—350, maslac 420—450 Din za 1 kg. S tim
u vezi smanjene su 1 maloprodajne cijene za cca 159, od dosadagnjih, no potrainja
mlijeénih proizvoda, a narofito sira, ipak je jo# slaba. Stoga je zakljuteno, da se pride
P jl slabije pol g, pa prema tome | jeftinijeg sira. Clanovi
upravnog odbora: — proizvodna poduzeéa jednu treéinu svoje proizvodnje podvrél ce
ovoj odluci. Sto se tite prodajne cijene mlijeka, momentana situaelja je priliéno ne-
zgodna, a | nejasna: U jednu ruku ne mogu se ozblljnije sniziti otkupne cijene, a u
drugu ruku porasli su troskovl oko prijevoza (poskupljenje benzina, Zeljeznidka tarifa)
i tro&kovi oko obrade (ugljen, struja), te prijet! éak I to, da ¢e se moratl povisiti pro-
dajna clfena mlijeka. Narolito se to osje¢a u gradovima obalnog pojasa, Zasada to
pitanje nije jo3 rijedeno.

O rezultatima drugog ocjenjivanja traplsta | maslaca drug Glavina ing. Branko
podnio je izvjestaj, s kojim ée biti takoder detaljno upoznate mljekare i poduzeda, koja
su dostavila uzorke.

Poslovnica obraéa paZnju p 1 | na p inju kazel kojt
&e imati osobito dobru produ 1952, god., jer ée, prema obavijest! Savjeta za industriju,
uvoz kazeina biti mnogo manji. Prema tome nasa ée drvna industrija, a { druge potra-
Zivati vise domacdega kazeina.

MIJ'I!'J(.AB-SE(A KONFERENCIJA U LIUBLJANI

Drne 18. XII. 1951, odr#ana je u Ljubljani mljekarska konferencija, koja bi tre-
bala postatl kamen temeljac u daljnjem razvoju mijekarstva u Slovenijl. OdrZana je
na poziv poduzeéa »Mlekoe iz Ljubljane, koje je takoder priredilo | potrebne referate.
Odzlv bio je vanredno vellk, te su bila zastupana gotovo sva mljekarska poduzeca u
republici, i svi resorl, kojl su u bilo kakovoj vezi 8 mljekarstvom.

Prvi referat »0 cljenama mlijeka i mlijeénih proizvodas odr2ao je komercijalni
direktor poduzeéa »Mlekoe A, Viachy. On se kriti¢ki osvrnuo na razvej trgovine mlije-
kom i mlijeénim proizvodima od prestanka obveznog otkupa pa do danas. Konstatirao
je, da uvodenje slobodne trgovine mlljekom 1. maja god. 195, nije dalo u NR Slove-
nijl narofite rezultate, jer je proizvodnja bila malena. DrZavna dobra i seljatke radne
zadruge ne isporuduju dovoljne kolitine miijeka za konzum, nego ga radije same
preraduju.

O prodajnim cijenama -mlijeka referent je istaknuo, da su sada 10 do 11 puta
vise mego pred rat, a to bl otprilike odgovaralo stvarnosti s obzirom na ostale artikle,
kod kojih su cijene mnogo viSe. No cijene mlijeénih prolzvoda su otprilike za 159
previsoke, te bl ik trebalo sniziti. O vedem sniZenju cijena mlijeku moglo bi se govoritl
tek u maju god. 1952, ali ipak ona poduzeda, koja imaju | sada previsoku otkupnu
cijenu, trebala bi veé¢ sada pomiSljati na sniZenje. Isto je tako referent spomenuo i
previsoke rezijske trotkeve u poeduzeéima, | to kod prijevoza, zatim prevelikog broja
osoblja, kisanja mlljeka kod prijevoza i t. d.

Gledajuéi na kvalitetu mlijeka, koje dolazi u promet, konstatirano je, da uglav-
nom nema nl 2.8¢; masnodée. Isto je take slaba kvaliteta sira i maslaca.
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referat sOrganizaciona, struéna { tehnidka pitanja nafega miljekarstvae

odr2ao je drug I. Benko. Kao prvo naglasio je, da treba osnovati kakav organ, savez
i udruZenje za mljekarstvo, Program rada tog organa | blo bi: proizvodnjd, otkupna

politika, prerads kvaliteta, struina | kadra, strofeva, iclje, za-
nje u struénim i znanstvenim zavodima.

u nastsvku referata govorio je drug Benko, da treba Sto prije uspostaviti sto
bolje otkupne mreZe, izdati pravilnlk za promet mlijekom | mlijeénim proizvodima,
uvest! kentrolnu sluZbu, | placati mlijeko po kvalitet! | po jedinstvenim principima
1 napokon obvezatno pasterizirati mlijeko. Kao naroéite vaino naglasio je, da treba
poudavatl ljude o znadenju kvalitete 1 higijene mlijeka.

O pitanju mlijeénih prolzvoda DAPOmEnuo je rafmnl da treba prodiriti asorti-
ment proizvoda te prijeél na p a, pa ta | mekih sireva. Na-
dalje, da bl bilo dobro proizvodnju rajonlzlrati 1 to tako, d.e. poduzeda proizvode prven-
stveno onu vrstu, za koju imaju najbolje uvjete. Prijeko je potrebmo uvoditi takmi-
Eenje, organiziratl izloZbe, nabavljati &iste kulture | druge kvalitetne preparate, a i
osnovat] mijekarski institut,

0O pitanju investicija istaknuo je drug Benko da treba dovraitl mljekarske objekte
(Murska Sobota, Ljubljana, Sez }, uvoziti ml strojeve il ih nabavitl u do-
madoj industriji, te osnivati servis.

Struénog miljekarskog kadra nema, i stoga valja njemu obratiti narofitu pa2-
nju. U mljekarsku &kolu neka se 3alju onl, koji imaju ve¢ neko predznanje, a apsol-
ventima mljekarske Skole neka se omogudi, da se dalje usavrdavaju na tefajevima,
& najboljima u inozemstvu,

Referent je u nastavku svog izlaganja ivo stvu | o potrebi,
da mlijekom rukuju samo kvalificirana Tiea po svim sanitarnim propisima.

Poslije oblh referata razvila se Zivahna diskusija, i donesena je rezolueljn, koja
de bitl dostavljena svim ustanovama ! resorima. lsto je tako skupﬂtinn donijela za-
kljuak, da se osnufe udruZenje mljekarskih pod by je Inicljativni
odbor, u koji su usla 2 predstavnika poduméa *Mlekos iz Ljubljane, i 4 iz ostalih po-
duzeda republike Blovenije, sa zadatkom, da &to prije realizira zakljufak o osnutku
UdruZenja. Ivan

ZANIMLJIVOSTI IZ SVIJETA

FROIZVODNJA MLIJEKA I SIRA
U FRANCUSKOJ

Protzvodnja mlijeka zauzima u francu-
skoj poljoprivred! narofito mjesto. Imade
vi%e razloga zato: vanredno pﬂvnljne kli-
matske prillke, odliéni paknjacj prikladni
planinski krajevi (Alapv-i Jura) kao stvo-
renl za uzgoj goveda.

Jednu trefinu povrsine Francuske po-
krivaju naraval ill umjetnl padnjacl. Go-
tovo sva poljopr. domadinstva (1,500.000)
drze krave muzare. Prema zadnjim poda-
cima imade u Francuskoj oko 8 milijuna
krava, s godifnjom proizvodnjom od cca 140
milijuna hektolitara mlijeka. (Ali to nije
sve mlijeko, jer je dosta vellk dio izvan
kontrole.) UtrZzak od francuskog mljekar-
stva iznosi 250 milijardi franaka, tako da
mljekarstvo zaurima prve mjesto u franc.

Diljem Francuske rasprostranjeno je cca
6000 Sto vedih 3to manjih mljekara. Ve-
¢ina ima dnevni kapacitet manji od 1.000
litara, a samo nekolicina ima kapacitet
preko 25.000 litara. Jedna tredina miljekara
je zadruZno vlasnistvo, a ostale su privatna
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skih

svojina. Bad<ta igobrojnost fri
mljekara odrazuje se u raznovrsnostl nji-
hovih prolzvoda, N1 jedna zemlja na svijetu
nema take wveliku skalu najraznovrsnijih
mljekarskih proizvoda kao Francuska. Go--
tove svako podrudje ima svoje specifitne
i karakteristiéne proizvode. Dodule to je 1
jedan od negativnih razloga, zasto se ne
moZe uvesti jedna jedinstvena suvremena
metoda za preradu mlijeka.

Vedina mlijeka se pasterizira, a prema
najnovijoj odredbi morat ée svaki grad s
preko 20000 stanovnika od god. 1853. pro-
davati pasterizirano milijeko, i to samo u
bocama. Maslac se jod preteino proizvodi
na seljatkim gospodarstvima. Od god. 1943,
pofela je francuska industrija proizvoditi
maslac od pasteriziranog vrhnja, koji je
podvrgnut strogoj hakteriolodkoj kontroli,
a 1 kontroli mirisa 1 okusa, Pakovan je u
aluminijski papir po 0.25 kg. Narogit okus,
svojstven dotiénom podrugju, ne gubl se nl
pasteriziranjem!

F sira & obzi na
izhor n; Je na &tavom : ona
ima 400 vrsti sira! No vedina tih sireva
nil ne ide u prodaju, veéd se odmah potrosl



