rima smiiljao je kako da u njima saku-
plienu vodu izvede pokraj Zednih sela i
zaselaka, pa da i oni uzivaju u Zuborenju
planinskog »vodotoka i svjelem zelenilu
oko njegac, Bilo bi tada, znao je redi i
vide himena u planinskim stanovima.
Prof. Filipovi¢ je mnogo radio i na po-
pularizaciji nauke. Pored velikog broja stro-
Eo nnui!-nih radwa. napisao ja bes.bro,} po-
i naredu
pristupafnom dikcijom i stilom. Vet god.
1923, izlazi njegovo »Mljekarstvos, a 1025.
*Sir za puk. F ik Je sudjel
kg i na ol | jekar-
sk.lm kongresima, a u domovini kao isku-
sni predavaé na fakultetu, na tefajevima
i kao suradnik za unapredenje mljekar-
ske i ije kao i proizvod-
nje uopée. Kao prvi nauéni radnik na po-
drutju mljelarske proizvodnje u nafo)
zemlji pokojni je profesor vrlo zasluZan
za tu nauku ostavivdi trajan trag svoje
uporne { plodne nauéne djelatnosti umlje-
karskoj nauel kao i medu drugovima i
dacima,

Prof. dr. A, Ogrizek

DVOMJIESECNI BORAVAK NASIH
MLIEKARSKIH STRUCNJAKA U
DANSKOJ

7. XII. 1955, odrfan je u Beogradu u
Upravi tehni¢ke pomogi FNRJ sastanak
nadih miljekarskih stri¢njaka, koji su se
povratili sa dvomjesetne specijalizacije u
Danskoj. Sastanku su prisustvovali od
strane Jugoslavije: predstavnici tehnithke

i Poljoprivredne komore, a od
dtrane USA g. Petersen, predstavnik ame-
ritke pomoél ICA, koja Je organizirala
ovu specijalizaciju. Prema izj strud-
njaka vidielo e, da je ova specijalizacija
imala znatne koristi za njihova poduzeéa
i za nadu cijelu privredu, naroéito za mije-
karsku. Svi su kandidati spremni izloZiti
syoje utiske sa specijalizacije | boravka
u Danskoj, a to ¢e i udiniti preko struéne
i ostale Ztampe, radia { t. d.

Uesnici specijalizacije bili su:
iz NR Hrvatske —

ing. Davor Bakovi¢ iz Instituta za Ja-
dranske kulture u Splitu.

Stjepan Leakovi¢ iz Tvornice mlijetnog
pratka »Pionire Zupanja,
iz NR Srbije —

ing. Vida Dejanovié¢ iz *Mlekoproduktas
Sombor,

ing, Milo§ KneZevi¢ iz Gradske mlekare
Beograd.
iz NR Slovenije

Slavko Km-aéié iz Zadruzne mlekarne
Maribor i

Anton Cerar iz Gradske mlekarne Ljub-
ljana.

1z ostalih republika nije bio ni Jed:m |
atruénjek u ovoj grupi

Ovaj dvomjeseéni boravak u Danskoj
bio je veoma koristan. Nadi struénjaci =u
imali opsiran i tofan program, koji =e
mogao prema potrebi i prodirivati, Imali
su prilike upoznati uzgoj stoke napose
mlijetnih krava, organizaciju otkupa 1
prerade mlijeka, tehnoloiki proces prera-
de mlijeka u razlitite mlijeéne proizvode,
a u prvom redu maslac, sireve [ napitke.

Ovom prilikom je vrijedno konstatirati,
da su svi sluzbeni predstavnici, pa radnici
i seljaci u Danskoj, pokazali na svakom
koraku spremnost, da u svakom pogledu
pomognu jugoslavenskim drugovima  za
vrijeme njihove specijalizacije, i da im
boravak u njinovoi zemljl bude sto za-
nimljiviji { uegodniji.

Stjepan Leakovié

POVRATAK NASIH MLJEKARSKIH
STRUCNJAKA 1Z ENGLESKE

Ovih dana vratilo se nasih 17 mljekar-
skih struénjaka , koji su kao stipendisti
engleske tehnitke pomocl proveli 6 mje-
seci u Engleskej, da upoznaju njihove
mijekarstvo. Nadi struénjaci imali su u
to vrijeme prilike da upoznaju proizvod-
n'u mlijeka na farmama, sistem organi=-
zaciie otkupa mlijeka, tehnolofki proces
konzumnog mlijeka i svih mlijeénin pro-
izvoda, organizaciju distribucije mlijeka
lebaratorijsku { kontrolnu sluzbu u
iekarstvu,

Na 6-mjesebnoj specijalizaciji nalazili
su se ovi struénjaci iz nadin mljekara:

ing. Radovan Novevski, direktor mlje-
kare Skoplje.

N, Barjaktarev, sluzbenik mljekare Pri-
lep,

Mijat Rakofevié, predstavnik NRCG,

llija Arefina, sluibenik Gradskog mle-
kurstva Beograd,

ing. Temislay Gitarié,
kure Kragujevac,

ing, Zaharije Mllanovié, sluzbenik mlje-
kare Nis,

ing. Lidija Derkovié, sluibenik mljeka-
re Zemun,

ing, Darinka Miki¢, sluibenlk mljekare
Panéevatki Rit,

ing, Branka Meitersvié, sluzben’k Grad-
skog mieksrstva Novi Sad,

ing. Simo Farijez, slubenik Centralne
mljekare Sarajevo,

Savo Corkovié, divektor mljekarve Bania
Luka,

sluzbenik mlje-
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ing, Darka Jenko, sluzbenik ljubljan-
ske mlekarne Ljubljana
ing., Ljubomir Deskovié, sluibenik »Mle-
karne« Ptuj,

ing. Duro Dokmanovié, slufbenik Grad-
ske nijekare Zagreb,

ing. Mijo FaZo, sluZbenik Gradske mlje-
kare Zagreb,

ing.Slavica Svigir slufbenik Mljekar-
ske industrije Bielovar,

ing. Neverka \Fukovié. sluzbenik mlje-
kare Split.

Nasi mijekarski struénjaci susretani su
u svim mljekzrama Engleske vrlo pri-
jazno.

Ing. B. Dokmanovi¢

MLIJEKARSKA INDUSTRIJA »ZDENKA«
VEL. ZDENCI

topljenog sira
Dne 17, 18. i 19. studenoga 1955. odrian
je u »Zdenki« seminar za unapredenje pro-
izvodnje topljenog sira u NRH. Seminaru

NASI CITAOCI

Svake godine u studenom pofinje u na-
Eim veéim gradovima nedostajati mlijeka.
Tada, a katkada moZda i neito prije toga
polinju savjetovanja odgovornih za op-
skrbu uz sudjelovanje i zastupnika wvla-
sti, kako bi se takvo stanje uklonilo, U
najvide slutajeva je rezultat taj, da otkup-
na peduzeéa podignu ciienu mlijeka do-
dufe samo preko zime, kako bi dobili vi-
e mlijeka. Kad dode proljeée i visci mli-
jeka, zaboravlia se na sve ono, 3to se je
zakljudilo da ¢ée se nadiniti ali cijena osta-
je svejednako vida, dok ®e slijedeée zime
opet na podigne.

Poznati su razlozi, zasto je zimi manje
mlijeka nego u proljece i ljeti, pa zato
o niima ne bih govorio. Dotaknut éu se
radije pitania, zasto se toj nestadici mli-
jeka ne dosko#i i pravodobno ne stvore
zalihe mlijeka za zimu., Mislim, da je to
pitanie vaino i da ga treba prije ili ka-
snije rijediti, kako bismo dcskofili tim
viefnim mlijefnim krizama, nestadici mli-
jeka zimi i suvitku ljetd

Stalno ze istife, da je mlijeko vrlo va-
#r.a prehrambena namirnica, Nitko i ne
sumnja, da je ono jedina hrana za dojen-
e, To nzm duokazuje i nastoianje ujedi-
njenih nacija, zatim NATO-a i UNICEF-2,
da djeca gotovo po cijelom svijetu budu
opskrhliena mlijekom i da se kod nas

‘zgradi Sto vige mljekara.
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sy prisustvovala po 1—2 majstora za top-
ljenie sira iz mljekara: Bjelovar, Zagreb i
;{el, Zdenci, te jedan predstavnik PD Na-
ice.

Drug ing. Marked — koji se je prije
kratkog vremena vratio sa slitnog semi-
nara kod tvornice Joh. A. Benckiser u Lu-
dwigshafeny — razloZio je ovom prilikom
osnove topljenja sira. Osim predavanja iz-
vriena su i mnogobrojna pokusna ioplje-
nja u »Zdenkinojs topionici. Sirevi su top-
ljeni s pet vrsta Joha-soli, njihovim kom-
binacijama i dvije vrste citrata, priprem-
ljenih prigodom topljenja, Kao sirovine za
topljenje upotrebljeni su miadi, srednje
zreli i star] sirevi, te mjeiavina svih za-
jedno. Na taj su naéin ufesnici tetaja mo-
gli odmah i prakti®no provjeriti i primije-
niti teoretske osnove topljenja sira,

Isko je gradivo bilo opsefno, ono je
uspjeino savladano, jer su svi ufesnici se-
minara ulagali mnogo truda da upoznaju
ovo zanimljivo — a nedovoljno poznato —
podruéje iskoris¢enja sira, M.

NAM PISU

Nakon rata smo =zaista sagradili desta
novin mljekara koje u svakom pogledu
odgovaraju svom_ zad.aﬂ\u Imamo Vef: vi-
e od 40%
avim tim mlj ama 05jeca se
mlijeka ne pemaZe ni makar kako velika
mljekara, ake u njoj nema milijeka!
A nije ni ¢fudo, 3o ga nema, jer
gotovo sve mljekare gledaju u prvom redu
na svoju uFu korist, koja se ofituje u to-
me, da od mlijeka izraduju prije svega
kazein, tutkala, kiseline i razne druge pro-
izvode, koji donose kud i kamo vie pro-
fita nego posredovanje izmedu proizvoda-
ta i petrosads, Sto je u najvise slulajeva
pasivao: na pr kod mljekare Ljubljana
i Zagreb. Mlijefni industrijski proizvo-
di se dobro predaju, a potrofaé ne-

ka bude bex mlijeka, Nisam pro-
tiv toga, da se mlijcko preraduje,
zaista nam je potrebno sve ma-

slaca, sira, kazeina do mlijefnog 3ecera,
— ali mislim, da je mlijeko u prvome
redu odredeno za potrofafa, a samo vilak
neka se preraduie.

Dokle god se tako ne &ni, pa se mlije-
ko preraduje pred vratima mliekare, mo-
ramo ga nastoiati dopremiti u gradove iz
nziudalienijiih krajeva, odakle je to me-
guce,

Mlijeko bi trebalo preradivati planski
za opskrbu u zimi. Trebalo bi datl

prednost profzvodnii mlijefnog praska 1



g (kondenziranog) miijeka, koje
biemo mogli uskladistiti { zimi izruiti na
triiste. Kad bi toga bile dovoljne, ne bi
bilo uzrcka da mu raste cljena.

Pogledajmo, Sto je u tom pogledu uti-
njeno i & kojim uspjehom?! Poduzeée
»Fructals iz Ajdovitine je u proteklom
mjesecu ofujku pokusno zguséivalo mlije-
ko | s potpunim uspjehom. (To je bile na-
vodno prvi put, da se u Jugoslaviji pravi
zgusnuto mlijeko), U lipnju je bilo kon-
denzirano 3.000 litarn mlijeka. Iza toga je
taj proizvod dan CHZ na pregled i zatra-
Zeno, da se dozvoli prerada. Prije nego je
izrada dopuitena, proteklo je dosta vre-
mena, pa je medulim nastala poznata kri-
za Zefera i doslo doba prerade rajéice,
tako da se nije moglo nastaviti s tom
preradom, jer je to poduzeée u prvom
redu za preradu voéa, a ne mlijeka. Ne-
kako u to doba je i poduzeée Arrigoni iz
Izole napravilo jednake pokuse i napra-
vilo neito zgusnutog mlijeka, ali je mo-
ralo prekinuti preradbu; nije mu izdana
dozvola, jer da nije registrirano za tu pre-
radbu. Tako je u obadviema tvornicama
prekinut rad, a nase trziste prikraceno za
nekoliko vagona milijeka, umjesto da =e
ljudima, koji su tu novost uveli u nade
mljekarstvo, pruil pomoé i poticaj. Vidi-

kao pastu za zube. Kod nas je zgusnuto
milijeko stavljeno u limene kutije, koje su
stajale vise nego sadriaj. Ipak je to mli-
jeko po litri kao razrijedeno, bilo jeftini-
ie, nego obiéno mlijeko u mnogim nasim
gradovima, a jod k tome zasladeno.

Ako pomi<limo, kolike se Setera kod
nas upotrebi za proizvodnju vina i da se
sye tako proizvedeno vino dobro proda
smatram, da bi bilo dobro promislitl, nije
li dosao as, da se i kod nas poéne pro-
izvoditi zgusnuto mlijeko u ono vrijeme,
kad ima mlijeka suvise. Tada bi poduze-
¢ima trebalo izrugiti dovoljpo fe¢era (pa
makar i na radun vina), da uzmcgnemo
nesmetano  proizvoditi zgusnuto mlijeko.
Tim bismo se mlijekom zimi ispomagali,
Rafunamo i, da se od svakog kg zgusnu-
tog mlijeka moZe napraviti 4—5 lit. mli-
jeka, to porodica, koja bi imala na zalihi
1 kg zgusnutog mlijeka. ne bl ostala bez
miliieka, pa makar izostala normalna do-
bava radi snijega ili sliénin nepogoda za
par dana. Usto ne bi bilo ni razloga, da
se cijena digne, kad je dobava oteitana,
jer onaj koji bi imao kod kute mlijeko u
kutiji. ne bi bjezao za njim u predavaonu,
i otpala bi navala

Mislim, da je sada vrijeme, kad se tre-
b\a _pripremiti za sezonu i poskrbitl za bu-
. ali netko mora uzet! inicijativuu

mo, da se u tvo prodaje

mlijeko u posudama raznih oblika, tako
da Covijek mofe sa sobom uvijek nositi
mlijeko za svaku prilikuy, na pr, u tubl

ruke. Prilika fe tu, treba je iskoristiti!

Ivan Zgur
Podnanos

ZANIMLJIVOSTI

Indija: Petogodidnji plan u mljekarstvu.
U Indiji zapofet ée god 1956, petogodii-
nji plan, koji ée u prvem redu omoguéiti

opskrbu  velikih gradova milijekom. U
okolicl potrofafkih centara sagradit ée se
oko 50 novih mljekara. U Pandiabu, gdje
se proizvodi najvife mlijeka, bit ée tri
organizacije za prodaju mlijeka, U tom
podruiu sagradit ée se dvije tvornice
mlijeka u prahu. Raduna se, da ¢e se za
10 godina opskrba milijekom znatno po-
praviti. Uporedo s tim treba da se po-
boljta i drzanje muzne stoke.

5 time u vezi vlada ¢&e biti prisiljena
da stavi izvan zaStite »svete kraves, koje
lutaju po ulicama, a to ne ée biti lako.
No pretpostavljz se, da ¢ée se ostvarenjem
plana poveéatl i potraZnja za mlijekom u
prahu.

Japan: Razvej mljekarsiva, Prema jed-
nom japanskom bankovnom izvieitaju za-

kljuéuje se, da je proizvodnja mlijeka u
znatnom porsste. God, 1936, bilo je u Ja-
panu 169.000 krava, koje su proizvele
295.000 t mlijeka ili oko 1,700 kg po kra-
vi. God, 1924 iznosio je broj krava 356.000,
t. j. vise nego dvostruko, a proizvednja
mlijeka 900000 t, t j. po kravi 2410 kg

Nakon rata japanska je vlada davala
stofarima predujmove za nabavu krava,
Nestasica rife i porast potrofnje kruha
pridonijeli su veéoj potroinji mlijeka i
maslaca.

Japansko ministarstve poljoprivrede
nastoji da stofarima olaksa teiko stanje,
pa namjerava otkupljivati zalihe mlijed-
nia proizvoda od miljekara, a one se pak
moraju obvezati, da ¢e od proizvodacta
otkupljivati mlijeko po cieni, koja ne ée
biti niza od sadasnje. Ministarstvo poljo-
privrede uvozit ¢e krmivo avat ¢e ga
proizvodadima ue jeftinije cijene,
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