Hamac Mmékdpd oTkymmyje — HCKbYTHBO Hpexo sdnpyrd — oxo 16.000 mut. Minjexd
Ha fan. [IpeTeXuTH NHO MIHjeKa IDHCTHXE H3 CIOBEHCKHX 3afApyXHHX Mmbekapa Klampcka
Bucrpuna, Xpymesje u Ilogranoc, a Mamu Ouo u3 6Gamxe oxojume W Iopckor- Korapa.
YipaBa mibekape cMaTpa, na he Beli no romume nocehm npoMer om 20.000 nuT. Ha MaH-
upMe 6 yjenHo GMO MCKODHINTEH NNAHMDAHH KANAUMTET MJbeKape.

Jocan je muexapa mpoiasana oko 13.000 nurapa nacTepusupaHor MaHjexka u 3000
JHT. jorypra Ha nam. IIpuje oTBopema MIHjeKO Ce je pacnazaBaiso ~— Kao ¥ Jorypr — y
kanTama, a ox 28. VI pacnoxjemyje ce cBe Mmaujeko sa’ IIHpPOKY moTpoumndby y Goumama. ¥
rpagy ce maujexo pacnaZasa npexo 40 mmexapmana, xoje cy ox 1. V. 1954. y cdcrasy mo-
nyseha ,MmekapHa“, XOK cy HpHje TpHNAanane MJbeKapH.

[TouetkoM rommae 1952. (7. I.) Mbexapa je OTBOpHJIA NPBH YSOPHH MJHJE4HH PECTOPAH
y Pujemn (,Cnasuna“), a camjenehe roause jom jenanm (,Pjesnna“). O6a cy pecropada 1,
I. 1956. u3nBojeHa M3 cacTaBa MibeKape nma 10 jaEac nocayly kao camocrassa nonyseha.
MimjekoM u MAMjedHHM NDOM3BOAHMA OHCKPOMBY]y uX ,lleHTpanHa mibexkapa“. :

Tpe6a HAPOYHTO UCTAKHYTH, 1A je pHjeaka —.3a PasAMKy ON HAIUMX OCTAJHX KOH-
SYMHHX M/beKapa — IOCJAOBA/NA yBHjeK peHtabHino, 6es ry6uraka u 6e3 DoTaumjd.

IlymrameM y noros mibekape y Pujend cTBopeHa je MoryHHOCT 14 ce M 0Baj BeJHKH
NOTPOILAYKH WEHTAD HA CYBPEMEHW HAYHH ONCKPGH MaujekoM. YecTuTajyhu pagHOM KoOJIeK-
THBY HA MOCTHTHYTHM DAIHHM -mobjenama xemuMo My M yGyayhe CTanan Hampeiak H Nabie
yciijexe y pany ,3a no6pobut njeme y Jyrocmasuju® kako je TO ncramyro H HAa ONPEMH
kojy je maposao YHHLIE®.

Jp. Daxarpuje CabGapgom, 3arped

KYJITHUBALLMOHN CYIICTPATH 3A I{I/ICTE KYJITVPE
STREPTOCOCCUS THERMOPHILYS U
THERMOBACTERIUM HELVETICUM

‘TIpse uHCTe KyATYpe Y MibeKapcTBy ymorpeGmere Cy y JIaHCKO] XOX NPOHSBOAE:E
maciana. 'ogune 1888. ux je Cropx nodeo NpenopyudBaTH 34 9Sperbe CHPOBOr BpXba, 4
1890. r. ux je y ©npBH TyT NpHMHJeHHO H Yy HPOM3BOLY MAacnalld W3 MacTepHSHPAHOT
BpXma. McToBpeMeHO Cy Ce THM NHTameM GaBuan y Phemauxoj Weigmann a y YCA Conn (9).

ITlpema O. Laxi (11) ocampmecerHx romwHa npomuior ctobeha Boeckel y Xonamnujn
yrnotpe6basa ,3akuc® xon Hspame cupa. l'ogude 1894. Winkler, a HemTo kacHHje Maze
I0LAajy 9HCTE KyaType I/IeMeHHTHX MJHjeCHH KON CHpema camemberta. ’

Y [pOH3BONKBH €MEHTaNlA NMOCTABbAjy CE TeMEbH UHCTHX KYJATYPA HCTPAMHBABYMA
E. Freudreicha usmehy 1890. u 1898. ron. Ha ocmosy mux Orla-Jensen npernoctasiba Na
cy .rranuhacte -6akTepHje MIAJeuHO-KHCENOr Bpema M3 eMeHTaxna (3a koje je Freudenreich
Tala NOKA330 na Cy GHe Y3DOUHHMIH 3Dera TBPAMX cHpesa, a He Duclauxovi Tyrothrixi) )
HJEHTHYHE C ,MJIHjEUHO-KHCETHHCKHM ‘mwranuhuMa“ (7), koje je ¥ oH cam Hamao 1897. roi.
y ,OPHPONHOM CHpHAY®, WITO Ccy ra y basapckoj ynoTpeGmaBamy HPHIMKOM HPOH3BOLE
emerTanua. Orla-Jensen rox. 1906. (14) mposoxu moxyce ¢ guctuM Kyarypama Bacillus casel
epsilon (Tbm. helvéticum) m ¢ 9HCTOM KyaATypoM JelHor TepModHanor crpentoxoka, a Thoni
capanauk Freudenreicha u Orla-Jensena, npatehu Ta HCTpaXHBama, K0 M Ha OCHOBY CBO-
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jux BRACTHTHX Haunasa y Mukpodaop cupumra u cupana (21), mozume 1907. ron. (4).mpe-
nopy9YHBATH M IIDHMEHHBATA HOCEOHY YHCTY KYATYPY 84 IPHIDeMAaibe CHDHJIA 32 EMEHTANAf,
Tomure 1910. Ieunapum Burri u  Kiirsteiner yBone CrMugy, T. 8B ,CHPAPCKY KyaTypy*
(KK) y wmHpoky npaxcy KON TPOH3BONME eMEATAMIIA.

¥ Hranuju cy roxume 1903. y Tpemy xox Muaaga IIpHM&l—bPIBaH:eM qHCTHX KYATYpa
node]d H3PAhHBATH NapMe3dH ¢ TAKOBHM ycCHOjeXoM, Na& cy rof. 1905, ocHOBaqH 34ipyXHH
na6opatopuj 3a mpuOpeMy 9HCTHX kyarypa (10.)

Haxon 0BHX mogeraa ynorpe6e GHCTHX KYATYpa. ¥ MacaapcTsy W CHpapcipy, Kojd
Cy ce y HanpelHUM MJbeKAPCKHM 3€M/baMa JelllaBaJH DpPHje CKOPO cenaM HReleHuja, pasBuaa
ce je y MbekapcTBy Kao moce6Ha HayKa MJbeKApCKa MHKpoOHojorsja. 3axeamyjyha pano-
BHM4 MHOTOGPOJHHX MCTDAKHBAYA, NPOYIeHH €y MHOrM (DAKTOPH KOJH Cy BAaXHH 8a PasBoj
Pa3HHX KOPHCHHX OaKTepHja, dHje ce YHCTE KYJATYpPe YHOTPe6/baBajy y IPOH3BOLILE Ma-
cjau4, MHOrOGPOJHHX cHpeBa, jorypra, Kebupa ¥ T. A. YcraHOBBeHO je ja 6es .ymorpebe
9HCTHX KyJTypa M 0e3 1bHXOBe NpAaBUW/AHE MPHIpeMe, 3a INTO je HOTpeGaH ONCEXHH]H YBHI
y Taj BaxaH npobiaeM, HeMa CHIYDHOCTH y KBANMTETH MJHjedHHX DpPOM3BOAA. Kaxo 6e3
CHryPHOCTH M 6e3 KBaquTEeTe HEMAa HH IoBOpa O HANDENHOM M PeHTAGHIHOM MIbEKAPCTBY, TO
je Hama HeonxomHA mMOTpeSa MOLYSHMAme CBHX Mjepa, Koje MOTY HONpHEHjeTH 6pxo] peann-
34NMJH TOTa LKA Y HAIIEM MJbEKapCTBY.

Kao mpuMjep 3a mpHkas passoja npuMjeHe UHCTHX KyJATypa H IYroTPAjHHX HACTOjama
Ha IbMXOBOM YCABPUIABAY, T€ KAO N0KA3 [a HeMa mMabioHe M- HPOH3BOBHOCTH, MOKe HaM
Haj60/be MOCAYXKHTH YHNO3HABAME ¢ MUTAmeM H36opa CYNCTpPAaTa 3a y3roj eMeHTAJCKHX 9H-
cTux kyarypa Str thermophilus u Tbm. helveticum. Pasmarpafe oBOr mnHTama oMoryhyje
HaM yjenHo ynopeheme C HaLIMM CTambeM. :

Bpciie wuciiux wyaliypa dpema cylchipaliuma 3a xyriiusayufy

[Ipema cyncTpaty 3a ysroj TepMOPHIHHX EMEHTAICKHX OaxTepuja MAujedHO-KHCENOr
Bpera 34 CHPEBE Y THNY €MEHTAILA pPasnuKyjeMo Ky:rrype. I. ca cupumrem u II. Ges
CHPHIITA.

I. Kyaiiype ca cupuwiliem

Cupuao, 6ome pefim T. 3B. OPHPOAHO CHpHaO, 6HAO je npBH O6AHK KyaType Gakre-
PHja M/H]eTHO-KHCENOT Bpewa, KOJHM ce je y eMeHTasall YHOCHJIO NOoTpeGHe MHKPOOPraHHIMe.
Ulsunapuu, dr. W. Thomann, nupextop Mimekapcke mkone y Ritti—Zollikofenu, u prof.
dr. E. Zollikoiler, npencrojaux 3aBoxa 3a MIJbEKAPCTBO HA IOB/ONPUBPETHOM (AKYATETY ¥
Linpuxy, Beae (20): ,Kax eMeHTaicku CHpap roBopH O CHPHIY; Taja OH NON THM DasyMjeBa
HCTO -TAKO NjeN0Baie CHUPHINHOr €HUHMMA, Ka0 M njenoBambe OGaxTepsjcke aope, koja ce
nonaje cupuaom.“ Jlakako ga ce Ty MuCAH HA& laHallller INBHIADCKOT CHpapa, NIOK CY
HeKaNdDIbY, KOJH Cy HPHMEHHBAMM HCKbYIHBO »MIPHPOIHO CHPHIO®, SHANH CAMO TOJHKO, 14
CHpEibe Ca CHPHJIOM, KOje CYy NPHIPEMHJH eKCTpaXuparbeM CHPHINTA y CHpPYTKH Had GHCTpe-
HO] CHPYTKH, Haje 60/be CHDEBe Hero ¢ moMoly CHpHJIA ROGHBEHOr ApiameM CHPHINTZ Y BONH,

IpomaTpajyhn ,OpHPONHO CHPHAO* KAO KYATYPY bakrepuja, HAC saHMMa Na Ce ofo
npuUpEMa NPXAEM CHPHINTA Y CHpYTKH Kpo3 36—40 catn kox 36°C (20), ommocrO koX
30—32¢C (17). Tako HuUCKY TeMIeparypy yBjeTyjy OOSHpDH Ha CHPHIIHH eBIUM, JOK OH
MHKPOQUIOPH, KOja Ce C4ACTOJH O TepMOodHAHHX wmTanuha M TEPMOCTPeNTOKOKa, G6obe Ofro-
Bapana Bulla Temmeparypa. Crora pasiora TpHMelyje Ce KaTKal NPHCTABbaikbe CHPUAA KOJ
40—45°C (17), guMe ce CTHMyaupa pasBoj TEPMOQHIHHX nyromranuhacmx 6axTepuja
MAHjEYHO-KHCEJNOr BPEmha ¥ TEPMOQHJIHHX CTpenToxoxa Ha. WTETy OOGHYHMX Gaxrtepuja Min-
jequ KACeIor Bpersa (Str. lactis) H IOJH-BPCTA. :
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OsBa Bpcra xystType ysraja ce ¢ o63MpoOM Ha cymerpar y IBuje Bapujante:

a) y cexyHIAPHO] CHPYTKH, KOJO] Ce, 3aTO INTO je caMa CKOpO CTepH/HA, J0[a HEIITO
CAPYTKE HJIH CHpapCKe KYyaType, 4 '

6) y CHpyTKH.

Y ‘06a cnyuaja cy TO ,OHBJbE KYATYpe“, KOje MOry 34KA3aTH Pajiu NOrPemIHOr KHINe-
Bema WAK DAl PASBOja KBACANA (IIMHOBY), aNH DPEXOBHTO, KOJ HO6DE KBARUTETE, Y CTAKY
€y ma cys6ujy ImTeTHe nocmenhue NaKe NONH-HHQEKIHje Mapjeka. '

a) Cupuno y cexynpaproj cupymwu _ '

3puje xon 30°C oxo 24—36 caru. Canpxu HewTo Ayrux ImTanaha, a wecto u Esche-
richia coll (Baxrepuym noam). 3aTo ce 6aKTepHjCKH CACTAB TAKOBOT CHPHIA MOXE IOG0BIIATH
RonaBameM CHPYTKe, ¥V Kojoj yBHjek MMAa BakTepHja MIMjeTHO-KHCEJOT Bpema, Koje y CHPHIY
npeRaafajy ¥ NOTHCHY ys3pousuxe- Hagumama. Komammo npesnanajy nyrd wranuhu (T6M. xea-
BETHUYM H CJ1.) Mehy KoJUMa HMa WM HeIuTO CTpentokoka. IlogeTHOM kucenomhy, Tpajamem
3pema H KOJNHIHHOM aJ6yMHHA Y TOM CYICTpaTy MOwe ce noctuhu mpebiajgaBambe wranuha
HJIH cTpenTokoka. Bapujanta ca cexyHIApHOM CHDYTKOM (LIBHUADCKH HasuB Schotte) y3 no-
natax Casola®) cnysu 3a NOTHCKHBAME EBEHTYANHO NPHCYTRHX TNoiH-6akTephja ycamjen mo-
Behama nouerne KuceocTH Menuja. Tpeha Bapujamta cupuaa Ha 643w CeKyHIAPHE CHPYTKe
'je DPeTXOZHO BiIaxeme CUPHINTA y CHPYTKH, a 3aTHM Ce J0JHje CexyHAApHA cupyTka. Takosa
KyJATypa caipxu camo, mranuhacre GakTepuje MJIM]eIHO-KHCeJOr Bpema. UecTo ce Ty Ronaje
9HCTa KyaTypa TO6M. XelBeTHIyM UHMe Ce CHTYDHO CIOpPHjedH mojaBa LoaH-Gaxtepuja.

CexyHpiapHa CHPYTKA MOXe OHTH: a) GHCTpeHa H 6) oucrpa. HpBa ce noﬁnje 43 o6uuHE
(upumapre) cupyTke sarpujame Ha 80—85—90°C, xojoj ce moma Toauko (8—10%) ,kucase®*#
ui ,cupapcke kKyarype® (KK**¥) na je jom HemTo MYTHA, 4 IpYyra, koja Ce MPOH3BOIH
34rpHjaBambeM CHPYTKE 0 BpeaHmra (5 MHHyTa CTojn)' H amuiuduxanujoM (159%) xucase uau

(KK), me campxm Bume an6ymuua. bBucrpena cupyTka je 34TO HABOJNHO (17] 60/ba 3a passoj.
6amepnja

6) Cupuno y ﬂpumapnol cnpymf[u

Y oBoM ciyualy ce 34 NpHCTaBAbabe CHPHIA yNOTpef/baBa CHPYTKA HaM of6paHa cu-
pyTKa, Koje campxe GaxkTepHje M3 MIHjeK4 H CHPHA4, Mambe BHIIE DABHOMjepHY CMjecy IITa-
nuha n crpentokoka. Ilo opHepy (3) nmpesaahy]y TepMOCTPENTOKOKH, YCIHjEél Hera je oBa-
KOBO CHPHJO BpJ0 akTHBHO. O TO) CHDYTKH 3aBHCH KBaJUTETA CHPHJIA, jep- aKO OHA canpxH
HCNpABEY MHKPOGIOPY, Ta he NOTHCHYTH y3pPOYHHKE HAl¥MAiha.

W oBa] maumm upunpeMe CHpENA Ce MOwe KOMOHEEpATH ¢ mofaBameM Casola, amu je
Buble yobuuajeHo nomamame kyatype KK 'y cupyTky xoja muje oépana Ot6upame MoXe
YTPOSHTH NPBOGHTHO HCIPABHY GAaKTEPHOMNOUIKY KBATHTETY NpPHMApHE cpxpy'rxe jep o6uuHO
yapoxy]e HHPexnHjy mTeTHUM OaxTepujama.

II. Kyaiiype 6e3 cupuwiia ,
FbuxoBa Beauka NPERHOCT Ce CACTOJH Y TOMe WITO HHuje moryha monu-uEdekusja. us
cupymTa. Kao Ky THBAUKOHHM CYICTpATH ynmoTpeGbaBajy ce: a) cUpyTKa H 6) MAH]EKO.

* Casol — cMjeca OpPraHCKAX KHCEIHHA
#¥ | KHCABA“ — CJOBEHCKM HA3WB 34 KHCelny OHCTPY CHPYTKY
#xx KK — Kasereikultur (17)
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a) Kyafiype y cupyiiixii

Ifocroje BmIle HAUHHA TUPUApeMama eMeHTAICKHX KYAiypa'y CHUPYTKH, koja ce yfo- .
Tpe6/pbaBa Yy PasHOM CAacTaBy.

1. Hpumapna cupymira (PCKK*) ce y noHmy 3a cupmao (a1H 6e3 CHPHUITA) HHOKYAHDA
ca cupapckom kyarypom (KK) ¥ oCTaBM na y WMSOMHpaHOM CAHAYKY 3puje 24—36—44 cara. 3a
TO BpHjeMe pasBuje ce MJemMOBHTA KyATypa mpubmokHO monjexmakor Gpoja crpenrtokoka. (Str.
thermophilus) 1 mrangha (Tmb. helveticum)., Haxor 24 cara xoa 30°C mocTurse HOpMauHy
KHcenocr of 25—35° CX.

Ipyra sapujanTta ose Kyarype je T. 3B. PCK¥*, xoja je y OCHOBH HCTA, T. |. IpUMapHA
CHPYTKA, Kaxo je m3BaheHa U3 eMEHTANCKOr KOTA4, aau Ge3 nonasama KK.

2. Cupapcra wyridiypa (KK*) mo. Kiirsteineru (17) npunpema ce y H30JHPAHOM CAHAYKY
H3 6ucTpeHe cupytke y kojy ce xox 62°C moma mma 10Y% tanora on mpmjamme KK kyatype.
Jlo mnyher nama (3a 24 cara) magme Temmeparypa Ha 40 mo 45°C, a KMcenocT Kyarype, KOjy
Cy H3asBaie TepmoduiHe nyrolTanuhacTe 6axTepuje MuH]edHO-KHcenor Bpema (Bact, casei
epsilon = Tbm. helveticum), nopacre ao 30-—35—40° CX. Jakse, Ta KyaTypa je 9HCTA
»KHCABA®, 32 pAa3NHKy OX KHCABE Y3rojeHe y HpBeHO] ,Remmu®*#*, YHorpembaBa ce y rope
HapejeHe CBPXe y KOAMUMAR on 4—5Y%.

3a xyarype ca Str. thermophilusom oxgroBapa ® CHDYTKA H 06paHa CHPYTKA, T. }. cyn-
CTpaTH GOTATH JAKTO30M, KOJH caipye caB aAGyMHH, MMa]y MUHEDAJHHUX COJH H BHIIE-Maibe
macta (g0 oxo 0,6%), amm, wTo je Bpao BawxHO, HUCY OHam sarpujanu npexo 85°C, Tlpema
Miideru (12) ocHOBHO Je KON KyaTypa Y CHPYTKH 74 ce 34 nakTobaxTepuje (mranuhe) ysuMibe
NPBEHCTBEHO CEKYHIApHA CHPYTKa (BHIle-Mame GHCTpa) M3 Koje je onBojeH BehM NHO MacTH
H anbymuHa.

Tunvuan npumjep 3a npupehusame xyatTypa y. CeKYHOAPHO] CHDYTKM je Kucapa, Xoja
je mpacrapa xyarypa Thermobacterium helveticumna. Osa) mukpoopranusam y moj 3a 24 cara
nocturae auuputeT o 40--70° CX. KucaBa mHaze cayxu 3a GHCTper-e CHPYTKe, NaKie 3a
OpHOpEMame CEeKYHXApHE CHPYTKe, aiH .y OBOM CAydajy HAc 3aHMMa CTOra INTO YJ43H y
‘MHGeKIMOHH LHKIYC CHDapHe M HMMA& yTjenaj y TpOM3BONIbY cHpa (HA mp. y HAIUHM CJIOBEH-
CKHM TJAHHHCKMM CHpapHaMa, Taje wu3pahyjy ckyry). Ilpuje cy MHcimaM 1a 3a HOPMAaTHO
cuprao Tpeba ynoTpe6ibaBaTH YHCTO H3OHCTpERY CHDPYTKY, HO KacHHM]a Cy HCTPAXKHBama RO-
Ka3ana [d ce MOCTHHE Gobe ycnjexe ¢4 CHPHAOM Y TPUMApHO] CHPYTKH, Pasnor je mewao y
6aKTepHOICIIKOM CACTABY NOTOBE kyarype (Str. thermophilus u Tbm. helveticum). Wpage je
3a KHCABY KapaxkTepucTHuHO - 1a nopen Tbm. helveticuma canpxu jom w Candidu Krusei
(Mycoderma casei).

3. Kon Weigmanna (2) HanasumMo ONHC NPHIpeMarka eMEHTAICKe KleType y ofpanoj
cupymxu, xojy umjenm ca KK u crasma y tepmocrar ma 30°C. Hakon 44 no 48 catu HMa
oBa 30—40° CX u no memy canpxu TepMobakTepuje M o6muHM Str. lactis. Ynorpe6masa ce
KON CHPEhd CHPHJAOM .Y NIpaxy.

4. Ilacmepusupany fpumapuny cupylixy (3arpujany no HajMame S0°C) u mpmje cras-
Jbakba MATHURE KyAType oxaaheny Ha 60°C ynortpeGmaea Frihvald (8) sa cmojy EBK-xya-
TYpy, KOja canpxH caMmo nyromranmhacre OGaxtepuje (cactaB He o3Hauyje). 3pHje IOK He

nocrurge 30—35° CX. ¥ cnyqajy Ia je ysraja 3ajenHO ca CHpHIITEM He ysumme HHKaxa
6ucrpeﬂy CHPYTKY. :

# GCKK — Fettsirtenkisereikultur (17)

#*% PCK — Fettsirtenkultur (17) :
wkE ,;g};ema“ — CIOBEHCKH -Ha3HB 34 NOCYRY Y KOJo] Ce OpXH KHCaBa
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5. BucTpy cupyrky ynorpe6masa Mawex (13) sa Hemerepose kyarype (Tbm. helve-
ticum wu .- Str. thermophilus). OBy NpOH3BOAH 34KHCE/BABAHEM CHPYTKE OX KHCEAOr CHpa HA
50° CX (ca octom) m xyXameM y TapH KOS mOI4 cata, GHATPHPAIEM M CTEPUIH3ANHJOM HA
1009C nea pama ysacromme mo jenam car. Temmeparypa spéma je 37°C.

6) Kynype y maujexy

1. O6pano maujero, crepunansupano kon 120°C xposz 10—15 muHyTa, ynorpe6maBaiH
cy Pocenrper u Xaraysn (18) sa yaroj Bact. casei epsilona. Haxon xoarynanmje xom 40°C
octaBmard cy je jom 12 catu y tepMocraty. Ilepn. (16) npeuusdpa OBY IIBEACKY METOLY
ysroja y HCTOM CYNCTpaTy, Hasoflehm na 3peme Tpaje 16 catw, na 1o Koarynauuje Tpeba 6
CATH, & KHCENoCT 1A RocHke o 200° CX,

2. Mimjeko rpujano oko 15 Mum. kon Hajmame 85°C mpemopyuyje ce mo RaHckoj XaH-
CEeHOBO] METOMM 3a y3roj TepMOCTpenTokoka. JpxH ce y Tepmocrary Ha 40°C nox ce Maujexo
‘He koaryaupa. Kyarypa He cumuje GHTIH npepuille KucCend, jep TO 3HAUM BjepOjaTHO OHEeuHII-
teme ¢ Bact. casel epsilon (Tbm. h.).

3a ysroj camor Bact. casei epsilona ynorpeﬁmana ce 0. OBOj] METORH MIHMJEKO HIH
CHPYTKA, a npupehedy HA ropmu HauuH. Kox npunpeMe ,IpHPOXHOT CHPHAA* fojaje ce Beha uin
Mama KOJNMYHHA KyJIType y3rojeHe y cpyTkH. KoJHUHHA Ce paBHA NpeMa KBAMHTETH CHPHINTA,

3. Mporyxano maujexo yunorpebmasa. Llsuuapau Hoprep (2) 3a cBojy cneuujanmy
mjemonuty kyarypy (MK), xoja ce cacroju ox 6aktepmja Str thermophilus u Tbm. helveti-
cum wuau lacts. OBa kyaTypa ce yrnoTpe6/baBa TaMO Tje 3aKaXy MOTOHCKe KYATYpe Kao LITO
cy KK, ®CK, ®CKK nnu raje ose Tpe6a nmo6omInaTH.

Mjemosura Kyatypa ce npupehyle Tako Ra y Bpoxyxanom .MJHI]Eh‘y spyje 8 no 10
card Ha TemmeparypH.38—40°C.

4, Maujexo f{crepunno) ymotpeGmapajy 3a ysroj CIOMEHYTHX 4HCTHX KyATypa H Ame-
pukanuu, Ppasuep  capangnun (6) Hanase ma je craptep c Lb. helveticus (Thm. h.) Haj6omu
kana ce y maHjexy yaraja 12 catu ma 37—39°C mo xmcenocts on 44 no 48,8° CX. Kyarypy
Str. thermophilus omu opunpeMajy y Mamjexy Kpos 12 catu ma 37°C. Tlox THM yCIOBHMa
ona mocrurae 31,1—33,3° CX.

5. Demeter u Eiseareich (1) ysrajajy xyarype Tbm. helvet[cum u Str. thermophilus
xon 43— 45°C Takohep y MaHjexy (cIepHNHO).

Kao mTo ce u3 oBor mperiexa BHIM, IIOCTOje TPH OCHOBHa NPHPOAHA XPamHBA CYI-
cTpaTa 3a yaro] UHCTHX KyATYp4, KOje Ce YHOCE y MIHJEKO KON CHpema CApeBa y THOY
eMeATanna. 3aHAMAN0 HAC Je yCTaHOBmewe Nupepenmuje y ycnojeBawy. Te pasiuke HHCY
KBAHTHTATHBHC NO3HATE, 14 Cy CTOTa MOJy3eTa ynopeiHa HCTPaXHEBama O pasBojy KyaTypa
Str, thermophilus u Tbm. helveticum y mamjexy (M), y nmpumapHoj (S;) B ceKyHRapHO] CH-
PyTKE (S,). Uncre xyaType OBHX MHKPOOPraHK3aMa YHEUIEHE y HABEJEHE CYNCTpaTe mOKa3ane
.Cy Haj6ospu passoj y MaHjeky, crabujn y NPHMApHO], a4 HajHeNOBOBEMIM Y CEKYHRAPHOj CH-
pytke (19). BpujemHoCT OBMX KYJATHBAUMOHMX CYICTPATA MAYCTpHpajy Tabmuua 6p. 1 m rpa-
¢uxonn 6p. 1. u 6p. 2.

JIndepennnje -nanely KyaTnBanuoEHX CYHCTPATA MBPAKEHO Y % Ta6.1

Cyncrpar Ste. th. - Thm. helv.
INpupacr °CX y %
M ~100.00 100.00
S, 47.05 - 52.85
S, 33.31 36.30
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