Z A NASE SELO

SLAME I KUKURUZINAC U PREHRANI GOVEDA

U zimskom obroku goveda, pogotovo u
zitorodnim krajevima, prevladavaju slame
Zitarica i kukuruzinac. Ta krma sadrii
malo bjelanéevine, masti, a u pepelu malo
vapna, fosfora i natrija, dok vece koliéine
surove vlaknine (celuloze) 36—42%. Vlag-
nina je tesko probavljiva i nju mogu ko-
ristiti samo prezivaci (goveda, ovce i kozel,
a u manjoj mjeri konji. Prezivaéi imaju
takav probavnj ustroj, koji im omogucava
da rastvore tu vlakninu i hranjive tvari
postaju pristupaéne probavnim sokovima.
Ona je tvrda, pa se dosta snage utrosi zva-
kanjem, a i razni mikroorganizmi, koji ju
rastvaraju trebaju za sebe stanoviti dio
hianjivih tvari, sto smanjuje iskoriScenje
spomenute krme. Zbog toga prehrana tom
krmom ne mozZe zadovoljiti potrebe ni na
uzdrznoj hrani goveda, a kamo li za pro-

izvodnju mesa i mlijeka. Kod nas opce-
nito u zimskoj prehrani manjka wvaljana
voluminozna krma (dobro sijeno), pa ju do
stanovite mjere nadomje3¢ujemo slamom
odnosno kukuruzincem. Ove godine je sla-
ma napadnuta rdom, pa njena upo-
treba moze izazvati razne poremecaje pro-
kbave. Zbog toga trebat ¢e ju prije poda-
venja obraditi (furiti ili pariti).

Vrijednost slame Zitarica zavisi o vrsti,
serti, zrelosti, klimatskim faktorima, tlu,
dubrenju i t. d. Poznato je, da je najbolja

sivma jarih zitarica, a u prvom re-
du zobena, dok se slame ozimina
upotrebljavaju za stelju. U ovoi godini

¢ée doéi vise do upotrebe kukuruzinac,
kcji je po svojem sastavu nesto bolji od
elama Zitarica, ali samo u tom slu¢aju, ako
ga se rano sjee i dobro sprema.

Sa tav kukuruzinca i slama je slijedeéi:

Kutkuruzinac sjecen u listopadu
Kukuruzinac gjefen u studenom
Slama jare zobi

Sli ma jare psenice prosj.
Slhma ozime pSenice

Slema razena

Rano sje¢eni kukuruzinac ima viSe ukup-
nih hranjivih tvari od slama i loSeg sijena
te viSe probavljivih bjelanéevina od slama
Zitarica, Njegova hranjiva vrijednost sma-
njuje se, ako pustimo da dulje vremena

stoji u polju ili ako ga spremamo
tako, da je izvrgnuto kisi | mrazu.
Lis¢e se 1izluzi odnosno otpadne, pa

se time u znatnoj mjeri izgubi i ono malo
hranjivih tvari koje posjeduje. Radi toga
Je potrebno kukuruzinac ém prije sjeéi i
dobro ga spremiti (da nije izvrgnuto kisi
ni mrazu).

Budu¢i da je kod nas sijeno prosjeéno
slabe kvalitete. to ga kukuruzinac moze
zomijeniti. Kada raspolazemo s mnogo ku-
kuruzinca moZemo ga silirati. Za silaiu
valja ga sjefkati i politi slanom wvodom.
Bolje je sjefkani kukuruzinac mijeSati sa
sotnom krmom (sjetkanom repom, ili bun-

Surova Prob. hit, ¥
vlaknina bjel.
u %
25,7 1.5 43,5
31,9 - 23,3
36.2 0,9 35,3
34,4 0.8 21,3
40,9 - 17,8
41,8 0,4 16,7

devama i t. d.), pa ga silirati. Ta nam si-
lzZa u nuzdi dobro dolazi. Uz nju valja
prihranjijvati nesto dobrog livadnog sijena,
a prema proizvodnji mlijeka i koncentrata
(r~.ekinja, a jo§ bolje krmnih smjesa). Sta-
bliika kukuruzinca je tvrda, pa ga zato
treba sjetkati (3—4 cm) i davati ga u
en:jesi sa isjetkanim sijenom i sotnom kr-
moem, pa sve zaliti slanom vodom. Bolje je
jos k tome dodati { neSto koncentrata.
Ovakovu smjesu mozemo dobro ugaziti
i pustiti (2—3 dana) da prevrije, pa ju on-
da hraniti. U tom slu¢aju krava ¢e takovu
krmu radije uzimati. Najbolje bi bilo suh
kukuruzinac ¢ehati pomoéu ¢ehalica i tako
ga upotrebiti. Kod nas ¢ehanje pomocu
¢ehalica nije jo3 doslo do upotrebe. Proto-
tip je bio izraden veé godine 1947. (prof.
Milan Marsié).

Veéu koli¢éinu kukuruzinca u zimskom

* hr. j. = jedinica mjere, kojom se izraZava hranidbena vrijednost krme, 1 hr. j. =
1 kg zobi (sovjetska hranidbena jedinica),
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obroku davat éemo jalovim kravama i oni-
ma koji daju manju Keoliéinu mlijeka, Ta-
ko na pr. krava 500 kg teska, koja daje
oke 7 lit mlijeka na dan, trebat ¢e na dan
uz 10 kg dobrog kukuruzinca 3 kg dobrog
livadnog sijena, 10 kg stoténe repe i 1 kg
suncokretove saéme ili odgovarajuce koli-
¢ime krmne smjese. Kod beljih muzara u
obroku valja davati vise dobre voluminoz-
ne krme (sijen2), a manje kukuruzinca, uz

sotnu krmu i koncentrate, Sto ¢e ovisiti o
tezini krave, njenoj muznosti, starosti i
stepenu steonosti.

PROIZVODACI! FRAVOVREMENO
SJECITE KUKURUZINAC I DOBRO GA
SFREMITE!

DOBAR KUKURUZINAC JE VRED-
NIJI OD SLAMA JARIH ZITARICA!

K.

ZNACENJE SASTAVA HRANE ZA ZDRAVLIJE

Znamo, nije dosta da ¢ovjek uzme samo
toliko hrane, kako bi csigurao dovoljan
broj kalorija, nego je isto tako vazno, da
hrena sadrzi sve potrebne elemente, koje
trazi normalan rad naseg organizma. U
protivnom sluéaju organizam strada od
rejativne gladi radi nestaSice jednog ili
drugog elementa, a to je isto tako opasno
po zdravlje i Zivot kao i apsolutna glad.

Sve nuZne elemente ne moze nam dati
ni jedna ZiveZna namirnica osim mlijeka,
koje je zapravo jedina prirodna komplet-
na hrana, Ali i mlijeko zadovoljava samo
u dojenackoj dobi, jer mu procentualni
sastav ne odgovara starijoj dobi. U mlijeku
imamo oko 87% vode, 3,9% bjelancevina,
oko 3,8% masti, oko 4,3% Seéera, mineral-
nih soli i vitamina. Nasa prosjetna hrana
mora sadrzavati te iste elemente u povoli-
n.m kolicinama. Danas ima u svijetu sve
manje slucajeva masovne apsolutne gladi.
kao §to se dogadalo u proslim vremenima.
Ali ima jo§ veoma mnogo relativne gladi
kod svih naroda i narodnih slojeva, bez
obzira na ekonomsko stanje, jer weéina
liudi ne zna, kakova im je hrana zapravo
potrebna, i samo radi neznanja, a ne raci
neimastine krivo se prehranjuju. Isto talo
ge pucanstvo prostranih podruc¢ja kadsto
loSe hrani, jer ne zna proizvoditi sve, §io
bi mu trebalo, iako za to ima objektivne

n:ogucnosti.
Glavni elemenat u nasoj hrani jesu
bjelan¢evine Osim kaloriécne wvri-

jednosti, 5to ih daju tijelu, one sluze i kao
gradevni materijal za izgradnju i obnovu
sianica i tkiva. Odrasli ih trebaju oko jed-
nog grama na jedan kilogram tjelesne te-
Zine, a mala djeca i dojencad tri do Cetiri
grema po kilogramu, jer kod djece radi
rezvitka i rasta bjelanéevine su narocito
wvazine.

Bjelantevine dobivamo iz ZiveiZnih na-
mirnica Zivotinjskog i biljnog podrijetla:
mlijeka, mesa, jaja i njihovih preradevina,
Zitarica, krumpira, graha, graska, oraha, U
pevréu i voéu ima ih malo ili nista. Bje-

lar€evine Zivotinjskog podrijetla su vred-
riie, jer su po svom kemijskom sastavu
stodnije bjelanfevinama ljudskog organi-
zma, pa se zato bolje iskorii¢uju kao grada
zu nasa tkiva. U biljnim bjelanéevinama
nalazimo neke elemente( aminokiseline),
potrebne naSem organizmu, j to u razli-
¢itim biljnim namirnicama razli¢ite, pa
zuto kod prehrane pretezno biljnom hra-
nom treba mijenjati i uopée uzimati raz-
nolikiju hranu, kako bismo organizmu pri-
skrbili sve potrebne elemente. Moderna
higijena danas trazi, da u naSoj dnevnoj
hrani bar jedna tre¢ina bjelanéevina bude
zivotinjskog podrijetla. Tako bi na pr. od-
rastao Covjek trebao na dan prosjecéno 10
dkg mesa, 2 del mlijeko | jedno jaje. Mje-
sto mesa mozZze se uzeti i jedna koli¢ina
sira, a mjesto jaja jedan do dva del mli-
jeka. Djeca ¢ée najsigurnije bitj opskrblje-
na nuznom koli¢inom Zivotinj:kih bjelan-
cevina, ako svaki dan pobiju pola litre
mlijeka (oko 20 grama prvorazredne bje-
lanéevine) uz inade redovitu hranu. Po-
trodnju mlijeka treba i inaée forsirati, jer
je to danas najbolja i najjeftinija hrana.

Masti su drugi vazan elemenat, koga
ne smije duze vremena nedostajati u nasoj
prehrani. Glavni je zadatak masnoca,
da hranu utine ukusnijom, a to potpoma-
Zze, da se hrana bolje iskoristi, a zatim
masnoce pojacaju  kalorictnu  vrijednost
hrane. Ali osim toga masti sluze i kao
transportno sredstvo za neke vitamine (A
i D), koji se u njima tope i tako ih orga-
nizam resorbira. To naroc¢ito wrijedi za
masti zivotinjskog podrijetla, koje su zato
biologki vrednije od masti biljnog podri-
jetla, iako im je kaloriéna vrijednost i
iskoristljivost jednaka. To je razlog, zasto
u nadoj dnevnoj hrani bar 30% masnoca
mora biti Zjvotinjskog podrijetla.

Coviek treba na dan oko 50 do 60 grama
mesti, Maksimalna je koli¢ina 200 grama,
jer vece koliéine organizam ne moze isko-
ris¢ivati, U ovu koli¢inu uratdunavamo ne
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=amo masti, koje dodajemo jelu u obliku
zatina, nego i one, koje se nalaze u poje-
dinim ZziveZnim namirnicama (meso, jaja,
mlijeko, sir, maslac, orasi i dr.), pa tako
dolaze do potrebnih koli¢ina masnoca zi-
votinjskog podrijetla i oni, koji za¢injavaju
jelo uljem.

Ugljikohidrati (Skrobna i 3eéerna
hrena) podmiruju prosjetno 2/3 do 3/4 ka-
leriéne  vrijednosti naSe dnevne hrane.
Nzjvazniji izvor ugljikohidrata jesu zita-
rice (kruh, Zganci, tjestenina}, pa krumpir,
riza, grah, voée i povrée. Ugljikohidrati
imaju naro¢ito znaenje za rad misica i o
ne samo onih, koji sudjeluju kod hodanja,
reda i uopée pomicanja tijela, nego i onih,
koji su ugradeni u pojedine unutrasnje
o1gane, kao na pr. srce, krvne zile, zelu-
dac, crijeva i dr. Zato i kod potpunog mi-
rovanja odrastao ¢ovjek treba oko 250
grema na dan, a veé kod obi¢nog kretanja,
hodanja, umjerenog rada potrebno je dvo-
struko. Teski fizicki radnici trebaju barem
dva puta vise ugljikohidrata nego obitan
radnik. Kalori¢na vrijednost hrane teskih
fizickih radnika upravo se mora poveca-
vati veéim kolicinama ugljikohidrata, jer
m.isicno tkivo ne moze direktno iskoriséi-
veti bjelancevine i masti kao pogonsko go-
rivo za svo] rad. Ako se kaloritna vrijed-
nost povectava bjelancevinama ili masti-
ma, mora ih organizam najprije pretvoriti
u ugljikohidrate. Ne samo da se organizam
time suvisno optere¢uje, nego ne moze
Lotpuno podmiriti potrebe. Organizam na-
ime moze preradivati ove elemente samo u
ograni¢enoj koli¢ini, koja nije dovoljna za
normalan rad misi¢a, pogotovo ne kod ja-
teg opterecenja, kakvo je kod teskih fizié-
kih radnika. Kao S$to teski fizieéki radnici
trebaju normalno i djeca prosjeéno vise
ugljikohidrata nego odrasli; zato djeca je-
du prosjeéno viSe kruha, voca i slatkisa
o | odraslih, samo Sto im to ne smije biti
jedina hrana i na Stetu bjelanéevina.

Ova tri elementa zovemo zajedni¢kim
imenom energeti¢kim elementima, ali zato
3t zvaki od njih ima i svoju veoma vaznu
zaStitnu zadacu, moramo ih smatrati i za-
Stitnim, protektivnim elementima. Zato ni
jedan ne smijemo duZe vremena iskljuéiti
iz hrane i zamijeniti drugim, makar bi to
s obzirom na kalori¢nu vrijednost teoret-
ski bilo moguce.

Slijedeca dva elementa, vitamini i mi-
neralne soli, imaju samo zastitno znaéenje
i nikakovo energeti®ko. Njihova nazoénost
omogucuje iskoriSéivanje energetiékih ele-
rrenata, oni ih djelomiéno nadopunjuju i
kao gradevni materijal (minerali), pa su
zato isto tako prijeko potrebni kao i tri
prva.
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Vitamini se nalaze u hrani Zivotinj-
skhog i biljnog podrijetla. Ima ih mnogo
vrsta, svaki ima svoju odredenu funkciju u
zaétiti organjzma. Oznatujemo ih obiéno
velikim slovima alfabeta. Neki su topljivi
u zivotinjskim mastima (A i D), i zato te
masti- moraju biti zastupane u dnevnoj
hreni bar sa 30% ukupne koli¢ine. Neki
su osjetliivi na toplinu (C), i zato Ziveine
namirnice s ovim vitaminom ne smijemo
kuvhati ili peéi, ili bar vrlo ograniceno.
Ako u hranj stanovito vrijeme nema ne-
kog vitamina, pojavljuju se karakteristi¢-
ne bolesti, t. zv. avitaminoze, a hipovita-
n inoze, ako je samo trajno smanjena nui-
na poli¢ina witamina.

Vitamin A nalazi se u maslacu, vrhnju,
runomasnom siru, milijeku, jetri, mrkwvi,
ikelju, $pinatu, korabici, rajéici, kajsijama,
breskvama, lubenicama, suhim $ljivama.
Vrucina ga ne unistava, zato se te Ziveine
namirnice, ako treba, mogu kuhati. (Ne
teba djecu muéiti sirovom mrkvom, ku-
hana je mnogo bolja i korisnija!) Ako ne-
dostaje vitamina A, sluznice di$nih organa
gube svoju zastitnu sposobnost protiv bak-
terija, pa Celce obole disni putovi, dolazi
co prehlada i sliéno. Isto tako obole ofi,
oslabi vid, osobito u sumraku, a djeca za-
staju u rastu i tjelesnom i dusevnom raz-'
vitku,

Vitamin B nalazi se najvise u ljuskama
Zitarica, u kvascu, povréu, mesu, jetri, ja-
jetu, siru. Danas je poznato vise podvrsta
ovog vitamina, i njegova je uloga veoma
kemplicirana u organizmu. PreteZno zasti-
¢uje zivéane tkivo i Zivéani sistem. Mno-
Ze neuralgije i neuroze su samo hipo — ili
avitaminoze B. Najpoznatija je avitamino-
za B t. zv. bolest beri-beri, koja se pojav-
ljuje kod naroda, koji se duze vremena
prehranjuju samo ljustenom i poliranom
rizom. Radi veteg sadrzaja vitamina B
bolji je polucrni od ¢isto bijelog kruha.

Vitamin C nalazi se u zrelom vocu i po-
vidu, pa u mlijeku i jetri. Nema ga u ma-
siacu. Kod nestasice ovog vitamina dolazi
do krvarenja desni, ispadanja zubi i pore-
mecaja u iskori$éivanju bjelanéevina. Jako
je osjetljiv na vruéinu, zato vocée i povrée
treba, koliko je moguce, jesti sirovo. Da
se ofuva C vitamin u mlijeku — a to je
naroéito vazno kod prehrane dojencadi i
djece — mijesto da ga kuhamo bolje ga je
pasterizirati (t. j. zagrijavati do 75°C, jer
se time uni$tavaju zarazne klice, a C vi-
tamin ne), Krumpir, koji takoder ima
mnogo C vitamina, treba kuhati u kori, jer
tako spasavamo 90% vitamina. Kiseli ku-
pus je veoma bogat C vitaminom, ali Za
treba jesti sirova.



Vitamin D nalazi se samo u malim ko-
licinama u ZiveZnim namirnicama (mlije-
ko, maslac, jaja, jetra), ali se stvara u
dovoljnim koli¢inama u kozj kod sunca-
nja. Treba wupozoriti, da sunéanje kroz
prozorsko staklo ne koristi, jer staklo ne
propu$ta ultravioletne zrake. Nesta$ica vi-
tamina D dovodi do poznate bolesti rahi-
tisa. bolesti mekanih kostiju.

Danag su sve rjedi slucajevi prave avi-
taminoze, ali nisu rijetki sluéajevi hipovi-
taminoze, narocito zimi i u rano proljece,
kzd je hrana jednoliénija, a vremenske
prilike manje povoljne. Cesto se susreéu
i slutajevi multi-hipovitaminoza kod isto-
dobne nestaSice viSe vitamina., Naroéito se
to de3ava kod djece, kroni¢nih bolesnika i
zena, ako im je prehrana neispravna.

Mineralne soli su sastavni dio na-
gih tkiva i tjelesnih sokova, koje organi-
zam u zZivotnom procesu stvara i izlucu'e,
ra ih treba stalno unositi u tijelo s hra-
nom, da ne dode do deficita.

Kuhinjska sol je jedina sol, koju doda-
jemo hrani u obliku zaéina. Uloga soli je
mnogo vecéa nego da daje famo ukus hra-
ni. Tijelo gubi danomice mnogo soli kroz
bubrege, crijeva, znoj, suze, pa ireba taj

gibitak stalno nadoknadivati, da se odrzi
ncrmalna koncentracija u tkivima, kako bi
pojedini organi i sistem organa normalno
funkcionirali.

Kalcijeva sol potrebna je u prvom redu
radi okostavanja (uz nazofnost D vitami-
ne). jer se time sprec¢ava rahitis. Nalazimo
je najvise u mlijeku i siru, zatim u voéu i
povréu (kelj, rajéica) i grahu.

Zeljezne soli stvaraju crvenu krvnu bo-
ju u krvnim zrncima, pa su zato najpo-
trebnije djeci, koja tek izgraduju svoju krv,
ps bolesnicima, kod kojih je bolest vezana
za gubitak ili oSteéenje krvi (razne crijev-
ne gliste i krvne bolesti). Zeljeza ima naj-
vife u $pinatu, kelju, =zelju, pSeni¢nom
brzsnu i mesu, a narcéito u jetri.

Voda daje oblik hrani, ctapa je i omo-
gucava resorpciju (usisavanje) primljene
hrane. Fotrebna je i za tvorbu raznih tje-
leenih sokova., Covjek gubi na dan oko 2
litre tekuéine, i tu koli¢inu mora nadok-
n=diti djelomi¢no tako, da uzima tekucinu,
djelomi¢no samom hranom, koja u prosje-
ku sadrzava oko 60% wvode. Za kulturno-
higijenske potrebe dnevna koli¢ina vode
je znatno vefa!

Prim. dr. Eugen Nezi¢

TETANIJE GOVEDA

Ubrajamo ih medu bolesti, nastale naj-
¢este poremetnjom mijene tvari. Za njih
je karakteristiéno, da se oéituju. smetnja-
rmia u funkeiji Zivéanog sustava, a da taj
nije zapravo ni obolio. Nadalje je moguce
da nastaju i zbog poremetnje u lufenju
hormona, koji ravnaju mijenom mineral-
nih t‘\{a-ri, a moguce i zbog poremetnje u
cajem volje.

Ove se bolesti oéituju u pocetku kao
skionost ili spremnost za gréeve, a da svi-
jest Zivotinje nije zahvacéena. Zbog ove
spremnosti dolazi do bolnih gréeva, koji
traju minute ili dapaée nekoliko s=ati, &
budu jzazvani bilo bez vidljivih razloga,
t. j. spontano, ili pak pod djelovanjem
najneduznijih podrazaja. Ovi su gréevi
proSireni ograniteno na stanovito misiéno
podruéje ili pak zahvaéaju cijelo tijelo. Ti
su gréevi posljedica poremetnje u ravno-
teZ: mineralnih tvari, preteino kalcija, u
ticlesnim sokovima. Naroéito se vaini
oblici tetanija javljaju prakti¢ki u vezi s
luéenjem mlijeka, sa steonoiéu ili telje-
n em.

Kod goveda razlikujemo vife vrsti teta-
nija, ali sve nisu jednako vaZne za na:ie
prilike,

L]

1. Pasna ili travna tetanija javlja se
naiotito u stodarski veoma naprednim ze-
mliama, i to zadnjih godina sve vise. Tako
se na pr. javlja u Danskej kcd 5% obo-
ljelih goveda, od kojih podlegne jedna sa=d-
mina. Ona nastupa isklju¢ivo kod dojnih
kiuva, koje se nepravilno hrane, t. . s
mnogo fosfora u hrani (zrnevljem. krmnim
brasnima), a s malo sijena, koje je bilo
skupljeno u su$nim godinama, ili rak da
se napasuju na bujnim pasnjacima, koji
st bili obilno podubreni (salitrom, osckom,
kalijevim umjetnim gnojivom). U biti bi
dakle razlog lezao u prekemjernom du-
brenju dusikom i kalijem, a u nedovolj-
noem dubrenju fosfornim i vapnenim gno-
jivima.

Slika bolesti vrlo je razli¢ita. Tako mo-
Zemo u nekim slutajevima opazati jedino
mriavljenje, u drugima opostupno snizj-
vanje muznosti, a u treéima iznenadna
ugibanja bez ijkakovih drugih znakova.
Prije nastupa gréeva primjecuje se, da -u
Zivotinje uznemirene, uplasene, a rjede da
na mare za okolinu, pa se izdvajaju iz
ctuda; nadalje smanji im se tek, trza im
#nje noge, Skrguéu zubima. trajno Zvaduy,
si‘ne ili zavrtaju céima, gdjekoje pak ri-
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&u. Neki su miSi¢i zategnuti (na repu,
uskama, vratu). Poslije vole Zivotinje le-
zati, a pritom cstaje im miSi¢je i nadalje
napeto; kona¢no zapadnu u stanje, iz ko.
jeg se viSe uopée ne mcgu podizati, pa
leze ispruzenih nogu, kojima veslaju, a
usto i stenju. Konaluno se cnegvijeste, pa
u vedini sludajeva ugibaju za nekoliko sa-
ty, ako im struénjak ne pomogne.

2, Tetanija nastala kod otpreme (Zeljez-
nicom, kamionom). Ovaj se oblik bolesti ja-
vlja kod vrlo steonih krava ili rjede kod
urkoro cteljenih, ako se neposredno s pase
daleko ctpremaiu, oszobito u prenatrpanim
i vruéim vagcnima ili kamionima, pogoto-
vo, ako se usto nepravilno hrane i napa-
jeiu. Kod cvog chlika javliaju se jednaki
znaci bolesti. a ! lok e kao i kod pasne
tetanije, samo s tom razlikom, da je ishod
bolesti obi¢no nepovoljniji, t. j. Zivotinje
trekz caklati

3, Tetanije u telienju (puerperalna teta-
nija). Ova se tetanija javlia razmierno
riede, i to za vrijeme ili uskorp iza te!ie-
nja. Takoder se i ovdje cpaZa uz udsnie
trzanje misiéja sa gré:vima u pod: L.Hl
giave, vrata, truea, repa te nogu.

4 Ponekad se javljaju sasvim jednaki
gréevi i stanje kod goveda uz t. zv. ace-
tonemiju®, pa u takovim sluéajevima treba
iekljuéiti ovu bolest, jer joj je uzrok, a i
lizetenje sasvim drugacije.

Buduéi da su tetanije ozbiljne bolesti
kritkog teka, treba odmah u potetku za-
traziti struénu pomoé.

Da se goveda zastite od pasne tetanije
treba im prije izgona na pasu nekoliko
seamica davati kaleija, i to u obliku krm-
ri krede ili ribljeg brasna, i postupno ih
privikavati na pasSu. Pasnjake opet ne va-
lia dubriti prekem’erno dusi¢natim i ka-
lijevim gnojivima, a premalim koli¢inama
kaicijevih i fosfornih gnojiva. Vazno je ta-
koder, da stoku ne pustamo prerano na
tako podubrene pasnjake.

Kod tetanije nastale dugoirajnom otpre-
mom, sprijeéit ¢emo nastup bolesti, da
gcveda prije ctpreme driimo nekoliko da-
ra u staji i hranimo sijenom. Nadalje, u

vagone ili u kamione treba stavljati s ]ena
i goveda napajati. Nakon istovara ne smi-
jemo ih odmah uvesti u staje, nego ih tre-
ba ‘0% neko vrijeme drzati na slcbodi.

Prof. dr. M. Slezié

VIJESTI

DEMONSTRACIJE RADA MLJEKARE
ZA REKONSTITUIRANO MLIJEKO I
SLADOLED NA ZAGREBACKOM
VELESAJMU

Medunarodno dru$tvo mljekarske indu-
sirije (Dairy Industries Supply Associa-
tion) postavilo je u Ameri¢kom paviljonu
na  ovogodiSnjem jesenjem zagrebadkom
velesnjmu  mljekaru za rekonstituirano
rrlijeko 1 sladoled.

Predstavnici szomenuteg drustva demon-
strirali su 6. i 15, ovog mjeseca rad te
mljekare (<lika na sl jededoj straniei).
Tome su prisustvovali izaslanici mljekar-
skih poduzeéa NR Hrvatske, Srbije, Slo-
venije i BIH Strufnog udruZenja mljekar-
skih privrednih organizacija Hrvatske,
Glavnog zadruzZnog saveza Hrvatske i Slo-
venije, Poljoprivredno-Sumarskog i Veteri.
nitskog fakulteta u Zagrebu, zdravstvenih
ustanova, republitke poljoprivredne komo-
re i drugo.

Peslije  demenstraci‘a  odrzali su se u
Esplanadi sastanci, na kojima su predstav-
nici spomenutcg drustva dali naknadna

250

obiasnjenja o radu, kapacitetu strojeva,
kzt i drugim pitanjima, koja su s tim u
vezl.

Dana je sugestija sa strane prisutnih
izoslanika, da bi bilo potrebno da se u
Zagrebu postavi jedna takova mljekara s
obzirom na to, da je Zagrebatka mljekara
preuzela na sebe obavezu raspodijeliti
S&kolskoj djeci 30.000 cbroka mlijeka na-
pravljenog od mlijefnog praska. Usto bi
s» opsiguralo higijenska proizvodnja kva—
litetnog sladoleda u Zagrebu.

IzloZene strojeve otkupila je Zagrebatka
ml ekara, a kredit za to csigurao je NO
kotara Zagreb, pa ¢e Zagrebatka mljekara
bit: prva mljekara u zemlji, koja ée poseb-
nim za to postrojenjem proizvoditi rekon-
stituirano mlijeko od mlijeénog praska i
sladoled, K.

* Poveéanje koli¢ine acetena u krvi, koji
52 normalno nalazi u malim koli¢inama u
kivi i mokraéi, a u vetim kod nekih dija-
beticara (Secerasa).



