ZANIMLJIVOSTI

Smrzavanje mlijeka. Zimi se de3ava, da
.se mlijeko u prevoznim kantama djelomié-
no smrzava. Postavlja se pitanje, da li se
.emrznutome mlijeku mijenja sastav i da i
nzkon ofapanja svojstva mlijeka ostaju
ists kao u prvasnjem mlijeku? Mlijeko se
smrzava kod —0,55°C, Sto se mlijeku do-
daje vise vode, to se smrzava kod tempe-
rature bliZze 0°C. U praksi se de3ava, da se
kod temperature, kod koje se voda smrza-
va, u mlijeku ve¢ potinje stvarati led.

Spec. tezina voda

kod 1,2% leda tekuca faza 1,032
u mlijeku ¢vrsta faza 1,0245
ltod 10% leda tekuéa taza 1,033
u mlijeku ¢évrsta faza 1,019

Iz gornjeg se vidi, da se veé¢ kod tvorope
male koli¢ine leda u mlijeku mijenja i sa-
stav mlijeka u tekucoj i évrstoj fazi.

Vise je istrazivanja provedeno, da se
ustanovi, je 1i se nakon otapanja mijenjaju
svojstva mlijeka. Opcéenito uzevsi, kad se
mlijeko brzo smrzava kod vrio niske tem-
perature, svojstva mu se u manjoj mjeri mi-
jenjaju nego kad se polagano smrzava.
Smrzavanjem mijenja se ravnoteza koloid-
rie rastopine kazeina. Pojedini dijelovi ka-
zeina pokazuju sklonost, da se skupe u
kuglice. To se ofituje u tome, da se nakon
otapanja povetava sposobnost grusanja ta-
kovog mlijeka. Kad se prije smrzavanja
povecava koli¢ina kiseline i soli mogu se
prije vremena taloZiti i dijelovi kazeina,
te se ¢ini, da u mlijeku ima pijeska. Smrz-
nuto, a nakon toga otopljeno mlijeko do-
biva neugodan okus, kao da je oksidirano.
Inace, ono se ne razlikuje mnogo od nor-
malnog mlijeka.

U Sjev. Rusiji u zimskim mijesecima re-
dovito konzerviraju viske mlijeka tako da
ih smrzavaju. Mlijeko stave u &etverou-
gieste posude u tankom sloju na hladno
mjesto. Kad se mlijeko smrzne uliju novi
sloj i puste da se i on smrzne. Tako rade,
dok se posuda sva ne napuni mlijekom,
Na ovaj nacin tvore se plode smrznutog
mlijeka, koje se vife mieseci ¢uvaju. Oto-
pivii ih dobiju besprijekorno mlijeko. I u
Americi smrzavaju mlijeko tako, da ga ja-
ko ohlade i stavljaju u promet kao kocke
leda.

Nije pozeljno, da se mlijeko smrzava u
kantama, pa valja nastoiati, da se izolira-
niem kanti po moguénosti sprijeéi tvorba
leda.Ako se uza sve to mlijeko djelomiéno
smrzne, valja imati na umu, da u ledu ima

Kod smrzavanja mlijeka u kantama naj-
prije se smrzava voda blize stijenama
kenti i postepeno prema unutrasnjosti.
Radi toga se mlijetne sastavine: mast, bje-
lanéevina, mlijeéni S$eéer i rudne tvari
otisnu prema sredini. Sto je vise leda na
stijenama kanti, to je preostala rastopina
koncentriranija.

Ispitivanja su pokazala, kakay je sastav
mlijeka u tekucoj, a kakav je u ¢€vrstoj
fazi.

mast bjelané. SeCer pepeo
u %
86,72 4,11 3,56 4,87 0,74
91,63 2,40 2,40 3,05 0,52
85,62 4,73 3,90 4,95 0,80
96,23 1,23 0,91 1,42 0,21

vilo malo mlijeénih sastavina, pa kad se
mlijeko stavi u promet odnosno prije upo-
ircbe valja ga otopiti i dobro promijesati.
Tc isto treba uéiniti i kad se uzimaju uzor-
c. Za ispitivanje takovog mlijeka.

Zapadna Njemac¢ka: Bavarska ograniéuje
proizvodnju sira osim ementalea i camem-
berta. Da se otereti trZiste sirom u Bavar-
skoj, smanjena je proizvodnja sira za 107%.
QOd toga je izuzeta proizvodnja ementalca
i camemberta. Proizvoditi mlijeko u prahu
cd obranog mlijeka za prehranu takoder
je dopusteno i pogoduje se proizvodnja ka-
zeina, Proizvodnja sira ograniéena je, jer
su na vanjskom trzistu znatno pale cijene
sirevima, tako da je njemacka roba izvr-
gruta jakoj konkurenciji.

Smanjena proizvodnja sira popravit ¢e
situaciju, bude 1i se tako dobiveno mlijeko
moglo povoljno unovéiti za uzgoj i tov
svinja.

Iako se na koncu god. 1955. povedao u-
voz njemackih sireva u kutijama, sva ‘e
prilika, da taj uvoz ne ée biti tolik, koliko
se ocekuje.

Danska: Kriza na pomolu danske poljo-
privrede i mljekarstva. Prema izvijeitajima
iz Danske i iz drugih izvora velika je kon-
kurencija s trajnim mlije¢nim proizvodima
iz USA i Nizozemske. USA konkurira ma-
slacem. Izbilo je vife §trajkova u danskoj
poljoprivredi i mljekarstvu. Danski izvoz
sira bio je oteZan visokim carinama. Na-
stali su zastoji u izvozu naslaca, a isto-
dobno poveéan je izvoz nepoljoprivrednih
proizvoda. To je sve izazvalo stanovitu
krizu u danskoj poljoprivredi i mljekar-
slvu.
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Predsjednik Poljoprivrednog savjeta g.
Fiustrup u svom iscrpnom govoru naglasio
je, da su zbog povecanih plaéa i troskova
nastale velike poteskoée za trziste poljo-
privrednih proizvoda, jer mu ostro kon-
kuriraju druge agrarne zemlje. Zbog povi-
denih placa i skraéenog radnog vremena
porasli su troskovi u poljoprivredi za neko
300 milijund kruna.

Cijene maslacu za izvoz kolebale su, ta-
ko su od sijefnja do svibnja god. 1956. jako
pule, t. j. za 35%, ali su potom opet nesto
skotile.

Izvoz danskog maslaca ostao je otprilike
jednak uza sve veéi izvoz u Englesku, jer
je opao izvoz u Zap. Njemacku radi dum-
pinga iz USA. U izvozu je na prvome mje-
stu Engleska u vrijednosti od 2.150 mili-
juna kruna, Zap. Njemacéka sa 960 miliju-
na kruna, a USA sa 260 milijuna kruna.
Dsnskom maslacu konkuriraju druge ev-
ropske zemlje, a prije svega Nizozemska.

Narodni dohodak i zivotni troskovi u ne-
kim zemljama prema izvjestajima E. V. D.
Bern (1953 = 100).

Zemlje realnj nar. zivotni troskovi

dohodak
1951. 1952. 1954, 1951, 1952. 1954.

Svicarska 93 97 105 98 101 101
Belgija 96 99 105 99 100 101
Danska 89 94 103 97 100 101
Francuska 87 98 110 90 101 99
Y Britanija 86 94 106 89 97 102
Holandija 87 91 109 99 100 104
Z.Njemactka 87 95 108 100 102 100

Iz gornjeg pregleda se vidi, da je realni
nzr. dohodak u navedenim zemljama u
prispodobi s god. 1953, porastap prema zi-
veinim tro$kovima.

Kalifornija — zemlja mlijeka: Kad se
govori o Kaliforniji, misli se na zemlju
veéa 1 povréa. Prije 25 godina uvozili su
se iz isto¢nog dijela USA mlije¢ni proiz-
vedi. Opskrba mlijekom bazirala je na
zgusnutom mlijeku i mlijeku u prahu. S
razvo'em velikih gradova Los Angelos, St
Francisko i Seatle stvorio se i preduvjzt
za razvoj mliekarstva. Danas Kalifornija
ima oko 800.000 muzara, t. j. isto toliko,

koliko i Svicarska. GodiSnja proizvodnja
mlijeka doseZze 30 milijuna hl. 67% proiz-
vedenog mlijeka upotirebljava se kao kon-
zumno, a 33% se preraduje. 12% brutto
prihoda od ukupne poljoprivredne proiz-
vodnje otpada na proizvodnju mlijeka, a
pred 20 godina bio je prihod wvrlo nezna-
tan. Promet mlijeénim proizvodima iznosio
je god. 1853. oko 300 milijuna dolara.

Prosje¢na mlijeénost po kravi iznosi bli-
zu 3.500 kg, t. j. iznad prosjetne mlijeé-
nosti krava u USA. Po kravi se proizvodi
prosjec¢no 136 kg mlijetne masti, a u USA
95,6 kg.

Australija: Znatno poveéana proizvodnja
mlijeka i maslaca, Na koncu lipnja prosle
gospodarske godine pokazalo se, da se u
Australiji kao jos nikad dosad poveéala
proizvodnja mlijeka na 62,000.000 g. Pre-
ma god. 1954. porasla je za 10%. Uglav-
nom je proizvedeno mlijeko sluzilo kao
konzumno i za preradu u maslac. 68%
proizvedenog mlijeka preradilo se u ma-
slae, 7,4% u sir, a 4,6% u mlije¢ne kon-
zerve. Proizvodnja maslaca povecala se za
33,000.000 kg, t. j. ukupno mna 191,000.000
kg, a sira za 4,000.000 kg, t. j. ukupno na
46,000.000 kg.

U Finskoj izvoz sira neprestone raste:
Broj krava u Finskoj zadnjih godina je
priliéno jednak, Ipak je za 170.000 krava
manje nego prije rata. Prosjetna proizvod-
n‘a sira zadnjh godina iznosila je 110.000
q. Finska nastoji da znatan dio proizvede-
nog sira izveze. To joj je i uspjelo, jer mu
je kvaliteta vrlo dobra.

Zadnjih godina prije rata Finska je iz-
vozila god. 33.750 g, 1953. 54.000 q, a 1955,
56.000 q.

Indija — Nova Centralna mljekara za
mlij-ke jsklju¢ivo od bivolice __ T bliz'ni
Bombaya nedavno je otvorio ministar
predsjednik Pandit Nehru mljekaru koja
s opskrbljuje iskljuéive mlijekom bivo-
lice. Kapacitet mlijekare iznosi 140.000 lit
na dan. Osim konzumnog mlijeka proiz-
vodit ée maslac i mlijeko u prahu. Kod
svetanog otvorenja bilo je prisutno oko
100.000 1judi.

PROIZVODAGCI

U ZIMI PUSTAJTE KRAVE 1Z STAJE DA SE SLOBODNO KRE-
CU, A POGOTOVO ZA SUNCANOG VREMENA. TO POVOLJNO
UTJECE NA ZDRAVLJE I PROIZVODNJU!
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