Dobroslav Elezovié
Split

KRUV NAS UCERASNJI

Ovo je pri¢a o kruhu nasih pradjedova. Stavio sam je u usta mome djedu
koji je rodenjem (1857) pripadao staroj eri, a smréu (1944) atomskom dobu.
Vidio je kao djecak dio svijeta sazdanog ma kamenu i drvu, a bio je svjedok
njegovog nestanka pod naletom tehnike i movih izvora energije.

Ova je pri¢a sazetak studije o borbi za opstanak nasih predaka a sadriaj
sam ograni¢io ma Cetiri osmovna proizvoda: kruh, ulje, vino i sodivo, jer su
neki od njih aktualni i danas. Ne manje interesantni ni vaZni jesu i ostali
proizvodi i proizvodnja: vole, povrée, obuéa, odjeéa i dr. O njima moZda
drugi put.

Ispricao sam je groéanskom (Grohote, o. Solta) cakavstinom u kojoj se
ve¢ osjecaju matruhe maseg vremena, ali su svi nazivi i posebni izrazi autoh-
toni, bez promjene. Pravu vrijednost i teZinu pride znaju svi oni koji su pro-
Zivjeli ratno vrijeme 1941—1945. kao djeca ili odrasli. Mladi narastaj teZe ée
je shvatiti jer je najveéi dio opreme i oruda onoga doba muzejske vrijedno-
sti, dok su pojmovi siromastva, oskudice, gladi i sl. za njih ¢ista imaginacija,
‘bez imalo iskustva. I ne bilo ga! No to je razlog viSe da mladi ne zaborave
mukotrpan Zivot i odricanje ranijih pokoljenja kojima zapravo dugujemo sve
$to danas imamo.

Kruh

U jono vrime kad san ja po¢e razumivat nismo jo§ bili odiljeni, a jemali

- smo veliko stanje, oko 500 wvriti zemjé. Brda i strane bili su pod maslinon i

lezon oli Suma, a u poju trava i Zito. Mi smo jemali oko 50 vriti pod ziton, a

to je puno i za danasnje prilike. Spominjen se jednog godis¢a kad smo mi

‘jedini i8li brodon u mlin, a to za to ¢a smo jemali puno zemje, pa smo nasli
toliko da se isplatilo po¢ u mlin.
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Zemju smo orali drvenin ralon. Bila je to duga, évrsta greda od tvrdog
driva (rogac¢a oli ¢eSmine). Ralo su vukli konji oli voli. Ko ni jema stoku,
a jema je puno zemje za orat, uzajmi bi stoku od drugih. A ko ni jema zemje
za orat, kopa je motikon, onda je bilo na pritek i motik i ruk. Na uzoranu
oli uskopanu zemju sijali smo Senicu i Zito. Senica ni bila k& ova danas, nego
jedna druga vrst, a mi smo je zvali pir. Gnjojili smo domacin gnjojen, a to
je bila miSanca gnjoja od svih bestij, mirin i Su$nja. Ko je jema visje blaga,
triba je manje Susnja, a ko je jema malo blaga, kiipi je gnjoj po putima i
goni stalno $§uSanj iz gor€. Boje stojeée famije drzale su prajce visje zarad
gnjoja nego zarad mesa. Gnjoj od prajca je mokar i ladan, moga je primit
puno Sudnja i tako stvorit novi gnjoj.

Zito smo sijali obi$no prid zimu, to ée re¢ kad smo grozje pobrali. O tome
je zapovidala godina: ako je bila Susa, sitva bi se otegla, ako je bila mokrina,
sa sitvon smo ranili. Ma onda je i zima ranila, ve¢ za Svisvete bila je prava
zima, zna si joj poCetak i kraj ka ¢a se govori »Kandalora — zima fora«. Sime
je bilo domace, ostavjali smo ga odma poslin Zetve i ¢uvali na sigurnon
mistu, a prin sitve pOmjivo prigledali i &istili.

Mlado zito vajalo je ¢uvat od blaga, to su ¢&inili ¢obani. I svaki je teZak
jema pOdmju da ne udini $éetu drugome jer smo od zemje svi Zivili.

S primaliéa vajalo je Zito ¢&istit od trave. To smo ¢inili rukan, drugacije
se ni moglo. Hodili smo pOmjivo kroz Zito i travu gulili rukan. Vajalo je
izgulit cili bus s korenjen, jer ako koren ostane, trava iznova brokva.

Kad je zito dozrilo, vajalo ga je pozet. To je obiSno bilo u zunju, od
svetoga Antona do svetoga Petra. Ma bilo je godis¢ kad se i to pomicalo
naprid oli nase prima vrimenu. SuSa je bila najveé ineprijatej, Zito ni davalo
ni zrno, ni s lamu. Manji je neprijatej bila mokrina: Zetva bi se malo zavukla
ali brez veéje $céete.

Zetva je bila teSka rabota i traZzila je puno ruk. Zito smo Zeli srpon oli
ga brali rukan. Nismo poznavali kosu. Jemali smo srpe svake veli¢ine, za
svako Cejade. Po¢imali smo u zoru, prikidali posal kad bi pritisla vruéina i
Zega, 1 nastavjali popodne kad ove malo uminu.

Mejuto, nismo uvik Zeli, nego smo i brali. Kad je Zito bilo slabo i kukav-
no, ritko, nisi ga ni moga Zet jer mi bilo ¢a rukon uvatit, tokalo je brat, to ée
reé¢ gulit s korenjen. Bi je to vraZzji posal. Zito bi ¢apa rukan koliko se moglo
izguli ga na skos, onda otresa zemju priko kolina i stavi na tleh. Jedni su
Zeli 1 brali a drugi skupjali, ¢mili brimenca oli snope. Ako je bilo blizu sela,
zenske su snope nosile na glavan, ako je bilo podaje, prtili smo na Zivo i
gonili na guvno. Selo je jemalo zajedniSka oli komunska guvna na Gustrini.
Bilo ih je Sest, a dva su nestala kad smo ravnali saspinu i gradili peskariju.
(Poslije 1945. nestala su i ostala gumna jer smo na tom mjestu izgradili za-
druzni dom, m. o0.) Osin tih komunskih, deboto svako pleme jemalo je i svoje
guvno, a isto tako i bogatije famije. Mi smo guvno jemali u Vodnjaku — eno
ga i danas ali zareS¢eno u dracu i travu.

Snope smo slagali okolo guvna do visjine 3 metra jer je bilo malo mista.
Bilo je to niSto za vidit. Za red se je briga glavar i rundari ka i za sve druge
posle od porednjé, ka ¢a je fasina, diljenje vode s Jamin i drugo.
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Zito smo vrsili konjen oli smo ga mlatili cipon. Ako je &ovik jema malo
zita, n ga ni goni na guvno, satra bi na dvoru cipon, Ma za vi§je tokalo je
jemat oli uzajmit konja. Vrsili smo leva-leva, od zore do mraka. Bilo je puno
perikuli: misi, ti¢je, vitar i kiSa. Eto jo§ i danas zvoni na raganj. A raganj
je bi toliko jak da je snope s naseg guvna odni na Braé.!

Kad je jedno guvno bilo gotovo, vajalo je dignut slamu i odnit je doma,
a plivu i zrnje izbaciti vanka na hrpu, pa dnit drugo guvno. Ako je bilo
vitra, odma smo vijali, a kad ni bilo vitra, &ekali smo. Ali ako ni bilo vitra
vi§je dan, tokalo je sve nosit doma za uéinit misto drugome. Vijali smo veli-
kon drvenon lopaton-vijadon. Covik bi zavati lopaton s hrpe, diga povisje
glave i pomalo istresa. Zrnje je padalo doli, a vitar je nosi plivu malo podaje.
To se ponavjalo dok ne bi zrnévje ostalo ¢isto. Nakon toga smo zrnevje stav-
jali u vrice i gonili doma i §trojili. To smo ¢inili vodon. Velikon siknjicon
zavacéali smo zrnevje i potapjali u kacu s vodon. Zrnevje bi potonulo, a lepuh
i nevajalo zrnevje isplivalo na vrh. Rukon oli drivon tokalo je otplavit nedist
s vrha, a zrno istrest na plode oli na tende i $usit. Cisto zrno spremali smo u
kasune u konobu.

Plivu smo bacivali pod blago oli u mirinu, a slamu spremali u kopli. Kad
je kopa bila gotova, izmrizali smo je odozgar konopon, pustili kraje konopa
do tleha i na njih obisili stinu. To je pritiskalo slamu i ni dalo virtu da je
raznese oli nosi.

Od pocetka Zetve do zrna u kuéi znalo je proé¢ i misec dan, prima tomu
koliko je covik jema, kad je doSa ma red, kako je vrime bilo. Judi su bili
primoreni, svi smo jemali plige po tilu, ¢a od osja, ¢a od bestij u zitu. Ma
to ni bilo niSta strasno, strah nas je bilo crvenega pavuka, jer ako bi on uji
¢ovika, covik je mora ostat budan sve dok otrov ne bi prista radit u krvi.

Ma isto je sve bilo u redu i u pismi udinjeno, jer je i sami pogled na
snope i mladi kruv donosi ¢oviku mir i spokojstvo.

Na ovi nacin radili smo Senicu, Zito i raz, a bilo je jo§ i prosa, a vrlo
malo i kukuruza. Ma kukuruz je bi gospojski posal, ni ftrazi ni guvno ni
Strojenje. Gojili smo ga vi§je radi komusine, nego radi zrna, jer je komusSina
kukuruza boja u slamarici od slame Zita. A onda smo svi spavali na slama-
rican, ni bilo ni Suste ni Stramca.

Drugi dil pripovisti govori o tome kako smo od zrna ¢inili kruv i kako
smo kruv trosili.

Za uéinit kruv tokalo je majprin zrno samlit. Za malu potribu i koli¢inu
to smo ¢inili u Zrvnju. Zrvanj je jemala svaka kazata oli dvor, a $uSur Zrvnja
traja je cili dan. Zrvanj je grubo mli, ostajalo je puno krupnic, pa smo u
njemu mlili za farit, za ¢init far, a manje za &nit kasu oli kruv.

Za pravo samlit Zito tokalo je po¢ na vodenicu u Solin oli u Trogir. I to
je bi vrlo teskii posal. Mi smo se morali slozit za napunit brod. Brodi su bili
mali, gajete i bracere. I§lo se na vesla i na jidra. Ako je more bilo dobro,
tribalo nan je 4—5 uri do Solina. Ako je bilo mora, znali smo se namudit
priko mire, a dogajalo se da smo se od po konala morali vratit nase jer
nismo mogli probit uz vitar. Kad smo do$li u mlin, morali smo c¢ekat red,
jer ni bilo poSte pa da moZe§ unaprid javit: do¢ ¢u ti i ti dam, cekaj me.
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Tako smo koji put morali ostat 5—6 dan. Jili smo ¢a smo u torbi pomll,
a spavali u brodu.

Mlin je ¢ini boju muku od Zrvnja. Kad je bilo gotovo, vraéali smo u{
doma na isti na¢in, ma obiSno lagje jer smo po noéi i izjutra jemali burin
u krmu.

Kad smo vriée rasprtili prid kuéon, gospodar bi sve uni u kuéu i spre-
mi u skrinje oli kasune, sigurne od miSi i drugih Sc¢eto¢in. Za reé¢ pravo od
misi smo se mogli obranit, ali od gvastapani i moji tesko oli nikako. Ma za
to i nismo puno marili.

Cin je gospodar spremi muku oli Zito u konobu, odma je ¢ini ra¢un koli
ko mu to moze trajat, to ¢e re¢ koliko na dan moze trosit. Bilo je famij koje
su jemale kruv kroz cilu godinu za se i za prodaju,bilo ih je kojima j¢ jedva
doticalo, a bilo je bome puno onih kojima je manjkalo. Obi$nc su ovi isl
po nadnican i na more. I tako ko jema ko mima svi su se mirili: koliko : .'
dan., na Setimanu oli na misec. Kad bi Zetva podbacila, bila je to wvelil
nevoja.

Muku smo tro$ili za kruv, za kasu, za manistru i za slako. Kasu je bllo
najlagje spremit: stavi muku u lopiZzu, dodaj vodu, sol i uje, prokuvaj i pusti
da se zgusne. Manistra nan je bila lazanje, makaruni i njoci. Za re¢ pravo
njoke je malo ko od tezaka ¢&ini, makarune za osebnu priliku k& &a je pir,
krneval, veliki blagdan, a lazanje su bile o svakidan. Sve je to bilo na uju.
Ono malo masti ko je jema prajca, trosi je za meso. O feStan smo ¢inili préu'-‘
rate, hrostule i prespaje. ‘

Najveéji dil muke iSa je za kruv. U staro vrime ni bilo kruva za kupit,
u selu ni bilo butige. Kad je moj did bi momak (1827), u selu je bila bikarija
i peSkarija, a poslin je doSa apalat i butige s drugon robon. Onda je potela
Austrija kupovat zito u Rusiji i vozit ga brodima na Riku, a poslin je zgradila
do Rike feratu i § njon vozila Zito iz Slavonije. Nasi su brodari onda podeli
vozit na Riku vino i japno, a dovozit Zito, lenjam i ostale stvari potribne selu.

Kruv smo ¢inili od Senice i od zita, svako za se ali i pomiSano. Kruv od
zita bi je crn, lipi se je za zube, hrsta pod jazikon jer je jema dosta plive.
Zvali smo ga jo$ i »8imun«, ma me znan zasSto. Kruv je bi uvik okrugal i zva
se je hib, ni bilo struce. Manji komad zva se hibac ili hib¢ié. Za dicu smo
¢inili male dugovaste komade i zvali smo ih bubak oli bubé¢i¢. Kruv brez
kvasa bi je isto okrugal i zva se pogaca.

Kako smo ¢éinili kruv?

To je bi Zenski posal. Zena bi uveder podmisila kvas, to ¢e reé¢ zamisala
malo muke u vodu i tome dodala kvas. Kvas je bi komad tista od zadnjeg
dinjenja kruva, zamotan u krpu. Ni bilo kvasa ka danas u paketu. Do jutra
bi se kvas ué¢ini. Ujutro bi Zena stavila u kopanju muke koliko je odredila,
dodala vodu i sol i kvas od sino¢ i sve skupa izmisala. Onda je to miSala.
tukla, gnjela i privréala sve dok kvas ne bi dobro izmiSala s tiston. Tisto bi
pokrila sukancen i ostavila koliko je potribno da uskisne. Za to vrime nalo-
7ila bi peé¢ pa kad je sve bilo pripremjeno: i peé¢ i tisto, omisila bi od tista
hibe i slozila u peé. Za uru-dvi kruv je bi pecen. )

Famije koje nisu jemale svoju peé, pekle su kruv u peknjice. To su bile
Zene koje su jemale veliku pe¢ i pekle kruv za druge. Svaka je jemala svoje
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aventure. Muz od peknjice zva se pecdr, to ¢e re¢ gospodar od pe¢i, a ne
pekdr. On ni peka kruv, on je pomaga Zeni u pripremanju drv i buska. On
je mora usi¢ drva i busak i dognat ih doma.

Peknjica je pekla oli svaki dan oli na dane kako bi dogovorila sa svojin
aventurima. To je islo ovako:

Peknjica bi majprin od¢istila peé, dobro je izmela, onda nagnjela drvima
i buskon. Kad je to uéinila, i$la bi od kuée do kuée i urdindla kruv, to ée reé
avizala Zene da je pe¢ magnjetena, neka one uéinu svoj posal. Onda bi peé
zapalila i aSestila dok pe¢ ne bude uzarena za kruv. Malo prin tega, peknjica
bi i8la jopet avizat Zene. Svaka je Zena nosila svoje hibe na platulu i pridava-
la peknjici. Kad su sve donmile, peknjica je uzimala hib po hib, stavjala na
balabru i slagala u peé. Ako dotiSna Zena ni zasinjala svoj kruv, ucinila bi
to peknjica, a ¢inila je to grandicon oli spicon. Kad je vas kruv slozila, zatvo-
rila bi vrata od pedéi i ostala ¢uvat.

Kad je kruv bi peéen, peknjica je raznosila svakoj Zeni njezin. a one
blize dolazile su same i uzimale svoje. Za svoj trud peknjica je dobivala dil
kruva, obisno 1 od 20, a taj se dil zva »prnjatak« Vridi je zakon da jimo
stari a ne friski kruv. Tepli kruv bi je opasan za covika, ali je ovi zakon
stavjen zaradi $éednje. Covik bi moga pojist puno visje friskega nego starega
kruva. Gospodarica od kuce drzala je kruv pod kjucen i dilila ga je prima
pofribi i redu, a ne prima z&ji ili voji pojedinca. Obisno smo vi§je kruva
jili za veleru sa zevjen nego za obid s jusnin.

Kruv od kukuruza zvali smo frementlin, a mali hibac frementunica. Bilo
ga je vrlo malo, jer smo kukuruz trosili ka pulentu. Za kruv su vridili i drugi
zakoni. Covik ni smi bacit kruv, bi je to veliki grij, k& da si udri mater.
Ako bi komadi¢ kruva p& &oviku iz ruke na tleh, on bi ga diga, o¢isti i po-
jubi. Ugazit nogon kruv bilo je isto ka ubit ¢ovika, takega bi proglasili raz-
bojnikom i galijoton. Ma to nikome ni ni palo na pamet. U jednu ri¢: kruv
je bi svetinja.

Uje

Uje i vino bili su u staro doba jedina stvar koju je teZzak prodava, a sve
drugo sluzilo je za njegovu potribu. Uje je jemalo veliku vridnost. S njin
smo zadinjali svaku spizu: zevje i ribu, manistru i prSurate. S ujen smo
svitlili kuzinu i kuéu. Ca je danas bumbeta, bila je prin {ijenica. Eto ova nasa
koja sad visi u kantunu, starija je od mene (sad visi uz televizor kao nijemi
svjedok starine, m. o.). To ni bilo jako ni sigurno svitlo, ali je sluzilo za sve
posle u kuzini. Povisje svega uje je bilo likarija. S njin smo mazali tilo
spravjali trave i papu za rane, misali ga s vinom i oston za obloge i ko bi sve
drugo mabroji.

Za jemat uje vajalo je gojit maslinu, tako je bilo uéer, prin ijadu godisé,
tako je i dandanas. I zaradi uja i zaradi masline vaja o njoj re¢ dvi-tri beside
visje.

Maslina je sveto drivo, ma ne za to ¢a se spominje u Muci Isusovoj, nego
po svojoj dobroti. Ona je i voska i Suma. Moze trpit viSje nego ¢eSmina a dura
ijadu godin. Mores je si¢ i gorit, ona jopet zeba i za malo vrimena daje rod.
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Slisno uju i ona je sluzila za sve: drva za komin, grandice i lis¢e za Zivo,
poglavito za ovce i koze, plod za jice i za uje.

Mi smo jemali samo jednu vrst masline, ovu nasu domacu, pitomu. Sto-
pren u moje doba jedan je na§ mornar doni s Levanta novu vrst, ali joj je
zaudobi ime, pa smo je prozvali levantinka, i to joj je ime ostalo. Divju
maslinu zovemo mastrinka, nje jema svud po busku, a najvi§je u Gracu?
Malo smo di gojili maslinu osebno, nego uvik zajedno s lozon i drugin vo-
Skan: smokvon, visnjon, mendulon, rogacen, skoruson. Masline smo sadili uz
pute i gomile jer ona nareste visoko, gomila i zid ostaju ispod cabla, a ona
iskoristi zemju ispod njih. U ogradi smo je sadili kako je zemja zapovidala,
najvisje u Skrape ka ¢a mores vidit u naSoj Ripé koju je moj otac ogradi
kad je bi seoski kraj (1864, m.o.). Mastrinku je tribalo mavrnut na pitomu,
a to smo ¢inili u procip, a ne ka danas pod koru.

U jono vrime maslini je bilo boje nego danas. Loza ni trazila ni galicu
ni sumpor, ¢ovik je bi vi§je vezan za maslinu, jema vi§je vrimena za nju.
Zato su i masline bile boje stavjene, videvale su svaki dan svega gospodara,
on ih je kopa, gnjoji, klastri, u jednu rié: gleda.

Kopali smo zimi u stoge, a raskopavali u primaliée, a onda jo§ jedan put
mekotili ako je bilo potribno. Ako smo pod maslinu stavjali bob oli bobicu,
izostavjali smo proliénju kopadiju. Ako je maslina bila u dobroj zemji, reci-
mo na docu, stavjali smo ispod nje zito u kuéice, oli verduru, najvisje kupus.
Gnjojili smo redovno domacéin gnjojen, ¢istin oli miSanin sa Susnjen.

Klastrili smo je kroz cilu godinu: i kad je grana pukla i kad je tribalo
usi¢ za Zivo, i kad smo je brali. To smo ¢inili ¢eseron i kosiron, a za ¢istit oli
vadit tapinu sluZila je bistranka, poluga i mas$kin. Masline smo gojili ki i
danas uvisoko da Zivo ne ¢ini Séetu. Ma od kad je loza prisla u poje, maslina
je ostala napus$cena, trpi glad i svaku nevoju '

Vaja spomenut da je ba§ u vrime moga ditinjstva povadeno na ijade
maslin za udinit misto lozi i da je uje izgubilo na cini, jer su judi pronasl
za svitlit boje stvari od uja: petroj, garbidu, plin pa letriku.

Maslina je, razumi se, rodila boje nego damnas. Eto, mi smo jednog godi-
S¢a nasli 36 tolitri uja! A da mni bilo bolesti i $¢etoéin, bilo bi uja visje i bilo
bi boje. Ali onda ka ni danas nismo jemali lika ni obrane. NajviSje je $cete
¢ini ¢érv kako oni u ko3cici, tako oni u mesu.? S prvin kiSan u agustu pocele |
bi otpadat jagode kojima je &érv izi ko$éicu, a poslin bi ¢rv napa meso i izbu-
7za ga. Ma bilo je godis¢ kad &rva u mesu ni bilo, a jopet bilo je godis¢ kad
ga je toliko bilo da maslinu ni tribalo brat nego samo kupit s tleha. Pa ako
je bilo mokro, jagoda bi polela gnjit, a od takih maslin uje je smrdilo i pa-
lilo.

Kad je sve bilo u redu, mi smo do jematve arivali skupit sve éa je palo
na tleh, a ¢im smo jematvu svr#ili, i8li smo svi brat masline. Brali smo rukan
¢a smo mogli dovatit, a tukli $ibon vrhe i visoke grame. Tako je i danas.
Jagode smo stavjali u vrice i gonili doma, onda smo iskric¢ali u krtol, potopili
mahon dva-tri puta u vodu oli u more, da ih operemo i bacili u sud: kameni-
cu, kacu oli badanj u komu ¢e stat do kraja. Sud je mora bit naliven moren
i u njemu potopjene masline. Kako smo ¢inili uje?
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E, lako je danas: velike, gvozdene makinje, napuni§, zavrti§, uje samo
cidi. Ali u staro vrime ni bilo makinj, ni bilo gvozda. Sve je bilo drivo i stina.

Za uc¢init uje vajalo je najprin masline samlit. To smo ¢inili to¢on. To je
tako oduvik od Rimljana. Muski su vajali to¢, a Zenske vracale pastu pod
to¢ dok sve ne bi bilo posve samejeno i do$lo u tisto. Onda smo tisto stavjali
u kacu oli kamenicu i nastavjali mlit, koliko smo odredili za u¢init uje. Uje
smo ¢inili pod noge. Tisto je vajalo stavit u gustu vriéu, vriéu na daske
na kacu i onda gnjecit i skakat po vri¢i. Za to vrime Zenske bi oblivale vri¢u
vruéon vodon da uje boje cidi. Sve bi to iSlo u kacu. Kad je posal bi gotov,
kad visje iz vriée ni izlazilo uje, stavjali smo drugu vriéu i jopet isto. Kad
bi se kaca napunila, uje smo Skurlavali pijaton oli SeSulon i stavjali u sud
oli odma u kamenicu.

Ko je jema vi§je, sluzi se turnjen za grozje. U najstarije vrime umisto
glave-Sumpresa judi su se mudili stezanjen vri¢ s tistom. Stavjali su vriée
u trsti, zamotali ih gustin bijcen i obavili debelin konopon a onda su vukli
svaki svoj kraj na drugu stranu. Boji su bili turnji na Sumpres. To je bila
velika, jaka drvena ploa debela dva pednja i viSje, Siroka dva-tri lakta i
teSka 2-3 kvintala. Bila je duga 2-3 metra a kraji stanjeni. Na sridini je
jemala Siroku buzu koliko je loza turnja bila debela i navijala se na lozu.
Zavijanjen glava se po malo spuSéala i pritiskala vriée. To je sve isto ka i
sadasnji gvozdeni turnji, samo oni jemaju polugu i kine za stezanie, a one
drvene su vrtili judi. Uje je cidilo po konalu donje plo¢e na koju je turanj
bi usaden i teklo u kamenicu u zemji, a iz nje se vadilo i nosilo u druge
sude.

Novo bi se uje u kamenici smrzlo i tako bi ostalo cilu zimu. Cin se
otopilo, vajalo ga je prilampat, to ée reé¢ prito¢it. Murgu i Sporkicu s dna
kamenice tribalo je izbacit vanka, kamenicu omest i oprat pa onda stavit
¢isto uje.

Kamenice su jemale ¢&vrsto pokrivo, a veée kamenice i katanac ki i
skrinje s mukon.

E, zaboravi san re¢ dvi ri¢i o noénjaku. U staro vrime bilo ga je manje
nego danas jer je bila i manja koli¢ina mliva i manje je vrimena stalo od
mlivenja do stiskanja. Noénjak je uje koje se samo od sebe iscidi iz tista
za vrime dok ono stoji i ¢eka ma stiskanje. Kako je bilo uZano radit po danu,
to se dogajalo da smo jedan dan mlili a drugi dan stikali, pa bi se priko nodéi
nacidilo uje. Kad smo dobili prve gvozdene makinje koje su radile dan i nod¢,
a koje su mogle primit dva-tri puta viSje tista nego turanj, tokalo je masline
samlit i stavit na hrpu pa ¢ekat red za uéinit uje. E, tot je bilo puno visje
noénjaka jer su i todi bili veéji i teZji, a hrpa tista visoéija.

No¢njak smo spremali osebno jer je bi puno boji od uja ispod noge oli
turnja. Noénjak smo drzali za bolest, za lipje stvari i za darovanje.

Uje smo trosili slisno i miki — po miri a ne po potribi. Kad je godina
redila, bilo ga je i za smodit a kad je rod izosta, ni ga bilo ni za zadinit. Ma
osta je obiéaj, ako ne zakon, da se uje drzi za dvi godine, naravski ko ga
je jema.

Uje se ni kvarilo ka muka oli vino, ali ga vajalo isto éuvat. Zato je
pokrivo od kamenice moralo bit justo i évrsto.
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Za trgovinu smo uje prodavali u barilima. Baril je jema 60 litar, pa je
dobar konj moga pognat dva barila. Ma gonili smo obi$no u misima ka i
vino, a na brodu mirili i ulivali u barile.

Ostaje joS da recen o slanin maslinan. Crna zrila maslina uéinjena u soli
bila je prin k& i suha smokva hrana ¢oviku. Covik bi ujutro vaze 5-6 smokav
i bicerin rakije i ia u goru. O podmne bi poji bokun kruva i Saku maslin, a
navecer ga je Cekalo zevje oli so¢ivo. Meso je bilo ritkost i u boje stojeéin
kucan.

Za solit izabirali smo crnu maslinu, brez ¢rva, kad je ve¢ mrvicu navra-
skana. Mec¢ali smo ih u barilac i solili. Barilac smo svaki dan okri¢ali, vajali,
a tekuéinu izlivali. To je trajalo 10—15 dan, a onda je maslina bila uéinjena,
to ¢e re¢ mogla se jist. Mi smo je onda stavjali u manje sude oli u Zare i
trosili. Ako je ¢ovik Zeli da mu traju vi§je vrimena, onda je udinjenu maslinu
zbiva 1 nali sud ujen. Poslin je vadi maslinu s ujen i zajedno ih tro$i. Trgovei
su kupovali i ovu maslinu u barilima. Ja znan da druga mista radu drugadije,
a vidi san to u Grskoj i Turskoj, mnapravu i zelenu maslinu, ali to kod nas ni
obi¢aj, mi radimo samo crnu.

Vino

O vinu bi moga pripovidat puno vi§je nego o uju jer je vino bilo blago-
slov i proklestvo Skoja. Sve ¢a vidi§ u selu mogu reé¢ stvorilo je vino. Ali
isto tako i one ruSevine, napuséene kuce, one nase famije u Ameriki i Audtra-
liji. Ma to je drugi par rukavi, a ja éu govorit kako su u staro vrime lozu
goiili i vino ¢inili.

Loza danas i ona od prin 100 godi$¢ razlikuje se k@ nebo i zemja. Ono
je bi raj, a 'vo je pakal. Ono je bila pitoma, domaca loza, a ova je doli divja
gori pitoma.

Stari su vinogradi bili po stranan, po brdima i docima. Zemju smo
kréili liti kad smo svrsili sa Zetvon i kad su dani dugi. Stari su govorili da se
vinograd kréi jedan put u sto godis¢, oée re¢ da je toliko trajala loza. Ali
kako u nas ni bilo puno zemje, vajalo je dubat stinu i skupjat zemju po
konalima. Tako su stvorene one silne gomile i savurnari kd ¢a su oni na
Lazan, Zadocan, Joriji. (Neki od nfih imaju i do 2000 m3? kamena, m. 0.
Covik je mora vadit stinje da bi iS¢eprka zemju. A onda ni bilo ni praha ni
delamita, sve je i§lo na forcu maskina, bata, kina, poluge i misnic. A tokalo
je radit u dvoje u troje jer sam ¢ovik ni moga micat veliko stinje.

Kad je zemja bila pripravijena, ¢ovik je odma sadi lozu i to pruti¢ koji
se brzo i lako prima i veé drugu godinu dava rod. U staro vrime, ja mislin
do Napolijuna, nismo jemali puno vrsti grozja: dvi-tri crne i dvi-tri bile.
Od crnih: dobrié¢i¢, linéusu i slakarinac, od bilih bilolusku, marinkusu i pré,
a za dvor romaniju. Poslin je doSla Austrija, judi su poceli hodit po svitu,
na Lojida, pa je svaki doni ¢agod iz tufjine. Lozu ni tribalo ni sumporavat
ni polivat jer mi bilo nikakve bolesti. Bilo je $éetocinj, najvise skorovaza.
Vinograd smo kopali k4 i danas, ali smo lozu drugadije gojili. Ni bilo trsa
na brke, nego glava trsa pri tlehu. Iz glave su resli pruti i puzili po zemji,
a takje kratke, toliko da grozje ne lezi na zemji. Trsi pri gomili hitili bi se
na gomilu. Za reé¢ pravo onda ni ni bilo takaj, ni bilo Sume jer su japjenice
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i komini i peé¢i satrli sve odreda. Sricon smo jemali Gaj, on je bi braski, pa
smo mogli jedan dan u godini sié takje.

Lozu nismo rizali, ni bilo jo§ noZic, pruée smo sikli kosirom i to odma
pri glavi.

Loza ni davala puno ki danas, zemja je bila u brdu siromasnija, a susa
redovita, pa je uvik jedan dil propada. Ali ja zato mast gori puno viSje nego
danas iz poja, lipi se je za ruke, a vino je bilo jako.

Najveéi neprijatej bila je krupa, od nje nima obrane. Kad bi liti zapritila
nevera, nagrnu bi vas narod u crikvu i moli, a zvon bi breca.

Jematva je dolazila ranifje, odma po Maloj Gospi. A i trajala je puno
viSje nego danas. Ni bilo lako sagnat mast s Rudin oli s Krizica i Jorije.

Jematva je trazila puno ruk, grozje je bra kogod je moga hodit. Brali
smo malin kosiri¢ima, stavjali u krtole, a krtole iskificali u bacu. U njoj je
mecéar grozje meéi. Izmeéeno grozje stavijali smo u mihe. Misi su bili od kozje
koze, bilo ih je malih od 30 litar i velikih od 60 litar. Vezali smo ih li¢minon
na tertajun i prtili na zivo. Gonjaé¢ je goni u selo, on je mora bit jak, jer su
misi bili teski, a konj visok.

U pravjenju vina mima razlike od onda do danas, samo ¢a jemamo boje
konobe, bac¢ve i sve ostalo.

Od masta smo ¢inili tri vrste crnog vina: opol, crno i bevandu, od bilog
masta bilo vino, a od izabranog grozja bilog i crnog proSek. Prosek je sluzi
za feStu, za bolest oli za dar, opol i crno za trgovinu, a svit je pi bevandu i
maravan.

Kad je mast izavri, vino ucdinjeno, vajalo je istoéit otoku, a drop istur-
njat. Turnjas¢inu smo vracali u vino, a od dropa pekli rakiju.

Ovde ¢u ispri¢at kako mas je vino podiglo i kako umistilo. Sve je pocelo
malo prin nego san se ja rodi, kad se javila prva bolest na lozi. Bi je to lug.
Malo poslin luga dosla je perono§pora oli malatija. Mi smo veé bili ¢uli za to,
jer je prin nas ta bolest poharala Spanjolsku, Fran¢esku i Italiju. Ali malo
je ko zna i malo ko mari. Bilo je judi koji misu virovali ni u galicu ni u
sumpor, pa nisu tili lozu $éitit, nego su polivali krséenom vodon. Pa kad su
izgubili sve, onda ih je dosla voja privatit. Vlasti su navrime osigurale i sum-
por i galicu, a i uditeje koji su upuéivali narod. Na svu srié¢u sve su to prin
nas okusili drugi, pa je i Sceta bila mala. Ma kad su bolesti pocele harat,
pocele su i cine vinu skakat. Sve malo po malo, bi je to sinjal, pa su judi
poceli kr¢it i sadit lozu. A onda je ujedanput priko no¢i cina skocila za dva-
-tri puta jer je vinograde u Frande$koj unisti uSenac. Kako su trgovci nasli
da je naSe Soltansko vino vrlo sliSno, da je dobra zamina francéeSkon, poceli
su navalivat [ nudit sve veée cine. U dvi-tni godine cine su skocile deset
puti visje, pa je marod ka poludi. Nikor ni ni spava, kréi je dan i noé¢ sve ¢a
je jema i di je loza mogla rest. Kako san veé¢ reka, judi su iskréili i maslinu
i mendulu samo da loza jema misto. Tad je rika pinez tekla, sve dobri pinezi,
zlatni taliri. Ko je jema radne snage i wina, posta je bogat.

Kraj je doSa brZze nego pofetak: najprin su Francezi i Talijani obnovili
svoje vinograde, a onda je usSenac doSa i do nas. Loza je propala kroz malo
vrimena a brda su ostala pusto$. Sad je vajalo lozu sadit u dobru zemju, u
poje, i to najprin amerikanku, divju, pa navréat na pitomu, pa takjat, rizat
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i sve ostalo: a to je trazilo vrime, snagu i pineze. Bila je to prava propast.
Puno je famij osiromasilo, puno je mladosti izbiglo u tuji svit. A ni loza ni
vino nikad visje ki ¢&a su bili.

Trgovina vinon u staro vrime bila je za nas na $koju lutrija. Nismo jemali
svoje brode, pa kad je trgovac dosa, koliko je nudi mora si privatit. A jer
je vina bilo puno, jer je to uz uje bila jedina stvar za koju je dovik dobiva
pineze, prodava je na silu. Vino smo k@ i uje gonili u misima, na brodu
ulivali u miru oli u barile.

Nasi stari nisu jemali kuée ni konobe k@ mi, Zivili su u potleusican, ritki
su jemali kucéu na jedan pod. Zato su i wvina bila viSje izloZzena bolestima,
A ¢ovik je mora dobrd wvino éuvat za prodaju, a pl je slabo, bevandu zimi,
maravan liti. Bevanda je bila marodno pice, ¢inila je svaka kuca.

Sa svin tin vino je wmvik znaéilo dobro stanje, drustvo i veseje. Pivali
smo u trgaciji, pivali u gonaé¢iji, pivali kad smo se bilo zasto okupjali. Ni bilo
zmula ni bocuna, vréi su bili od zemje, Zmuli od idriva, misi od kozje koze
i tikve pivace, ma svejedno su nan feSte bile vesele i zivot juskiji.

Sodivo

Soc¢ivo je po vridnosti bilo ravno kruvu, ako ne i vridnije. Jer Zita je
bilo malo i jedna vrst, a so€iva mikoliko vrsti. Zito je bilo u poju, a soéivo i
u poju i po svim stranan i to samo za se ili pod maslinon oli meju lozon.

I najsiromasnija famija gojila je bob, bobicu i slanac, pa faZol i bizu, a
imusniji jo$§ so€ivicu, 4—5 vrsti fazola i to: pojski, oli sikira$, cacarin, bili i
zavilé,

Bob je bi glavni, poza njin bobica i slanac, pa fazol i biZza, a najzadnja
so¢ivica. Govoru da je bilo i drugih sod¢iva, okruglih ka male franjule (soja.
m.o.), pa na rosciée i trijangul i ¢éa ja znan.

Bob smo sadili u kuéice ka ¢a ¢inimo i danas, i to odma po jematvi na
IzvAnju, a puno kas$nje uz poje i na Bliri. To zato da &a ranije dobijemo
bobovice. Mlade bobovice dohodu u vrime kad cedije zelen iz vrtla, pa su uto-
liko vridnije. A kad kora pristari, bobovice se opuc¢u i ji se zrmo i to s ma-
nistron, s drugin zevjen oli samo za se.

Slisno bobu i fazol. Mlade faZolovice su k@ i bobovice vrlo stimane, a
kuvaju se ki zevje oli na salatu.

U kuc¢ice smo sadili jo§ bobicu, fazol i bizu, a slanac i soéivicu u ringere.
Fazol i bizu tribalo je takjat, a druge ne. Sve drugo socivo, a isti bob i faZol,
trodu se k@ suho zrno. Za doé¢ do zrna vajalo je stabjiku pobrat kad je zrno
veé zrilo. Stabjike smo rizali srpon, i to bob, a druge smo sve gulili s kore-
rnjen. Onda je vajalo razastrit na suncu i susit, pa odvojit mohune od stab-
jike i izvadit zrnje, a to zovemo pudit. Za manja sodiva, k@ ¢a su biza i
slanac i so¢ivica koji se ne mogu pudit, tokalo je cipon ili $éapon istu¢ mohune
pa vijat ki i Zito. Zrnje se spremalo u kaSune i Zare oli u karatile.

Kako smo kuvali?

Isto kA i danas s ton razlikon da kmo soéivo jili dvanajst miseci u godini,
a sad jimo dva puta u misecu. Svako je sofivo moglo stat ka osebno jilo;
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i bob, i bobica i slanac i faZol i soéivica. Ali pravo soéivo je bilo miSanca svih
Ca vise vrsti, to je sodivo boje. A za jo§ veéi gust dodavali smo Senicu |
kukuruz. Nasi su stari miSali devet vrsti zrnevja, pa su momci dolazili molit
da u nas kopaju samo za majist se soéiva.

Socivo je bilo sirotinji umisto mesa, ma ono je bilo stimano i na gospoj-
primalice, od jematve do lita. Ako je bilo dobro zadéinjeno, pa jo§ uz to i feta
kruva, ¢ovik je bi sit. Ma bilo fih je koji nisu jemali ni kruva ni uja.

Jo§ smo uzali prazit bob i slanac. Prazeni bob je bi dobar, ma tribalo j=
jemat dobre zube za samlit, pa su to hiki ¢inili stinon. PraZeni slanac bi je
boji, a dobro praZen, satrven i samliven pa pomiSan s mlivenim Ziton ¢&ini
je dobru crnu kafu. To nan je i bila kafa jer ove amerikaniske onda ni bilo.

Soc¢ivo je bilo sirotinji umisto mesa, ma ono je bilo stimano i na gospoj-
skon stolu, poglavito biza i zelene mohune boba i fazola. Tako je bilo onda,
tako je i damas.

BILJESKE

1 Raganj, uragan o kojemu djed pri¢a jest tornado koji je koncem proslog sto-
ljeéa prohujao nasom obalom i mnoge obitelji zavio u crno. O njemu govori i suvre-
mena pjesma o ugljanskim praljama (lavanderama).

2 Gradac je polozaj, brdo izmedu uvale Senjske i Gradaske, ime vuce od gra-
dine, grada koji neki vezu uz ilirsku kraljicu Teutu.

3 U prvom sluéaju govor je o maslinovom moljcu, u drugom o maslinovoj musici.

RJECNIK MANJE POZNATIH RIJECI

Napomena

U rjeénik sam unio rije¢i za koje smatram da su manje poznate, makar pri-
padaju Sirem govornom podrudju ili pak imaju odredeno znalenje u grocanskom
zargonu. Rije¢i kao »§éeta«, Susa, ¢ejade i sl. nema potrebe tumaditi.

Dio rije¢i protumacen je u tekstu price.

apalat — prodavaonica duhana i soli, tj. drZz. monopola
armat (se) — opremiti (se), uputiti se

asestit — dvoriti, pomagati

aventur — stalna musterija

avizat — obavijestiti

balabra — lopata za unoSenje kruha u peé

bikarija — mesarnica

bistranka — ¢uskija, na jednoj strani bat, na drugoj sjeéivo
braski — koji pripada bratovstini

brecat — udarati klatnom zvona samo o jednu stranu
brokvat — nicati poput ¢avala

cip — cijep, Stap za mlacéenje zita

¢eser — dvostruka sjekira, sjeiva poloZzena u obliku T
¢igov, a, o — ¢Ciji, a e

deboto — skoro, gotovo

delamit — dinamit

drivo — drvo kao materijal, tvar
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drva — samo plur. tantum: drvo za ogrjev

fdar — prekrupa

fasina — kuluk

galijot — ovdje u pren. znaéenju: razbojnik, prijestupnik

gledat — izmedu ostalih znacenja: gajiti, njegovati, paziti

godina — klimatske prilike u kalendarskoj godini

godisce — kalendarska godina, 365 dana

gorit — za mast: sadrzaj sladora

— za vino: sadrzaj alkohola

gvastapan — zohar

hrostule — tijesto u obliku trake, zavijeno na razne naéine, prZzeno na ulju

izmriZzat — vezati, omotati sa svih strana

Izvanje — juzna strana otoka

japjenica — vapnenica, klac¢ina

jusdt, a, o — toc¢an, po mjeri

kazata — plemenska kucéa

kraj — kralj

kin — klin

lazanja — rezanac

lazanjur — $tap za razvijanje tijesta za lazanje

lenjam — drvena grada

levadura — plitka Siroka kaca

li¢mina — konop od lika

lin¢usa — ninéusa

lopiza — vrst lonca za kuhanje

loza — turnja: sredi$nji dio tijeska, stup s navojem

maravan — slatko kiselo (octikavo) vino

maskin — maskin, pijuk

mejuto — medutim

mekotit — plitko kopati

mirina — prostor ograden za otpad, gnojiste

moj — crv ili liéinka moljca

more, hodit na more — izraz za povremenu djelatnost vezanu uz more kao §to
je ribolov, navigacija i dr.
ako je bilo mora — ako su bili valovi

muka — brasno

murga — talog ulja

Napolijun — Napoleon, u pren. znac¢enju nasilnik
nase — natrag

navraskat se — naborati se

noénjak — najfinije ulje, samotok

njok — valjuSak

oseban — poseban

pipa — ka3a

pecéar — vlasnik pecéi

peknjica — pekarica

pir — vrst je¢ma, Triticum spelta

platul — velika drvena ploca za slaganje kruha
pleme — obiteljski klan

porednja — redoslijed

prilampat — pretociti ulje

prespaj — prevrta

prnjatak — kruh koji pripada peknjici kao uSur
prsurata — ustipak

piga — crveni plik na kozi

ringera — red u prostornom smislu

raganj — uragan

romanija — sorta grozda ali i na¢in uzgoja: odrina
rujnat (se) — ostetiti, unesreéiti (se), unistiti
rundar — pripadnik seoske ronde, patrole za ¢uvanje polja
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saspina — nasipina, hrpa kamenja i zemlje
savurnar — gomila »savure«, kamenja
siknjica — pletena plitka koSara za prosijavanje i cijedenje
skoru$a — oskorus$a

skorovaZ — lozina pipa

slakarinac — sorta grozda okatac ili glavinu$a
slak, -a, -o — sladak, a-, o-

stanje — posjed, imanje

sukanac — pokriva¢ od sukna, vune

SeSula — ispolac

Skurl(av)at — vadit

Sumpres — glava prese, tijeska, pegla
S$uSanj — listinac,sloj otpalog lis¢a

tapina — panj

ti¢je — zbirna imenica za ptice

tleh — tlo

toé — kameni mlin za mljevenje maslina
trtajun — drvo za vezivanje mijeha

turanj — tijesak za groZde

turnjaséina — tijestevina

ujenica — svjetiljka na ulje

urdinat — naredit

'vo — ovo

vrit — povrsina od 852 m?

zajat — pozajmit

zdratéa — draca uopce, posebno kupina
zevje — blitva i Spinat

2unj — lipanj, juni

Zara — sud od pecene gline, amfora

Zito — je¢am, a zatim i Zitarice uopée

Zivo — sing. tant.: naziv za tovarne zivotinje
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