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SAZETAK

Cilj istrazivanja je bio utvrditi utjecaj hranidbe pili¢a tijekom zavr§nog dijela tova
(22.-42. dan) sa smjesom razli¢itih ulja (repi¢ino, laneno i riblje) na deponiranje ma-
snih kiselina u mastima misi¢a prsa piliéa. Slu¢ajnim odabirom je 200 pilica ROSS
308 provenijencije podijeljeno u Cetiri pokusna tretmana razli¢ita po vrsti ulja doda-
nih u hranu te duzini hranidbe. Tijekom prve polovine tova pili¢i su hranjeni istom
starter smjesom, standardnog kemijskog sastava. Pili¢i iz kontrolnog tretmana su u
drugoj polovini tova hranjeni smjesama s dodatkom suncokretovog ulja u koli€ini
od 6%, dok su pokusne skupine pili¢a konzumirale smjesu s kombinacijom repi-
¢inog ulja (3%), lanenog ulja (1,5%), i ribljeg ulja (1,5%) (RLRU). Pokusna smjesa
je koriStena u hranidbi preostale tri skupine pilica (07, O15 i 021) i to tijekom
7,14 i 21 dan tova. Sadrzaj ukupnih i pojedina¢nih zasi¢enih (SFA), mono (MUFA)
i polinezasi¢enih (PUFA) masnih kiselina te odnosi pojedinih grupa masnih kiselina
utvrden je u mastima misic¢a prsa pili¢a. Koristeni hranidbeni tretman RLRU utjecao
je na poveéanje svih n-3 PUFA, veéine MUFA i miristinske kiseline, te smanjenje
svih n-6 PUFA, ukupnih PUFA i omjera n-6/n-3 masnih kiselina u tkivu u usporedbi
s kontrolnim obrokom. Sadrzaj MUFA, n-6 PUFA i miristinske kiseline u tkivu raste
linearno s duzinom hranidbe dok odnos izmedu deponiranja n-3 PUFA i duzine
hranibe ima logaritamski karakter.

Klju€ne rijeci: pili¢i, sastav masnih kiselina, smjese ulja, vrijeme hrani

uvoD

Novija istrazivanja pokazuju da standardni
obroci danasnjih ljudi sadrze znatno vecu koli¢inu
n-6 masnih kiselina i to prvenstveno zbog preporuka
za zamjenom zasi¢enih masti animalnog porijekla
uljima bogatim n-6 masnim kiselinama u cilju sni-
Zavanja kolesterola u serumu (Simopoulus, 2004.).
Razliciti pristupi se koriste u optimizaciji odnosa n-3
i n-6 PUFA u hranidbi ljudi, a jedan od ucinkovitijih
je dizajniranje proizvoda animalnog porijekla. Zbog
specifi¢nosti intestinalne fiziologije koja im omo-

gucava probavu i laku apsorpciju nepromijenjenih
polinezasi¢enih masnih kiselina (PUFA) perad je po-
sebno interesantna vrsta u pokuSajima mijenjanja
profila masnih kiselina u mesu.

Obogacivanje pileceg mesa polinezasi¢enim
masnim kiselinama, prvenstveno n-3 masnim kise-
linama i antioksidantima predmet je velikog broja
istrazivanja u svijetu. NajviSe se istrazivala i poka-
zala ucinkovitost dodavanja ribljeg ulja u obroke
pilica na povecanje udjela omega 3 masnih kiseli-
na. Medutim, dodavanje ribljeg ulja u koncentra-

Doc. dr. sc. Senada Cengié-DZomba, prof. dr. sc. Salko Muratovié i doc. dr. sc. Emir Dzomba — Univerzitet u Sarajevu, Poljoprivredno-
prehrambeni fakultet, Zmaja od Bosne 8, 71000 Sarajevo, Bosna i Hercegovina. e-mail: s.cengic-dzomba@ppf.unsa.ba

81



Senada Cengié-Dzomba, i sur.: UTJECAJ REZIMA HRANIDBE DIZAJNIRANIM SMJESAMA NA PROFIL MASNIH KISELINA U PRSNOM MESU PILICA
EFFECT OF FEEDING REGIME BY DESIGNED MIXTURE ON BROILERS’ BREAST MUSCLE FATTY ACIDS PROFILE

Tablica 1. Shema pokusa

Table 1. Plan of the experiment

Dani -Days
Tretman-Treatment
0. 21. 28. 35.  -42.
K starter SU
o7 starter SuU RLRU
015 starter SuU RLRU
021 starter RLRU

K = kontrolni tretman, O7, 014, 021 = hranidba smjesom s pokusnim uljima (RLRU) u trajanju od 7, 14 i 21 dana; SU = suncokretovo ulje; RLRU = smjesa

repi¢inog ulja (3%), lanenog ulja (1,5%) i ribljeg ulja (1,5%)

K = control treatment, 07, 014, 021 = feeding a mixture of the experimental oils (RLRU) for 7, 14 and 21 days; SU = sunflower oil; RLRU = mixture of

rapeseed oil (3%), linseed oil (1.5%) and fish oil (1.5%)

cijama ve¢im od 1-2% (Lopez-Ferrer i sur., 2001.)
moze uzrokovati nepozeljne senzorne karakteristike
mesa. Kao alternativa ribljem ulju koriste se druga
ulja ili njihove kombinacije. Mnoga istrazivanja (Be-
dekovié i sur., 2012.; Skrtié i sur., 2009.; Haug i sur.,
2007.; Kralik i sur., 2007.; Lopez-Ferrer i sur., 2001b;
Blanch i sur., 1995.; Ki-Taeg Nam i sur., 1997.) su
pokazala da je dodavanjem repicinog i/ili lanenog
ulja u obroke peradi moguce mijenjati profil masnih
kiselina u mesu. Ova promjena se prvenstveno ma-
nifestira kroz povec¢anje sadrzaja a-linolenske (ALA)
kao prekursora n-3 skupine masnih kiselina. Znatno
manje istrazivanja odnosilo se na utvrdivanje utjeca-
ja vremena i perioda hranidbe takvim obrocima na
tijek deponiranja masnih kiselina.

S druge strane, modifikacija sadrzaja masnih
kiselina u mesu pili¢a moze imati i negativne ucinke
koji za posljedicu imaju smanjenu oksidativnu sta-
bilnost i nepozeljne senzorne karakteristike mesa.
Odgovarajuéi izbor ulja kao izvora masnih kiselina,
njihova koncentracija u hrani, dodavanje antioksi-
danata te period i vrijeme hranidbe takvim obroci-
ma predmet su na kojem treba dalje raditi u cilju
dobivanja optimalnog proizvoda. Cilj provedenog
istrazivanja je bio utvrditi u¢inak vremena hranid-
be pilica dizajniranim smjesama s razli¢itim uljima
(riblje+laneno+repi¢ino) na sadrzaj masnih kiseli-
na u mesu pile¢ih prsa. Takoder, cilj je bio utvrditi
koliko je vremena potrebno hraniti pilice dizajnira-
nim smjesama da bi deponiranje masnih kiselina u
mesu prsa bilo najucinkovitije.

MATERIJAL | METODE RADA

Pokusni tretmani su se odnosili na kontrolnu
smjesu (K) koja je sadrzavala 6% suncokretovog
ulja (SU) i smjesu (RLRU) u koju je dodana kom-
binacija repicinog ulja (3%), lanenog ulja (1,5%) i
riblieg ulja (1,5%). Krmna smjesa s kombinacijom
ulja koriStena je u tovu pili¢a tijekom zadnjih 7, 14 i
21 dana, §to je vidljivo na Tablici 1.

Slu€ajnim odabirom 200 jednodnevnih nesek-
siranih pili¢a provenijencije Ross 308 je podijeljeno
u Cetiri skupine (tretmana), svaka s po pet ponavlja-
nja. Do 21. dana pokusa broj pili¢a po ponavljanju je
iznosio deset, a od 21. dana, u cilju ujednac¢avanja
grupa i izdvajanja Skarta, broj je smanjen na osam.
Do 21. dana pokusa svi pili¢i su hranjeni istim ko-
mercijalnim starterom koji je sadrzavao 22% sirovih
bjelancevina i 12,5 MJ ME/kg. Od 21. do 42. dana
pili¢i su hranjeni koncentratnim krmnim smjesama
¢iji je sastav prikazan na Tablici 2.

Kao rezultat dodavanja razli¢itih ulja, masno-
kiselinski profil smjesa je bio zna¢ajno razli¢it. Na
Tablici 3. dat je sadrzaj odredenih pojedinacnih
masnih kiselina te prikaz ukupne prisutnosti ma-
snih kiselina ovisno o stupnju njihove zasi¢enosti.
U cilju oCuvanja antioksidativne stabilnosti smjesa
dodat je vitamin E u koli€ini od 0,015%. U zadnjem
tiednu tova iz smjese su iskljueni kokcidiostatici.
Nakon zavrSetka tova uzeti su uzorci mesa prsa
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Tablica 2. Sirovinski i kemijski sastav smjesa

Table 2. Structure and chemical composition of experimental diets

Pokusne smjese — Experimental diets

Krmiva — Feedstuffs, %

SuU RLRU
Kukuruz - Corn 41,00 41,00
PSenica - Wheat 17,00 17,00
Sojina saéma — Soybean meal 22,00 22,00
Suncokretova saéma — Sunflower meal 10,35 10,35
Suncokretovo ulje — Sunflower oil 6 -
Repicino ulje — Rapeseed oll - 3,00
Laneno ulje - Linseed oil - 1,50
Riblje ulje — Fish oil - 1,50
Stoc¢na kreda — Livestock chalk 1,20 1,20
Dikalcij fosfat - DCP 1,40 1,40
Sto¢na sol — Livestok salt 0,235 0,235
Metionin - Methionine 0,14 0,14
Lizin - Lysine 0,16 0,16
Premiks*- Premix 0,50 0,50
Vitamin E — Vitamin E 0,015 0,015

Kemijski sastav — Chemical composition

Sirove bjelan¢evine —Crude protein,% 19,51
Sirova mast — Crude fat, % 8,35
Sirova vlakna — Crude fiber, % 4,78
Sirovi pepeo—-Crude ash, % 5,52
ME, MJ/kg 13,06

*u kg premiksa — in kg premix: vitamin A 2400000 IJ, vitamin D, 480000 IJ, vitamin E 6000 mg, vitamin K, 500 mg, vitamin B, 300 mg, vitamin B, 1200 mg,
nikotinska kiselina 7000 mg, kalcium pantotenat 2000 mg, vitamin B, 800 mg, vitamin B,, 3000ug, folna kiselina 150 mg, biotin 10 mg, kolin klorid 80000
mg, metionin 100000 mg, J 200 mg, Mn 16000 mg, Zn 10000 mg, Co 20 mg, Fe 6000 mg, Cu 1000 mg, Se 30 mg, antioksidant 20000 mg, antibiotik flavo-

phospholipol 600 mg, kokcidiostatik 20000 mg.

pilica i duboko zamrznuti do analize. Sadrzaj ma-
snih kiselina u mesu i hrani odreden je plinskom
kromatografijom. Za odredivanje masnih kiselina u
mesu uzeti su uzorci misSica bez koze. Ekstrakci-
ja lipida je napravljena na 0,5 grama uzorka prema
Folchu (1957.). Lipidi su otopljeni u heptanu i meti-

lizirani upotrebom Na-metoksida i metanolic HCL
3N (Supelco, PA, USA). Metil esteri masnih kiseli-
na su analizirani koriStenjem Carlo Erba 8130 olin-
skog kromatografa sa 100m kapilarnom kolonom
(CP-sil 88 WCOT, 100-m x 0,25 mm). Pocetna tem-
peratura je bila 70 °C, a nakon 4 minute temperatu-
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Tablica 3. Sastav masnih kiselina u pokusnim smjesama (g/100g masnih kiselina)

Table 3. Fatty acids content in experimental diets (g/100g of total fatty acids)

Pokusne smjese -Experimental diets

Masne kiseline - Fatty acids Starter

SU RLRU
Miristinska kiselina (C14:0) 0,39 0,09 0,89
Palmitinska kiselina (C16:0) 11,07 7,22 8,55
Stearinska kiselina (C18:0) 3,51 2,95 2,44
Oleinska kiselina (C18:1n-9) 22,90 24,58 35,56
Linolna kiselina (C18:2n-6) 54,06 60,62 29,99
a - nolenska kiselina (C18:3n-3) 3,66 1,34 13,99
Eikozapentaenska kiselina (EPA) 0,54 0,15 1,36
Dokozapentaenska kiselina (DPA) 0,08 0,08 0,50
Dokozaheksaenska kiselina (DHA) 0,77 0,06 1,48
> n-3 5,05 1,63 17,33
> n-6 54,21 60,71 30,32
n-6/n-3 10,73 37,25 1,75
Zasi¢ene masne kiseline (SFA) 14,97 10,26 11,88
Mononezasi¢ene masne kiseline (MUFA) 23,23 24,66 36,64
Polinezasi¢ene masne kiseline (PUFA) 59,72 63,00 48,00
SFA/MUFA 0,64 0,42 0,32
SFA/PUFA 0,25 0,16 0,25

ra je rasla za 13 stupnjeva po minuti do dostizanja
175 °C i ta temperatura je odrzavana 27 minuta
nakon Cega je temperatura dalje rasla za 4 °C po
minuti do dostizanja 215 °C i odrzavana 31 minutu.
Temperatura je ponovo rasla za 4 °C po minuti do
dostizanja kona¢ne temperature od 225 °C. Protok
plina je bio 1,62 ml/minuti, uz 1:34 odnos u plame-
no-joniziraju¢éem detektoru. Koli¢ine masnih kiselina
su izrazene u g/100g masnih kiselina (Ackmana i
Sipos, 1964.). Kao standard koristeno je ulje jetre
bakalara kao svaki deseti uzorak. Sadrzaj vode,
sirovih bjelanCevina, sirove masti, sirovih viakana
i sirovog pepela u ispitivanim smjesama uraden je
prema Wende postupku.

Rezultati istrazivanja obradeni su pomocu sta-
tistitkog programa SPSS 13.0 for Windows, LEAD

Technologies INC, US. Sadrzaj masnih kiselina (za-
si¢ene, mono i polinezasi¢ene) i odnos izmedu po-
jedinih grupa masnih kiselina u prsnom mesu utvr-
den je analizom varijance dok je kretanje sadrzaja
pojedinih masnih kiselina u mesu prsa u funkciji tra-
janja hranidbe utvrden regresivnim analizama.

REZULTATI | RASPRAVA
Na Tablici 4. je dat prikaz pojedinih masnih ki-

smjesama.Sadrzaj zasi¢enih masnih kiselina (SFA)
u pokusnim smjesama bio je prilicno ujednacen (Ta-
blica 3.) Sto je rezultiralo ujednaeno$éu sadrzaja
ukupnih zasi¢enih masnih kiselina u mastima misi-
¢a prsa pilica (Tablica 4). lzuzetak je sarzaj C14:0
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.....

Table 4. Fatty acids content (% of total fatty acids) in breast muscles

Masna kiselina* Pokusne skupine - Experimental groups, (x = SD) P
Fatty acid RLRU vs.
K o7 015 021 kontrola

C14:0 0,347 = 0,010 0,53 = 0,039 0,614 = 0,092 0,668 = 0,027 P = 0,000
C16:0 17,075 = 0,181 17,264 = 1,327 18,172 = 0,797 NS
C18:0 8,770 = 0,858 8,440 = 0,647 8,378 = 0,896 8,040 = 0,391 NS

> SFA 26,193 +0,983 26,256 +1,485 26,880 +0,684 NS
C16:1 n-7 1,665 +0,26 1,815 £0,50 1,992 +0,50 2,574 +0,56 P = 0,033
C18:1n-9 23,885 +1,39 25,078 +0,37 26,088 +2,77 28,408 =1,41 NS
C24:1 n-9 1,503 +0,28 0,985 +0,18 0,690 +=0,12 0,404 =0,13 P = 0,007
> MUFA 28,32 30,215 0,89 31,536 +2,89 34,460 =1,64 P =0,013
C18:3n-3 0,818 +0,030 2,718 +0,363 3,364 +0,631 4,434 =0,371 P = 0,000
EPA 0,073 =0,022 0,600 +0,102 1,026 0,072 1,168 =0,097 P = 0,000
DPA 0,518=0,115 1,295+0,089 1,948+0,298 2,062=0,258 P = 0,000
DHA 0,913+0,192 2,183+0,341 3,302+0,552 3,3620,451 P = 0,000
>n-3 2,320 0,320 6,795 +=0,324 9,640 = 0,425 11,026 £0,419 P = 0,000
C18:2 n-6 32,993+2,298 27,615+2,595 22,598+1,493 19,638+1,331 P = 0,000
C20:2 n-6 1,205 0,259 1,043 £0,117 0,994 +0,362 0,764 =0,115 NS
C20:4 n-6 4,963 +0,928 4,443 =0,292 4,012 =1,009 2,902 =0,483 P =0,012
>n-6 39,160 1,711 27,604 +1,298 23,304 =1,764 P = 0,000
n-6 / n-3 17,148 £2,728 4,875 0,359 2,864 +=0,071 2,114 0,169 P = 0,002
> PUFA 42,123 +=1,545 37,980 1,722 34,914 +1,839 P = 0,000
SFA / MUFA 0,928 +0,078 0,850 +0,050 0,846 +0,130 0,782 +0,040 NS
SFA / PUFA 0,625 =0,044 0,640 +0,088 0,694 +0,044 0,772 =0,054 P = 0,005

*naziv masnih kiselina dat je na Tablici 5 - the name of the fatty acid is given in Table 5

smjese je najvjerojatnije rezultat utjecaja repicinog
ulja koje je bogatije u sadrzaju ukupnih monone-
zasicenih masnih kiselina od svih drugih koristenih
ulja (Schwingshackl i Hoffmann, 2012.). Dominan-
tna mononezasi¢ena masna kiselina u oba obro-
ka te u mastima miSi¢a prsa obje skupine pilica je
oleinska kiselina (C18:1n-9) ali ne postoje razlike u
njenoj koncentraciji nastale koriStenjem pokusnih
smjesa iako postoji tendencija njenog povecanja sa
duzinom hranidbe (Tablica 5). Ovakav linerani trend
je zapazen i kod svih drugih mononezasi¢enih ma-
snhih kiselina izuzev C16:1n-9.

(miristinske kiseline) gdje su tretmani s kombinaci-
jom razli¢itih ulja (RLRU) utjecali na njeno povecano
deponiranje u mastima misi¢a prsa, posebice pri
dugotrajnijoj hranidbi (Tablica 5). Dodatak RLRU u
smjesu nije utjecao na sadrzaj palmitinske kiseline
koja je dominantno zasi¢ena masna kiseline u mesu
prsa piliéa.Mononezasi¢ene masne kiseline u kon-
trolnom obroku u ukupnom sadrzaju 24,66% bile
su znatno nize u usporedbi s RLRU obrokom kaji je
sadrzavao 36,64% MUFA i u skladu je s rezultatima
Ivankovi¢a (2002.) i Kralik i sur. (2001.). Velika razli-
ka u sadrzaju ovih kiselina izmedu kontrolne i RLRU
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Tablica 5. Deponiranje masnih kiselina u mastima misi¢a prsa u ovisnosti od trajanja hranidbe piliéa pokusnim

smjesama

Table 5. Fatty acids deposition in breast muscule as function of experimental diets feeding lenght

Masne kiseline/fatty acids Model/Model R? P b0 b1

Miristinska (C14:0) y= b0 + bix 0,497 0,005 0,468 0,010
Palmitinska (C16:0) y= b0 + bix 0,227 0,085 15,930 0,104
Stearinska (C18:0) y= b0 + bix 0,068 0,367 8,701 -0,029
>SFA y= b0 + b1x 0,120 0,226 25,098 0,084
Palmitoleinska (C16:1 n-7) y= b0 + blx 0,302 0,042 1,346 0,055
Oleinska (C18:1 n-9) y= b0 + bix 0,387 0,018 23,124 0,242
Neuronska (C24:1 n-9) y= b0 + b1x 0,764 0,000 1,274 - 0,041
>MUFA y= b0 + bi1x 0,459 0,008 27,740 0,308
a-linolenska (C18:3 n-3) y= b0 + bix 0,715 0,000 1,766 0,124
Eikozapentaenska (EPA) y=b0 + (b1 In(x)) 0,877 0,000 -0,399 0,524
Dokozapentaenska (DPA) y=b0 + (b1 In(x)) 0,652 0,000 -0,046 0,715
Dokozaheksaenska (DHA) y=b0 + (b1 In(x)) 0,541 0,003 0,132 1,111
>n-3 y=b0 + (b1In(x)) 0,957 0,000 -0,681 3,868
Linolna (C18:2 n-6) y= b0 + bix 0,778 0,000 31,151 -0,564
Eikodienska (C20:2 n-6) y= b0 + bix 0,220 0,091 1,222 -0,020
Arahidonska (C20:4 n-6) y= b0 + b1x 0,493 0,005 5,362 -0,112
>n-6 y=Db0 + (b1 In(x)) 0,840 0,000 50,521 -8,849
n6/n3 y=b0 + (b1 In(x)) 0,959 0,000 9,738 -2,540
>SPUFA y= b0 + bix 0,604 0,001 43,375 -0,399
SFA/MUFA y= b0 + bix 0,115 0,235 0,897 -0,005
SFA/PUFA y= b0 + bix 0,477 0,006 0,569 0,009

RLRU smjesa je sadrzavala oko 50% manje
ukupnih n-6 masnih kiselina pa tako i linolne kiseli-
ne (LA), koja je dominantna n-6 kiselina, u odnosu
na kontrolnu smjesu. Pili¢i hranjeni RLRU smjesom
deponirali su manje (P<0,05) koli¢ine linolne i ara-
hidonske kiseline (AA), u odnosu na pili¢e kontrolne
skupine, s tendencijom linearnog pada (R? =0,778;
p<<0,05 za linolnu i R? =0,493; p<0,05 za arahi-
donsku kiselinu) uzimajuéi u obzir duzinu hranid-
be. Kako arahidonske kiseline nema u hrani, njena
prisutnost u mastima misi¢a prsa moze se tumaciti
¢injenicom da linolna kiselina u metabolizmu, pro-
cesima elongacije i desaturacije, prelazi u arahi-
donsku kiselinu. Tome su potvrda i negativni line-

arni trendovi; najviSe linolne pa time i arahidonske
kiseline u mastima miSi¢a prsa bilo je pri najduzoj
hranidbi kontrolnim obrokom (najveca koli¢ina linol-
ne kiseline), da bi se sa smanjivanjem konzumirane
linolne kiseline smanjivalo i deponiranje arahidon-
ske kiseline u mastima misiéa prsa. Cinjenica da A6
desaturaze preferiraju n-3 masne kiseline (Karolyi,
2007.) i da sadrzaj ukupnih n-6 masnih kiselina u
mesu viSe ovisi 0 odnosu n-3/n-6 nego o ukupnom
sadrzaju n-6 u obrocima (Lopez-Ferrer i sur., 2001.)
¢ime se takoder moze objasniti sadrzaj AA u mesu
prsa pili¢a.

izvori
o-linolenske

literaturni
konverzije

Mnogi
moguénost

ukazuju na
(ALA) u
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eikozapentaensku (EPA, 0:5n-3), dokozapentaensku
(DPA, C22:5 n-3) i dokozaheksaensku kiselinu
(DHA, C22:6 n-3), &to je potvrdeno i ovim pokusom.
Regresijski odgovor sadrzaja ALA u mastima misi¢a
prsa na povecanje sadrzaja ALA ima linearni trend
dok je ovaj trend za EPA i DPA DHA logaritamski.
Ovakav obrazac deponiranja je potvrda rezultata ra-
nijih istrazivanja (Zelenka i sur., 2008.; Schneider i
sur.,2007.) koja ukazuju na limitiran kapacitet elon-
gacije i desaturacije masnih kiselina kod peradi. Od-
nos n-6/n-3 u kontrolnom obroku bio je dosta visok
i iznosio je 37,25:1 i to zbog visoke koncentracije
linolne kiseline u ovom obroku. Navedeni omjer u
RLRU smijesi je dosta nizi i iznosio je 1,75:1, prven-
stveno zbog viSeg udjela o-linolenske kiseline i ni-
zeg udjela linolne kiseline u odnosu na kontrolnu
smjesu. Smjese s dodatkom razli¢itih ulja imale su
vecCi sadrzaj ALA, EPA, DPA, DHA kao i ukupnih n3
masnih kiselina u odnosu na kontrolni obrok, pa je
tako i sadrzaj ovih kiselina u mesu prsa znacajno
veci u odnosu na kontrolnu skupinu. Ukupni sadr-
zaj PUFA u svim pokusnim skupinama je znac¢ajno
nizi u odnosu na kontrolnu skupinu (P<0,05). Sma-
njenje ukupnog sadrzaja PUFA prvenstveno je po-
sliedica smanjivanja sadrzaja n-6 polinezasié¢enih
masnih kiselina, odnosno linolnei arahidonske kise-
line u mesu prsa pili¢a.

ZAKLJUCAK

Uporaba smjese (RLRU) s dodatkom repicinog
(3%), lanenog (1,5%) i ribljeg ulja (1,5%) u hranidbi
tovnih pili¢a je ucinkovit nac¢in modificiranja masno-
kiselinskog sastava mesa. Hranidba pilica smjesom
RLRU tijekom posljednja tri tjedna tova utjecala je
na povecanje sadrzaja C14:0, C18:1n-9, C18:1n-11,
ukupnih MUFA, EPA, DPA i DHA, ALA i ukupnih n-3
PUFA, smanjenje omjera n-6/n-3, kao i sadrzaja LA,
AA, ukupnih n-6 masnih kiselina i ukupnih PUFA u
mesu prsa u usporedbi s kontrolnom i skupinama
koje su hranjene kra¢e vrijeme RLRU smjesom.
Utvrdeni obrasci kretanja masnih kiselina u ovisnosti
o vremenu hranidbe, a koji se najkra¢e mogu pred-
staviti kao linearni pad sadrzaja n-6 masnih kiselina,
linearni rast ve¢ine MUFA i logaritamski rast vaznijih
n? kiselina pokazuju da je manipulacijom sastava
ulja u krmnim smjesama u kombinaciji s razli¢itim
trajanjem njihovog koriStenja u hranidbi pili¢a mo-
guce ,kreirati“ proizvod odredenog masnokiselin-
skog profila.
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SUMMARY

An experiment was carried out to evaluate the inclusion of different oils mixture
(rapeseed, linseed and fish oils) with different fatty acid content in grower/finisher
broiler diets. Fatty acids profile of breast muscle was evaluated. 200 chickens of
ROSS 308 provenience randomly divided into four experimental treatments, differ-
ent in diets oils composition as well as in length of feeding: the control group fed
sunflower oil through 21 days of experiment and three groups fed through 7, 14
and 21 days a diet containing 3% of rapeseed oil +1.5% linseed oil and 1.5% of
fish oil (RLFO). Previously all broilers were fed the same starter diet. Total and indi-
vidually saturated fatty acid (SFA), monounsaturated (MUFA), polyunsaturated fatty
acid (PUFA) and different groups of fatty acids ratio were used as fatty acid profile
parameters. Differences between experimental diets were determined by ANOVA.
Linear and logarithmic regression models were fitted to the relationship between
length of feeding by RLFO and fatty acids deposition in muscle of breast. RLFO
diet increased all n®, most of MUFA and C14:0 and decreased all né, n%/n? ratio
and total PUFA in muscle of broilers compared to sunflower oil from control diets.
Monounsaturated fatty acid, n® polyunsaturated fatty acids and C14:0 content of
breast muscle increased linearly as length of feeding increased whereas the rela-
tionship between n?® polyunsaturated fatty acids deposition in muscle of the breast
and length of feeding was logarithmic.

Key words: broilers, fatty acids profile, oils mixture, length of feeding
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