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UTJECAJ SPOLA NA PROIZVODNA SVOJSTVA SVINJA

EFFECT OF SEX ON PERFORMANCE OF PIGS
Marija Uremovié, Z. Uremovi¢

SAZETAK

Utjecaj spola na tovna i klaoni¢ka svojstva proucavan je na svinjama
pasmine Svedski landrace. Formirane su tri skupine: nekastrati, kastrati i
nazimice. Svaka skupina sastoji se od 16 svinja i ukljucuje po jedno prase iz
istog legla. Podetna tjelesna masa prasadi bila je: 30,40, 30,20 1 39,93 kg.
Prosjeé¢ni dnevni prirasti tijekom 90 dnevnog tova bili su: 796, 766 1 740 gr
(P<0,01). Postoci mesa na klanju bili su: 58,77, 55,01 i 56,01 (P<0,01).
Kemijske analize mesa iz Musculusa longissimusa dorsi pokazale su sljedece:
postoci vode 74,05, 72,96 i 72,656% (P<0,05), postoci proteina 22,29, 21,91 i
23,28 (P<0,05), postoci intramuskularne masti 1,68, 2,48 i 2,03 (P<0,05). Nije
bilo signifikantnih razlika u srednjim vrijednostima sposobnosti vezanja vode
izmedu skupina.

Kljucne rijeci: svinja, spol, dnevni prirast, meso, kakvo¢a mesa.

ABSTRACT

Effect of sex on feeding and slaughter characteristics was studied on pigs
of the Swedish Landrace breed. Three groups were formed i.e. a group of
boars, a group of castrates and a group of gilts. Each group consisted of 16
pigs and included one pig from the same litter. Initial body weight was: 30,40,
30,50 and 30,93 kg. Average daily gains during the 90 days of feeding were
795, 796 and 740 gr. (P<0,01). Meat percentage at slaughter was 58.77, 55,01
and 56,01 (P<0,01). Chemical analyses of the meat from Musculus
longissimus dorsy showed the following: water percentage was 74,05, 72,96
and 72,56% (P<0,05) protein percentage was 22,29, 21,29 and 23,28%
(P<0,05), intramuscular fat percentage was 1,68, 2,48 and 2,03% (P<0,05). No
significant difference was found in mean values for water holding capacity
among the groups.

Key words: pig, sex, daily gain, meat, meat quality.
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UVOD

Mogucnosti brzog i to¢nog odredivanja osnovnih komponenata neugodnog
mirisa mesa nekastrata dovele su do masovnog tova nekastrata u mnogim
zemljama. U zemljama EU donesena je uredba (broj 64/433/EC) po kojoj se
dozvoljava klanje nekastrata do tezine 80 kg polovica, bez kontrole nerastov-
skog mirisa. Neugodan miris mesa nekastrata uvjetovan je prisutno$éu skatola
(3-metil-indol), androsterona (So-androsteron-16en-30.-01) i drugim testikular-
nim steroidima. Skatol nastaje razgradnjom aminokiseline triptofan u debelom
crijevu, dijelom se eliminira putem jetara, odnosno bubrega, a dijelom depo-
nira u tkivima dajuéi im miris fecesa. Androsteron, testikularni hormon daje
mekim tkivima miris po urinu.

Visok anabolicki potencijal nekastrata, uvjetovan interakcijom hormona
rasta, te faktora sli¢nih inzulinu (IGF- insulin growth factor) i hormona gonada
rezultira brZim rastom, odnosno stvaranjem misiénog tkiva u odnosu na
kastrate. Prema Willeke-u i sur. (28) nekastrati su imali 2.7% (P<0,05) vise
mesa nego kastrati, a samo 5% i 8% nerastova imalo je koncentraciju skatola i
androsterona iznad dozvoljenih limita (0,25 i 0,5 pg/g masti).

Da prisutnost androsterona ne mora biti prepreka tovu nekastrata pokazuju
istraZivanja Bonneau i sur. (3), Lundstrém i sur. (15) i Willeke i sur. (27) po
kojima postoji velika varijabilnost izmedu pasmina u koncentraciji androste-
rona (0,49-1.75 pg/g masti), kao i istraZivanje Sellier i Boneau (24) i Willeke i
sur. (27), koji su ustanovili da se h’ za koncentraciju androsterona kreée od 0,5
do 0,9. Selekcijom na nisku razinu Sa-androsterona, Willeke i sur. (27) zna-
¢ajno su smanjili koncentraciju androsterona veé u treéoj generaciji. Da se na
smanjenje skatola moZe utjecati promjenama u nadinu drzanja i hranidbe svinja
neposredno prije klanja ustanovili su Ekklundh i sur. (7), Mélleer i sur. (18).

Radi sagledavanja opravdanosti klanja nekastriranih svinja u nas cilj ovoga
rada bio je ustanoviti proizvodne sposobnosti, kakvoéu polovica i mesa
nekastrata u odnosu na kastrate i nazimice.

MATERIJAL I METODE RADA

IstraZivanje utjecaja spola na tovna i klaoni¢ka svojstva svinja, pasmine
Svedski landrace provedeno je na tri skupine. Skupine od po 16 prasadi
sastavljene su od nekastrirane, kastrirane i Zenske prasadi. U svaku skupinu
ukljuceno je po 1 prase iz istog legla. Na pocetku tova prosje¢na tjelesna masa

prasadi po skupinama iznosila je 30,40 0,48, 30.52 £0,38 1 30,93 £ 0,53 kg.
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Tijekom trajanja tova svinje su drzane u boksovima (po 8 u svakom) i
odijeljene po spolovima. Svinje od 30 do 60 kg hranjene su koncentratom sa
17% SP i 3150 Kcal ME/kg smjese, a od 60 kg do kraja tova koncentratom sa
15% proteina i 3170 Kcal ME/kg smjese. U vrijeme trajanja tova svinje su
hranjene po volji iz hranilica. Po zavrietku 90-dnevnog tova obavljena su
pojedina¢na mjerenja tjelesne mase, debljine ledne slanine i povrSine MLD-a.
Mjerenja debljine slanine i povriine MLD-a na Zivim svinjama obavljena su
Scannerom tipa 480 VET, dualne frekvencije 3,5 15,0 Mhz.

Mjerenja debljine slanine s pripadajuéom koZom i povrSine MLD-a
obavljena su postrano na posljednjem rebru, 65 mm od sredine leda (1. mjera) i
izmedu 3 i 4 rebra 60 mm lijevo od sredine leda (2. mjera). Postoci mesa u
polovicama ustanovljeni su po Pravilniku o kakvo¢i zaklanih svinja i
kategorizaciji svinjskog mesa (Sluzbeni list 2/1985 (20)) i metodom disekcije
po Weniger i sur. (26). Kakvoda mesa procijenjena je na temelju pH, i pH,,
vrijednosti (1 i 24h post mortem), sposobnosti vezanja vode i kemijskim
analizama uzoraka mesa. Mjerenja pH mesa obavljena su na prosjeku MLD
pH-metrom, a sposobnost vezanja vode na isje¢cima mesa MLD-a metodom
kompresije. Prosudba nerastovskog mirisa mesa nakon pecenja obavljena je
subjektivnom metodom ocjenjivanja 5 ocjenjivaca.

Kemijska analiza uzoraka mesa iz MLD-a na koli¢inu vode, intramusku-
larne masti i proteine obavljena je sljede¢im metodama:

- koli¢ina vode, suSenjem uzoraka mesa na 105°C do konstantne teZine

- koli¢ina masti ekstrakcijom dietileterom, metodom Soxleth aparatom
“TECATOR” prema A.O.A.C., (Soxtec system 1040),

- koli¢ina protein KJELDAHL metodom (NX 6,25) aparatom “TECA-
TOR”, A.O.A.C. Kjeltec system 10003.

Rezultati istraZivanja obradeni su GLM postupkom po SAS-u (1989).

REZULTATI ISTRAZIVANJA I DISKUSIJA

Kretanje tjelesne mase svinja prije klanja, debljine postrane slanine i
povr$ine MLD-a izmjerene Scannerom u Zivih svinja prikazuje tablica 1.

Nekastrati su sa signifikantno veéom zavr$nom.tjelesnom masom imali
tanju slaninu i veéu povrsinu MLD u odnosu na kastrate i nazimice. Razlike u
debljini slanine izmedu nekastrata i kastrata, te izmedu kastrata i nazimica
visoko su signifikantne, a izmedu nekastrata i nazimica nesignifikantne.
Povriina MLD-a nekastrata signifikantno je veéa nego kod kastrata. Vece
priraste i tanju slaninu kod nekastrata ustanovili su i Campbell i sur. (4), Zhang
i sur. (30), De Haer i De Vries (6), Metz i sur. (17), Koucky i sur. (13), Franci i
sur. (9) Lotta Rydhmer i Sussane Stern (22). Siegl i sur. (25) su dobili
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signifikantno tanju slaninu i veéu povr§inu MLD-a za 3,8 ¢cm’ kod nazimica u
odnosu na nekastrate, a Willeke i sur. (28) su ustanovili niZe priraste i vecu
mesnatost kod nekastrata u odnosu na kastrate. Chaad i sur. (5) navode da su
nekastrati u tovu do 120 kg imali visoko signifikantno veée priraste nego
nazimice (974:806 gr) i signifikantno manju povr¥inu MLD-a (43.3 : 45.0 cm ).
Tablica 1 Tjelesna masa svinja i debljina slanine prije klanja

Table 1 ~ Body weight of pigs and fat thickness before slaughter

Svojstva A. Nekastrati B. Kastrati C. Nazimice Signifikant-
Properties Boars Castrates Gilts nost

X S X S X S Significance
Tjelesna masa kg

*
Body weight, kg 101.94 6.87 99.55 5.84 97.53 5.60 P<0.05
Dnevni prirast, g

; : 795*C 04 766 68 710 55 P<0.01

Daily gain, g

Debljina slanine, mm (1)

Fatthickness, mm (1) | 108%*B [ 231 | 140 | 242 [ 7sBA | 221 | P<0o01
Debljina slanine, mm (2)
Fat thickness, mm (2) 10.9**ABC | 1.92 | 13.8 2.08 | 12.3**BA 1.90 P<0.01
Povr¥ina MLD-a, cm’ (1)
MLD area, cm’(1) 38.9*B 4.04 | 36.5 3.80 | 38.4 3.58 P<0.05
Povriina MLD-a, cm’ (2)
MLD area, e’ (2) 40.6*B 3.26 | 37.1 4.10 | 38.7 3.72 P<0.05

*  signifikantna razlika (P<0,05)
** visokosignifikantna razlika (P<0,21)

Srednje vrijednosti i mjere varijabilnosti mesnatosti polovica po Pravilniku
(20) i metodom disekcije, te svojstva kakvoée mesa navedene su na tablici 2.

Po Pravilniku o kakvoéi (20) nekastrati su imali visoko signifikantno vedi
postotak mesa u polovicama u odnosu na kastrate, dok je razlika izmedu
nekastrata i nazimica, te kastrata i nazimica manja i nesignifikantna. Razlika u
mesnatosti polovica utvrdena disekcijom visoko signifikantna je izmedu ne-
kastrata i kastrata, signifikantna izmedu nekastrata i nazimica, a nesignifi-
kantna izmedu kastrata i nazimica. Signifikantno ve¢u mesnatost u nekastrata u
odnosu na kastrate (50.04 : 44.33%) ustanovili su Koucky i sur. (13). Prema
Villeke i sur. (28) mesnatost polovica nekastrata bila je veéa za 2.7 % u odnosu
na kastrate, a prema Kempster i Lowe (12) za 1.0%.
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Tablica 2 Mesnatost polovica i kakvoéa mesa

Table 2  Meatiness of carcasses and meat quality
Svojstva Grupe - Groups Signifi-
Properties A. Nekastrati B. Kastrati C. Nazimice kantnost
Boars Castrates Gilts Signifi-
X S X S X S cance
P 1 | 44.91**BA | 3.26 | 40.79 3.02 | 42.89 | 291 | P<0.01
2 | 58.77**B 2.31 | 55.01 2.47 | 56.08 2.37 | P<0.01
pHI1 6.42 0.16 | 6.29 009 | 630 | 0.18 | P<0.05
pH24 5.72 0.14 | 5.69 0.14 | 5.81 0.16 | P<0.05
2:3’;2?;:::;;:;:% 3.08 0390 | 423 | 044 | 483 | 037 | P<0.0s
Viode, % 74.05 0.00 | 7296 | 0.68 | 7256 | 1.01 | P<0.05
Water, %
Proteina, % :
Protein, % 22.29*B 0.77 | 21.91 0.69 | 23.28 0.83 | P<0.05
Mgt 7 1.68*B 0.27 2.48 0.29 2.03 0.38 P<0.05
Fat, %

U pogledu mesnatosti polovica po spolovima u literaturi se navode i podaci
suprotni gore navedenima. Tako su Chadd i sur. (5) kod danskog landracea i
velikog jorksira jedanput dobili veéu mesnatost kod nekastrata, a drugiput kod
nazimica. Postoci mesa u polovicama navedene dvije pasmine kod nekastrata i
nazimica iznosili su 58.7 i 57.2% odnosno 59.8 i 60.4%. Kako iz rezultata
ovog istraZivanja tako i iz rezultata istraZivanja drugih autora proizlazi da se
prednost u tovu nekastrata temelji na signifikantno ve¢im dnevnim prirastima,
odnosno intenzivnijem stvaranju misi¢nog tkiva.

Srednje vrijednosti pH, i pH,, u sve tri skupine nalaze se u granicama
optimalnih vrijednosti. Prema Raheli¢ (21) i Russou (23) pozeljno je da se pH,,
kreée izmedu 5.4 i 6.2. Kako o promjenama pH mesa post mortem ovisi broj
elektri¢nih naboja bjelanéevina, koje omogudavaju hidratizaciju mesa, to ¢e
sposobnost vezanja vode biti to manja, $to je manji pH mesa nakon klanja.
Srednje vrijednosti sposobnosti vezanja vode, dobivene u ovom istraZivanju,
nalaze se u granicama optimalnih vrijednosti. Prema Kauffman i sur. (11),
Lundstrém i Malmfors (14) Merks i sur. (16), Hovenier i sur. (10) otpustanje
vode, ustanovljeno razligitim metodama, kretalo se izmedu 1.5 1 8.0 %.

Degustacijom pedenog mesa i provjerom mirisa nekastrata ustanovljeno je
da je meso od dva nerasta imalo intenzivan, a od dva nerasta slab miris muskih
spolnih hormona.
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Kemijske analize uzoraka mesa pokazuju da je sa stanovista pogodnosti za
preradu, kakvoéa mesa nekastrata, u odnosu na meso nazimica slabija, $to
proizlazi iz veéeg postotka vode u mesu i signifikantno manje zastupljenosti
proteina u mesu. Veéi postotak vode u mesu nekastrata i manji postotak
proteina u odnosu na nazimice ustanovili su i Mottram i sur. (19), Barton-Gade
(2), Wood i sur. (29), Méller i sur. (18) i Franci i sur. (9). Postotak IMM u
uzorcima MLD-a signifikantno je manji kod nekastrata u odnosu na kastrate, a
nesignifikantno je manji u odnosu na nazimice. Osim toga, postoci intra-
muskularne masti kod nekastrata i nazimica nizi su od optimalnih vrijednosti
za ovo svojstvo. Hovenier i sur. (19) na osnovi podataka veéeg broja autora,
navode da je selekcija na povedanje mesnatosti svinja dovela do pada postotka
IMM, kod nekih pasmina i genotipova svinja &k do ispod 1%. Tovom
nekastrata moglo bi se ovo svojstvo jo§ vi§e pogorsati ukoliko se ne bi
poduzimale mjere za odrZavanje na pozeljnoj razini, kako selekcijom tako i
tehnologijom proizvodnje. Radi poveéanja postotka IMM neke zemlje su
ukljucile ovo svojstvo u selekcijski indeks. Da je ishranom moguée mijenjati
postotak IMM pokazuju rezultati istraZivanja Essen i sur. (8) koji su u tovu
svinja smjesama razli¢itog sastava dobili 1.5 i 2.5% IMM u uzorcima MLD-a.

ZAKLJUCCI

Na osnovi rezultata dobivenih tovom svinja razli¢itih spolova moze se
zakljuditi:

- nekastrirane svinje imale su 55 g veéi dnevni prirast u odnosu na
nazimice (P<0.01) i za 25 g nego kastrati (P<0.01).

- debljina slanine je u nekastrata bila signifikantno tanja, a povr§ina MLD
veca nego u Kastrata i nazimica,

- nekastrati su imali u polovicama 3.76% vise mesa od kastrata (P<0.01) i
2.69% viSe od nazimica (P<0.05),

- kakvoca mesa ocijenjena na temelju pH, i pH,, te sposobnost vezanja
vode bili su, u svim skupinama zadovoljavajuéi a razlike izmedu skupina bile
su male i nesignifikantne,

- slabiju kakvoéu mesa imali su nekastrati, radi signifikantno vedeg
postotka vode i manjeg udjela proteina i IMM masti u mesu, u odnosu na
kastrate i nazimice,

- od 16 nekastrata dva su imala intenzivan, a dva slab nerastovski miris
mesa.

Iz svega gore iznesenog proizlazi da su nekastrati u pogledu tovnih i
klaoni¢kih svojstava superiorniji u odnosu na kastrate i nazimice, te da bi
selekcijom i hranidbom trebalo utjecati na pobolj$anje nekih svojstava kakvode
mesa. -
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