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UTJECAJ PASMINSKOG SASTAVA NA PRINOS I KAKVOCU
SVINJSKOG MESA

J. Zivkovié, Branka Bukovi¢, B. Njari

Sazetak

IstraZni su pokazatelji prinosa i kakvoce mesa u svinja pasmine Svedski Landrace
(skupina A) te tropasminskih kriZanaca F generacije $vedski Landrace x velika bijela
(#) s Pietrainom (m; skupina B), i njemackim Landraceom (m; skupina C) u
poduzeéu ABC "Pomurka", Republika Slovenija. Dobiveni rezultati pokazaSe da
kriZanci Pictrainom oituju prednosti u pogledu mesnatosti, ali izraZenu osjetljivost
na stres s tendencijom otitovanja blijedog, mekanog i vodnjikavog mesa (BMV
meso). U spomenutom su pogledu prednosti na strani kriZanaca s njemackim
Landraceom. Srednje mjesto zauzimaju svinje Siste pasmine $vedski Landrace, koje
u navedenom uzgoju svinja nisu ni namijenjene za tov i proizvodnju mesa, ve¢ sluze
kao osnova za kriZanje s drugim pasminama.

Uvod

Standard Zivota neminovno utjede na strukturu i kakvo¢u prehrane naroda, pa u
razvijenim zemljama potrofaci traZe sve mesnatije svinje koje odlikuje i dobra
kakvoca mesa. Zbog toga veliki proizvodadi te izvoznici mesa i mesnih proizvoda u
razvijenim drzavama (Nizozemska, Danska, Svedska i druge drZave) narotitu pozor-
nost posvecuju ocjeni kakvoce svinjskog mesa. Petri¢evi¢ (1987.) istiCe da su
Nizozemska i Danska uz striktnu primjenu propisa i standarda kroz nekoliko
desetljeca do nesluéenih razmjera povecale obim proizvodnje te prinos i kakvoCu
svinjskog mesa. Te su drZave, prema spomenutom autoru, u 1987, godini izvozile po
milijun t svinjskog mesa i mesnih proizvoda.

U nadoj je zemlji desetljeima pozornost usmjeravana iskjucivo na povecanje
obima proizvodnje svinja te na prinos mesa uz §to bolje iskoriStavanje obroka u
postupcima hranidbe.

Objektivni, pak, pokazatelji kakvote mesa gotovo su u potpunosti zanemareni.
Nadi su propisi pravilnicima i standardima uglavnom propisivali kriterije za
razvrstavanje zaklanih svinja te njihova mesa u kvalitetne skupine (JUS E. C. 1. 021
i SI. list SFRJ br. 2/1985. ) i kategorije (SI. list SFRJ br. 34/1974., 26/1975. 1 29/1974.)
Svi ti propisi neizostavno uklju¢uju termin "kakvoca mesa’, iako se u najvecem broju
slutajeva zapravo radi o prinosu mesa, tj. o "mesnatosti” (Raheli¢ isur., 1983.) te
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0 prinosu razli¢itih tkiva koja u Sirem i uZem smislu definiraju meso i po kojima se
meso razvrstava u kvalitetne i trZiSne kategorije s obzirom na njegovu namjenu u
maloprodaji i u preradi.

U svezi s navedenim postavlja se pitanje, §to zapravo predstavlja kakvoCu mesa
svinja. Hammond (1952, 1955.), Kramer (1972.) i Zivkovi¢ (1981.)
smatraju da trZiSte odnosno potrodaéi uvjetuju kakvocu mesa na osnovi stupnja
njegove prihvatljivosti na trziftu. Kramer (1972.) uzima u obzir koli¢inska,
prikrivena i senzorska svojstva kao najznacajnije ¢inbenike u procjeni kakvoce
mesa. Zbog toga spomenuti autor u svojoj definiciji kakvoce mesa istite ocjenu
trZiSne vrijednosti trupa zaklane Zivotinje na koju zna¢ajno utjefu premortalni
Cimbenici u svezi s genetskim potencijalom i na¢inom uzgoja Zivotinja. To su
pasmina, spol, nacin hranidbe, Zivo meso, ranozrelost, nasljednost i kastracija
Zivotinja.

Zivkovié (1986.) definira kakvocu mesa kao zbir kvalitativnih, senzorskih, prerad-
beno-tehnoloskih i prikrivenih svojstava, koja u razli¢itoj mjeri odreduju namjensku
vrijednost mesa u preradi (preradbena kakvoca) kao i u drugim oblicima potrosnje
(biolosko - prehrambena vrijednost). Kasnije su Markovié i sur. (1987.) te Pribis
Vjera isur. (1987.) dali smjernice za vrednovanje kakvoce mesa prema znatajkama koje
je naveo Zivkovi¢ (1986.), s tim da u definiciju kakvoce svinjskog mesa valja ukljuciti
ineka njegova histoloska, biokemijska i fizikalno-kemijska svojstva.

U svezi s navedenim postavili smo zada¢u da u okvirima ovog rada istraZimo
utjecaj pasminskog sastava svinja na neke pokazatelje prinosa i kakvoce mesa.

Materijal i metode rada

Procjena prinosa i kakvoce mesa u polovicama trupa na liniji klanja obuhvatila
je 164 svinje koje su razvrstane u 3 pokusne skupine, i to:

- skupina A = §vedski Landrace;

= Svedski Landrace x velika bijela (Large white), (F1, Z. ) x
Pietrain (m. );

= Svedski Landrace x velika bijela (Large white), (F1,Z )x
njemadcki Landrace (m. ).

-skupina B (F2)
- skupina C (F2)

Sva prasad odabrana je odmah nakon prasenja i oznadena prema pasminskim
skupinama. Po odbicu od sise te nakon odgajanja, prasad je premjestena u tovilidte, gdje
je hranjena i drZana u jednakim uvjetima. Svinje su zaklane u dobi od cca 203 dana.

Klasifikacija trupova zaklanih svinja na liniju klanja obavljena je prema odred-
bama Pravilnika (SI. list SFRJ br. 2/1985. ). U istraZivanju prinosa mesa (mesnatosti)
u polovicama trupa zaklanih svinja primijenjen je postupak rasijecanja i iskostavanja
te kategorizacije mesa za preradu (L i II kategorija; SI. list SFRJ br. 29/1974. ),
narocito s obzirom na masu butova te na medusobni odnos mesa (mii¢nog tkiva),
kostiju i masnog tkiva (slanine) u butovima. Uz sve to, kao pokazatelj mesnatosti
polovica zaklanih svinja odredivana je i povriina presjeka m. Longissimus dorsi
izmedu 12. i 13. rebra.
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U ocjeni senzorskih pokazatelja kakvoGe mesa (boja, vlaZnost povrsine i konzis-
tencija) primijenjen je postupak koji je predloZila Urbas (1983; cit. Branka
Bukovié, 1991).

Fizikalno-kemijski pokazatelji kakvoce mesa svinja (sposobnost vezanja vode,
pH1 i pHk) istraZeni su na uzorcima m. Longissimus dorsi. Za odredivanje sposob-
nosti vezanja vode u mesu primjenjen je postupak kompresije po Grau i Hammu
(1953 cit. Njari, 1983) dok su mjerenja pHi i pHk obavljena pomocCu prijenosnog
pH-metra s ubodom elektrodom tvrtke "Iskra”, tip MA 5721.

IstraZivanja su obavljena tijekom 1989. i 1990. godine u poduzetu ABC
"Pomurka" u Murskoj Soboti, Republika Slovenija.

Rezultati i diskusija

Rezultati istraZivanja utjecaja pasminskog sastava svinja na prinos i kakvoCu nesa
u polovicama prikazani su na tabl. 1.

1z prikazanih se rezultata vidi da su po kolitinskim pokazateljima prinosa mesa
na prvom mjestu tovljene svinje skupine B, tj. tropasminski kriZanci F> - generacije
Yvedski Landrace x velika bijela (Z) x Pietrain (m). Ti su tropasminski kriZanci prema
istraZenim pokazateljima znatajno nadmasili svinje iz skupine C, tj. tropasminske
kriZance $vedski Landrace x velika bijela (Z) x njemacki Landrace (m), a posebice
svinje &iste pasmine vedski Landrace (skupina A).

Tab. 1.- UTJECAJ PASMINSKOG SASTAVA NA PRINOS | KAKVOCU SVINJSKOG MESA PROSJECNE
VRIJEDNOSTI - THE EFFECT OF CROSS-BREED ON THE YIELD AND QUALITY OF PORK (MEANS)

1. mjesto 2. mjesto 3. mjesto

Pokezatelji - tems Position 1  Position2  Position 3

Klaoniéka masa kg - Carcass mass kg C (82,0 B (76,3) A(71.4)
Duljina polovica e¢m - os pubis - 1. rebro 1 - st rib C (80,4) A (78,6) B (76,5)
Debljina ledne slanine mm* - Back fat thickness mm B (22,1) A (25,1) C (28,1)
Koli¢ina mesa (Pravilnik) kg - Carcass meatiness kg

(Regulation) B (33.2) C (32,8) A (30,6)
Postotak mesa % - Percentage of meat % B (41,5) A (40,1) C (39,4)

Powéinazoresjeka m. Long. dorsi cm? - Area of m. Long. B (42,9) C (37.5)

dorsi cm A (34.9)

Koli¢ina iskostenog mesa | i Il kategorije kg - Mass of
deboned meat | and Il category kg

Masa butova kg - Mass of hams kg C (24,2) B (23,5) A (20,8)
Udio butova u polovicama % - Yield of hams in carcass % B (30,8) C (29,4) A (29,1)

Masa mesa s kositma u butu (kg) - Mass of meat with
bones in ham kg

Masa butne slanine kg - Mss of tissue in ham B (2,2) A (2,4) C (3,0)
Omijer mesa i kostiju u butu - Meat : bones ratio in ham B(1:045 A(1:068) C(1:0,74)

C (22,0) B (21,8) A (19,9)

B (9,6) c (©,1) A (8,0)

* po JUSE. C. 1.021/69.
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Spomenute su razlike jos vidljivije ako se prikazani redoslijed pokazatelja prinosa
mesa ocijeni za 1. mjesto sa 3 poena, za 2. mjesto sa 2, a za 3. mjesto s jednim poenom.
Primjenom tog postupka redoslijed vrijdnosti trupova svinja po prinosu mesa je
slijedeti:

1. skupina B = 34 poena,

2. skupina C = 25 poena,

3. skupina A = 19 poena.

Usporedimo li prosje¢nu klaonitku masu nasih pokusnih svinja od X = 78,2 kgs
podacima u domacoj literaturi, onda moZemo zakljuciti da su one bile znadajno lakse
uodnosu na bijele mesnate svinje iz kooperacije na podru¢ju Vukovara u istraZivanju
S. Manojlovica (1976. X = 87,2 kg) te u odnosu na svinje pasmine Hypor u
istrazivanju Diki¢ Marije (1987. x = 81,64 kg). Svinjama pasmine Hypor po
prosjecnoj klaonickoj masi bliske su nafe pokusne svinje tropasminski kriZzanci Fz
generacije iz skupine C (x = 82,05 kg). Nadalje, bijele mesnate svinje u istraZivanju
S. Manojlovica (1976.) otitovale su vecu prosje¢nu koli¢inu mesa (X = 24,0 kg),
ali i manji postotak mesa u polovicama (37,4 %) u odnosu na nase pokusne svinje (X
= 32,56 kg ix = 40,16 %) te na svinje pasmine Hypor u istraZivanju Diki¢ Marije
(1987.; x = 41,49 %). Jedino su svinje iz nade pokusne skupine B o&itovale prosjecni
postotak mesa u polovicama od x = 41,5 %. Taj je, pak, podatak za postotak mesa u
polovicama nesto veci od vrijednosti koje je u tropasminskih kriZanaca s Pietrainom
utvrdio Major (1987. ; X = 40,17 %), a zan&ajno je vei u odnosu na podatke koje
su za postotak mesa u polovicama mesnatih svinja utvrdili Gajger Olga (1974.;38,6
%), Petri¢evic¢ (1975.;38,2 %) i Nikoli¢ (1985. ;38,56 %).

Spomenimo i to, da su nese pokusne svinje iz skupine B otitovale zna¢ajno manji
postotak mesa u polovicama u odnosu na mesnate svinje na njematkom trZistu u
istraZivanju Glodeka (1986.; 51,50 %). spomenuta relativna razlika iznosi ¢ak 10
% u korist svinja u Njemackoj.

Prosjecna, pak, debljina ledne slanine (x = 25,7 mm) u nafem je istraZivanjunad-
masila vrijednosti koje je Diki¢ Marija(1987.) izmjerila u svinja pasmine Hypor (X
= 22,6 mm), odnosno u tropasminskih kriZanaca s Pietrainom (X = 22,14 mm). Mi
smo, nadalje, utvrdili da povriina presjeka m. Long. dorsi iznosi prosje¢no x = 38,73
cm?, to je na razini rezultata u istraZivanju Majora (1987. ; X = 39,42 cmz).
Tropasminski kriZanci s Pietrainom u istraZivanjima Majora_(1987.) otitovali su,
pak, manju poviSinu presjeka m. Long.dorsi (x = 41,82 cm?) u odnosu na nase
tropasminske kriZance s Pietrainom iz skupine B (x = 42,91 cm®).

Na tabl. 2 prikazani su rezultati senzorske ocjene zajedno s fizikalno-kemijskim
pokazateljima kakvofe mesa svinja.

Prikazani rezultati vizualne ocjene boje mesa svinja u skladu su s rezultatima
istraZivanja Bu¢ara (1969) te Rahelica isur. (1978.)izajedno potvrduju misljenje
Bate-Smitha te Hedricka i sur. (1948., 1959, cit. Raheli¢, 1978. ) da je svjetlija
boja posljedica brzog pada pH mesa. To se prije svega odnosi na meso svinja
tropasminskih kriZanaca s Pietrainom (skupina B) koje je usporedno s intenzivnijim
padom pH (pH1 = 5,56) o¢itovalo blijedu boju (1,39 poena), narotito u odnosu na
poZeljnu svjetlocrvenu boju mesa svinja tropasminskih kriZanaca s njemackim
Landraceom (skupina C).

28 STOCARSTVO 46:1992 (1-2) 25-31



[
1. Zivkovi€ i sur.: Utjecaj pasminskog sastava na prinos i kakvocu svinjskog mesa

Tab. 2. - PROSJECNI REZULTATI SENZORSKE | FIZIKALNO-KEMIJSKE OCJENE KAKVOCE
SVINJSKOG MESA
RESULTS OF SENSORIC AND PHYSICAL-CHEMICAL ESTIMATE OF PORK QUALITY

n =164

1. mjesto 2. mjesto 3. mjesto

Pokazatelji - tems Position 1. Position 2.  Position 3.

Senzorska ocjena: - Sengoric estimate:
- boje mesa (1-2 poena) - meat color (1-2 poens) c(1,71) A (1,59) B (1,39)
- vlaZnost mesa (1-3 poena) - meat waterness (1-3 poens) C (2,24) A (1,94) B (1,66)

- konzistencija mesa (1-3 poena) - meat consistency (1-3 C (2.24) A (1,96) B (1,64)
poens) A d :

. 2, % T .
(Scegzs)obnosl vezanja vode (cm°®) - water binding capacity C (7,93) A (8,45) B (9,10)
pH1 A (6,02) C (6,01) B (5,85)
pHk C (5,71) A (5,67) B (5,56)

PoZeljnu &vrstu konzistenciju oitovalo je meso kriZanaca s njemackim
Landraceom (skupina C;X = 2,24 poena), dok je meso $vedskog Landracea bilo neito
mekse (1,94 poena), a meso kriZanaca s Pietrainom posve mekane i nepoZeljne
konzistencije (1,64 poena).

Iz rezultata istraZivanja sposobnosti vezanja vode u mesu vidi se da najmanje vode
otpuSta meso kriZanaca s njemackim Landraceom (7,93 cml), a potom po
hidratacijskom kapacitetusslijedi meso $vedskog landracea (8,45 cm”) i na koncu meso
krizanaca s Pietrainom (9,10 cm®). Na spomenuti je natin potvrdena zakonitost da
usporedno s brzim padom pH slabe i sposobnost vezanja vode i konzistencija mesa
kako istitu Fischer Christina (1981.) i Zivkovi¢ (1986.) U spomenutom su
pogledu najvece prednosti mesa tropasminskih kriZanaca s nj emackim Landraceom
koje oituje najbolju sposobnost vezanja vode, postepeni pad pH i ¢vr§¢u konzisten-
ciju.

Spomenute Cinjenice znacajno umanjuju i usporedne prednosti kriZanaca s
Pietrainom u odnosu na slabije izraZena koli¢inska svojstva prinosa mesa tropas-
minskih kriZanaca s njemac¢kim Landraceom.

Zakljucci

Na osnovi rezultata istraZivanja prinosa i kakvoce mesa svinja pasmine Svedski
Landrace (skupina A) te tropasminskih kriZanaca F2 - generacije Svedski Landrace x
velika bijela (Z) s Pietrainom (m.; skupina B) i s njema¢kim Landraceom (m.; skupina
C), moZemo zakljuciti slijedece:

1. Prema istraZivanim pokazateljima prinosa mesa, tj. po najmanjoj prosjecnoj
debljini ledne (22,1 mm) i trbusne slanine (39,1 mm), te najvecoj povrsini presjeka
lednog misica (42,9 crnz), kolitini (33,2 kg) i postotku mesa u polovicama (41,5 %)
kao i po najveéem udjelu butova u klaoni¢koj masi (30,8 %) i po najpovoljnijem
omjeru mesa i kostiju u masi butova (1,00 0,45), utovljene svinje skupine B znacajno
su nadmadile svinje u skupinama A i C.
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2. Svinje skupine C ogitovale su, pak, prednosti u prosjecnoj klaoni¢koj masi

(82,0kg), duljini trupa (80,4 cm), koli¢ini iskostenog mesa L. i I1. kategorije za preradu
(22,0 kg) i masi butova (24,2 kg) u odnosu na svinje skupine Bi A.

3. Po senzorskim pokazateljima kakvoce, tj. po boji, vlaZnosti i konzistenciji te

PO sposobnosti vezanja vode i pHk mesa, svinje skupine C ocitovale su prednosti u
0dnosu na svinje skupine B i A. Spomenute ¢injenice znadajno umanjuju navedene
usporene prednosti kriZanaca s Pietrainom u odnosu na neke slabije izraZene
pokazatelje prinosa mesa u kriZanaca s njema¢kim Landraceom.
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EFFECT OF BREED STRUCTURE UPON THE PRODUCTION AND QUALITY OF PORK
Summary

The production and quality of park of the Swedish Landrace breed (group A) and three-breed
hybrids of F2 generation obtained by crooss-breeding the Swedish Landrace x Large White (f) with
the Pietrain (m; group B) and with German Landrace (m; group C) in the ABC "Pomurka’, Republic of
Slovenia were investigated.

The obtained results show that the while Pietrain breed is the best with regard to meatiness; it is
also susceptible to stress and shows tendency to give pale, soft and exudative meat (PSE meat). In
this respect the hybrids of the German Landrace have an advantage, over the other two groups. The
purebreed Swedish Landrace which in the above-mentioned breeding is used neither for fattening
nor for meat production, but as the basis of cross-breeding with other breeds, takes the middle
position.
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