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Zoricié, M.’

pregledni rad
Rezidba vinove loze

U tijeku tehnoloskog postupka proizvodnje grozda, rezidba vinove loze bitan je ¢im-
benik tog postupka.

Vise je ¢imbenika koji utje¢u na proizvodnju grozda, a isto tako i na kakvo¢u buduceg
vina.

Na neke od tih ¢imbenika ne mozemo utjecati, a to su: klima, zemljopisni polozaj,
mikroklima. Medutim postoje ¢imbenici na koje vinogradar mozZe utjecati: izbor sorte, tlo,
gnojidba, obrada tla i zastita vinove loze od bolesti i Stetocina. Svakogodisnjom rezidbom
trsa takoder utje¢emo na prinos grozda ili opterecenje trsa.

Rez vinove loze izvodi se tijekom mirovanja i tijekom vegetacije. Rez koji se provodi u
tijeku mirovanja zovemo “rez u zrelo”. U primorskoj Hrvatskoj tom rezidbom pocinjemo
u prosincu protekle godine, a u kontinentalnoj Hrvatskoj tijekom veljace. U tom slucaju
rezidba u sije¢nju moze biti ponekad riskantna jer zbog niskih temperatura u orezanom
vinogradu moze od smrzavice stradati jednogodisnje, a i dvogodisnje drvo.

U tijeku vegetacije provodi se “rezidba u zrelo” kojom ujednacujemo prinos grozda.
Taj zahvat svodi se na pljevljenje (uklanjanje suvisnih mladica), pinciranje (prikracivanje
rodnih mladica) i zalamanje zaperaka, a ponekad i skidanje grozdova zbog prevelikog
opterecenja, ¢ime pridonosimo kakvoci buduceg vina. 15-20 dana prije berbe ponekad se
pristupa skidanju listova u zoni grozdova, zbog prozracnosti i vise sunca, sto je preduvjet
zdravoj, zreloj i ljepo obojenoj bobici grozda.

Vrste drveta na trsu

Na trsu vinove loze razlikujemo visegodisnje staro drvo (stablo, krakovi i ogranci), dvo-
godisnje drvo (reznici i lucnjevi) i jednogodisnje drvo. Dvogodidnje drvo je nastavak tro-
godisnjeq ili visegodisnjeg drveta, a na njemu raste jednogodisnje rodno drvo.

Vrste drveta na trsu:

a) jednogodisnje rodno drvo

b) dvogodisnje drvo

¢) trogodisnje ili viSegodisnje drvo

d) visegodisnje-staro drvo
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Vrste drva na trsu.
a) jednogodisnje rodno drvo (rozgva, pru),
b) dvogodisnje drvo,

e ili visegodisnje drvo,
inogodisnje nerodno drvo (izboj, miaz),
¢) visegodisnje — staro drvo — stablo trsa,

prije rezanja

poslije rezanja

Rezidba vinove loze

Poslije rezidbe vinove loze

Prilikom rezidbe potrebno je znati
osnovno nacelo rodnosti drveta: rodno
je jednogodisnje drvo koje se razvilo na
dvogodisnjem drvetu. Pri rezu jednogo-
disnjeg rodnog drveta razlikujemo: pri-
gojni reznik s jednim ili dva pupa, rodni
reznik s 3-5 pupova, kratki tucanj sa 6 do
8 pupova.

Rezom reznika i lucnjeva uklanjamo
dio rozgve. Rez izvodimo tako da iznad
gornjeg pupa ostavimo 1,5 do 2,0cm
drveta. Smjer reze uvijek je ukosSen od
pupa prema van.

Uklanjanje starog lucnja i oblikovanje
novog reznika i lucnja:

a) prije reza

b) poslije reza

Rezanje rozgve na reznicima i lucnje-
vima: rez mora biti ukozen od pupa, vidi
sliku:

a) i b) nepravilan

c) pravilan rez

Koliko ¢emo reznika ili lucnjeva osta-
viti ovisi o habitusu (vanjskom izgledu)
trsa i nacinu uzgoja, a iz toga proizlazi
broj rodnih pupova, odnosno opterece-
nje trsa i na kraju koli¢ina grozda po trsu
(iz broja trsova na odredenoj povrsini
izratunom dobijemo pribliznu koli¢inu
grozda).

Ne postoji pravilo rezidbe jednako za
sve sorte jer vinova loza na rezidbu vrlo
razli¢ito reagira, ovisno o sorti i agro-
tehnici. Rodnost svih pupova po duzini
rozgve nije ista.

Opce nacelo glasi: pupovi pri osnovi
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rozgve slabije su rodni, zatim se rodnost povecava prema sredini, da bi se ponovno sma-
njila prema vrhu rozgve.

Osim tog opc¢eg nacela prijeko je potrebno poznavati vlastitost svake pojedine sorte ili
skupine sorata, s obzirom na njihovo podrijetlo. Vinske sorte pinot bijeli, sivi i crni, rizling
rajnski, sauvignon, traminac, merlot, cabernet sauvignon i dr. slabije radaju na donjim
pupovima, za razliku od sorata kraljevina, ruzica, marastina, posip, Zilavka, frankovka,
plavac mali, carignan koje bolje radaju na donjim pupovima.

Za razumijevanje reza uz izneseno napominjemo i ovo:

Bujniji trsovi opterete se vise, a slabo bujni manje. Oslabljeni i razli¢itim nepogodama
osteceni trsovi rezu se ostrije (kraci rez). Sorte malih grozdova rezu se na dugo rodno drvo,
a oni s krupnim grozdovima rezu se na kratko do srednje dugo drvo.

Naveli smo osnovna nacela rezidbe vinove loze, medutim svakom uzgojnom obliku
valja pristupiti tako da se taj oblik zadrzi.

T

Drustvo “Vrgorka-Vinarija” d.d. osnovano je i pocelo sa radom 1958. godine i otada je nositelj Drus-
tvo “Vrgorka-Vinarija” d.d. osnovano je i pocelo sa radom 1958. godine i otada je nositelj vinogradarstva
i vinarstva na podrucju zaleda Splitsko-Dalmatinske i Dubrovacko-Neretvanske Zupanije. Vinogradarska
djelatnost koncetrirana je pretezno u polju “Vrgorsko Jezero’, u kome su Sezdesetih godina proslog sto-
lje¢a poduzeti znacajni agromelioracijski radovi u cilju osiguranja povoljnijih uvjeta za ovu proizvodnju.
Drustvo danas obraduje 265 Ha vlastitih vinograda i 20 Ha mati¢njaka loznih podloga i pupova. U suradnji
sa Institutom za jadranske kulture iz Splita obnavlja i pokrece proizvodnju loznog sadnog materijala (sorti:
babi¢, plavac mali, plavina, merlot, cabernet s., marastina, debit, posip), te je i danas jedan od znacajnijih
proizvodaca u RH sa prosje¢nom godisnjom proizvodnjom od 300 000 loznih cijepova.

Obzirom da je podrum iskljucivo preradivackog tipa, a u cilju valorizacije kvalitete vina sa ovog pod-
ru¢ja, Drustvo ostvaruje suradnju sa “Vinoplod-Vinarija” d.d. Sibenik i danas se na trzistu nalazi nekoliko
kvalitetnih vina proizvedenih iskljucivo od grozda sa podrucja Vrgorskog ili u kombinaciji sa odredenim
tipovima grozda sa podru¢ja Sibenskog vinogorja (Vrgoracko crno, Vrgoracko bijelo, Faust, Merlot, Caber-
net, Merlot barrique, Cabernet barrique).

BIOMIT PLUSSZ®

Tekuce mineralno gnojivo za FOLIJARNU primjenu u VINOGRADARSTVU

(sa sekundarnim i mikrohranjivima)

SADRZAJ HRANJIVA: Kalcij (Ca) 7,0%, Magnezij (Mg) 5,5%, Bor (B) 0,05%, Bakar (Cu)

0,8%, Zeljezo (Fe) 0,4%, Mangan (Mn) 0,7%, Cink (Zn) 0,7% + ekstrakti 60
vrsta biljaka. pH5,6 - 6; odlican okvasivac.

PRIMJENA: Faza otvaranja pupova-mladice do 5 cm 3 I/ha, mladice 10-15 cm 4 I/ha,

mladice 20-30 cm 4 |/ha, mladice 40-60 cm 4 I/ha, poslije cvatnje i formiranje
grozdova 2 puta po 4 I/ha (zajedno sa sredstvima za zastitu).
ALTERNATIVNI NACIN PRIMJENE: Prije cvatnje, odmah poslije cvatnje i 2
tjedna nakon cvatnje sa 1%-tnom otopinom zajedno sa sredstvima za zaStitu.
Bez okvasivaca, izvrsno se lijepi za listove.

UCINCI PRIMJENE: povec¢ana koli¢ina Secera i tvari koje odreduju okus vina, povoljniji

omjer Secera i kiselina, jaca koZicu na bobicama, bolja otpornost na
peronosporu, pepelnicu i sivu plijesan, povec¢ana djelotvornost primijenjenih
sredstava za zaStitu.

Dozvoljena upotreba u integralnom i ekoloSkom uzgoju. Pakiranja od 1 litre i 5 litara.

blopartne.

UVOZNIK: BIO-PARTNER d.o.0. KOPRIVNICA,

Frana Galovica 26/c, tel.: 048-221-128, 091-562-9967,

e-posta: bio-partner@kc.htnet.hr, www.bio-partner.hr

Zastupstvo u Osijeku: VOMI-COMMERCE d.o.o. Osijek, Hrvatske Republike
17/b, tel.: 098-630-185.
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Kvalitetna vina - MERLOT

Jedinica mjere: 0,75 lit.

Merlot je suho crno kvalitetno vino
proizvedeno od istoimene sorte
grozda s ograni¢enih lokaliteta
Vrgorskog polja, ubranog u vinogra-
dima podignutim (80-ih) na vapne-
nastim tlima. Merlot je vino tamno
rubin boje, sortnog mirisa i harmo-
ni¢nog okusa . Pije se uz sva jela,
umjereno rashladen.

MERLOT Barrique

Jedinica mjere: 0,75 lit.

Merlot barrique je suho crno kva-
litetno vino proizvedeno od istoi-
mene sorte grozda s ogranic¢enih
lokaliteta Vrgorskog polja, ubranog
u vinogradima podignutim (80-ih)
na vapnenastim tlima. Merlot je vino
tamno rubin boje, sortnog mirisa i
harmoni¢nog okusa, preradeno u
“Vinoplod-Vinarija” d.d. Sibenik, te
odnjegovano u barrique bacvicama,
sto mu daje specifican bouquet.
Pije se uz sva jela, umjereno rashladen

Fra. lvana Rozi¢a 35« 21276 Vrgorac
MB: 03404056 - OIB: 68329484134

Kvalitetna vina -

CABERNET SAUVIGNON

Jedinica mjere: 0,75 lit.

Cabernet Sauvignon je crno kvali-
tetno vino koje se proizvodi od istoi-
mene sorte grozda s ogranicenih loka-
liteta Vrgorskog polja, ubranog u vino-
gradima podignutim (80-tih godina)
na vapnenastim tlima , odnjegovano
u hrastovim bac¢vama. Odlikuje se
grant crvenom bojom, profinjenog
sortnog mirisa i harmoni¢nog ukusa.
Pije se rashladen na 17°C

CABERNET SAUVIGNON - Barrique
Jedinica mjere: 0,75 lit.

Cabernet sauvignon Barrique je
kvalitetno suho crno vino koje se
proizvodi od istoimene sorte grozda
s ogranicenih lokaliteta Vrgorskog
polja, ubranog u vinogradima podi-
gnutim (80-tih godina) na vapnena-
stim tlima. Odnjegovano u barrique
bacvicama, sto mu daje specifi-
¢an bouquet. Odlikuje se grant
crvenom bojom, profinjenog sor-
tnog mirisa i harmoni¢nog ukusa.
Pije se rashladen na 17° C.
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