P. MALES

ISTRAZIVANJA BIOLOSKIH I TEHNOLOSKIH OSOBINA NEKIH
INTRODUCIRANIH VINSKIH SORATA VINOVE LOZE

SadrZaj: Uvod. Zadatak i cilj. Ekoloski uvjeti. Materijal i metodika rada. Rezultati
i diskusija. Zakljuécei. Résumé
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U osnovnim principima na kojima se bazira suvremena tehnologija pro-
izvodnje grozda od presudnog je zna¢enja pitanje odgovarajuéeg sortimenta.
Od biolosko-tehnoloskih sveojstava sorte ovisni su prirodi grozda, kvalitet
grozda i vina, te produktivnost rada u vinogradarsko-vinarskoj proizvodnji.

S obzirom na danasnju intenciju razvoja vinogradarske proizvednje u
ravnicarskim podru¢jima Dalmacije, kao §to su kraska polja, pravilnom
izboru sortimenta potrebno je pokloniti osobitu paznju.

Autchtone i udomacene crne i bijele sorte Dalmacije, pokazuju pozi-
tivne osobine samo na odredenim lokalitetima, kao npr. sorta plavac mali
na uskom obalnom podrucju do Sibenika, vugava na otoku Visu, grk na
podru¢ju Lumbarde (Korcula), isti je slu¢aj i s drugim kvalitetnim sorta-
ma. Znaci, odredeni faktori podru¢ja sa sortom vinove loze ¢ine jedinstvenu
cjelinu uvjeta za dobivanje kvalitetnog vina. Prema tome s obzirom na ten-
denciju razvoja dalmatinskog vinogradarstva u kraskim poljima, potrebne
su nove sorte vinove loze. Najbrzi put stvaranja novih sorata je introdukcija
najbcljih sorata svjetskog sortimenta, te njihovo prouc¢avanje u datim eko-
loskim prilikama.

ZADATAK I CILJ

Osnovni zadatak nasih istrazivanja je da od novih introduciranih so-
rata izaberemo sorte boljih agrobioloskih i tehnolo$kih svojstava od sorata
Koje se danas uzgajaju u sortimentu dalmatinskog podruéja.

Do sada izvr3eni radovi na ovoj problematici su slijedeéi:

— Na pokusnom objektu Instituta u Splitu, podignut je kolekcijski na-

sad s preko 300 sorata iz mnogih vinogradarskih zemalja svijeta.

— Nakon viSegedi$njih agrobioloskih i tehnolo$kih istraZivanja izvi-
Sena je selekcija sorata koje su u prethodnom petogodi$njem istra-
Zivackom razdoblju pokazale prili¢no dobre rezultate.

To su: Grenache blanc

Folle blanc
Muskadelle blanc
Grenache noire
Carignane noire

Mr Petar Maleg,
Institut za jadranske kulture i melioraciju kria — Split
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Smatrajué¢i do sada obavljena istrazivanja nepctpunim, podignut je
1968. god. mati¢ni nasad s navedenim sortama, te smo od 1973. god. na-
stavili s istraZivanjima.

Cilj istrazivanja je da se detaljnije upoznaju agrobioloska i tehnoloska
svojstva mavedenih sorata, te da se upozna reakcija sorata na nove eko-
loske uvjete, posebno sorata grenache c. i carignan c., da bi se mogle ko
ristiti za podizanje suvremenih nasada na podruc¢ju Dalmacije.

EKOLOSKI UVJETI RADA
Klima

Klimatske prilike obradene su prema meteoroloskim podacima, koji su
mjereni na meteorolo$koj stanici III reda, a nalaze se na objektu Instituta.

Tlo

Tlo na kojem su vriena istrazivanja je litogenokarbonatno, na flisu.
Struktura povrinckcg horizonta je mrvicasta, dok »C« horizont nema iz
razenu strukturu. Tekstura je ilovasto-glinasta uz nizak sadrZaj skeleta. Ak-
tivnog vapna sadrzi 18%. Reakcija tla je alkali¢na 7,5 — 8 pH. Horizont tla
na dubini od 30 do 45 cm, sadrzi 20 mg fizioloski aktivnog kalija i 7 mg
fizioloski aktivnog fosfora.

OBJEKAT, MATERIJAL I METODIKA RADA
Objekat

Istrazivanja su vriena na objektu Instituta za jadranske kulture i me-
lioraciju kr$a u Splitu. Objekt na kojem su vrSena istraZivanja nalazi se u
neposrednoj blizini mora. Nadmorska visina iznosi 50 m. Reljef je terasast
na juznoj ekspoziciji.

Nasad je podignut na podlozi paulsen 779, a razmak sadnje mu je
260 x 120 cm. Uzgojni oblik je dvokraki kordonac. U nasadu je primijenjen
rez na lucanj i reznik. Duzina lucnja bila je oko 6 pupova, a reznika 2 — 3
pupa. Zemlji$te je redovito obradivano u jesen, proljece i ljeto. Nasad je
prihranjivan s 9 q/ha kompleksnog mineralnog gnojiva 8:16:22 i s 1,5 g/ha
kalkamona u proljece.

Istrazivanja su vriena na sortama:

1. Muskadelle

2. Folle blanc

3. Grenache blanc
4. Grenache noir

5. Carignane noir
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Metodika rada

Pokus je postavljen linearnim rasporedom varijanata, s po 20 ¢okota,
@ za sorte crne po 15 ¢okota.

Za svaki Cokot biljezeni su datumi pocetka pojedinih fenofaza:

— pocetak pupanja, dan kad se na pupovima pojave pukctine kroz koje
se vidi unutrasnji obrast pupa;

— pocetak cvatnje, dan kad s nekoliko cvjetova ma cvatu otpadnu
vjenci¢i i pojave se prasnici;

— Saranje grozda, kad se na grozdu pojavi nekoliko bobica sa slijede-
¢im znakovima:

a) crne sorte — pojava tamnosivih mrlja na bobici,

b) bijele sorte — zelena boja pokoZice bobice prelazi u bjelkastu,
uz pojavu prozracnosti kozice,

¢) puna zrelost, kad 90 — 95% bobica na grozdu dostigne tehnolo$ku
zrelost.

Za ispitivanje rodnesti uzeto je 20 ¢okota i na svakom od njih izvrieno
je brojenje grozdova i vaganje uroda. Prikupljeni podaci obradeni su vari-
jaciono-statistickim metodama. Varijabilnost uzrokovana razlikama izmedu
sorata i varijabilnosti uzrokovana razlikom djelcvanja klimatskih faktora
u pojedinim godinama testirana je F-testom, a T-testom je odredena gra-
ni¢na diferenca za testiranje opravdanosti razlike izmedu srednjih vrije-
dnosti. Ocjenjivanje stupnja zaraze na gljiviéna obcljenja: lug, botritis, pe-
ronospera, vrieno je na grozdovima u mjesecu kolovozu i rujnu. Intenzitet
oboljenja ocjenjivan je po skali od 0 do 5, s 5 oznaceni su ¢okoti s naj-
jaCom zarazom, a s 0 ¢okoti bez zaraze.

Indeks oboljenja izracunat je prema formuli Towsend-Heneberger.

Od tehnolo$kih karakteristika grozda ispitivano je:

a) grada grozda: teZina grozda u g,
srednji broj bobica u grozdu,
srednja tezina bobica u grozdu,
teZina ogrozdine;

b) sastav bobica: tezina kozice u grezdu u g,
teZina sjemenki u grozdu,
indeks grade bobice.

Kemijska analiza vina vrsena je u laboratoriju Instituta uz primjenu
poznatih enokemijskih metoda, a kod ocjene bijelih sorata narocito su bo-
dovana svojstva koja dclaze u obzir na popravak nedostatka vina nekih
vinskih sorata (npr. kujundzuse), kao $to su poviseni ekstrakt i poviSene Kki-
seline.
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REZULTATI I DISKUSIJA

Fenoloska opazanja

Faza pupanja ne pocinje istovremeno kod istrazivanja bijelih sorata.
U pojedinim godinama faza pcéetka pupanja varira, ovisno o klimatskim fa-
ktorima godine. Medutim, u svim godinama istrazivanja evidentne su razli-
ke izmedu sorata, §to potvrduje cinjenicu da je pocetak pupanja uvjetovan
genetskim faktorom sorte.

Kod crnih sorata grenache i carignane nisu evidentne razlike u pocetku
pupanja.

Razlike izmedu bijelih sorata u pocetku cvatnje kroz period istraZiva-
nja iznesile su tri dana. Tako mozemo kazati da u pocetku cvatnje nema
nekih znatnijih bioloSkih razlika izmedu sorata. Medutim, izmedu crnih so-
rata evidentne su razlike u pocetku cvatnje, uvjetovane genetskim faktori-
ma sorte. Sorta grenache noir, po¢inje fazu cvatnje nekcliko dana ranije od
sorte carignane noir.

Kod svih istrazivanih sorata evidentan je znatni utjecaj temperature
zraka na pocetak i dinamiku cvatnje.

Pocetak S$aranja grozda u ispitivanih sorata pojedinih godina istra-
zivanja varirao je pod utjecajem klimatskih faktora, ali redoslijed sorata
u pocetku Saranja u svim godinama istrazivanja je gotovo identi¢an. U
pocetku zriobe grozda izmedu sorata postoje znatne razlike. Zricba groida
kod sorte muskadelle je 6. 9, folle blanc 15. 9, a sorte grenache blanc 17. 9.
Kod svih crnih sorata dozrijevanje grozda je nesto kasnije. Puna zrelost gro-
zda u sorte grenache ncir nastupa 27. 9, a kod sorte carignane 30. 9.

Trajanje faze dozrijevanje grozda ovisno je o godinama istrazivanja.
Razlike izmedu godina istrazivanja iznose 2 — 7 dana, ovisno o sorti. Me-
dutim, u prosjeku duljina trajanja faze dozrijevanja grozda iznosi 39 — 45
dana. Najkradi period trajanja faze dozrijevanja grozda je kod sorte mu-
skadelle 39 dana.

Trajanje perioda vegetacije varira pod utjecajem godine kod svih so-
rata. Razlike u trajanju perioda vegetacije izmedu godina iznose od 20
do 30 dana, ovisno o sorti. U prosjeku najkraci period vegetacije pckazuje
sorta muskadelle 159 dana, a najdulji period crna sorta carignane 181 dan.

Prinos (u kg/¢ok)

U trogodi$niem prosjeku najvec¢i prinos dobiven je u sorte muskadelle
(3,27 kg/¢ok), nesto slabiji prirod dobiven je u sorte grenache blanc (2,99
kg ¢ok), a najslabiji u folle banc (1,69 kg/¢ok). Kod crnih sorata prosje¢ni
prinos je za sortu grenache noir (2,2 kg/¢ok), a za sortu carignane (2,7
kgicok).

Provedena analiza (tabela 3), pokazuje da su u gedinama istraZivanja
razlike u prirodu izmedu sorata signifikantne, osim kod crnih sorata.
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Tabela 3 — Analiza varijance za razdoblje 1973 — 1975.

F-tabli¢no

V. V. FG SQ 2 F P—5% P—19%
Total 8 5,387
Sorte 2 4,151 2,075 14,612* 6,94 18,00
Godina 2 0,669 0,334 2,352 6,94 18,00
Pogreska 4 0,567 0,142

GD 5% = 0,80

GD 1% = 1,32
Tabela 4 — Srednja vrijednost priroda groida po éokotu

(u kg)

Redni
broj Sorta 1973. god. 1974. god. 1975. god. X
1. Muskadelle 3,04 2,88 3,89
2. Folle blanc 2,01 1,05 2,01
3. Grenache blanc 2,78 2,99 3,01
4, Grenache noir 3,02 1,71 1,87 2,20
5. Carignane noir 2,70 2,30 3,20 2,70

Otpornost sorata na gljivi¢ne bolesti (peronospora-Plazmopora viticola,
oidium-Unicula necator, siva plijesan-Batrytis cinerea)

U toku istrazivanja najslabiju otpornost na spomenute gljivicne bole-
sti ispoljila je sorta folle blanc. Ova sorta u nasim ekoloskim prilikama zna-
tno je osjetljiva na oidium. Od bijelih sorata najotpornija je sorta muska-
delle. Ova sorta je znatno otpornija na sivu plijesan i od mnogih dalmatin-
skih udomacenih i autohtcnih sorata. Crne sorte carignane i grenache pre-
ma postignutim rezultatima moZemo smatrati kao dosta otporne sorte na
spomenute gljivi¢ne bolesti.

Stupanj otpornosti izrazen je indeksom oboljenja i prikazan na tabeli 5.

Fabela 5 — Indeks oboljenja ispitivanih sorata

1973. god. 1974. god. 1975. god.
Red. Sorta

broj indeks oboljenja X
Vinske bijele

1. Muskadelle 7,54 3,21 1,05 3,93

2. Folle blanc 8,32 8,12 1,07 5,83

3. Grenache blanc 10,11 342 1,00 4,84

4. Grenache noir 2,01 1,00 0,04 1,02

5. Carignane noir 1,07 0,00 0,00 0,35
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Tehonoloske karakteristike groida

U bijelih sorata u svim godinama istrazivanja najvecu tezinu grozda po-
kazala je sorta grenache blanc, s prosje¢nom tezincm 280,02 g. Razlike u
tezini pokozice, broju sjemenki, teZini sjemenki izmedu istraZivanih vinskih
sorata su neznatne.

Prosje¢na tezina grozda u sorte grenache noir znatno je varirala od
95,75 do 216,71 g. Variranje teZine grozda po godinama istraZivanja evi-
dentno je i u serte carignane.

Prosjecna teZina grozda u sorte grenache je 143,35 g, a u sorte carignane
177,96 g.

Prosjecna tezina pokozice u grozdu iznosila je za sortu grenache 10,12 g,
a za sortu carignane 5,71 g. Prosje¢na tezina sjemenki bila je u sorte gre-
nache noir 4,46 g, carignane noir 5,71 g, a tezina mesa prve 120,13 g i dru-
ze sorte 164,03 g. Odnos tezinz mesa prema tezini pckozice i sjemenki, tj.
pokazatelj sastava bobice, u prosjeku je iznosio za sortu grenache noir 9,6 g,
a za carignane 15,96 g.

Prosje¢ne vrijednosti strukturnog pokazatelja za sortu grenache noir
bile su 6,33, a za sortu carignane noir 11,52.

Kemijski sastav vina
— Alkohol.

Sorte folle blanc, grenache blanc, pa i muskadelle dale su vina
s malim sadrzajem alkohola. Prema tome, ako bi se proizvodnja vi-
na zasnivala isklju¢ivo na ovim sortama, one bi morale u nasadu i-
mati i neke pratece, u cilju poveéanja koli¢ine alkohola.

— Ekstrakt.

U trogodisnjem prosjeku vina sorte grenache blanc i muskadelle
sadrze male koli¢ine ekstrakta, odnosno ekstrakt je ispod prosjeka
mnogih dalmatinskih vina. Prosje¢ni sadrzaj ekstrakta u vinu sorte
folle blanc je zadovoljavajuéi (23,20 g/1), te bi cno moglo sluZiti za
popravak dalmatinskih vina s malim sadrzajem tog sastojka.

— Ukupne kiseline

Najveéi sadrzaj ukupnih kiselina ibo je u sorte folle blanc (9,82 g/l),
ne$to manje u sorte muskadelle (7,72 g/l) i najmanji u grenache blanc
(6,813 g). Sadrzaj ukupnih kiselina u vinima ispitivanih sorata je
prema tome zadovoljavajuc¢i, tako da bi ona mogla sluZiti za pro-
pravak drugih vina s malim udjelom tih materijala.

Vino sorte grenache noir u svim bitnim sastojcima siromasnije je od
carignana, osim u sadrzaju alkohola.
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Iabela 6¢c — Struktura grozda (%)

GRENACHE NOIR CARIGNANE NOIR
Pokazatelj 1973. 1974. 1975. X 1973. 1974. 1975. x
Peteljkovina 35 40 370 373 182 238 239 219
PokoZica 74 38 946 688 268 237 538 347
Sjemenke 32 175 409 301 235 2,13 426 291
Meso 854 7874 8559 8324 9426 9287 8804 91,72
Skelet 109 78 1316 1062 450 475 1,01 567
Tvrdi ostatak 141 95 1725 1361 685 68 1203 858

Indeks strukture 6,0 8,03 496 6,33 13,76 1349 7,31 11:52

Tabela 7 — Kemijski sastav vina (trogodis$nji prosjek)

Pokazatelj Muskadelle Folle Grenache Grenache Carignane
blanc blanc noir noir

Specifi¢na

tezina 20,200C 0,9906 0,9938 0,9952 09111 0,9962

Alkohol % vol 12,51 11,02 8,46 13,05 11,82

Ukupni ekstrakt g/l 18,0 23,1 17,32 20,90 30,50

Ukupni Secer gil 1,0 1,0 1,0 — 2,16

Ekstrakt bez

secera g/l 19,3 23,03 18,4 20,90 29,30

Ukupne kiseline g/l 1,72 9,83 7,24 5,4 7,12

Hlapive kiseline g/l 0,34 0,62 0,33 0,20 0,61

Pepeo g/l 1,42 1,57 1,59 1,76 3,16

Fosforna kiselina

(PO, g/l 0,05 0,25 0,19 0,29 0,34

Ukupni alkalitet

pepela g/l 20 18,7 21,3 22,00 31,8

Organoleptic¢ka ocjena

broj bodova 80 75 81 85 87

Po kemijskom sastavu vino carignane noir predstavlja vrlo ekstraktiv-
no vino s prosjeéno 29,0 g1 reduciranog ekstrakta, $to je u prosjeku oko
8,0 1/1 vie od vina sorte grenache noir. Tako viscki ekstrakt sadrZze jedino
vina sorte plavac mali, dobri¢i¢ i vranac, proizvedenim na izvanredno po-
voljnim polozajima srednjedalmatinskog priobalnog podruéja i otoCja, na
kojima loza nalazi optimalne uvjete za rast i dozrijevanje. Osim toga, carig-
nane sadrzi u prosjeku relativno visoku ukupnu kiselost, vazno svojstvo za
juznjaéka vina, koja redovito oskudijevaju u tom sastojku. Komparacijom
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rezultata kemijske analize proizlazi da je vino carignane noir bogatije u
svim bitnim sastojcima koji daju karakter i direktno uéestvuju na gusta-

tivne csobine juznjaékih vina.

ZAKLJUCCI

Na osnovu prikazanih istraZzivanja mozemo zakljuéiti slijedede:

1. Prema srednjim vrijednostima faza poletka pupanja kod ispitivanih
sorata nastupa:

Muskadelle i folle blanc 3. 4.
Grenache 11. 4.

Grenache noir 30. 3.
Carignane noir 1. 4.

L1. Trajanje faze rasta mladice i razvoja cvatova varira u prosjeku
od 42 do 60 dana.

1.2. Ispitivane sorte cvatu ovim redom:

Grenache blanc 25. 5.
Folle blanc 26. 5.
Muskadelle blanc 28. 5.
Grenache noir 23. 5.
Carignane noir 1. 6.

Duljina perioda cvatnje za sortu grenache je 14 dana, a sorte carignane
6 dana.

Pocetak cvatnje ispitivanih sorata je znatno variraoc u godinama istra-
zivanja, dok razlike u pocetku cvatnje izmedu sorata u godinama istraZiva-
nja nisu bile velike. Variranje faza pocetka cvatnje uvjetovano je klimat-
skim faktorima. posebno temperaturama zraka neposredno pred cvatnju.

2. TehnoloSke zrelosti grozda nastupaju ovim redoslijedom:

Muskadelle blanc 6. 9.
Folle blanc 15. 9.
Grenache blanc 17. 9.
Grenache noir 27. 9.
Carignane noir 30. 9.

3. Redoslijed ispitivanih sorata po koli¢ini prosjecnog priroda bio je

(kg/cok):
Muskadelle blanc 3.27.
Grenache blanc 2,92,
Folle blanc 1,69.
Grenache noir 2,20.
Carignane noir 2,70.



4. Osnovne karakteristike vina ispitivanih sorata su, sazeta, slijedede:

— vino sorte muskadelle predstavlja organolepti¢ki osrednje vino;
ukupne kiselosti zadovoljavaju (7,37 g/l), ali ukupni ekstrakt je
nizi od mnogih dalmatinskih vina (18,03 g/l);

— folle blanc, predstavlja organolepti¢ki i analiti¢ki vino s visokim
sadrzajem ukupnih kiselina (9,82 g1) i visokim ekstraktom
(23,20 g).

— grenache blanc, analiti¢ki i organolepticki predstavlja stolno vino
s ukupnim ekstraktom od 17,640 ¢/l i ukupnih kiselina 6,81 g/l.

— vino sorte grenache noir u svim bitnim kemijskim sastojcima si-
romasnije je od vina sorte carignane noir, osim u sadrzaju al-
kohola.

5. Na temelju obavljenih istrazivanja mogu se za uzgoj na podruéju
srednje Dalmacije preporuditi:

— muskadelle i grenache blanc zbog zadovoljavajuée rodnosti, otpor-
nosti na gljivicne bolesti, te po sadrzaju ukupnih kiselina u vinu;

— folle blanc zbog relativno visokog sadrzaja ukupnog ekstrakta !
ukupnih kiselina u vinu;

— carignane zbog dovoljnih koli¢ina ekstrakta u vinu, kao i zbog za-
dovoljavajuceg priroda i otpornosti grozda na gljivicne bolesti.

Medutim sortu grenache noir, bi zbog relativho ranijeg pocetka vege:
tacije (u odnosu na udomacene sorte), te dosta slabe oplodnje i duZeg pe-
rioda cvatnje, mogli preporuciti za uzgoj samo u posebnim ambijental-
noagrotehnickim uvjetima. '

ISTRAZIVANJA BIOLOSKIH I TEHNOLOSKIH OSOBINA
NEKIH INTRODUCIRANIH VINSKIH SORTI VINOVE LOZE

Mr Petar Male$
Institut za jadranske kulture
i melioraciju krsa — Split

Résumé

Bioloska i tehnolo$ka istraZivanja obavljena su na objektu Instituta
za jadranske kulture u Splitu, a kemijska svojstva vina u laboratoriju In-
stituta u Splitu.

Sorte na kojima su obavljena istrazivanja su slijedece:
a) vinske bijele: muskadelle, folle blanc i grenache blanc;

b) vinske crne: grenache noir i carignane.
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Klima podru¢ja Splita pripada mediteranskoj i za nju je karakteristi-
¢no da su zime blage i kiSovite, a ljeta vruda i suha.

Tlo na kojem su obavljena istrazivanja je litogeno-karbonatno, na fli-
Su. Tekstura je ilovastoglinasta uz nizak sadrzaj skeleta. Tlo sadrzi 20 mg
tiziolo$ki aktivnog kalija i 7 mg fizioloski aktivnog fosfora.

Nasad je podignut na podlozi Paulsen 779, razmak sadnje 260 x 120 cm.
Uzgojni oblik je dvokraki kordonac. Primijenjen je rez na lucanj i reznik.
DuZina lucnja oko 6 pupova, a reznik 2 — 3 pupa.

Pokus je pestavljen linearnim rasporedom varijanata s po 20 &okota
iza bijele) i 15 cokota (za crne sorte).

Istrazivane su slijedece karakteristike: elementi rodnosti, otpornost
grozda na gljivicne bolesti, tehnoloske karakteristike grozda, te kemijska i
organolepticka svojstva.

Cilj istraZivanja je da se detaljnije upoznaju agrobioloska i tehnolo$ka
svojstva ispitivanih sorata, te da se upozna njihova reakcija na nove eko-
loSke uvjete, da bi se eventualno mogle koristiti u podizanju nasada na
podru¢ju Dalmacije. '

Na temelju tih istraZivanja zaklju¢ujemo da se za uzgoj na podruéju
Dalmacije mogu preporuéiti sorte:

— muskadelle i grenache blanc zbog zadovoljavajuée rodnosti, otpor-
nosti na gljivicne bolesti i sadrzaja ukupnih kiselina u vinu;

— folle blanc zbog relativho visokog sadrzaja ukupnog ekstrakta i
ukupnih kiselina u vinu;

— carignane, $to predstavlja vrlo ekstraktivno vino, kao i zbog zado-
voljavajuceg priroda i otpornosti grozda na gljivicne bolesti.

Sto se tiCe sorte grenache noir, nju bi zbog relativno ranijeg pocetka
vegetacije (u odnosu na udomacdene sorte), dosta slabe oplodnje, duzine tra-
janja priroda cvatnje, mogli preporuditi za uzgoj samo u posebno ambijen-
#alnoagrotehnic¢kim uvjetima.
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