Tng. RUDOLF PASKVAN

0 uzgoju tartufa opéenito, sa osvriom na
uzgoj bijelog tartufa u Istri

U poljoprivrednoj proizvodnji postoje i takve grane, koje bi
mogli nazvati kao »nuzgredne proizvodnjes, o kojima se ¢esto ne vodi
dovoljno ratuna, ali &iji bi prinosi pri odredenom jafem uzgajanju
mogli vidno poboljsati prihode iz poljoprivrede. Medu takve unosne
poljoprivredne djelatnosti, koja je osobito aktuelna u prvom redu za
Istru, pripadaju uzgoji tartufa, ¢ije je prostranstvo jo§ nedovoljno
ispitano, ali se iz dosada$nje prakse iskoriStavanja tartufista moze
zakljuéiti, da bi racionalno koristenje istih dalo velike prihode, to vise
$to su tartufi inade artikal, koji ima sigurnu produ na stranim trzi-
3tima, a za koga se postizu i visoke cijene.

Stoga ¢e ovdje biti izneseni neki podaci o uzgoju tartufa uopce,
a posebno o dosadasnjim istrazivanjima i koristenju istih u Istri.

Tartufi pripadaju u veliku kategoriju podzemnih gljiva razli¢itog
oblika, koje su liSene moguénosti asimilacije i koje pustaju¢i pod
zemljom micelij, stvaraju odredeni simbiotski (mikoriza) odnos s kori-
jenjem bilja, ponajvise Sumskim drvet¢em, koje raste na tom tlu. Na-
lazimo ih u svim klimama, tlima, $umama, poljima, voénjacima, pa
po nekima i u vinogradima, Izmedu tartufa dakle i drveca, koje raste
na zemljidtu pogodnom za tartufe, postoji simbiotski odnos, u kojem
je jedno potrebno drugom, nezavisno od pojedina¢nog razvitka jednog
ili drugog. Vegetativni aparat tartufa ¢ine bijele niti (micelij), koji
pokrivaju na Siroko tanki korijenov sistem drveta — biljke s kojom
Jive u simbiozi. Tartufi predstavljaju vazan faktor u Zivotu biljke dr-
veéa, pa i njegov racionalni uzgoj bazira na uzgoju i racionalnom
razmnazanju odgovarajuéeg drveéa, na ¢ijem korijenju Zive spomenuti
miceliji tartufa.

Poznati su od davnine, i kao hranjivo cijenjeni osobito od Grka
(pod imenom »hydnac). O tartufima piSe i Teofrast, a i mnogi drugi
starorimski autori. U srednjem vijeku mnogi pisci spominju tartufe
kao osobito izdadno jelo, pa se osobito razvija i poseban lov na traZe-
nje tartufa, osobito u pokrajini Piemontu (Italija). Iza 1810. godine
uzgoj tartufa osobito se profiruje u Francuskoj, gdje je i danas vrio
ragiren i ¢ini vrlo vazan doprinos poljoprivredne proizvodnje,

Tartufi su dakle podzemne gljive, gomoljastog oblika, kompaktnog
stanitja isprepletenog plodnim mlazovima. Pripadaju Ascomicetima,
porodici Tuberacee, a razmnazaju se okruglim ilj elipsastim sporama.
Prof. Mattirolo pronagao je oko 18 vrsta podzemnih gljiva, od kojih
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je 12 jestivo, a od otrovnih, koje su inade rijetke, spominje Choiro—
myces meandriformis. ‘

Botani¢ki razlikuje se dvije glavne vrste tartufa, i to: I. Tu ber
ill. Terfezia.

1. Tuber

Ovamo pripadaju:

1. Tuber magnatum; zove se jo$ i bijeli tartuf, koji uspi-
jeva na vapnenoglinastim tlima ispod hrasta, topole i vrbe. Najveti
tartuf je, veli¢ine 10—12 cm promjera, najukusniji, sladak i aromati-
¢an. Dobro uspijeva i na tlima glinasto-kremeno-vapnenim, koja imaju
dosta humusa i svjezine, a gdje inace uspijeva topola, vrba do visine:
oko 400 metara. Oblika je razliditog, ali najviSe okruglastog s bjel-
kastozutom ili zuékastosmedom pokozicom, gladak ili namreSkan. Ima
jaki miris kao ¢eSnjak. (U Italiji ga ima u Piemontu te sjevernoj i
srednjoj Italiji).

9 Tuber brumale; zove se jo§ i crni zimski tartuf On je
manji od T. magnatum, a nalazi se na lakim pjeskovitim tlima ispod
kestena i hrasta. Nije tako cijenjen kao T. magnatum, a u trgovini se
prodaje i pod imenom T. Norcia. Oblika je elipsastog sa crnom poko-
¥icom, veli¢ine ljeSnjaka do kokosjeg jajeta PokoZica je pokrita veli-
kim bradavicama. Na trzi$tu je takoder cijenjen. Raste od studenog
do veljate u hrasticima do 15 cm dubine u zemlji, a u starim hrasti-
cima nalaze se ponekad i gnijezda ovih gljiva. Ima ga u Francuskoj,
Italiji i CeSkoj, a po Blagajicu mora ga biti i u nasim Sumama, aii
zbog toga, §to se u nasim Sumama napasuju svinje, vjerovatno se pri
toj ispasi uniStava i ta gljiva. Blagaji¢ napominje, da tog tartufa ima
i u Hrvatskoj na Kalniku, a u Slavcniji kod Petrijevaca.

3. Tuber melanosporum ili crni zimski tartuf Norcia,
koji naliéi na T. brumale, manje je ili viSe okruglastog ali i-bubre-
7astog oblika, ponekad vrlo velik. Smede je crnkaste pokozice, hrapa-
vih i stréeéih poligonalnih bradavica, aromatskog karaktera i vrlo
cijenjen. Meso je crnoruZitasto ili crnoljubicasto, isprepleteno bjelka-
stim venama. MozZe se uzgajati i umjetnim nacinom.

Dobro uspijeva na tlima bogatim vapnom, dubljim i suh‘m, gdje
inate dobro uspijevaju hrast, ljeSnjak, grabar, bukva do 1000 m nad-
morske visine.

Bere se od kolovoza pa dalje preko cijele zime. Sirov ima cpor
okus. Mnogo je traZen, ali manje cijenjen od T. magnatuma. T. mela-
nosporum potpuno je identi¢an bilo u botani¢kom pogledu bilo radi
organolepti¢kih kvaliteta s poznatim tartufom Perigor d (u Fran-
cuskoj), pa je ¢injenica da ga Francuzi ve¢ vise od 50 godina otkuplju-
ju i preradenog prodaju na svjetskim trziStima pod etiketom: Peri-
gord, Carpentras, Vauclause. (U Italiji ga ima u sjevernim pokraji-
nama: Lombardija, Piemont, a i na Apeninima).

4, Tuber Borchii pripada u bijele tartufe a nesto veci
je od lje$njaka i raste u lakim pjeskovitim tlima. Okruglastog je oblika
s glatkom pokozicom, Meso je provideno bjelkastim ili ruzicastime
zilicama, tvrdo je s jakim mirisom na ¢eSnjak. :
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Bere se u proljeée, ali zbog neugodna mirisa malo se cijeni pa i
prodaje po niskim cijenama.

5 Tuber mesenterium nali¢i na T. aestivum, ali je
mnogo manji i sa crnom pokoZicom. Dolazi i ljeti, ali je malen sa
smedesivim stani¢jem. Ima gorak okus i miris po mahovini.

6. Tuber aestivum, gomoljastog je oblika i crnkaste boje.
Pokriven je visekutnim plosnim stoscu sliénim bradavicama. Meso je
bijelo, pa zuékasto, dc smede boje, a na prerezu, gomolj je isprepleten
kratkim tamnim i bijelim Zilicama. Raste-od rujna do sijeénja u Su-
mama sa dosta svijetla, vapnenom zemljiStu i na dubini cko 15 cm.
Ima aromati¢an miris, spada medu fine tartufe, ali ipak zaostaje za
najboljim Perigord tartufom (T. melanosporum). Vrlo je dobar kao
zadin jelu, kod pravljenja kobasica, pasteta i t. d. Ima ga i u Madzar-
skoj, no mora ga biti i u nadim Sumama, premda Blagaji¢ spominje
da jo§ nije naden.

Osim ovih postoje jo§: T. macrosporium, T. rufum, T. lacunosum,
kao i jo§ mnogo drugih vrsta, koje nisu osobito cijenjene, jer imaju
tvrdo meso, teSko probavljivo kao na primjer: T. excavatum, T. fer-
rugineum, T. maculatum i t. d.

11. Terfezia

Ovoj vrsti pripadaju neki tartufi, od kojih su najvazniji: Ter-
fezia Leonis, koji nali¢i na krumpir po obliku i boji, veli¢ine je
oraha do narante, T. Bondieri, T Claveryi, T. Metascasi i t. d:

Tartufi vole umjerenu klimu, ali ne suhu, izabrana tla, ali ne
suvise duboka, lagana svjeZa i propusna, vapnena ili vapneno-kremena
i bez stagnirajuée vede. Ljetna suSa ne smije biti osjetljiva. S pove-
¢anjem nadmorske visine iznad 600 m tartufi gube svoj aromatitan
karakter. Preporucljivi poloZaji za uspijevanje tartufa su prema juznoj
ili zapadncj ekspoziciji, jer ove utje€u neobitno povoljno na kvanti-
tetu i kvalitetu proizveda. TartufiSta okrenuta sjevercistoku daju ma-
nji prinos od cnih ckrenutih jugu ili jugozapadu.

Prema Mattirelo-u postoji vierojatnest, da se tartufi razvijaju
spolnim na¢inom, isto onako, kako to biva kod najveceg dije’a gljiva.
Sigurno je, da se razvijaju vrlo polagano, pa je potrebno i Citave
mjesece da se formiraju nitasti miceliji.

Proizvodnja tartufa moze biti usmjerena ili na iskoris¢ivanje
prirodnim putem bez djelovanja ¢ovjeka pri uzgoju, ili se tartufi mogu
osnivati umjetnim naéinom u kembinaciji s odredenim $umskim sklo-
pom. Uzgajanje takvih tartufista provodi se na dva nacina: prvi, kada
imamo osnovati uzgoj tartufa na zemljistu, koje je veé poSumljeno,
drugi, kada za uzgcj treba najprije izvrSiti poSumljivanje zemljiSta
i onda umjetno uzgojiti na njemu tartufe. U prvem sludaju radi se
dakle o pro$irenju i poboljSanju prirodnih tartufista sadnjom ili raz-
mnaZzanjem drveca simbionta za tartufe koje nalazimo na ve¢ pripre-
mljenom zemljistu. U tu svrhu upotrebljava se kao simbiont hrast uz
preperudljivu sjetvu na mjestu. Postoji s tim u vezi i jedna francu-
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ska izreka: »tko hoée imati tartufe mora saditi ir«, koja jasno govori
o tome koliki je znataj u dobro izabranom drveéu za proizvodnju tar-
tufa. Osim hrasta u obzir pri uzgajanju dolazi jos: topola, vrbe, lje-
injaci, kesten, koji se svi mogu presadivati na mjestu, gdje se ‘zeli
formirati uma i u njoj uzgoj tartufa odredenih vrsta.

U drugom slucaju, potrebno je prethodno izvrSiti posumljivanje
onih povrsina zemljista, koja su prikladna za uzgoj topole, vrbe ili
drugog drveéa simbionta. To su svjeza, plodna zemljista s dovoljno
vapna uzduZz obala rijeka, potoka, na obroncima brezuljaka, pa tek
nakon toga pristupiti uzgoju bijelih tartufa. Treba naglasiti, da ona
zemlji$ta, koja nemaju vapna ili ga imaju malo, ne dolaze u obzir za
uzgoj tartufa. \

Za proizvodnju crnog i bijelog tartufa odabiru se poviSena mje-
sta, vapnena i svjeza, na kojima se mogu prilagoditi hrast, bukva, lje-
$njak, grabar, topola kao simbionti. U novoosnovanoj $umi ima do-
voljno sjene, konzervirane topline, svjezine, humusa, $to sve pogoduje
klijanju spora i razvoju micelija. Kao najbolji simbionti iz redova
rastuéih drveta jesu: Quercus sessiliflora, Q. pedunculata, Salix alba,
S. viminalis, S. vitellina, Populus alba, P. nigra, P. tremula, Corylis
avellana, Cedrus, Pinus, Juniperus, Carpinus, Alnus, Castanae i t. d.
Neki autori zastupaju misljenje, da su samo neke odlike hrasta spo-
sobne da Zive u simbiozi s tartufima, no vjerojatnije je pretpostavka
Mattirolova, prema kojemu zir, koji otpada s hrasta na tartufiste —
a dolazeéi u dodir s takvom tartufnom zemljom — dolazi u dodir i
sa sporama tartufa ¢ime se ve¢ tada stvara odredeni simbiotski odnos
izmedu micelija i sjemena. Upravo zbog toga zir koji se upotrebljava
za sadnju kod umjetnog osnivanja tartufista, treba brati po zemlji
potetkom studena, kad je dobro sazreo, sam otpao na zemlju i tu ostao
nekoliko dana u dodiru s tom zemljom. Nakon osiguranja sjemenom
zira, moZe se poteti sadnjom istoga na stalno mjesto, ili se to obavlja
s proljeéa. U tom slucaju, ¥ir treba stratificirati u svjeZem pijesku
radi odrzavanja klijavosti i pospjeSenja klijavosti u sezoni sadnje.
Neposredno pred sadnju, uzima se i Zir iz statifikale i malo jale na
refetu sabija rukom jedan s drugim, da bi se hotimi¢no uzrokovalo
pucanje mekog korjentica koji je tek isklijao. Ovo pucanie ne spre-
¢ava buduée klijanje biljke, nego naprotiv, iz u€injenog oziljka razvija
se brojno sekundarno korijenje, u zamjenu za ono skinuto, pa ¢e se
kod girenja u tlu korjenéiéi jako razvijati u horizontalnom (povrsin-
skom) smjeru i omoguéiti ja¢u proizvodnju tartufa. Oportuno je tako-
der skraéivanje glavne Zzile korijenja biljke-drveéa, da bi jate izbi-
jalo povrsinsko korijenje.

Umjesto sadnje Zira na stalno mjesto, moze se prethodno obaviti
sjetva Zira u rasadnik, pa nakon nekoliko godina bilj¢ice saditi na
stalno mjesto,

Pri sadnji %ira, potrebno je paziti da se pojavu poljskih miSeva
odmah u podetku sprijeéi upotrebom odgovarajuéih zastitnih sred-
stava. i
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Ako se radi o zemlji$tu intaktnom od proizvodnje tartufa, dakle
na takvom, koje nije bilo aktivirano za proizvednju tartufa, onda tre-
ba takvo tlo »inificirati« s micelijima ili sporama, na nain da se
iz veé postoje¢ih tartufista donosi neéto zemlje, dijelova tartufa ili
vode, u kojoj su ispirani tartufi pri ¢iScenju, preradi ili otpremi, pa
se to rasipa po tlu u blizini korijenja drveca. '

Posto se prethodno izabere pogodno zemljiste za umjetni uzgoj
tartufa, povlate se redovi u pravcu sjever—jug na razmaku 7—10
metara red od reda, a sadnja biljéica — drveca ili sjemena obavlja se
na razmaku od 3—4 m u redu, Sadnja se vrsi tako, da se uzduz
pojedinih redova kopaju jamice 8—10 cm duboke, u koje se polazu
3—4 zrna Zira, pa se pokriju sa 2—3 cm, sipke zemlje. Sade 1i se
biljéice, onda se iste propisno posade, kao svaka Sumska sadnica. Pri
sadnji Zira u redu, u svaku jamicu zabada se po mali koléié, da bi se
znala mjesta, koja su sadena.

Radi $to boljeg razvoja drva kao i stvaranja potrebnih uvjeta
za razvoj tartufa, potrebno-je pravilno razviti kros$nje drveca, a donji
dio stabla osloboditi granja radi olakSanja branja tartufa. Suvise jaka
rezidba drveéa ne valja radi opadanja proizvodnje tartufa, a’ dobro
njegovano drve¢e mora imati uzgojni oblik ¢unja isprepletenog pri
dnu kraéim granama, a sve duzim prema vrhu stabla. Kod suviSe
jakog rasta drveéa u visinu, potrebno je vriak drveéa nesto jace rezom
skratiti, jer se prevelikom visinom smanjuje i proizvodnja tartufa.
Ovo zato, jer postoji odredena stalna koleracija izmedu razvoja vrha
krognje drveéa i proizvodnje tartufa, pa tek posto drvece dostigne
odredeni razvoj, moze se racunati s jatom proizvodnjom tartufa.

U prvim godinama iza sadnje drvec¢a simbionta za uzgoj tartufa,
dopusta se uzgaijanje i medukultura, dok micelij tartufa ne pocne
proizvodnjom. U Vaucluse se kao medukulturu upotrebljava: raz,
jetam, esparzeta, a na onim tlima, koja su slabija i nepodesnija za
ratarske kulture, uspje$no se moze uzgajati: lavandula, dusica, Hys-
sopus officinalis i drugo slitno aromatsko bilje. Ove medukulture
mogle bi u prvim godinama naplatiti troskove osnivanja tartufiSta.
U 5—7 godini, kada biljke drvec¢a dosegnu oko 1 m visine, mogu se
imati veé prvi prinosi tartufa.

Prvi znakovi za proizvodnju tartufa jesu najprije krzljanje a zatim
nestanak zelene pokrovne vegetacije, bilo da je spontano rasla ili
uzgajana, a koja se vegetacija nalazi unaockolo panja drveca, zatim
vegetacije nestaje unaokolo prema vanjskim dijelovima korijenja
(dalje od stabla), tako da na taj malin raste povrSina, na kojoj se
proizvode gomolji tartufa. '

Od gnojidbe dolazi u obzir u prvih 4—5 godina stajski gnoj, a
kad tartufi stupe u rodnost dolaze umjetna gnojiva, koja su mnogo
efikasnija za proizvodnju gomolja. Cilska salitra, K-sulfat, i super-
fosfat imaju stimulirajuée djelovanje na kvalitet i kvantitet gomolja,
kao i na rano dospijevanje. U su§nim godinama, ako se to moZe, dobro
je zemljiSte natopiti vedom,
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Tartufita traju i do 50 godina, a branje gomolja na novoosnova-
nim uzgojima poc¢inje 6. godine od osnivanja, pa se prinosi povecta-
vaju stalno do 18. godine, kada imamo princse konstantno kroz dugi
niz godina. Da bi se moglo pristupiti branju gomolja tartufa, postoje
razni indikatori, a to su: pomanjkanje zelene vegetacije na povrSini
zemlji$ta proraslim korijenjem, nadziranje tla i stvaranje pukotina
u njemu, puStanje posebnog mirisa tartufa, osobito za vrijeme hladnih
i suhih jutara, te kona¢no prisustvo tartufne muhe — Helomira —,
koja lijeée na povrsini zemlje i nastoji da u gomolje odloZi jajasca.
Period branja gomolja tartufa varira s obzirom na pojedine vrste, i
to: Tuber aestivum bere se od travnja do rujna, T. melanosporum od
listopada do konca ozujka, T. magnatum u ljetno doba i t. d. Opcenito
se crni tartufi beru od polovice studencg do konca oZzujka, a bijeli od
rujna do sijecnja. : ;

Poznavajuéi te vanjske indikatore, organizuje se i branje gomolja
putem instinkta pasa, pa ponegdje i svinja. Svinja pri tom poslu nije
dobra, jer podiZe mnogo zemlje i oStecuje tartufe, dok pas.naprotiv,
dobro dresiran ne kopa zemlju nego pokazuje mjesto, gdje se nalaze
gomolji ¢eprkajuéi zemlju nogama Covjek zatim malom lopatom
nadiZe tlo i pobere tartufe, pa zemlju stavlja natrag na mjesto, da se
ne uniste spore, koje se u njoj nalaze. Najbolji psi jesu t. zv. »bar-
boni« i »setteri«, ali se mogu priuditi i obi¢ni lovacki psi i domaci
zetevi. S dobro dresiranim psima moZe se u jednom danu ubrati 10
do 20 kg tartufa, dok po drugim autorima 6—8 kg Sto je svakako
vrlo nestabilno od nat¢ina traZenja tartufa kao i od njegove rasirenosti.

Upotreba tartufa za jelo je razli¢ita. Jedu se svjeZi, ali i posebno
preparirani, ali takvi gube jedan dio svoga karakteristi¢nog mirisa i
okus. Jedan od najboljih na¢ina konzerviranja je slijede¢i: tartufi
se ostavljaju u vodi 2—3 sata, a zatim se elastitnom cetkicom lagano
s njih skine zemlja, koja je jo¥ ostala na naboranoj kori, pa se zatim
u tekuéoj vodi otplahnu. Iza toga se pesipaju solju, i to 30—40 grama
na svaki kg tartufa i tako spremaju 24 sata u posudama. Zatim se
stavljaju s vodom zajedno u limene kutije od 5 kg teZine, hermeticki
zalotuju i steriliziraju na vedenoj kupelji ked 110° C kroz 2 sata.

Tartufi se upotrebljavaju kao za¢in za riZot, tjesteninu, pecenje,
przenje i t. d., kao umak sa svjezom Sparogom, kao salata, kao rezanci
s limunom ili sirom, putrom i t. d.

Konzervirati se mcgu do upotrebe na razne nacine: u sanduku
s pijeskom hermeti¢ki zatvorenom, pomoec¢u Appertove metode, koja
konzervira aromu i okus tartufa, dalje u vinu marsala, u putru i-t. d.

Pcdrudje Istre csobito njene aluvijalne doline kao Rasa, Mirna,
Pazinska kotlina s njima pripadaju¢im dclinama, pogodna su mjesta
za uzgajanje tartufa. U tom smislu bila su veé god. 1929. vrsena istra-
¥ivanja, koja su se pokazala uspjeSna i daju naslutiti, da bi se veéim
zauzimanjem i raciocnalnijom eksploatacijom tih dolina uz Sumu mogle
vrlo dobro koristiti uzgojem tartufa, $to bi godinje stanovniStvu dalo
jo$ jedno dobro vrelo zarade.

Prema prof. Mattirolou bijeli tartuf u Istri (T. magnatum) po
kvaliteti jednak je cnom u Piemontu, a nalazi se u Tstri u znatnim
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koli¢inama. Postoji velika vjerojatnost, da se taj tartuf nalazi i u
Dalmaciji (a isto tako i Albaniji), pa bi bilo interesantno obaviti izvje-
sna istra¥ivanja i na tom podrucju, $to bi bilo u slu¢aju nalaza znatan
dobitak. U okolici Kopra pronadena je takoder vrsta tartufa: Terezia
Leonis Tulasne, ali taj dolazi zamo u mediteranskom podruéju, dok
u unutrasnjost ne ide, Godine 1929. potela su prva istrazivanja s psi-
ma kod Sijane i Liznjana (u blizini Pule), gdje su nakon 3—4 traZenja
nadene u $umi prve gljive sli¢ne tartufima, dok su prvi pravi bijeli
tartufi nadeni ked sela Novaki u blizini Pazina. Veé god. 1931. poka-
zala su trazenja (Testeni i Giovannelli) da posteji prakti¢na moguc-
nost iskcristavanja bijelog tartufa u Istri i gircke moguénosti s vrlo
velikim koli¢inama. U tim nastcjanjima nije rijedak slucaj bio, da se
u jednom danu (pe tvrdnji M, Sella) s dva psa na$lo 3—4 kg tartufa,
od kejih su neki bili teSki i do 200 grama pa i viSe, a na prostoru
cd 3—4 km cd izvora potoka Rjetice ispod sela Bresta (Buzet). Daljim
trazenjem uzduz Rjetice, pa dolinom Mirne (od Buzeta pa do mine-
ralnog vrela Stefan) ubranc je 9 kg tartufa, od kojih mala koli¢ina
u neposrednoj blizini zdenca u Buzetu. Pronadeno je dalje 4 kg u
dolini isped Rcta prema Buzetu, take da je ukupno kroz 25 trazenja
pronadeno preko 50 kg bijeleg tartufa.* Premda je tek stru¢an rad
* otkrio pcjavu bijelog tartufa u Istri, ipak treba napcmenuti, da su
veé davno prije toga obliznji seljaci poznavali tartufe, na koje su
nailazili pri ispadi svinjama, pa su ih nazivali »krumpir koji smrdi«.

Do danas su poznata ova nalaziSta bijelog tartufa u Istri: u Pazin-
skoj dolini (Fojbi) i to od Pazina do Boruta, manje u donjem dijelu
od Pazina do Novaki, a vise od sela Novaki do Cerovlja, pa dalje
prema Bcrutu sve do Zeljeznitkog tunela. /

Ova tartufna zona izgleda da je ogranifena oraniénom ravnicom
doline i djelomiéno dvjema linijama od 30—40 m desno i lijevo od
potoka uzduz dva reda topola, gdje se teren lagano podiZe, pa je
prema tome manje pedvrgnut zamotvarivanju. Dalje, u dolini selo
Gambari do ispod breZuljka Kauzié u dolini Ro¢a, Rjetica ispod sela
Brest do Buzeta, te doline Mirne od Buzeta preko Livada pod topo-
lama i vrbama te izoliranih hrastova na donjem oranicnom dijelu
dcoline. Znadajnija je pojava tartufa unutar Sume sv. Marka, Sume
Mirne specijalno uzduz dviju rije¢nih obala. Ta povrsina, koja se pro-
stire na duZini od oko 22 km i Sirine od 0,5—1 km, mogla bi dati vrlo
veliku koli¢inu tartufa. Tu Sumu saéinjavaju ogromni hrastovi od
60—70 godina starosti, sadeni na razmaku od 3—5—10 m jedan od
drugoga, brest i jasen, a donji dio Sume je brestova i hrastova, stabla
vrba i velike povriine kanadske topole. NalaziSta tartufa prostiru se
na povriini vise manje ¢istoj, slobodnoj od Sume pod topolama. Ne
nalazimo ih na vanjskim livadama niti uzduz okrajaka Sume, a niti
ispod izolirano razbacanih stabala. Medutim, od Sume sv. Marka pa
sve do ugéa Mirne (kod Novigrada) u more, ne nalazimo tartufe zbog

* Cijena tartufima na primjer 1936. godine (za obilnije proizvodnje)) bila je
na trzistu za 1 kg bijelih tartufa oko 100 lira, $to je znatilo oko 400—500 pred-
ratnih dinara.
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toga, §to je to podrucje, koje se zamodvaruje i gdje voda u toku godine
dosta dugo vremena stagnira.

Ipak je vrlo interesantna pojava da tartufi rastu u gumi rijeke
Mirne, koja je Cesto puta u godini podlozna naplavljivanju bilo krace
ili duze vrijeme. Provedba melioracija i lijeve obale rijeke Mirne
do ugéa omoguéit ée da se eliminiraju naplavljivanja zemljista Sume,
$to Ge sa druge strane omoguéiti jati razvoj tartufa i u tom podrucju,
koje bi u tom smislu moglo postati pravi rasadnik tartufa.

U dolini potoka Rjetice, kao i tekuéice Fojbe, jatoj proizvodnji
tartufa smetaju &e$éa naplavljivanja tih potoka i odve¢ jaka vlaZnost
zemljista. Tu nalazimo tartufe na rubu obronaka brezuljaka, gdje je
tlo jo§ vlazno, ali ne suvise natopljeno. Kao simbionti bijelog tartufa
u Istri sigurno su do sada utvrdeni: topola, vrba, hrast, borovica
(smreka) a problematiéna je Abies pectinata. Uz bijeli tartuf prona-
dena je u blizini i gljiva Balsamia vulgaris isped hrastova, dok se u
Sumi Mirne nije nasao ni jedan primjerak te gljive.

Prof. C. Hugues, koji je izveo 728 analiza zemljidta na razlic¢itim
mjestima u Istri, na3ao je, da crvenica nema vise od 1—2—3% kalci-
jeva karbonata, dok cn u nekim mijestima dolazi ¢ak i u tragovima
(na pr. Baderna, Rovinj, Pula). Medutim, tla koja su postala iz vise
eocena, naprotiv mnogo su bogatija kalcijevim karbonatom, pa ¢ak sa
30—40—607 i vise. Isto tako su i tartufna zemljista, koja su glinacto-
ilovasta, bogatija kalcijevim karbonatom. Ova vrlo velika razlika u
sadr¥ini vapna izmedu tala bijele (centralne) Istre i crvene (zapadne)
Istre, jedan je od osnovnih razloga ogranic¢enosti T. magnatuma. Dru-
gi razlog ogranicenosti lezi u geoloskoj strukturi, t. i. u razli¢itosti
hidrologkih prilika, t. j. hidrografiji, koja se razvija na povrsinskom
dijelu glinasto-laporasto-vapnenog tla i hidregrafije podzemnog dijela
zemljista u zapadnoj i jugozapadnoj (crvenoj) Istri.

Uz T. magnatum, o kome je bilo rije¢i, nalazi se po Istri joS i
drugih vrsta tartufa i to: Tuber borchii, koji potpuno sazrijeva u
toku veljate—oZujka, a €iji su primjerci nadeni u Lani$éu; Tuber bru-
male, tartuf jakog mirisa, koji je takoder naden kod LaniSéa (po Mac-
cagnou) a poéimlje sazrijevati za branja u jesen, pa dalje tokom zime;
Tuber melanosporum, poznat pod imenom »Ostenga« ili crni tartuf
Norcia, a koji je identi¢an s francuskim tartufom »Perigord«. Naden
je u blizini Trsta, ali se moZe pronaéi i u istarskim tlima, kada bi se
daljnja istraZivanja nastavila.

Opéenito govore¢i, veliku vrijednost ima ¢injenica, da nesiste-
matsko iskorigéivanje bez dovoljne kontrole moze dovesti do potpunog
unidtenja tartufa, pa bi trebalo, ukoliko se %eli imati takav uzgoj i
nadalje, u dobroj proizvodnoj snazi, odrediti i potrebiti nadzor nad
iskori$¢ivanjem, Nadalje, ni kontrola sama po sebi nije konatna mjera,
nego bi trebalo poduzeti potrebne mjere za nastavljanje daljih istra-
Yivanja u $irem opsegu na onim dijelovima, gdje ona nisu vrsena,
kao i na povrSinama ve¢ melioriranim i Sumom zasadenim u dolini
Mirne, Rase odncsno Cepica, da se otkriju nova nalazi$ta i jo§ viSe
prosiri- ta proizvodnja u Istri. S prakticnog gledista, kao i s gledista
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stjecanja prihoda zajednice, moZe se Sigurno vjerovati, da bi dalja
istra¥ivanja uzgoja tartufa, te racionalno koristenje vec postojecih
nalazi$ta bijelog tartufa, moglo predstavljati jednu novu malu, ali
unosnu poljoprivrednu granu. Do sada istraZeni aluvijalni tereni ne-
sumnjivo su samo mali dio onog prostranstva, na kojem se u Istri ina-
¢e mogu uzgajati tartufi, a nije iskljuc¢eno takoder da je i jedan dio
brezuljkastog terena takoder prikladan za uzgoj i eksploataciju. Ng-
dalje, ¢injenica je da Kklimatski i zemlji$ni uvjeti uzgoja tartufa u Istri
nesumnjivo upucéujuna indikaciju da bi i odredena istrazivanja u Dal-
maciji mogla otkriti u povoljnim dolinama rijeka i nizinskih dijelova
takoder tartufe, pa u Neretvanskoj dolini i t. d., podru¢jima, koja su
po svojimu vjetima analogna cnim u Istri. Da li pak postoji vjerojat-
nost uzgoja tartufa i u nasim nizinskim podrugjima bogatim hrastom,
topolama, vrbama, pukvom, koji su kao simbionti uvjet za razvoj
tartufa, o topme bi isvakako trebalo izvriti mnoga istrazivanja kroz
duZi niz godina, a na temelju iskustava, koja su steCena u Francuskoj
i Ttaliji gdje su ti uzgoji vrlo jaki. Francuska je na primjer od gotovo
beznadajne male proizvodnje crnim tartufima razvila vrlo jaku indu-
striju vrijednu miljune dinara. Ona proizvodi godisnje oko 3 milijuna’
kilograma tartufa, dok Ttalija* koja ima takoder povoljne uvjete oko
100.000 kg godisnje. Proizvodnja u Istri nije registrirana do danas, no
zna se, da se ona penje na desetine kvintala samo na podruéju nekih
dijelova rijeke Mirne.
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* Proizvodnja tartufa u Italiji najjate je razvijena u pokrajinama: Umbrija
sa 30.000 kg, ]_?’.lem-ontu sa 27.000 kg, Veneto sa 10.000 kg, Lombardiji sa 9.000
kg i t. d. gediSnje.
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