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KONCENTRACIJA H* IONA, VEZANOST YODE I NEKA
TEHNOLOSKA SVOJSTVA POJEDINIH MISICA MUSKIH I
ZENSKIH CINCILA KUNICA

R. Bozac, S. Muzic

Sazetak

IzvrSeno je istrazivanje s muskim i Zenskim &inilama kuni¢ima u dobi od 90 dana i
testirana nul hipoteza utjecaja spola na koncentraciju vodikovih iona (pHi i pH24)
u M. triceps brachii, M. longissimus dorsi (dva mjesta), M. semitendineus i u M.
biceps femoris. IstraZene su takoder i osobine vode te kalo kuhanja i pedenja u M.
biceps femoris i M. longissimus dorsi.

Analizom rezultata istraZivanja utvrdeno je da spol nije imao signifikantnog utjecaja
niti na jedno istraZivano svojstvo. Medutim, rezultati koncentracija vodikovih iona,
svojstva vode te kalo kuhanja i kalo petenja izmedu M. biceps femoris i M. longis-
simus dorsi bili su signifikantno razliiti i kod muskih i kod Zenskih kunica (P <0,05).

Uvod

Visoka kakvoca mesa kuni¢a i objektivno vrednovanje mesa trajno je prisutan
zahtjev kojeg namece trZiSte. Ona se postize nizom razli¢itih proizvoda, ali je ipak
vidljiva jasna tendencija komercijalizacije trupa putem porcioniranih komada ili
obradenih dijelova. Ovaj trend mora pratiti i standardizacija zaklanih kunica s
teZistem na kakvo¢i mesa i razvijenosti misica svakog dijela trupa.

Osim o genetskim osobinama i tehnologiji uzgoja, neophodno je voditi osobitu
brigu o teZini trupa i spolu kunica. Uz mnoge bitne znane razlike koje postoje medu
spolovima (teZina, randman, miris, boja masnog tkiva itd.), Zenska grla mnogih vrsta
Zivotinja imaju tendenciju veéeg nakupljanja masti u trupu, pa tako i Zenke kunica
(Lambertini, 1990.). U tom smislu Michaele E. Dikeman (1991.) navodi
da meso mladih nerastia, bikova i ovnova ima vecu hranjivu vrijednost od mesa
kastrata i enki zbog manje kolitine masti. Isti autor isti’e da meso spomenutih
muskih grla pokazuje tendenciju smanjenja mekoce i manje so¢nosti u odnosu na
7enska grla. Honikel K. O. isur. (1991.) zaklju¢uju u svom istraZivanju da niti
dob ni spolili nadin hranjenja nisu imali zna¢ajan utjecaj na post- mortalne promjene
u mesu. Medutim, razli¢iti migiéi u trupu su se medusobno zna¢ajno razlikovali usvim
istrazivanim parametrima pa tako i u sposobnosti zadrZavanja vode.
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Znadajna predilekcijska mjesta za nakupljanje masti u trupu kunica su skapular-
na regija i abdominalna Supljina, medutim kapljice masti nalaze se i medu miSinim
vlaknima i unutar sarkoplazme vlakana. Vise kapljica masti ima u sarkoplazmi
crvenih vlakana, posebice u plemenitih i dobro uhranjenih Zivotinja. Nema sumnje
da osim drugih faktora kolitina masti u mi8i¢u ima znatajan utjecaj na organolepticka
i tehnoloska svojstva mesa. Zbog toga je obavljeno istraZivanje i testirana nul
hipoteza utjecaja spola kunica na istraZivane parametre misica CinCila kunica.

Materijal i metode

Eksperiment je izveden sa 15 muskih i 13 Zenskih odbitih ¢inCinila kunica kojisu
hranjeni 9 tjedana ad libitum peletiranom krmnom smjesom slijedeceg kemijskog
sastava: surovi pepeo 7,35 %, surovi proteini 17,8 %, surove masti 2,83 %, surova
vlakna 7,93 %, NET 52,94 %, organska tvar 81,52 %.

U dobi od 3 mjeseca kuni¢i su zaklani, klaoni¢ki obradeni i pohranjeni u
hladnja¢u na 2°C/48 sati. Ubodnom elektrodom pH/°C METER P-520 "IN-
DUNORUM" mjerena je koncentracija H™ iona, 45 minuta post mortem (pHi) i
nakon 24 sata (pHz4) u slijede¢im misi¢ima: M. triceps brachil, M. longissimus dorsi
u visini zadnjeg rebra i zadnjeg slabinskog kraljeSka, M. semitendineus te M. biceps
femoris. U misi¢ima M. biceps femoris i M. longissimus dorsi odredena je ukupna
voda susenjem uzorka na 105 °C do konstantne teZine, istisljiva tekucina (slobodna
voda) odredena je razlikom teZine uzoraka prije i poslije presanja (200 g). Kapacitet
mesa da veZe dodanu vodu (SpVV) odreden je metodom centrifugiranja kod 4000
rpm/10 minuta. Nakon trganja veza miozina i aktina (prestanak rigora) izvrSena je
analiza kala kuhanja i peenja. Isje¢ak M. longissimus dorsi i miSi¢a buta u predjelu
M. biceps femoris (2x2x2 cm, cca 15 g) kuhani su zasebno u destiliranoj vodi (90 °C)
tijekom 10 minuta. Kalo peenja utvrden je petenjem uzorka u pecnici na 185 °C
tijekom 11 minuta (6+5 minuta s jedne i druge strane uzorka).

Svi podaci obradeni su statisti¢ki prema metodama Snedecora i Cochran-a
(1967.).

Rezultai istraZivanja

T-testom nije ustanovljena niti jedna signifikantna razlika (pHi i pH24) unutar
istih midiéa razlititih spolova (P>0,05). Medutim, prema olekivanju utvrdena je
signifikantna razlika pHy i pHz4 izmedu razli¢itih misiéa i kod muskog i kod Zenskog
spola (tablica 1).

Tab. 1. - VRWJEDNOSTI pHs | pHzs U NEKIM MISICIMA MUSKIH | ZENSKIH KUNICA

ey Muski kuniéi (M) Zenski kuniéi ()

n pHi pHa4 n pH1 pHa4
1. M. triceps brachii 13 6,69 597 13 6,57 5,96
2. M. |ongissimus dorsi - Zadnje rebro 13 6,71 5,72 13 6,68 5,79
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Muski kuniéi (M) Zenski kuniéi (2)
n pH; pH2a n pH1 pHa2a
3. M. longissimus dorsi - Z. slabinski kraljeZak 13 6,75 5,63 13 6,57 5,64

MISICI

4. M. semitendineus 13 6,83 5,75 13 6,75 5,86
5. M. biceps femoris 13 6,75 5,82 13 6,64 5,88
Signifikantnost razlike P<0,05 4:1 4:1 4:1 4:3
4.3 4:3 1.3
1:2 5:3
1:3
3:5

Iz podataka spomenute tablice vidi se da su gotovo u pravilu mii¢i ekstremiteta
(M. semitendineus, M. biceps femoris i M. triceps brachii) i kod muskih i kod Zenskih
kuni¢a imali vesi kona¢ni pH24 u odnosu na kona¢nu koncentraciju H' iona u M. 1.
dorsi (oba mjesta mjerenja) kao svjetlijem misicu s viSe glikogena. M. triceps brachii
imao je viSi pH24 u oba spola u odnosu na druga dva miSica zadnjih ekstremiteta.

Tretiranjem opravdanosti diferencija ustanovljeno je da nije postojala statisti¢ki
opravdana razlika izmedu muskih i Zenskih Kunica niti za jednu ispitivanu osobinu
vode unutar ispitivanih miSi¢a (P>0,05). Medutim podaci tablice 2 nedvosmisleno
ukazuju na znacajnu razliku svih ispitivanih svojstava vode izmedu M. biceps femoris
i M. longissimus dorsi u oba spola. Utrvrdene su razlike u potpunom skladu s brojnim
istraZivanjima kakvoce i tehnolo8kih svojstava razli¢itih tipova mifi¢a unutar istog
trupa raznih Zivotinja za klanje pa i kuni¢a. (Lawrie 1966., Lambertini 1990.,
BoZac 1991. a, b). Kod muskih kao i kod Zenskih kuniéa postoji znatajno veca
koli¢ina ukupne vode te signifikantno manja koli¢ina istisljive tekucine u M. biceps
femoris u odnosu na iste osobine svijetlijeg M. longissimus dorsi (Tablica 2).

Tab. 2. - VODA U M. BICEPS FEMORIS | M. LONGISSIMUS DORSI U MUSKIH | ZENSKIH KUNICA
(%)

. M. biceps femoris M. longissimus dorsi
SPOL Stf"' Istislji Istisji
S Dkupro tekuéin'a Spw Ukupno tekuéir;a Spw

MUSKI (M) n 13 13 13 13 13 13

X 75,83 25,29 4,25 73,87 29,01 4,52

s 0,65 4,80 2,18 1,31 5,69 3,32
ZENSKI (2) n 15 15 15 15 15 15

X 75,62 24,71 4,07 73,90 27,88 4,69

s 1,26 3,60 3,10 2,14 6,50 3,28

Prema tome i pored vece koli¢ine ukupne vode u miSicu zadnjeg ekstremiteta
izdvaja se manje istisljive tekucine (slobodna voda). Ovi podaci pokazuju da je dipol
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vode u aktivnijem miSi¢u veéim dijelom &vrsto vezan za disocirane (elektrostatske
sile) i nedisocirane (hidrogenske veze) hidrofilne skupine aminokiselinskih ostataka
bjelanCevina.

Tab. 3 - KALO KUHANJA | PECENJA U NEKIM MISICIMA MUSKIH | ZENSKIH KUNICA (%)

M. longissimus dorsi Misiéi buta
Vrsta kala Muski Zenski Mugki Zenski
n-: x s n X s n X s n X s
'k(la'°. 13 3274 220 15 31,75 195 13 3791 225 15 3770 380
anja :
Kalo
o A 13 2094 358 15 2871 247 13 2957 437 15 28,56 4,00

Povisene temperature djeluju razli¢ito na pojedine dijelove i tipove misica
(Lawrie, 1966.). Toj tezi idu u prilog i podaci tablice 3, iz kojih se vidi da se kalo
kuhanja M. longissimus dorsi izmedu mudkih i Zenskih kuni€a nije znaajno raz-
likovao (P>0,05), ali je zato kalo kuhanja M. 1. dorsi bio signifikantno manji od kala
kuhanja miSica buta oba spola (P<0,05). Veci kalo kuhanja mifi¢a zadnjih
ekstremiteta u izravnoj je vezi s koli¢inom ukupne vode u tim mii¢ima (tablica 2),
koja stezanjem miofibrila, odnosno denaturacijom bjelandevina, najvecim dijelom
napusta misi¢. Podaci tablice 3 takoder pokazuju znatajno manji kalo peenja u
odnosu na kalo kuhanja svih ispitivanih miSi¢a oba spola. Razlog manjeg kala pecenja
od kala kuhar:)ja (osobito vidljivo u miicima buta) je u tome $to visoka temperatura
pedenija (185 °C/11 minuta) naglo denaturira periferne bjelanevine uzorka, koje se
zbiju i ne dopustaju izlazak tekuéine iz mesa. Osim toga kalo kuhanja je veti, jer
kuhanjem u vodi iz mesa uz vodu izlaze i razni hidrolizirani sastojci mesa te izvjesna
koli¢ina masti.

Zakljucci

Na temelju izvrSenih istraZivanjas mu¥kim i Jenskim &inéila kuni¢ima i poluenih
rezultata mogu se izvesti slijedeci zaklju&ci:

- Spol nije imao znacajnog utjecaja na rezultate mjerenja pHa i pH24, osobine
vode u M. biceps femoris i M. longissimus dorsi te na koli¢inu kala kuhanja i pecenja
M. longissimus dorsi i miSica zadnjih ekstremiteta.

. _ IstraZivani midiéi ekstremiteta muskih i Zenskih kunica imali su signifikantno
visi pH24 u odnosu na pHz4 M. longissimus dorsi u oba spola (P<0,05).

- Svi istraZivani oblici vode izmedu M. biceps femoris i M. longissimus dorsi bili
su signifikantno razliciti u oba spola.

- Kalo kuhanja miSi¢a buta je signifikantno veci u oba spola od kala kuhanja M.
longissimus dorsi (P<0,05)
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H+ ION CONCENTRATION, WATER HOLDING CAPACITY AND SOME TECHNOLOGICAL
PROPERTIES OF VARIOUS MUSCLES OF MALE AND FEMALE CHINCHILLA RABBITS

Summary

A research has been done on how the sex of 90 days old Chinchilla rabbits influences hydrogen
jons concentration (pHi and pHz4) in M. triceps brachii, M. longissimus dorsi (two places), M.
semitendineus and M. biceps femoris as well as water properties in M. biceps femoris and M.
longissimus dorsi. The cooking and roasting abatement of M. biceps femoris and M. longissimus dorsi
has also been looked into.

The results of the research showed that not one of the ivestigated parameters has been more
significantly influenced by either of the sexes. Hower, a significant difference has been established
between the hydrogen ions concentration, the water properties and the cooking and roasting
abatement in M. biceps femoris and in M. longissimus dorsi of both sexes (P<0,05).

Primljeno: 20. 5. 1992.
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