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PROIZVODNJA LUCERNE NA IPK OSIJEK U 1963 GODINI

U toku 1963. godine pod lucernom je bilo ukupno 3.213,34 ha, §to m odnosu na
ukupne povrsine 16,774,63 ha, koje se zasijavaju ratarskim kulturama iznos; 19,15%b,
a crvenom djetelinom 20,72%.

Od ukupne povrsine pod lucernom, 1.598,81 ha otpada na staru lucernu, dok je
1.614,53 ha ili 9,62 zasijano novom lucernom.

Orijentacija na ovako velike povrgine pod lucernom nu#na je zbog deficitar-
nosti bjelanCevinaste hrane za stoku, a i zbog moguénosti lak$e organizacije radova
i boljeg koriStenja sredstava i kapaciteta.

Na ovim povrSinama proizvedene su dovoljne kolitine stotne hrane, koje su
potpuno zadovoljile potrebe stotarske proizvodnje. To je vezultat sa jedne strane
povecanih povrsina, koje se nalaze pod lucernom, a s druge strane povecanih pri-
nosa na jedinici povrsine.

Upravio takav rezultat potvrduje ispravnost zacrtanih stavova u pogledu ula-
ganja, koja su Cesto dovela i do neugodnih iznenadenfa, jer su se ostvarili veéi pri-
nosi nego $to su se predvidjeli, zbog ¢ega se na pojedinim ekonomskim jedinicama
pojavio visak povrsina pod lucernom, a za stodarstvo vigak stoéne hrane, u konkret-
nom sluc¢aju silaze.

Iskustvo pokazuje, da je moguée ostvariti prinose i preko 800 q zelene mase na
ha, Sto zahtijeva kvalitetnu obradu i veliku kolidinu hraniva. Owvakvim prinosima
lucerna se mvrstila u isti red s ostalim nagim glavnim kulturama po prinosima vri-
jedonosne mase i bruto produkata. Priprema tla ista je kao i za Seternu repu, a
to znadi i veliki utro$ak umjetnih gnojiva, primjena stajnjaka i duboke brazde od
40 do 50 cm, kako bi se stvorile biologki &to aktivnije staniSte.

U sklopu integriranih kapaciteta IPK Osijek, lucerna spada u gotovu kulturu
»broj jedan«. Za mju je vezano stodarstvo, a preko njega prerada mlijeka i mesa
sve do krajnje finalizacije ‘kroz ¢ckoladu i druge industrijske proizvode.

Nije ¢udo da se ovoj kulturi u sklopu IPK dala posebna vaZnost. Kod lucerne
su napori zadnjih godina usredoteni na dva glavna problema:

1. Ovladati tehnologijom proizvodnje odredenih koli¢ina lucerne s jedinice po-

vrsine i
2. Ovladati daljnjom preradom lucerne u kvalitetnu stotnu hranu, tj. sijeno
ili silazu.
Proizvodnjom mase uspjelo se rutinerski pa i strutno priliéno ovladati. Me-
dutim, drugi mozda jo$ i vaZniji problem — nije savladew, to ¢e u dall-

njem radu biti potrebno &initi napore u praveu ovladivanja tim problemom s po-
sebnog aspekta industrijske prerade ili industrijskog sistema rada.

Koliko se ovladalo proizvodnjom mase, majbolje pokazuje rezultat proizvodnije
od 632,01 q/ha zelene mase ili 140,43 g/ha sijena u suhom ratarenju. I 1962. godine
bili su sliéni rezultati, a proizlaze iz drugatijeg matina prilaZenja problemu prven-
stvene ishrane. Tek u zadnjih nekoliko godina lucerna je dobila SVoje prvo mje-
sto, pa je ona uz repu priveligirana kultura u odnosu na primjenu stajnjaka.

Autori navode razlitite potrebe lucerne za hraniva:

Tako prema Rheinwaldu lucerna iznosi iz tla za 1 g sijena:

N =31kg, P = 07 kg, H = 1,8 kg, $to bi za 150 q iznosilo: &
N = 465 kg, P = 105 kg, i K = 270 kg, $to preradumatio na umjetna gnojiva
iznosi:

N u obliku 20%-tnog nitromenkala 2.325 kg
P u obliku 16%e-tnog superfosfata 656 kg 1
K u obliku 40°-tne kalijeve soli 675 kg

Prema CiZeku lucerna iznosi iz tla za 1 q sijena ® = 1,3 kg i K = 24 kg, &to
bi za 150 q sijena iznosilo 2.250 kg superfosfata i 900 kg kalijeve soli.
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Prema Stuizeru sijeno lucerne, ako je koseno u pcletku cvatnje dznosi : N =
26 kg, P = 0,65 kg : K = 1,5 kg, $to preratunato na umjetna gnojiva iznosi:

nitrcmenkala 1.950 kg, superfcsfata 609 kg i 40%-tne kalijeve soli 565 kg.

Vidljiva je velika razlika po pojed’nim autorima izmedu kolidina koje lucerna
iznosi iz tla, $to nije ¢udo 5 cbzirom, na razne klimaite, sorte, tipove {la itd. Isto
tako je nepoznato keliko lucerna meoZe koristiti Sto ga je sama putem kvrzignih
bakterija prikupila.

Lucerna treba vellke koliéne vode. Njen transpiracioni koeficijent se krese od
643 — 771, a moZe se smanjiti do 400 kod dobre i ravncmjerne gnojidbe naroéito
PiK.

Gnojenje utjele ne samo na povecanje prinosa veé i ma kemijski sastav. Pre-
mga ruskom autoru Lubenecu gnojidbom sa 400 kg superfosfata povetan je sadriaj
N za 0,64° proteina za 4,4%, P 2 0 5 za 0,10%, dok se sadrzaj celulcze gmanjio
za 1,6%o.

Planom smo predvidjeli gnoj.dbu za novu lucernu grubo 1 m progjeku u hrani-
vima NPK — 124 — 244 — 444 odnosno za osnovnu gnojidbu od 1.700 — 2.400 kg
PK 11 : 21 i cd 300 —600 kg vapnenog dusika i za startnu NPK 8 : 8 : § = 250 do
400 kg i 2 x 50 kg nitromonkala u prihrani. Za staru lucernu predvidena je gno-
jidba sa 400 — 700 NPK — 4:10:12 ili 4:11:94 2 X 50 kg mitromonkala u prih-
rani naken prveg i drugog otkosa $to u prosjeku iznosi NPK 42-55-66 kg ili u mi-
neralnim gnojivima 210 kg nitrcmonkala, 343 kg superfosfata i 165 kg kalijeve
40°%/s <oli.

Prema mnogim autorima ove kolitine hraniva mozda bi zadoveljile, medutim
¢ini se, bar na dko, da su kolitine kalija male. No uzmemo li u obzir da su nasa
tla bogatija kalijem nego fosforom i da stajnjak dodajemo kod zasnivanja lucer-
nista, a on sadrzi otprilike dvostruke do trosiruke koli¢'ne kalija u odnosu na fos-
for, to bi se ovdkvom gnojidbom podmirile najpotrebnije kolitine hran va.

Ostvarena gnojidba nove lucerne u prosjeku za IPK iznosi NPK — 94 — 189 —
— 192 Sto je u odnosu na planirane kolitine 124 — 244 — 444 daleko premalo.

Prinos nove lucerne u prosjeku za IPK iznosi 53,89 g/ha pa veéih odstupanja
izmedu pejedinih pcgona i nema : Osijek 51,90, Tenj ki Antuncvac 55, 61 q 1 Ce-
pin 53,78 ¢, dok pogon Osijek bez ekonomske jedinice Josipovac ima 57,92 g/ha.
Dobar prinos postigla je Ovéara 85,83 q zatim Martinci 72,66 q i Vinkovatka 70,56 q.

Na T Seles postignut je prinos ¢ak 106,67 g/ha sijena, dok je prosjetan urod
cijelog pogena iznosio 55,61 g/ha, sijena dobivenog u Cetiri otkosa. Najveéi prinos
dao je drugi otkos 17,74 q/ha.

Tabela II prikazuje urod nove lucerne na IPK. Vidljivo je da je majveéi pri-
nos dao IIT otkos 17,02 g/ha sijena, dok je I atkos dao 10,33 g/ha, II 16,78 g/ha i
IV 9,70 a/ha. Prosjetan prinos za IPK bio je 53,89 g’/ha sijena nove lucerke.

Keod stare lucerne izvr$ena je analiza proizvednje po godinama starosti i po
utkosima,

Tabela prikazuje urcd stare lucerne po godinama starosti na pogonu Osijek.
Vidljivo je, da je najveéi prinos u dnugoj gedini koridtenja 165, 89 g/ha, {e da sta-
renjem postepeno opada. U treéoj godini prinos je 152,66 g/ha, Cetvrtoj 138,63 q/ha,
a u petoj svega 109,50 g/ha.

U prosjeku po otkosima prinos je bio u prvom otkosu 51,46 g/ha, drugom 37,10
Q/ha, trecem 23,45 g/ha, Cetvntom 17,86 i petom 10,56 g/ha sijena $to u prosjeku
po ha iznosi 140,43 g/ha.

Najvedi prinos postignut je u Skolskem centru 162,36 g/ha, dek je na pogonu
Osijek 153,81 g/ha, Tenjskom Antunoveu 129,88 g/ha, Povrtlarski pogon 143,22 q/hs,
dok je pogon Cepin imao 130,02 g/ha. Prinos je stare lucerne u cdnosu ngy 1962. go-
dinu za 49,11 g/ha veéi i u postotcima za 53,6%. Oveaj skok rezultira iz priprema
lucernista u prethodnoj gedini. Kao jedan od bitnih faktora zasnivanja, pored pri-
preme tla kolitine i kvalitete utroSenog sjemena zasnivanja lucerniSta u &istoj
leulturi, svakako je jednu od vaznijih uloga imala gnojidba ‘odnosno stav, da se
samo intenzivnom osnovnom gnojidbom moze zasnovati dobro lucerniite.
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PREDSJETVENA PRIPREMA ZEMLJISTA

Napomenuli smo da je za lucernu usvojena osnovna obrada kao i za Seternu
repu, tj. 2 — 3 oranja od kojh je jedno najfeSée zadnje na 40 do 50 cm. Oranji-
ma se zaoravaju stajska i mineralna gnojiva odredena za osnovnu gnojidbu. Pri-
je zadnjeg oranja povrSine se temeljifo izravnaju a zadnje se cranje vrsi uglavnom
u figuru tako da se m prolje¢e vrsi samo najnuznija povrSinska obrada pri ¢emu
se pazi da se ne uniSti povrSinski strukturni sloj.

Kad se govori o obradi tla za repu, slazemo se da ona mora biti vrlo pazljivo
pripremljena. Medutim za lucernu, koja ostaje tri do ¢etiri godine ma istom mje-
stu, ta obrada bi morala biti jo§ pazljivije izvrSena, ako Zelimo imati visoku pro-
izvodnju.

Kod nas je uocbi¢ajena proljeina sjetva u najranije mogué¢im rokovima, jer
nam ona osigurava i sgurniji uspijeh. To je moguce jer lucerna moze izdrzati i tem-
perature do minus 3 C ako nije u stadiju kotiledona.

Prosle godine pogon Tenjski Antunovac f(zmvrsio je sjetvu u osmom mijesecu
koja je dobro uspjela. To nas medutim ne smije zavaravati, jer je te godine palo
cca 80 mm oborina u tome mjesecu §to je inafe za nase podruéje rijetkost. U godi-
nama s kiSnim ljetom moZe se sjetva lucerne i u jesen obaviti ako su sve druge
pripreme pazljivo izvrSene.

Uobitajene kolitine sjemena za sjetvu od 35 — 40 kg/ha potpuno su opravda-
ne, s obzirom na prinose koje Zelimo postici,

NJEGA LUCERNE

Kod nove lucerne u mjere njege najéeSte spada borba protiv korova. Ova
mjera je u uskoj vezi s prvim oikosom, koji se ne bi trebao vrsiti do cvainje. Nai-
me, tek u cvatnji po¢inje deponiranje hraniva u korijen, koja su neobitno vaZna za
daljnji razvoj i pninose. Sa druge strane jaka zakorovljeniost nas prisiljava da
kosnju izvr§imo ranije nego $to bi po razvoju lucerne smjeli izvrsiti

Prosle godine smo wupotrijebili herbeid »Aretit«, koji je dao odline rezultate
u Martineima i Franjin Dvoru, ali je bio upotrebljen u fazi nicanja korova. Medu-
tim na Klisi nije uspjelo prskanje, zato $to je prekasno bio upotrebljen. Ovaj mo-
menat je vrlo vaZan i treba ga se pridrzavati.

Visinu reza kod prvog otkosa nastoji se $to miZe izvrSiti radi formiranja gla-
ve, dck se kod kasnije kosnje prilagodava ve¢ prema formiranoj glavi. Za koSnju se
najtedte upotrebljavaju kosilice sa glatkim rezom, dok se kombajni sa sjekat¢im
lopaticama (tipa »Tarub«) izbjegavaju radi cijepanja glave, a ¢esto i potpunog
unistavanja pojedinih biljaka, narotito kada su tupe sjekace lopatice a i kod ne-
ravnog terena. Zapazili smo, nadalje, da lucernifta koja su tarubirana zakaSnjavaju
u razvoju za nekoliko dana u odnosu na ko$nju kombajnima i kosilicama sa glat-
kim rezom. Ovo zakasSnjavanje u razvoju nije bez posljedica za visinu prinosa.

Drljanje stare lucerne u nas$u praksu je uvedeno prije kretanja u proljece.
Ono ima zadacéu da pokrije umjetni gnoj i zralenje zemljista.

KOSNJA LUCERNE

Do sada je bilo uobitajeno da se potne kositi u fazi pupanja a zavr$i negdje
u punoj cvatnji. Rezultati nasih analiza pobijaju takvu praksu. Visoki sadriaj su-
rovih vlakana u prosjeku 28,2% s razlogpm su slabijeg 'kvaliteta. U priloZenoj tabeli
broj 30 vidljivo je da ispod 28 % surovih vlakana imamo samo 38,35%, dok naj-
vige sijena imamo od 28 — 329/ ili 52,44%, a 9,21% je preko 32°% surovih vlakana.
U potvrdu ovega navodimo sijeno, koje je bilo doneSeno iz druge privredne organi-
zacije a izgledalo je wrlo dobro, koseno je u jednoj tre¢ini cvatnje, osuSeno na
skladidnu vlagu 1 presano visokotlatnom preSom. Sadrzavalo je 30,09° surovih
vlakana i 71,00 g probavljivih bjelanCevina, te je po naSim standardima dobilo
vrijednost od 12,34 dinara. Razlog ovako niske cijene je jedino taj, $to je imalo
previe surovih vlakana, a premalo probavljivih bjelantevina.

Od pogona najvie surovih vlakana ‘ima Cepin 29,11% a najmanje Povrtlarski
pogon 26,98°/n, dok Osijek ima 28,20, s Tenjski Antunovac 28,96%.
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Najvise probavljivih proteina ima Povrtlarski pogon 89,52 g, a najmanje Ce-
pin 78,09 g, dok Osijek ima 83,18 g, a Tenjski Antunovac 86,80 g.

Po ekonomskim jedinicama najmanje surovih vlakana kod ¢iste lucerne ima
Josipovac 28,8% a najvise Pomoéin 30,43%. Najvise probavljivih bjelanéevina ima
Amalino Polje 93,79 g a najmanje Ugljara 62,02 g.

Na osnovu toga orijentacija bi za narednu godinu trebala biti ista kao i pro¥-
le, tj. koSnja u fazi prije pupanja, s tim da se zavrsi najkasnije prije pobtetka
cvatnje. S cbzirom na raniju koSnju poveéao bi nam se i broj otkosa od 4 do 5
na 5 do 6, jer bi se kosilo svakih 22 do 25 dana. Nadalje orijentacija bi trebala biti
susenje lucerne Sto je moguce vise ukljudujuéi i prvi otkes, koji smo dosada go-
tovo sav silirali, a silirati samo one koli¢ine koje se praktitki nete moéi osusiti
uslijed vremenskih prilika.

Svakako da ovakva orijentacija dovodi i do jateg iscrpljivanja biljaka, mo
pojalanim gnojenjem, kao i ostavljanjem veéeg razmaka izmedu zadnjeg i pred-
zadnjeg otkosa donekle ¢e ublaZiti taj nedostatak. Ovo nagomilavanije rezervi od
vaznosti je i radi sticanja veée otpernosti od izmrzavanja.

SPREMANJE LUCERNE

Visoki prinosi lucerne, koje smo postigli proslih godina na naem IPK-u ko-
lidinski su i u cijelosti zadovoeljili potrebe stoéarske proizvednje.

Medutim, nije dovoljno posti¢i samo visoku proizvodnju, veé je potrebno i te
prinose sprenfiti, tako da ova vrijedna krma dode do stoke &to kvalitetnija.

Kod suSenja lucerne, cilj nam je proizvesti dobro i kvalitetno sijeno koje karak-
terizira velika kolitina liS¢a, sjajna zelena boja, ugodna arcma i ukus, elastiéna
struktiura, velike hranidbene vrijednosti sa $to manje surovih vlakana.

NaroCitu paznju treba posvetiti ¢uvanju karotina, kojeg u svjeZoj lucerni ima
velika koli¢ina, ali se lo$im suSenjem i spremanjem sijena moZe gotovo sasvim iz-
gubiti, Karotin je jedan od mnajvaznijih provitamina u ishrani stoke za vrijeme
ziriskiia mjeseci, a najée$ée ga nema dovoljno.

Takva sijena su najée$t¢e manje partije iz fega se moze zakljutiti, da tehnolo-
giju spremanja sijena jo§ nismo osvojili, i da za industrijski nadin spremanja kva-
litetnog sijena nemamo jo§ odgovarajuéu opremu. Stoga mije ¢udo, da postoje up-
ravo ogromne razlike izmedu pojedinih kvaliteta sijena.

Kako joS memamo odgovarajuca itehnoloska rjeSenja za industrijski nadin spre-
manja kvalitetnog sijena lucerne to ¢e upravo ova godina biti godina ispitivanja
i pronalazenja takvih rjeSenja.

Ne smije se shvatiti, da ¢e se ve¢ ove godine potpuno rijeSiti nain spremanja
sijena. Ne smijemo biti nepripravni jer ¢e i ubuduce biti sijena slabije kvalitete samo
ga ne bi smjelo biti u tako velikim koli¢inama. Moramo respektirati i vremenske
uvjete pri suSenju.

Kod pronalazenja tehnologije industrijskog madina spremanja sijena morat
¢temo se drzati postojetih teoretskih postavki, kao i praktiénih iskustava, koja su
nam poznata pri ovoj proizvodnji. .

Prilikom suSenja lucerne nastaju gubici koji iznose i do 50°% od prvobitne ko-
li¢ine zelene mase, a posljedica su disanja, ispiranja, drobljenja, vrenja i vrijedno-
snih gubitaka.

Gubici disanja mnastaju kad se nadzemni dio stabljike odvoji od korijena, dok
se ne sasu$i. Ovi se gubici mogu smenjivati skra¢ivanjem vremena od kodnje do
umrtvljenja stani¢ja, tj. dok se viaga ne smanji na 45 — 55%. U ovom periodu
iroSe se mnajvise wugljikchidrati, a bjelantevine mnogo manje. U daljem procesu
susenja tj. od 45 — 55% do 18 — 20"y gubici nastaju fermentativnim razlaganjem
bjelantevina i drugih dusiénih tvari, a zatim i wugljikohidrata. U ovom periodu
nastaju veliki gubici i na karotinu.
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Gubici ispiranja mogu iznositi i preko 50 kod oborina 95 — 50 mm. Oni su
weéi kod jate osudenog sijena nego kod tek pokosene svjeze mase, a povecavaju se
kod smjenjivanja kiSnog i kratkotrajnog suncanog vremena. Koli¢ina karotina mo-
Ze se‘/skoro potpuno izgubiti oborinama, dok se mineralne tvari smanjuju za 30 —
— 40%o.

CGubici drobljenja zavise o kolitini viage m sjenu i jatini udara strojeva, koiji
se primjenjuju kod susenja. Ovo se odnosi najvise na list koji se brze susi od stab-
liike, a lako se lomi i otpada ako se prevrée za vrijeme visckih temperatura.

Ovi se gubici mogu smanjiti ako se sakupljanje 1 prevntanje sijena vrdi pri
najmanjoj vlazi od 45 — 559/ ili za vrijeme rose.

Gubitke hraniva i karotina pri raznim nadinima suenja ispitivao je Gotlin na
Fokultetskom dobru Maksimir., Kosnju je vrsio u 20-%tnoj cvatnji, @ u kompara-
tivnom pokusu vrsio je opazanja pri suSenju u tkosu, zatim otkosu /o zboj, u ku-
povima i piramidama. Oborina je bilo 9 mm. Rezultati pokusa pokazuju, da je majbolji
rezultat postignut suSenjem na piramidama, a zalim kombinacija otkos -+ Zboj,
dck je suSenje samo u ofkosu dalo najslabiju kvalitetu.

1953. godine vriio je pokus sa krovistima, $vedskim jahacima i otkos + zboj
1 nepovolinim prilikama sa dosta oborina. Rezultati pokusa bili su slijedeci:

Sijeno, uzeto s vanjske strane krovista i Svedskog jahata, bilo je isprano i
vrlo loSe kvalitete, dok je s unutragnje strane imalo odlidan kvalitet. Naprotiv, si-
jeno suseno u otkosu + zboj bilo je vrlo lose i gotovo neupotrebljivio kao sjeno. U od-
hosu na sijeno suseno na Svedskim jahatima gubici su bili slijedeci: 73,50 karotina,
43%/0 surovih bjelantevina, 45% surcvih masti, 39%0 kalcija i 22%0 fosfora. Sadrzina
surove celuloze povecala se za 12,23%.

Sijeno lucerne suseno mna jahatima u 1962. godini u Josipovcu dalo je i kod
nas dobre rezultate. Surovih vlakana bilo je od 17,60° do 23,83, dok je probav-
ljive bjelantevine bez amida imalo 92,7% do 118,3%0, te je po masim standardima
ostvarilo cijenu od 21,60 do 28,43, dok je prosjetna cijena za cijeli IPK bila 15,09
dinara.

Iako se na Svedskim jaha¢ima i u mnasim uvjetima moze dobiti sijeno mnogo
‘bolje kvalitete u odnosu na sijeno sugeno mna tlu, upotreba jahaa s obzirom na
industrijski naéin spremanja sijena me dolazi u obzir zbog povecanja potrebe radne
snage i drugih ekonomskih faktora.

Rezultati Gotlinovih ispitivanja slazu se s madima provedenim u 1963. godini
4 Ankinom Dvoru. Oni pokazuju da je za nase prilike najbolja kombinacija nakon
7 do 8 sati susenja u otkosu staviti u zbojeve kod vlage 50 do 55%/s. Medutim su-
genje samo u otkosu i kod lijepog i kod kiSnog vremena pokazalo se 'kao najlosiji
nadin spremanja sijena s najveé¢im gubicima i hraniva i karotina.

UPOTREBA GNJECILICE

U novije vrijeme uvodi se u proces sudenja lucerne gnjecilica koja ima svrhu
da stabljiku zgnjeti i tako ubrza njeno susenje.

Proélog ljeta na Ankinom Dvoru, zajedno s ostalim strojevima za spremanje
sijena, ispitivana je i gnjetilica THC ameritke proizvodnje. Tada su zapazene nje-
ne dobre i loSe strane.

Dobro je to $to ise zgnjetena stabljika brze susi pa je ¢esto puta moguce jo§ is-
toga dana spremiti sijeno koje je koseno od 10-11 sati. Takva lucerna imala je
predvete za 10 do 15%/s vlage manje nego negnjetena. Oko 18 sati takvo sijeno ima-
1o je cca 40% vlage, kod koje se moglo pristupiti prefanju i prevozu U suSaru u
baliranom ili rasutom stanju radi dosugivanja hladnim zrakom.

Lose su strane gnjetilice Sto je prilikom gnjetenja stabljike gnjeten i list, pa
dolazi do gubitka soka, a time i hraniva.

Nadalje, ako takvo sijeno pokisne mnogo lefe se sudi jer je moguénost ulaska
vete kolitine vode veéa nego kod negnjetenog, pa je i veéa opasnost od propada-
nia. U slutaju da sijeno ostane preko noc¢i, kod vete rose jako se navlaZi pa slijedeceg
dana treba dulje vremena da se ta vanjgka veda osusi. =
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toga bi trebalo nastpjati, -da se gnjetenie mase oba\{i pri.je podnlev a predvge‘:e
preveze u suSaru na dosuSivanje. Medutim, u IJetnvxyrg mjesecima s niZom relafiv—
nom viagom zraka i kad su noéi bez veée rose, gnjeZilica bi se mogla korisno upot--
rijebiti u toku eijelog dana.

PRESANJE SIJENA

Za uvodenje preSa u tehnoloSki proces spremanja sijena postoje razli¢ita
migslienja.

Jedni smatraju da se za dobivanje dobrog i kvalitetnog sijena preSa ucpée ne
smije upotrijebiti, jer se prasenjem vrsi trusenje 1i8éa, dakle guba se najvrijedniji di-
jelovi sijena. Zastupa se mi$ljenje, da se koSnja vrfi od 7 do 12 sati wz istovremeno
natresanje kombiniranim bo¢nim grabljama. Oko 12 sati, tj. kada sijeno ima ceca
50%0 vlage, vrsi se skupljanje u zbojeve. U to vrijeme liSée je jos potpuno zilavo,
ne lomi se i nema gubitaka, a karotin je jo§ dobro satuvan. U 14 sati, kada se
vlaga spustila na 38 do 40, vrsi se utovar u rasutom stanju utovaratima i cdvozi
u susare radi dosusivanja hladnim zrakom.

Ovom naéinu moglo bi se prigovoriti nedovoljno koriitenje strojeva i &to pro-
ces nije sinhroniziran i podeSen za cijeli dan, ve¢ se u toku dana nekoliko puta:
mijenja organizacija Sto je za industrijski nadin spremanja vrlo komplicirano. Nada-
lje iz tih podataka se ne vide gubici najkvalitetnijeg dijela lucerne (list), koji se
gubi mnogo viSe nego kod baliranog prilikom manipulacije.

Drugi zastupaju mifljenje upotrebe niskotlaénih presa. KoSnja se vrii od T
sati ujutro, kad nestane rose, do na veéer. Uporedo s koSnjom vrsi se natresanje ot—
kosa, radi $to boljeg prozrativanja, a zatim jo§ po potrebi jedanput dok se vlaga
ne spusti na 45 do 55%. Poslije toga se stavlja u zbojeve i tako ostane do drugog
dana pred veler. Za to vrijeme vlaga se spusti na 25 do 40%, pa se moZe pristu-
piti preSanju nisketlaénim preSama kad padne rosa, tj. dok malo oxlavi. Ovako si-
jeno u baliranom ili rasutom stanju odvodi se u suSare radi dosusivanja hladnim
zrakom. U slutaju, da se sa suSarama ne raspolaze, ostavlja se u polju da se osusi
na skladiSnu vlagu, a zatim se za vrijeme rose odvozi na kamarenje.

U proces susenja moze se ukljuciti i gnjetilica, koja omogucava uskladistenje
sijena u susari jo§ istog dana.

Tre¢i misle, da je jedino rjesenje visokotlatna pre$a. Kod ovog natina sprema-
nje sijena lucerka se osusi u zboju na skladidnu vlagu, a zatim presa visokotlaé-
nim presama za vrijeme rose i odvozi na kamarenje ( o tom sijenu naprijed je pi-
sano).

Mi smo proslog ljeta vrsli igpitivanje visokotlaénih prefa Bew Holland i Cor-
nick na Ankinom Dvoru i ustanovili, da bi se visokotlatne prede mogle wpolrijebiti
za preSanje uz veliki oprez, ali je nuzno da sijeno bude susnije nego pri upoirebi.
niskotlatnih preSa. Nakon preSanja sijeno se teZe susi nego kod niskotiaénih pa je
veta moguénost kvarenja. DoszuSivanje ovakvih bala u sufari takoder je teze, jer
zrak teze probija kroz balu pa bi mozda uputnije bilo ostaviti bale na polju da se:
osu$e na skladiSnu vlagu, a zatim prevoziti i kamariti bez dosusivanja.

Rezimirajuéi sve $to je opisano, posebno o doradi lucerne i oblika pogodnog za
stotarstvo, proizlazi da bi se trebali orijentirati na proizvodnji kvalitetnog sijena,
a silazu koliko god je moguée vige eliminirati. Nadalje, moramo prihvatiti jedan
od indusirijskih na¢ina spremanja sijena, te u tom pravecu uloZiti majveée napore
na polju preispitivanja i pracéenja svih pokazatelja. U tom smislu je IPK veé po-
duzeo potrebne mjere za nabavku veéeg broja nisko i visokotlaénih presa, tako da
¢e iskustvo u radu s njima pokazati koji je sistem najbolji i na osnovu tih rezul-
tata kompletirati mehanizaciju lucerne.
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SILIRANJE LUCERNE

U toku 1963. godine vrieno je siliranje lucerne u svjeZem i provenutom stanju
sa i bez konzervansa u slijede¢im kombinacijama:
. lucerna svjeza bez konzervansa
lucerna provenuia bez konzervansa
. lucerna svijela sa dcdatkom suhih repinih rezanaca
lucerna provenuta sa dcdatkom suhih repinih rezanaca
. lucerna svjeza sa dodatkom kukuruz-klip prekrupa
lucerna provenuta sa dodatkom kukuruz-klip prekrupa
. lucerna svjeza sa dodatkom kukuruz-zrno prekrupa
. lucerna svjeza sa dodatkcm melase
. lucerna provenuia sa dodatkom melase

Rezultati analiza svih silaZa lucerne pokazuju veliku razliku izmedu minimal-
ne i maksimalne hranidbene vrijednosti i ostvarene cijene po standardu. Hranlid-
bena vrijednost silaZa kretala se od 0,11 — 0,26 hranidbenih jedinica, 5 do 36 g
probavljivih bjelantevina, 21 do 42,5% ruhe tvari, i 30 do 96 tadalka po Fliegu.
Prema naveden.m rezultatima proizlazi, da su proizvedene silaze u 1963. godini od
slabog do vrlo dobrog kvaliteta.

U tabeli V prikazani su rezultati analiza svih kombinacija siliranja.

© o1 W N

1. LUCERNA SVJEZA BEZ KONZERVANSA

Spremanje silae od svjeze lucerne vrieno je direktno kombajniranjem bez
prethodnog provenjavanja i dodavanja konzervansa. Ovim nafinom wgpremanja pro-
izvedena je u prosjeku silaza od slabog do zadovoljavajuceg kvaliteta, tj. do mak-
simalno 60 tataka po Fliegu. Osim kvaliteta na osnovu broja tataka, ova silaza
sadrzi vrlo malo suhe tvari, hranidbenih jedinica i probavljivih bjelancevina u
odnosu na sve ostale kcmbinacije. Prosjeéni sadrzaj silaze od svjeZe lucerne iznosi
suhe tvari 21,57%, probavljivih bjelantevina 13,9 g, hranidbenih jedinica 0,13, broj
tataka po Fliegu 40, ostvarbna cijena zelene mase po standardu iznosi 2,04 d.
Uslijed malog sadrfaja sube tvari, niske hranidbene vrijednosti i broja tataka po
Fliegu ovakva silaza ne zadovoljava.

2. Lucerna provenuta bez konzervansa

Kod ovog natina spremanja silaZe izvrSena je koSnja lucerne obinim kosili-
cama i ostavljena je u otkosu radi provenjavanja. Kada se suha tvar povisila na
cca 30% vrdeno je spremanje takve provenute mase u silotrapove. Za skupljanje i
sjedkanje ove provenute mase upotrebljavani su Zitni kombajni »Zmaj« s adapte-
rima i krmni kombajni sa sjeka¢ima lopaticama tipa »Tarup«. Ovaj natin sprema-
nja prvi puta je prosle godine proveden u ve¢em obimu, a pokazuje vrlo dobre re-
zultate. Iz analiza je vidljivo, da je ta silagza sadrzavala 30,18° suhe tvari, probav-
ljivih bjelanCevina 20,7% surovih vlakana 10,50P/0 i hramnidbenih jedinica 0,199,
broj ta¢aka po Fliegu 71, a ostvarena cijena fe 3,07 dinara za jedan kilogram zele-
ne mase. Kvalitet sila’e po Fliegovoj metodi na osnovu broja tataka je dobar:

3. Silaza od svjeZe lucerne uz dodatak suhih repinih rezanaca

Spremanje ove silaZe vrseno je isto kao pod brojem jedan samo Sto su kod
siliranja kao konzervans upoirebljeni suhi repini rezanci. U prosjeku je dodano
5,9°. Na taj nadin proizvedena silaZa sadrzavala je po analizi 23,01% suhe tvari,
7,65%0 surovih vlakana 0,13 hranidbenih jedinica, 14,7 g probavljivih bjelantevina,
46 tataka po Fliegu, a ostvarena cijena 2,32 d. Po broju tacaka silaze kvalitet je za-
dovoljavajuci.

Obzirom na dodatak suhih repinih rezanaca cd svega 5,9% u prosjeku, oprav-
dano je da nije postignut bolji kvalitet silaze. Prema dosadagnjim iskustvima bi-
lo bi potrebno poveéati postotak suhih rezanaca na 10 do 15%0 uz jednoliéno mije-
Sanje sa zelenom masom.
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4. Silaza od provenute lucernz uz dedatak suhih repinih rezanaca

Ova kombinacija razlikuje se od prethodne po tome, §to je prethodno izvrse-
no provenjavanje zelene mase u otkosu a zatim ma samom trapu mijeSanje sa su-
him repinim rezancima. Prosje¢no je upotrebljeno 4,9% suhih repinih rezanaca.
Ova silaza ima 34,76"/0 suhe tvari, 11,96 surovih vlakana 26,4 g probavljivih bjelan-
¢evina, 0,21 hranidbeng jedinica i 93 tacke po Fliegu, ostvarena cijena po standardu
iznosi 3,70 d. Kvalitet silaZe na onsovu broja tataka po Fliegu je wrlo dobar.

5. Silaza od svjeZ?> lucerne + kukuruz-klip jprekrupa

Siliranje po ovoj kombinaciji vrSeno je direktnim kombajniranjem lucerne i
spremanjem u silotrapove uz mijesanje kukuruz-klip prekrupe. Za ovu svrhu u-
potrebljeno je u prosjeku 10,9+ prekrupe.

SilaZa proizvedena ma ovaj nadin sadrii u prosieku 28,6 suhe tvari, 7,84%
surovih vlakana, 17,7 probavljivih bjelanéevina, 0,21 hranidbenih jedinica i 60 tadaka
po Fliegu. Ocijena silaze prema broju tadaka je dobrog kvaliteta. Ostvarena ci-
jena zelene mase je 2,93 d.

6. Silaza od provenute lucerne 1+ kukuruz klip prekrupa

Proizvodnja silaze po ovoj kombinaciji razlikuje se od prethodne po tome, §to
je lucerna najprije provenuta u otkosu, dok je mijeSanje sa kukuruz-klip prekru-
pem vrdeno na trapu u prosjetnoj kolidini od 5,5+. Sadrzaj ove silaZe po analizi iz-
nosi 27,98% suhe tvari, 10,16% sirovih vlakana, 13,10 g probavljivin bjelan¢evina,
0,18 hranidbenih jedinica, 51 tatka po Fliegu, a ostvarena cijena po standardu iz-
nosi 2,36 d za"l kg zelene mase. Ocjena po broju tataka je zadovoljavajuéa.

7. Silaza od svjeze lucerke kukuruz-zrno prekrupa

Od silaZe pod brojem 5 razlikuje se po tome, §to je umjesto kukuruz-klip pre-
krupe upotrebljen kao konzervans kukuruz-zrno prekrupa u prosjetnoj koli¢ini od
13,10%. Sadrzaj ove silaze po analizi iznosi 30,65%0 suhe tvari 6,93 surovih vlakana,
22,1 g probavljivih bjelantevina, 0,26 hranidbenih jedinica, 85 tacaka po Fliegu. Oc-
jena po broju tataka silaze je vrlo dobre kwvalitete. Ostvarena cijena po standardu
iznosi 4,04 d po 1 kg zelene mase. Navedena sila¥a proizvedena je za potrebe svinjo-
gojskog pogona za ishranu svinja.

8. SilaZa svjeze lucerne sa dodatkom melase i

Za ovu svrhu upotrebljeno je u prosjeku 2,470 melase promijefane s vodem u
odnosu do 1:1. Prema analizi, ova silaza fje sadrzavala 24,46% suhe tvari, 7,31% su-
rovih vlakana, 18,6° probavljivih bjelanevina, 0,14 hranidbenih jedinica. 71 tadku
po Fliegu, a ostvarena cijena je 3,23 d za 1 kg zelene mase. Ocjena po broju ta-
¢zka: silaza je dcbrog kvaliteta.

9. SilaZe od lucerke provenute s dedatkom melase

Priprema ove silaze razlikuje se od prethodne po tcme, $to se zelena masa prije
siliranja provenjavala u otkosima. Za ovu svrhu upotrebilo se u prosjeku 1,2%% me-
lase razrijedene u vodi do omjera 1:1. Ova silaza sadrZzvala je 27,78% isuhe tvari,
9,71% surovih vlakana, 22,9% probavljivih bjelantevina, 0,18 hranidbenih Jjedinica,
74 tataka po Fliegu, a ostvarena cijena 3,33 d po kg zelene mase. Ocjena po broju
tacakka: silaza je dobrog kvaliteta. s

Prema svemu 8to je opisano i prema rezultatima analiza prikzzanih u tabeli,
moze se zakljuciti, da je za proizvodnju silaze dobrog i vrlo dobrog kvealiteta odlu-
Cujuca koli¢ina suhe tvari, koja treba da iznosi 28 do 35%.
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U navedenoj tabeli vidljivo je da se dcbra silaza od lucerke moZe proizvesti i
ez konzervansa uz uviet, da se povisi koli¢ina suhe tvari provenjavanjem, dok si-
liranje svijeze lucerke bez konzervansa il provenjavanja daje silazu najslabije kva-
litete.

Kod upotrebe konzervansa pri silirznju svijeZe lucerne neophodno je dodati
potrebnu koli¢inu, koja ima za cilj poveéanje suhe tvari na 28 do 35% i ugljikohi-
drata potrebnih za fermentaciju. Na osnovu analiza i stetenih iskustava bile bi po-
trebne slijede¢e koli¢ine: suhih repinih rezanaca 10 do 15%, kukuruz-klip prekrupa
najmanje 10%, kukuruz-zrno prekrupa 10 do 20% (za svinjogojstvo) i melase 3 do
5%.

Upotreba konzervansa kod siliranja djelecmi¢no provenute lucerke dala je dobre
rezultate i pri dodavanju upola manjih koli¢ina konzervansa, dok se kod normalno
provenute dobila silaza ¢ak vrlo dobre kvalitete.

Pored dovolinih koli¢ina konzervansa cd vaznosti je i ravnomjerno mijesanje
s lucernom, jer se u protivnom ne postize odgovarajuéi kvalitet.

Kod izrade ovog prikaza sudjelovali su:

Stjepan Mili¢i¢,

inz. Marko Svetic¢

Augustin Jukanovi¢ i

inz, Branko Grskovic.

“Tabela 1

UROD NOVE LUCERNE PO UTROSKU CISTIH HRANIVA NPK
POGON-KOMBINAT — IPK OSIJEK 1963. GODINE

Cista hran. po ha/kg Ukupan urod

Ekcnomska jedinica POY]I;‘na X - K zelene sijeno

mase mte/ha
Ankin Dvor 90,26 113 149 289 295,99 65,77
“Vinkovacka 61,00 49 222 191 317,57 70,56
“Tufek 95,56 65 171 181 298,01 66,22
Josipovac 46,00 143 255 487 41,73 9,27
Klisa 79,25 390 178 165 131,48 29,21
Seles 83.99 55 160 183 256,41 56,97
Orlovnjak 94,47 82 182 161 259,15 57,58
Vrbik 52,10 28 182 184 241,76 53,72
Rudine 179,82 46 J Lays 149 268,85 59,74
A. Polje 47,01 52 199 180 233,84 51,96
Zvelevo 22,00 91,86 20,41
Ovcara 4274 132 311 286 386,29 85,83
“V. Pomoéin 78,40 162 134 204 191,66 42,59
Vladislavel 42,00 115 251 214 264,95 58,87
Branjevina 206,00 119 254 224 203,97 45,33
Ugljara 82,55 195 266 197 255,70 56,82
Barg 111,59 70 49 47 228,46 50,76
_Natrnek 66,00 128 285 253 243,80 54,17
Martinci 95,35 166 261 238 327,02 72,66
_Beketinci 38,44 159,85 35,30
.Sveukupno prosjetno 1614,53 94 189 192 24252 53,89
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