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SAZETAK

Posle Il svetskog rata poceli su se koristiti korigensi ukusa i mirisa, a sada
su u modernoj industriji sto¢ne hrane redovni sastojci. Ne koriste se s ciliem da
prikriju higijensku neispravnost, ve¢ da koriguju neprijatne, gorke, kisele i neprirodne
ukuse i mirise hrane, koji nastaju u toku hemijske ili termicke obrade sirovina,
upotrebom lekova, minerala, industrijskin otpadaka i sl.

Osnovni i zajednicki razlozi dodavanja korigensa za sve Zivotinje su: unoSenje
preferiranog mirisa i ukusa u hranu koja ga po prirodi ne sadrzi, neutralizacija
neukusnih sastojaka, poboljsanje ukusa kojeg su komponente izgubile, stvaranje
fiziolodkog osecanja blagostanja i zadovoljstva posle unoSenja ukusne hrane u

zeludac.

Korigéenjem korigensa u hrani povecava se konzumacija hrane, bolja je pro-
bava, pa i konverzija, $to rezultira ekonomskim prednostima.

Istorijat

Problem ukusa hrane datira jo§ od prvih dana pripi-
tomljavanja Zivotinja, iako su tada ljudi bez mnogo razmi-
ljanja smatrali hranu ukusnom. To je bila prirodna pret-
postavka. Zivotinje su pasu¢i odabirale prirodno ukusnu
hranu koju najvie vole, a samq bi ih uslovi gladovanja
primorali da jedu i hranu koja im se ne dopada.

Potetak uzgajanja Zivotinja je baziran na preZivijava-
nju najpogodnijih i najotpornijih. Nije se brinulo o konverziji
hrane. S jeftinijim radom, malim populacijama i obilnom
pasom, uprkos velikin gubitaka, meso i mlecni proizvodi
su bili relativno jeftini za proizvodnju. A pretpostavljalo
se da ako se zivotinjama i u kontrolisanim uslovima daje
ista hrana, ona ¢e biti i dalje ukusna, $to je u ranim godi-
nama i bilo dosta tacno.

Tek Getrdesetih godina dvadesetoga veka stoCari su
osetili da bi prirodi trebalo pomoéi kod ukusnosti hrane,
i to onda kada je hrana bila stara, bljutava, bajata ili ¢ak
budava, jer su je kao takvu Zivotinje odbijale da jedu.
Zato su u cilju popravljanja ukusa takvu hranu posipali

materijalom s aromati¢nim travama, koje po Covekovoj -

oceni dobro miridu. Pri tome su koristili sve od dumbira

i gospinog bilja, do raznih prirodnih sredstava za osveze-
nje i zacina, a naravno koristili su i melasu. Ovakva resenja
su samo povecala probleme, jer lo8a, zagadena ili toksi¢na
hrana i nastali zdravstveni problemi stvorili su ekonomska
iscrpljivanja i dovodili do veoma slabih proizvodnih rezul-
tata.

Tako se tek posle Il svetskog rata pogelo s pravije-
njem industrijskih proizvoda, ¢ija je namena bila da
popravljaju ukus i miris sto¢ne hrane, a takvu potrebu su
nametnuli proizvodadi hrane. Ovaj put ne s ciljem da pri-
kriju higijensku neispravnost, ve¢ da koriguju neprijatne,
gorke, kisele i neprirodne ukuse i mirise hrane koji su
termi¢kom ili hemijskom obradom komponenata, upotre-
bom industrijskih otpadaka, lekovitih dodataka, minerala
i lekova te sl. izmenili prirodnu ukusnost hrane. Jedan
od pionira u tom poslu je bio dr T. Tribble, osnivac
Agrimerica, Inc. i njegov doprinos razvoju ovih proizvoda
je znacajan.

Dipl. vet. Zivojin Milogevic, »ZUPA« — hemijska industrija, Kruse-
vac
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Palatabilnost

Mozda najbolji prevod palatabilnosti bio bi uku-
snost, a oznacava ukupno opazanje zivotinja nastalo od
ulaza ukusnih, mirisnih i opstih hemijskih receptora (hrane)
u usnu, nosnu i zdrelnu duplju do Zeluca, obuhvatajuci
tri perioda: period pre unosenja hrane, period unoSenja
i period posle unosenja hrane. Tako da je to termin kojim
se iskazuje kompleksnost osec¢anja nastalih pri konzumira-
nju hrane, na koji mnogi faktori imaju uticaja, a to su u
prvom redu: glad — sitost, nivo glikoze u krvi, okolina i
sl. Ponekad ¢emo koristiti termin palatabilnost. Inace, ter-
min ukus oznagava osecanje koje potie od nadraZenja
hemoreceptora smestenih u usnozdrelnoj duplji, uglavnom
na jeziku. Kad se nadraze, receptori ukusa Salju nervne
impulse, a nervi za uzvrat prenose ove impulse u vidni
¢vor i mozak. Termin miris pak oznacava dejstvo ispar-
ljivih molekula hrane na mirisne receptore u nazalnoj duplji
zivotinja, a termin flavor — miris i ukus oznacava ukupno
opazanje nastalo od momenta ulaza ukusnih i mirisnih
receptora u usnu, nosnu i zdrelnu duplju. Otuda i nase
opredelenje za termin ukusno-mirisni korigensi.

Mada su mehanizmi za fizioloSke i psiholoSke reakcije
na miris i ukus otprilike isti za sisare koji Zive sa ¢ovekom,
¢oveka i Zivotinju ne privlace isti nadrazaji mirisa i ukusa,
npr. jagode, grozde, malina, treSnja. Zato ¢ovek moze
biti najbolji sudija ukusa za ljudsku hranu, ali je samo
zivotinja krajnji sudija ukusa i mirisa koji su dobri za nju.

Preferenca ukusa ¢e varirati prema dobi i vrstama
zivotinja. Npr. prase — odojce voli ukus Secera, ali ne
mari za ukus proteina, koji voli odrasla svinja. Ukusi sisara
su ograni¢eni na osecaje slatkog, slanog, kiselog i gor-
kog i kombinacije ova osnovna Cetiri ukusa. Medutim,
matemati¢cke kombinacije mirisnih ose¢aja sisara su neo-
grani¢ene, posto ima osetnih reakcija na svaki moguci
molekul mirisa u vazduhu. Mirisi mogu da vrate neogra-
niena secanja, koje proteklo vreme nije pokvarilo. Mla-
dunéad zivotinja po mirisu nalazi put do punih vimena
svojih majki, a ne uz pomo¢ ¢ula vida, kao Sto Zivotinje
raspoznaju svoje mladunce medu mnostvom sli¢nih.

Osnovni znacaj ukusnosti sto¢ne hrane je $to su Zivo-
tinje selektivne kada se tice specifi¢nosti i promenljivosti
mirisa i ukusa njihove hrane. Fizioloska baza za odabiranje
je prijem (spolja) mirisnog nadrazaja i posle toga prijem
ukusnog (¢ula ukusa) nadrazaja. Na to dolazi psiholoski

‘faktor, posto zadovoljenje apetita stvara osec¢aj radosti,
zadovoljstva — komfora, s boljom svarljivos¢u i apsorpci-
jom. Utvrdena ¢injenica da Zivotinje pobolj$avaju potrosnju
hrane i proizvode efikasnije s hranom koja je pripremljena
da zadovolji njene preference ukusa ne moze se zanema-
riti. Pa i flavors, ili kod nas najcesc¢e koriS¢en izraz
korigensa ukusa i mirisa, nisu samo re¢ za opisivanje
mirisa i ukusa sto¢ne hrane, oni su sve viSe sastojak
hrane, i to veoma vazan. Jer, problem koji ranije nije mucio

nutricioniste i stotare — ukusnost hrane zadnjih godina
je postao veoma Cest.

~ Zadto? Svaki tehnicko-tehnoloski napredak ucinjen u
poslednjih nekoliko decenija da pobolj$a ishranu i hranjivu
vrednost tezio je istovremeno i da unisti, a ne da pojaca
prirodno prisutni ukus komponenata. Preko genetike smo
razvili bilike koje brze sazrevaju i produktivnije su, vise
dubrimo, upotrebljavamo herbicide i pesticide za zastitu
biljnih kultura u fazi rastenja, pa éak i sazrevanja. Susimo,
skladigtimo, upotrebljavamo kiseline, baze i druge hemi-
kalije za zastitu sto¢ne hrane ili njenu pripremu za ishranu.
Ekstrahujemo uz pomo¢ rastvara¢a, denaturiSemo, doda-
jemo antioksidaciona sredstva, pomoc¢na sredstva za pele-
tiranje, za bolju te¢nost hrane. Dodajemo ureju, amonijum,
otpadne proizvode i razne zamene standardnim hranivima,
podvrgavamo ih raznim termic¢kim, hemijskim i drugim tret-
manima.

A $ta je s prirodnim ukusom takve hrane? Nazalost,
od njega nije mnogo ostalo. Zato i nije iznenadenje $to
se dve 8arze stocne hrane, od istih sirovina, po ukusnosti
dosta razlikuju i $to zivotinje radije jedu jednu nego drugu.
Problem ukusnosti je zaostren, narocito kod jedne od naj-
zastupljenijih komponenata u veéini smesa, kod kukuruza.
Verovatno zbog manje otpornosti pojedinih produktivnijih
sorata kukuruza na kontaminaciju plesnima, pogotovu ako
su i vremenske prilike pogodovale njihovom razvoju, ove
sve &esce dovode u pitanje upotrebljivost takvog kukuruza
s pojedinih regiona, i to ne samo onda kada prisustvo
mikotoksina isklju¢uje njegovo koris¢enje, ve¢ kad se radi
i 0 manjem zagadenju, bez prisustva toksi¢nih produkata.

Drugi kritican trenutak nastaje pri procesu vestackog
sudenja kukuruza na 12 — 13% vlage, kada se pored
ostecenja zrna dogadaju promene koje bitno menjaju
strukturu hranjivih sastojaka i prirodni ukus zrna, Cineci
ga manje pozeljnim za zivotinjska ¢ula. NaZalost, to ste-
¢eno svojstvo se otkriva tek kad Zivotinje, najéesce svinje,
odbijaju da konzumiraju hranu spravljenu s takvim kuku-
ruzom, ili je uzimaju manje nego $to je potrebno da bi
se postigli odredeni proizvodno-ekonomski efekti.

Korigensi — slozeni ukusno-mirisni proizvodi

lako se baziraju na starom iskustvu sto¢ara koji su
popravljali bajatu, bljutavu i plesnivu hranu, svrha savre-
menih sloZenih ukusno-mirisnih dodataka koji su se od
Cetrdesetih godina dosad razvili i usavrsili nije, niti sme
biti, prikrivanje higijensko-upotrebne neispravnosti sto¢ne
hrane ili pojedinih komponenata, niti kao sredstvo u psi-
hologiji prodaje s ciliem da se ostavi utisak na ¢ovekovo
¢ulo mirisa, ve¢ da higijenski ispravnu i nutritivno valjanu
hranu koja je sama po sebi, ili nekim od prethodnih tret-
mana izgubila prirodna palatabilna svojstva, postavsi neu-
kusna i neprijatna za Zivotinjska €ula ucini ponovo uku-
snom i pozZeljnom, narocito za pojedine vrste i kategorije
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zivotinja, gde je konzumacija te hrane veoma vazna, kao
8to su mlade kategorije, antistresna stanja ili visoka pro-
dukcija mleka kod krava muzara.

Sadasnji korigensi predstavljaju najées¢e naucno for-
mulisana jedinjenja, uglavnom iz prirodnih sirovina, a
mogu da sadrze i enzime. Stabilizovani su, a aromatske
komponente se drze na niskoj isparljivosti, dovoljnoj da
je zivotinja otkrije; znaci da je inkorporacija jedinjenja
namenjenih za receptorski mehanizam posebnih vrsta i
doba starosti zivotinja obavljena tako da su proizvodi
strogo specificni i selektivni, jer je neosporno dokazano
da razli¢ite vrste Zivotinja, kao i zivotinje iste vrste ali
razli¢itog doba daju razli¢ite prednosti pojedinim ukusima
i mirisima, te otuda samo njihova selektivha upotreba za
reSavanje specificnih problema ima prakti¢cnu vrednost u
ishrani stoke.

Upravo zbog toga mozemo ih podeliti na korigense za:

a) svinje i prasad

b) prezivare (telad, krave muzare, jagnjad, ovce)

c) perad (brojlere i curke)

d) ostale zivotinje, gde bismo svrstali konje, kuéne
ljubimce i glodare.

Rekosmo da preferiranje odredenog mirisa i ukusa
od strane konzumenta — Zivotinje pruza mogucnost da
se razli¢itim proizvodima re$ava i specifian problem. No,
mislimo da bismo mogli izdvojiti nekoliko osnovnih i zajed-
nickih razloga za sve Zivotinje koji namecu potrebu za
dodavanje korigensa hrani. To su:

1) Uno$enje preferiranog ukusa i mirisa u hranu
koja ga po prirodi ne sadrzi. Npr. ukus i miris maj€inog
mleka u starteru, ili ukus i miris melase koje nema u hrani;

2) Stvaranje ukusne preference za rano doba. Npr.
dodavanje korigensa ukusa i mirisa sveZe travne mase
peletiranom starteru za telad;

3) Neutralizacija (prikrivanje) neukusnih sastoja-
ka, ili nekih neukusnih komponenata, kao ribljeg i mesnog
brasna, lekova i mineralnih meSavina;

4) Poboljsanje ukusa koji su hrana ili komponente
izgubile u toku prethodnog termi¢kog, hemijskog ili bilo
kakvog tretmana u cilju pobolj$anja njihove hranjive vred-
nosti;

5) Stvaranje faktora komfora — fizioloSkog ose-
¢aja blagostanja i zadovoljstva posle unoSenja ukusne
hrane u stomak, $to rezultira pobolj$anjem konverzije
usled bolje svarljivosti i apsorpcije hranjivih sastojaka;

6) Mogucnost koriSéenja vrlo neukusnih, industrij-
skih proizvoda (slama) i otpadaka, ukljucujuéi Zivotinjski
feces;

7) Ublazavanje stresnih situacija;

8) Nadrazaj boljeg lu€enja pljuvacke, Sto ima za
posledicu:

a) bolje rastvaranje ukusnih elemenata i povecanje
ukusnosti hrane,

b) bolje Zvakanje i enzimsko varenje, lakSe gutanje,
$to prakticno znaci bolju mehani¢ku pripremu hrane za

varenje, manje nervoznu konzumaciju i brze praznjenje
stomaka,;

9) Ostvarenje znacajnih ekonomskih efekata kroz
bolju konverziju hrane, veéi prirast i pove¢anu konzuma-
ciju.

Naravno da pored ovih opstih razloga postoje i spe-
cificne indikacije koje opredeljuju na kori¢enje odredenog
korigensa, pa ¢emo, na primer, u cilju ranijeg i bezbolnijeg
odbijanja prasadi i njihovog lakSeg prelaska s tecne na
&vrséu hranu starteru dodati korigens za prasad, jer pored
ostalog sadrzi komponentu ukusa i mirisa maj¢inog mleka,
koja hranu &ini veoma ukusnom, a podsti¢e i razvoj plju-
vacke i enzima.

Za svinje u porastu i tovu koristiti ¢emo korigens jer
sadrzi komponente koje svinje u toj dobi odabiru, kao
8to je miris i ukus mladog kukuruza.

Znadi, dodavanjem korigensa hrani za prasad i svinje
mogu se reSavati i slede¢i specificni problemi:

— rano odbijanje prasadi

— prelazak s maj¢inog mleka na ishranu s Cvrstom

hranom, bez stresnih posledica,

— stimulacija salivacije i razvoja enzima radi brzeg
osposobljavanja za kori$¢enje hranljivih sastojaka iz kon-
centrovane hrane;

— povecanje konzumacije kroz uniformnost obroka
preferiranim ukusom i mirisom, §to dovodi do zadovoljstva
i bolje digestije hrane, pa i konverzije s ekonomskim pred-
nostima.

Uz pomo¢ korigensa za telad mozemo skratiti period
napajanja obranim mlekom, ili kod muzara popraviti kon-
zumaciju, a time obezbediti potrebnu energetsku vrednost
za produkciju mleka. Poznuto je, naime, da su visoko-
mle¢ne krave ¢esto pothranjene na pocetku laktacije zbog
toga $to nedostatak apetita spre¢ava zadovoljenje hranid-
benih potreba. Povecanje koncentracije energije u obroku
moze dati rezultate, ali i negativne efekte koji nastaju sma-
njenjem pH buraga i promenom bakterijske populacije.
No, dodaju li se slozeni korigensi koncentrovanoj hrani,
pored veée je$nosti, oni ¢e povecati dotok pljuvacke u
burag, koja deluje kao pufer, eliminiSu¢i pomenute nega-
tivne efekte hranjenja visokokoncentrovanim obrocima.

Dakle, to su neki od specifi¢nih problema koji se mogu
reSavati korigensima kod preZivara.

Ne treba se éuditi sve upornijim preporukama upo-
trebe korigensa i u Zivinarstvu, iako perad nema razvijeno
¢ulo mirisa, a i &ulo ukusa je znatno slabije razvijeno nego
kod drugih domacih Zivotinja. Brojni ogledi su potvrdili da
perad daleko vise i radije konzumira svezu, ukusnu hranu
od iste takve po sastavu, ali bajate i neukusne, s eviden-
tnim produktivno-ekonomskim prednostima (tabela 4).
Korigensima za perad mogu se resavati problemi konzu-
macije (i konverzije hrane) koja je neukusna, Sta dobrim
delom potiée iz visokog sadrzaja masti i proteina u broj-
lerskim sme&ama i njihovih moguc¢ih promena (uzeglost
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masti i putrifikacija proteina) i pored antioksidanata, koji
to treba da preveniraju. LakSe se reSava mogucnost koris-
¢enja nusproizvoda i medicinske hrane.

Nektar-P (Pignectra) u obrocima prasadi tokom dojnog perioda od 35 dana
Nectar-P (Pignectra) in piglet diets during suckling period of 35 days

Tabela 1 — Table 1

elementi kontrolna grupa ,\? g;l(?g: g g(;uo%%/o %
Parameters Control  gciar b.0,05%

broj prasadi na pocetku

No. of piglets at the start arz 478

broj prasadi na kraju

No. of the piglets at the end e 2l

procenat gubitaka _
Percentage of losses HEd 5,65 L8
pros. tezina na kraju, kg

Average weight at the end, kg 6,700 7,083 +5,30
dieviipreas i 0,163 0173 +5,70
Daily weight gain, kg ’ ’ '
dnevna konzumacija — starter, kg 0.059 0.093 +57.60

Daily consumption — starter, kg

* Ogled na nekoliko farmi u Vojvodini (S. Zivkovi¢ i drugi, Internacionalni simpozij, Cirih,

1978)

Trials at several farms in Voivodina (S. Zivkovi¢ et al., International symposium, Zrich,

1978)

Za kuéne ljubimce, pse i macke, korigensi se veé
mnogo koriste kako bi se narocito suvoj hrani (koja sadrzi
visoke procente biljnih proteina) obezbedili ukus i miris
mesa, kostiju, dzigerice, sira, piletine itd. Naime, treba
imati na umu da vrste koje imaju tako razvijena ¢ula ukusa
i mirisa (100 puta jate nego ¢ovek) nece iz dana u dan
prihvatiti hranu istog mirisa i ukusa, ako ga uopste ima.

Kod kuni¢a korigensi mogu da povrate visokocelulo-
znim ¢vrstim peletama ukus i miris sveze zelene hrane,
a kod rodenticida da prikriju gorak ukus otrova.

Naravno, kad govorimo o ovim indikacijama i efekti-
ma, imamo u vidu iskustva s odredenim proizvodima iz
programa NEKTARA koje »Zupa« realizuje s Agrimerica,
Inc. Jer, svi proizvodaci nemaju istu kompoziciju aromata,
pa i efekti nece biti isti, kao $to oni zavise i od sastava
obroka, ukusnosti komponenata, uslova i tehnologije gaje-
nja, uticaja okoline, fiziCke ili metabolicke sitosti itd.

Inace, u globalu sastavljeni su uglavnom od prirodnih
ukusno-mirisnih komponenata, posebno preferiranih od

raznih vrsta i kategorija Zivotinja kojima su namenjeni,
zasladivac¢a, emulgatora, antioksidanata i sporednih zrna-
stih produkata.

Ove fiziolosko-nutritivne indikacije za primenu korige-
nasa ukusa i mirisa ne bi bile dovoljno ilustrativne ako
se ne istaknu ekonomski efekti koji nastaju, a manifestuju
se:

poveéanom konzumacijom hrane,
ve¢im dnevnim prirastom i

— boljom konverzijom hrane.

Nekoliko sledecih tabela pokazuje prosecne rezultate
dobijene u brojnim ogledima i u razli¢itim zemljama, potvr-
dujuci prednosti dobijene u sto€arskoj proizvodnii:

1) Prasad i svinje

Ogled na farmi »Suréin« — PKB, dipl. vet. D. Laza-
revic i drugi (»Nauka u praksi« 5, 1975).
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Relativne prednosti ishrane prasadi s dodatkom korigenasa
Relative advantages of feeding piglets with addition of correctives

Tabela 2 — Table 2

element kontrola Nectar-SP + 2
Parameters Control Netmse- Sugermate Siactor B
prasad na sisi — Unweaned piglets

— prirast—Weight gain 100,00 109.3 116,0 108,0
— konverzija— Conversion 100,00 944 89,5 100,0
— konzumacija — Consumption 100,00 1020 105,1 106.8
odbijena prasad — Weaned piglets

— prirast—Weight gain 100,00 110,1 1047 96,2
— konverzija— Conversion 100,00 876 93.3 99,5
— konzumacija — Consumption 100,00 96.7 o84 96.7

Ogled 2 puta ponovljen od strane Animal Technautics
at Terre Haute, Indiana AGRI FACTS, br. 16120 (19886).

Rezultati ispitivanja

Nektar-P (Pignectra) u obrocima prasadi tokom doj-
nog perioda od 35 dana.

Sadrzajem preferiranog mirisa i ukusa ili korekcijom
neprijatnih i nepozeljnih, dodati korigensi stoénoj hrani
mogu neposredno uticati na njenu ve¢u konzumaciju, sto
¢e rezultirati i veéim dnevnim prirastima, skracenjem tova
itd., i to nije tesko objasniti. Medutim, kako objasniti njihov
uticaj na pobolj$anje konverzije?

Zakljutak do koga su dosli Morrison (»Feed and
Feeding«), Bicke | (Palatability and feeding level), Trib-
ble (Feed Flavors and Animal Nutrition), te brojni autori
s Univerziteta Cornel i drugih istrazivackih centara glasi
otprilike ovako:

»Utvrdeno je da je pozeljna, ukusna hrana, koja se
svida Zivotinjama lakse svarljiva od manje ukusne, pa je
njena konverzija mnogo bolja, a iskoriSéenje hranjivih
vrednosti potpunije. lzgleda da Zeljeni korigensi ukusa i
mirisa stimulidu bolji protok digestivnih sokova, Sto rezul-
tira boljim varenjem i iskorid¢enjem energetske vrednosti
hrane«.

Nektar-S (Hognectar) u ishrani svinja u tovu
Nectar-S (Hognectar) in feeding of fattening pigs

Tabela 3 — Table 3

elementi kontrola Hognectar
Parameters Control (0,05%)
pocetna tezina — Initial weight, kg 16,6 16,6
zavréna tezina — Final weight, kg 93,2 98,8
pros. dnevna potrosnja hrane, kg 240 259
Average daily feed consumption, kg ’ ’
pros. dnevni prirast, kg 075 0,81

Average daily weight gain, kg

Signifikantna razlika P<0,5
Significant difference P<0,5

2) Perad

Dva ogleda s brojlerima izvedena od Agriculture
Experiment Station, Francuska — AgriFacts br. 36 (1987).
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Zbirni rezultati u dobi od 0 do 41 dan
Collective results for the age of 0 to 41 days

Tabela 4 — Table 4

tezina pili¢éa — Chicken weight  pros. vrednost

dinara hrana/prirast
et — Feaginier; muski Zenski Average value Feed/weight
male female dinars gain
kontrola — Control 2016 1758 1909 1815
Poultrynectar
0,05% 2104 1762 1933 1810
0,10% 2093 1752 1924 1820

Signifikantna razlika P<0,5
Significant difference P<0,5

Zakljuéak

Na kraju, umesto uobicajenog zakljucka, pokusali
bismo da kratko odgovorimo na pitanje: ima li razloga za
dodavanjem korigensa ukusa i mirisa hrani, i koji su ako
ih ima?

1) Sa stanovista potrebe ispravljanja sopstvenih gre-
8aka, koje je ¢ovek ucinio prema Zivotinjama liSavajuéi
ih prirodnih svojstava hrane, u prvom redu palatabilnosti
— ukusnosti, bez obzira na opravdane motive za to — da,
ali ne i u cilju prikrivanja higijenske neispravnosti njenih
komponenata.

2) Radi reSavanja odredenih specificnih problema
zivotinja, vezanih za tehnologiju uzgoja, ishrane i produk-
cije — svakako, i najzad

3) Ako ekonomski interes, manifestovan kroz katego-
rije: konverzija, prirast, konzumacija, morbiditet i sl. prati
fizioloSke i nutritivne prednosti koje korigensi donose, onda
opsti odgovor ne moze biti drugaciji do potvrdan.

TASTE AND SMELL CORRECTIVES IN DOMESTIC ANIMAL FEEDING

SUMMARY

After the Second World War taste and smell correctives started to be used.

Nowadays they are regular ingredients of the contemporary feed industry. The
correctives are not used to cover up for the hygienic inadequacy of feed but to
correct the unpleasant bitter, sour or unnatural tastes and smells which arise in
the course of chemical or thermal treatment of the components when drugs, mine-
rals, industrial waste etc. are added to the feed.

The basic common reasons for the addition of correctives to the feed for all
the animals are:

— giving to the feed preferable smells and tastes which are naturally not present
in the feed

— neutralizing of tasteless ingredients

— improvement of the lost taste in the components

— creation of a beneficiary effect and a feeling of satisfaction after the bringing
of tasteful food into the stomach.

By the use of correctives the feed consumption increases, the digestion impro-
ves and also the feed conversion which results in economic benefits.
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