Ing. VANJA ZANKO

Razvojni putovi vinarstva

Vinarstvo, poput svih grana ljudske djelatnosti, popriSte je
velikih okrSaja medu »konzervativeima« i »progresistima«, ako ovim
politickim jezikom oznac¢imo pripadnike dvaju opre¢nih gledanja,
dviju oprecnih vinarskih koncepcija.

Ovi vinarski sukobi narocito su do$li do izrazaja u poslijerat-
nom periodu, u kojem naSe vinarstvo dozivljuje krupne promjene
i postize velike uspjehe.

Enolozi »konzervativci« smatraju, da se u vinarstvu, narocito u
rejonima visokokvalitetne proizvodnje, ne mogu uciniti smjeli, re-
volucionarni zahvati, jer je viSevjekovna praksa nagomilala toliko
iskustava u 1zgradn;|1 podzemmh podruma, u nacinu prerade grozda,
u dobivanju i ocuvanJu kvalitete, da napustanje oprobanih metoda
vinifikacije neminovno za sobom p0v1a01 i srozavanje kvaliteta vina.
Ovi stru¢njaci, ako i dozvoljavaju neke smjelije zahvate u vinarstvu,
to dozvoljavaju samo u domeni najobi¢nijih konzumnih vina.

»Progresivni« pak enolozi smatraju, da i vinarstvo, kao i sve
grane prehrambene industrije, moZe i mora doZivjeti pravu revo-
luciju, t. j. mora se industrijalizirati, ako zeli da o¢uva pozicije
vina na trzi§tu pica i ako Zeli da vinarstvo bude jo$ rentabilnija
grana privrede.

Tehnologki je moguée vino industrijalizirati, jer su gradevinar-
stvo, strojarstvo i tehnologija vrenja i konzerviranja postigli u zad-
njih pet decenija tolike i tako velike rezultate, da je apsurdno sve
te rezultate ne iskoristiti i drzati se starih »dobrih i oprobanih
metodac.

Industrijalizacija vinarstva u krajnjoj liniji znaéi: znatno po-
jeftinjenje investicija u vinarstvu, kudikamo racionalniju preradu
groZda, ogromno povisSenje produktivnosti rada, moguénost koriste-
nja nusprodukata i t. d.

Sve ovo ogromno smanjuje proizvodne troskove i poveéava ren-
tabilitet vinarstva.

A ovo posljednje, t. j. »ekonomski« momenat, najbitniji je za
svaku produkeiju. '

Borba misljenja o putov1ma kojima treba usmjeriti vinarstvo,
nije karakteristitna samo za nale Jugoslavensko vinarstvo.

U naprednim su vinarskim zemljama, u kojima je zahvaljujuéi
povoljnim politickim i privrednim prilikama vinarstvo moglo da
bude stalno unapredivano, enolo$ka praksa i zakoni ekonomike
ukazali, kakvo je vinarstvo napredno i rentabilno.
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Kod zaostalih vinarskih zemalja vinarski je preporod nemi-
novno popraéen oStrim sukobima izmedu enologa »konzervativaca«
i »progresista«, a zivotna praksa postepeno korigira Kkriva misljenja
i koncepcije.

Francuska, ta klasicna i najveéa vinarska zemlja, poucna je u
tom pogledu. . :

Probleme industrijalizacije svog vinarstva Francuzi su poceli
rjesavati pred pola stoljeéa, 1 za njihovo vinarstvo se moze kazati
da je u zavrsnoj fazi industrijalizacije. Vise od hiljadu industrijskih
vinarija, koje su posijane po svim francuskim vinogorjima, dokaz
su ove industrijalizacije. :

Medutim, mnogi rejoni, i to uglavnom rejoni proizvodnje vi-
sokokvalitetnih vina (10—15% ukupne vinarske proizvodnje), i da-
nas su zadrzali metode rada, koje su zastarjele.

U podrumima mnogih francuskih visokokvalitetnih vina za-
drzan je stari duh, stari nacin rada, stari inventar. Silaze¢i u takve
podrume, dobiva se dojam da se silazi u proslost . . .

Atmosfera u ovim podrumima tiha je i srednjovijeéna za razliku
od ogromnih industrijskih vinarija, u kojima zuje elektromotori,
blijeste neon svijetla i t. d.

Mnoga visokokvalitetna francuska vina u svojim vjestim, sku-
pim, a ukusnim reklamama insistiraju na tome, da je njihov kva-
‘litet rezultat »starih, stoljecima isprobanih metoda«.

Mnogi nasi konzervativni enolozi protive se industrijalizaciji vi-
narstva, ili konkretno: daju otpora izgradnji nadzemnih podruma
(vinarija) 1 betonskih cisterna, protive se mehanizaciji, nije¢u ulogu
mnogih zahvata u vinifikaciji (frigo-tretmani) i t. d., jer navodno
sve to upropa$tava kvalitet. Svoja misljenja Cesto podrzavaju pri-
mjerom ba$ iz visokokvalitetnih vinarskih rejona naprednih vinar-
skih zemalja, koji se rejoni nijesu industrijalizirali.

Kako gledaju francuski struénjaci na konzervativnost ovakvih
rejona, i kako najokorjeliji vinarski konzervativei postepeno pre-
laze u tabor industrijskog vinarstva, objasnit ¢e primjeri, koji
slijede:

Situaciju francuskog vinarstva vrlo dokumentirano i slikovito
opisao je poznati stru¢njak BRANAS, profesor na renomiranoj vi-
sokoj &koli za vinogradarstvo i vinarstvo u Montipellieru, u studiji
»Elementi, koji treba da posluze orijentaciji francuske vinogradar-
ske proizvodnje — 1951«:

»Mozemo konstatirati, da se u rejonima visokokvalitenih vina
mala vaznost poklanja proizvodnim trogkovima. To se moze objasniti
time, $to se propagandom uspijeva posti¢i bolja prodajna cijena i
time realiziraju veéi profiti, koji bi se inade morali postizavati sni-
senjem proizvodnih troSkova.«

»Branioci ovakve politike tvrde, da su visokokvalitetna vina
neito dragocjeno, izvanredno, nedostizivo, §to se vise ne moZe usa-
- yrsiti. Ovakvim stavom pobornici zastarjelih metoda pripisuju teh-
nickom napretku u vinarstvu sasvim drugorazrednu ulogu.«
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»I zato rejoni visokokvalitetnih vina, mjesto da su Zarista i
pioniri napretka u vinarstou, u stvari su sklonidta zastarjele prakse
i metoda.«

Zar se sve ovo, rije¢ po rije¢ ne moze kazati za situaciju u
nafem vinarstvu? Zar i kod nas pored industrijskih vinarija u
Imotskom, Benkovcu, Starigradu, Ljubuskom, Landovici, Aleksan-
droveu i t. d. koje su industrijski objekti, koji najbolje rjeSavaju
probleme vinifikacije odredenih rejong, objekti koji postaju karak-
teristiéni elementi fizionomije vinogradarskih naselja,” nemamo do-
sta renomiranih podruma, koji su naZalost »skloniSta zastarjele
prakse i metoda« mjesto da su »Zarista i pioniri napretka u jugo-
slavenskom vinarstvu«?

Da li je konzervatizam u vinarstvu odrZiv?

Ma koliko se »skloniita zastarjele prakse i metoda« odupirala
industrijalizaciji, ona ipak poput tvrdava padaju jedna za drugi-
ma, jer zakoni trziSta i sama ekonomika sile ih ili da prihvate nove
i bolje metode vinifikacije, ili da kapituliraju pred onima, koji pri-
hvataju savremenije tehnoloske procese i jeftinije investicije.

Mozda je ameri¢ki tehnolog i ekonomist HOOVER najtocnije
definirao neprestano kretanje unaprijed u prehrambenoj industriji
i najbolje ukazivao, Sto treba da rade oni, koji zele da se u kon-
kurenciji odrze:

»U NASEM VIJEKU TEHNICKOG NAPRETKA NISTA NIJE
TAKO STALNO KAO PROMJENA, NISTA NIJE TAKO
OSUDENO NA PROPAST KAO VEC USTALJENI PROCESI I
PRODUKTI.«

»NAJBOLJA OBRANA PROTIV NOVIH IDEJA I PROCESA
SU JOS BOLJE IDEJE I JOS BOLJI PROCESI.«

Da su i u rejonima visokokvalitetnih vina najbolja obrana protiv
novih ideja i procesa jo§ bolje ideje i jo§ bolji tehnoloski procesi,
najbolji primjer pruza revolucija, koju je u najkvalitetnijem sektoru
francuskog vinarstva, tj. u proizvodnji Sampanjca (naravno u pokra-
jini Champagne), toga »kralja medu vinima« i »vinu kraljeva« izvr-
gila nedavno firma MUMM.

Proizvodnja $ampanjca ima za Francusku veliki privredni, soci-
jalni i politi¢ki znacaj.

Dok je izvoz francuskih vina izloZen velikim oscilacijama, a u
zadnje vrijeme je i u padu, dotle je izvoz Sampanjca u stalnom
porastu.

Francuska godiSnje izvozi Sampanjca za viSe od Sest milijarda
franaka.

Nijedna produkcija nema toliko tradicija, nijedna industrija
toliko tajni, toliko sitnih trikova, nijedna nije toliko izloZena vanj-

* (citiati iz studija koje je napisao o francuskim vinarijama jedan drugi
francuski struénjak, inspektor GRAVEUX)
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NBKAD

Nekada se je vje-
rovalo, da se je-
dino fermentaci-
jom mosta u
malim badvama

i dozrijevanjem
ving u veéim
drvenim sudovima
moZe postiéi viso-
ka kvaliteta vina.

10.000 badvica od
200 lit. za fermen-
tiranje mosta
{francuska firma
Sampanjca
MUMM)

Klimatizatori za reguliranje
temperature kod firme MUMM
— $ampanjac (Reims)

(Foto: ing. Zanko)

DANAS

Danas su betonske cisterne eli-
minirale drveno sude, a kli-
matizatori su eliminirali
»hirove« klime.

Rezultat: racionalnija i jeftini-
ja vinifikacija i poboljsani
kvalitet Sampanjca.

(Firma MUMM, 3ampanjac —
Francuska)

Betonske cisterne u podrumu
Sampanjca (firma MUMM-
Reima)

(Foto: ing. Zanko)




INDUSTRIJALIZACIJA VINARSTVA U JUGOSLAVIJI:

Vinarija Drni§ — kapaciteta

180 vagona vina
(Foto: ing. Zanko)

Vinarija Drnis: — mehanizacija
(Foto: ing. Zanko)

»Vinoprodukt« — Zagreb
frigoinstalacija u cen-

tralnom podrumu.
(Foto: ing. Zanko)




skim faktorima kao Sampanjac. Ukratko, nijedna vinarska produkcija
nije u tolikoj mjeri rob tradicija kao $to je ba§ ova.

Dovoljno je prolistati bezbrojne reklamne broSure proizvodaca
Sampanjca, ili $to je joS bolje, potrebno je posjetiti samu Champagne
i slusati izlaganja stru¢njaka, da bi se stekao dojam, »kako su tu
rekli svoju zadnju rije¢ i ¢ovjek i priroda i kako se tu ne mozZe nista
ni poboljSati ni izmijeniti, kao Sto je recimo vajno pomisliti, da se
moze uljepsSati neka statua reimske gotske katedrale, koja je smje-
Stena u centru ove pokrajine i koja je jo§ jedan dokaz francuskog
genija u graditeljstvu i kiparstvuc.

Medutim, iza bljestave fasade proizvodnje Sampanjca vodi se
ostra borba za profitima, borba, koja je utoliko teza, jer je broj pro-
izvodaca veoma velik, a proizvodaci pjenusavih vina (koja se ne-
ispravno zovu Sampanjcima, ako nisu proizvedena u pokrajini
Champagna) u svijetu sve bl‘O]l’ll]l Njemacka, Italija, Juzna Afrika,
Kalifornija, Sovjetski Savez i t. d.

Sve ovo prisililo je najmoé¢nije, a time i najdinamiénije proiz-
- vodate Sampanjca, da se duboko zamisle nad ¢injenicom, da je
proizvodnja Sampanjca po starim metodama veoma skupa, i da pro-
nadu rjeSenja:

— kako da eliminiraju velike troskove kupovanja i ¢uvanja

bacava;

— kako da eliminiraju velike gubitke, koji nastaju kod raznih

pretakanja vina;

— kako da reduciraju prekobrojnu radnu snagu i da povise

produktivnost rada;

— kako da savladaju stihiju prirode, koja zbog velikih oscila-

cija u temperaturi uzrokuje razlike u kvaliteti;

— kako da skrate vrijeme dozrijevanja vina i t. d.

Naravno, sve ove probleme treba rjeSavati ne zapostavljajuci
problem kvaliteta, ve¢ naprotiv.

Firma MUMM je jedan od najrenomiranijih svjetskih proizvo-
daca Sampanjca. Ovo akcionarsko drustvo MUMM, koje je osnovano
1827. god., godiSnje proizvede vige od 2,5 milijuna boca Sampanjca,
od Cega dvije tretine izvozi.

Ova je firma povjerila ekipi stru¢njaka: enolozima, konstruk-
torima masSina i gradevina, da pronadu najbolje rjeSenje za nave-
dene probleme.

RjesSenja su pronadena.

U podrumima firme MUMM eliminirane su sve bacve za fer-
mentaciju moSta (a kod ove firme bilo je oko deset hiljada bacava
od 200 litara sadrzine), kao i baéve za dozrijevanje vina, a zamijenile
su ih betonske cisterne (312 komada).

Optimalnu temperaturu vrenja (od 15—20°C) odrZzavaju kom-
presori, koji na sat proizvode oko 55.000 frigorija.

Nekoliko sedmica nakon zavr§enog vrenja vino se stabilizira
dozrijevanjem pri temperaturi od 00,

Prije stavljanja u boce vino se zagrijava na 15°C.

Dakle, temperature se stvaraju i reguliraju po volji.
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Razna krizanja, filtriranja i uop¢e sve manipulacije s vinom
obavljaju se najsavremenijom mehanizacijom.

U ovako moderniziranim i mehaniziranim podrumima, uz odgo-
varajuéu vinifikaciju, postignuti su slijede¢i rezultati:

— investicije su znatno smanjene

— gubici (kalo) na vinu smanjeni su za 30%

— radna je snaga veoma reducirana

— vrijeme dozrijevanja skratilo se.

— A kvalitet?

Komparativna analiza, koju su renomirani eksperti-degustatori
obavili god. 1955./56. i 1956./57. izmedu Sampanjca dobivenog na stari
nacin u drvenim bat¢vama i novim na¢inom u betonskim cisternama,
pokazala je, da je u 60% slu¢ajeva Sampanjac iz betonskih cisterna
bio kvalitetniji, a u 40% sluajeva apsolutno jednak Sampanjcu do-
bivenom na stari nadin u drvenim bac¢vama.

Zahvaljujuéi ovakvim rezultatima, firma MUMM je od »skloni-
$ta zastarjele prakse i metode« postala »ZariSte i pionir napretkac.

A to je najbolje definirao predSJedmk firme MUMM na sveca-
nom otvaranju ove nove »fabrike sa:mpanJca« koja je »kvalitet«
postavila na piedestal kulta:

»Uvjeren sam, da ¢e sutra drugi raditi jo§S bolje od nas, jer
progres se ne moZe zaustaviti, i ja vidim u ovoj lojalnoj utakmi-
ci, u ovom zajedni¢kom koristenju medusobnih iskustava jedan
sretan predznak za ¢itavu nasSu strukuc.

Stanje naseg vinarstva

U najtipiénijim vinogradarskim rejonima naSe domovine podi-
gnuto je tridesetak industrijskih vinarija, ¢ija je djelatnost pokazala,
da se jedino industrijalizacijom vinarstva rjeSavaju problemi: kvali-
teta, produktivnost rada, tipizacije vina i, $to je najvaznije, rjeSava
se problem rentabilnosti vinarstva.

Rezultati, koje su postigle industrijske vinarije, toliko su pozi-
tivni i uvjerljivi, da se moZe sa sigurnoséu tvrditi, da je industrijali-
zacija vinarstva stekla pravo gradanstva u najve¢em dijelu nasih
vinogorja.

Jedinu iznimku ovoj tvrdnji ¢ine neki rejoni visokokvalitetnih
vina.

U rejonima visokokvalitetnih vina i dalje se vinificira po starim
metodama, u starim podzemnim podrumima nabijenim badvama i
zastarjelom mehanizacijom.

U veéini tih podruma, u svoje vrijeme, naroc¢ito kad su bili
vlasniStvo plemié¢a, veletrgovaca i crkve, proizvodila su se vrlo reno-
mirana vina.

Ali od tih vremena pa do danas toliko se moderniziralo grade-
vinarstvo, mehanizacija i enologija, da $to je jednom bilo »veoma
dobro«, sada je »veoma zastarjelo«.

Od Oslobodenja do danas vinarstvo visokokvalitetnih rejona,
nije ni§ta ulinilo da se modernizira, tj. industrijalizira. Ono na-
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protiv pokazuje tendenciju, da i dalje kro¢i zastarjelim putovima,

koji nazalost ne otvaraju velike perspektive na vinarskim trzi§tima.
Jedino zakoni ekonomike i sve veca borba i teZze prilike na

vinarskim trziStima mogu izmijenit ovu paradoksalnu situaciju.

PANTELIJA MUSKOVIC

Zimsko oranje kao vazZna agromjera u borbi za visoke
prinose

U ovim izlaganjima bit ¢e govora uglavnom o tri stvari u vezi
s gornjom temom. Stoga je citav prikaz podijeljen u tri dijela, gdje
svaki dio ima za cilj da podrobnije ilustrira ono, $to je najvaznije i
najpotrebnije, te da se $to bolje osvijetli i istakne sve ono, $to se
sigurno zna u vezi s temom, koja se tretira. Po mom mi$ljenju u
ovoj temi najvaZnija su ova tri momenta:

1. Vaznost i znacaj zimskog oranja kao agromjere uopce;

2. Situacija u pogledu zimskog oranja na podrué¢ju Narodnog
odbora op¢ine Beli Manastir; i

3. Kakve su potrebe i kakve realne moguénosti za uspjeSno
dovrsenje akcije zimskog oranja u naSoj op¢ini, pa ¢e izlaga-
nja te¢i tim redoslijedom.

1. VAZNOST I ZNACAJ ZIMSKOG ORANJA
KAO AGROMJERE UOPCE

Zimsko oranje je kao agromjera za poljoprivrednu proizvodnju
od ogromne vaznosti i viSestruke koristi. Veliki broj nasih proiz-
vodaca poznaje ogroman znacCaj zimskog oranja, ali i pored toga
svake godine kod nas ostaje preko zime dosta neizoranih povr$ina.
Da, to se nazalost ¢esto deSava, iako se dobro zna, da povrsine, koje
udu u zimu nepreorane, pa se za proljetnu sjetvu — neposredno
pred samu sjetvu — oru i pripremaju, daju znatno manje prinose,
Sto neposredno pogada samog proizvodaca, a posredno i itavu zaje-
dnicu. Da se to ne bi dogadalo, tj. da dru$tvo ne bi trpjelo gubitke
uslijed nehata ili nedovoljnog sagledavanja i odmjeravanja svih
vrijednosti zimskog oranja od strane izvjesnog broja proizvodaca,
navest ¢emo i objasniti najvaZnije koristi, koje poljoprivredni pro-
izvodaci imaju od zimskog oranja, s ciljem, da ova agromjera ¢im
prije postane obavezna mjera za sve nase proizvodace i ude u propise
o minimalnoj agrotehnici za podrucje naSe opé¢ine. Evo prikaza o
prvoj i najvaznijoj znacajki zimskog oranja.
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