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preneseni na ovlastene veterinarske organizacije. Posebnu novinu

Zakona €ini objedinjeni sredidnji veterinarski informacijski sustav koji
se vodi u svrhu zastite zdravlja i dobrobiti Zivotinja i provedbi mjera

veterinarskog javnog zdravstva.ll
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Ovogodisnja tema najpoznatijeg medunarodnog sajma mesa i
mesnoga gospodarstva u Frankfurtu (5.-10.svibnja) bila je ,Mi servi-
ramo inovacije®. Imajuci u vidu trend spajanja tradicije i inovativnosti

u proizvodnji, mozda je logi-
¢no da se organizator odlucio
za ovakav moto. Tradicija
proizvodnje i nazivi proizvoda
imaju svoju povijest i svaki se
dan susre¢emo s njima, ali ne
i s inovacijama. Osim toga, od
trenutka predstavljanja inova-
cije u tehnolodkom procesu do

| njene primjene u svakodnevnoj

proizvodniji, dug je put. Barem
u nasim prilikama. Bilo kako
bilo, ovaj je sajam opravdao
svoj moto, moglo se doista
uoditi koliko izlagaéi polazu u
inovacije u onim djelatnosti-
ma u kojima su i do sada bili
uspjeSni. Uvazavaju se novi
trendovi u prehrani, prema
Zeljama potroSata usmjera-
vaju se tehnoloSki procesi u
finaliziranju i nacinu pakiranja
mesnih proizvoda, kreiraju se
novi oblici ovitaka i sl.

Uvodni dio sajma i ovaj je
put bio oznacen konferen-
cijom o stanju i viziji mesa i
mesnih proizvoda (Meat Visi-
on Conference). Cini se da je
cilj konferencije bio pokusSaj
rasvjetljavanja trendova u
buduénosti mesnog preradi-
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vanja i njegovog trzita. Teme konferencije na
kojima su izlaga¢i mogli referirati i prikazati
svoje struéne radove bile su podijeljene u tri
skupine:
- marketing mesa
- logistika u transportu mesa i mesnih prera-

devina
- mesna industrija i prerada kao grana ljudske

aktivnosti

Prva je tema bila oznagena pitanjima posti-
vanja morala i etike u ispunjavanju zdravstve-
nih kriterija u proizvodniji. Zatim, kako i koliko
strah ili bojazan za vlastito zdravlje utjeCe na
imidz mesa kao namirnice za o€uvanje zdra-
vlja potroSaca Sirom svijeta. Unapredivanje
imidZa mesnog marketinga zahtijeva na ve¢
formiranim trzistima dodatni originalni nacin
komunikacije s potro8alima u priblizavanju
svega Sto proizvodac zeli predstaviti. Konce-
pti ovih aktivnosti predstavljeni su za podrucje
Europe, Amerike i trziSta azijskih zemalja.

Druga tema, dostava mesa i mesnih pre-
radevina bez dodatnih zadrZavanja na grani-
cama, pokazala je koje su to odlike idealnog
partnera mesne logistike. Onaj tko deklarira
svjezinu proizvoda i to obe¢ava, mora brzo i
efikasno raditi. Toénost, pouzdanost, nepre-
kidno odrzavanje i kontrola tzv. «hladnog
lanca», te svekolika okrenutost trziStu, ozna-
Cuju takvog partnera u logistici mesa. Ali, ne
samo to. Ve¢ od 2002. god. EU 3pediteri i
trgovci rade s puno manje poreznih nameta
i administriranja u dokumentaciji prijevoza
prehrambenih proizvoda. Pocetkom 2005.
god. zakonske odredbe u ovoj su djelatnosti
jos jednom obnovljene, u cilju postizanja Sto
vece ucinkovitosti.

Tre¢a tema, cijeli svijet - jedinstveno trzi-
Ste. Konkurenti na globalnom trzistu su vrlo

H okrutni. Globalizacija moze biti dobra za
LES SEW”TIDS Covjeka i drustvo (primjer, pojednostavljenje
I nnnuac:'ﬂnes kolanja dobara), ali bi se mogla pokazati i kao

Steta s teSkim posljedicama. Globalizacija

L — na trzistu mesa oznacena je kao postojanje

S — ™ malo velikin poduzetnika koji oblikuju trziste
.. messe frankfurt u formi prodajnih lanaca, pa se zato reduci-

ra broj sposobnih malih i srednje ucinkovitih
pogona. Takvim opredjelijenjem ne stavlja se
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Kakvoca i mikrobioloska ispravnost gotovih obroka u restauracijama

«globalizacija» u sluzbu €ovjeka, ve¢ u sluzbu profi- minimalno doziranje i ne deklarira se niti oznacava
ta i nekog razvoja odvojenog od nacela solidarnosti. E-brojem

Tema je naglasila sve $to konkurenti na svjetskom - novi pojacivacdi okusa, bez dodatka glutaminata,
trziStu moraju poduzimati u podrucju inovacija, viSestruke moguénosti primjene, u¢vrséuju prirodnu
dodatne strategije prodaje, koncepta i aktivhosti na aromu mesa uz minimalno doziranje

postizanju uspjeha u zadovoljavanju kupaca. - omotaci s impregniranim dimom o kojima smo ve¢
ZeCi \ jma, VOTiliTov isy, imajuniz i

je ovaj put uistinu ponudio inovacije u proizvodnji u procesu toplinske obrade i Stednje energije.

mesnih preradevina i to u nekoliko pravaca: - nove zacinske mjeSavine za kuhane Sunke,

- “vital linija” - linija zdravlja sa zacinskim smjesa- optimalne kombinacije sadrZaja fosfata i aditiva, s
ma za proizvodnju s Omega-3 masnim kiselinama ve¢om moguénosc¢u oCuvanja boje i odrzivosti, te s
i neprobavljivim vlaknima, s jogurtom i smanjenom konzistencijom koja pruza optimalno narezivanje.
masnoc¢om preko 50% u odnosu na usporedive pro-
izvode Sve ove inovacije mogu se nasloviti kao prilozi

- s najmanje 25% manje natrija iz soli u odnosu u slijede¢im brojevima €asopisa “MESQO”, a nakon
na uobi¢ajene mesne proizvode. To su proizvodi s toga vjerojatno ¢ée postati marketinski “adut” u pro-

punim okusom, ali sa manje soli daji i tako doprinositi imageu mesa. WIBERG je s
- novi okus pasteta, u dvije forme (gruba i fina), ovim inovacijama sportski reCeno “podigao letvicu”
koji se sastoji u uzviSenom okusu arome vina na vecu visinu i obvezao proizvodace koji zele sli-

- ekstrakt ruzmarina, moderno sredstvo za odr- jediti trendove suvremene, zdrave prehrane. Autor
Zavanje svjezine mesnog proizvoda, ¢uva od oksi- ovog osvrta ne moze a da ne izrazi odredenu dozu
diranja masnoce u proizvodu, produljuje odrZivost znatiZzelje u tome kakve nas novine ¢ekaju na slije-
proizvoda, ¢uva aromu i stabilnost boje proizvodu, dec¢em sajmu 2010. godine.l

KAKVOCA | MIKROBIOLOSKA ISPRAVNOST
GOTOVIH OBROKA U RESTAURAGIJAMA

Ri¢ko', Z.

Iz literature i prakse poznato je da higijenska U restauracijama zatvorenog tipa obvezatno je
ispravnost namirnica ovisi prvenstveno o ispravnosti  provodenje svih propisa koji odreduju kakvoéu i
sirovina, te o razini higijene u proizvodnji i prometu zdravstvenu ispravnost namirnica tj. sirovina i goto-
namirnica. Osim toga, ona ovisi o stupnju zdravstve- vih jela. Oni jo§ moraju zadovoljiti sanitarno-higijen-
ne kulture odnosno prosvjecenosti djelatnika, higijeni  ske uvjete uredenja restauracija i proizvodnje hrane
pribora, posuda, strojeva i radnih povrSina s kojima  uklju€ujuéi i mikrobioloSku Cisto¢u radnih povrsina
namirnica dolazi u kontakt. Na ovom podruéju zada- i pribora za jelo, te ruku, zastitne odjece i zdravlja
tak veterinarske sluzbe je da znanstveno, stru¢no, uposlenih djelatnika, a s ciliem da se na vrijeme
brzo i efikasno otkrije i sanira izvore oneciS¢enja, a otkriju i saniraju izvori oneciS¢éenja. U svezi s tim,
u skladu s propisima, i tako sprijeci otrovanje ljudi mikrobioloSki nadzor je zna¢ajan dio programa higi-
hranom. jenskih mjera koje se provode u proizvodnji goto-
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