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VELEPRODAJA 01618 11 33 023 328 175
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Hrvatska kvaliteta lzvorno Bl hrvatsko

MOZETE LI ZAMISLITI BOLJE PREDJELO 0D
PRSUTA?

‘Mata$’ Dalmatinski prsut je tradicionalna delicija
prilikom serviranja svakog predjela, te je prsut
nezamisliva delicija u svakodnevnoj konzumaciji
jela. Znate li da osim turista koji posjete Hrvatsku
i koji su u mogucénosti upoznati nada tradicionalna
jela i od milijun degustatora koji su ikada probali
izvorni okus jela i hrane koja dolazi s naseg podne-
blja, upravo kad se nadu u drustvu s dalmatinskim
prSutom, od njih najéeS¢e Cujemo komentare za
koje ne treba prijevod s engleskog jezika, uglavhom
kao delicious, delightful i fantastic !?

U doba kad je svjetski trend prije svega selektivho
odabrati vrsne autohtone proizvode i zastiti ih kao
prepoznatljiv brand koji ne¢e oscilirati u kakvodi niti
biti podloZan sezonskim i inim utjecajima, koji ¢e kup-
cima jamgiti transparentnost i kakvo¢u ponudenog,
nesto s potpisom Sto proizvod ili uslugu izdvaja
od sli¢nih iz iste proizvodne grane, nerijetko smo
razoCarani $to su drugi desetljecima ili stoljeCima
ispred nas, Sto su uspjeli zastititi svoje nacionalno
blago s kojim se ponose i nerijetko sluze u jakim
reklamnim kampanjama koje imaju za posljedicu
bolju organiziranost na svjetskom trziStu i na taj
nacin ostvaruju ,svjetske zarade koja se u nekim
primjerima penje do multinacionalnih kompanija i

zarada u milijardama americkih dolara.

Da nije sve izgubljeno i da nam u buduénosti ne
mora biti tako dramati¢no pokazala je i Hrvatska
gospodarska komora koja je uspjela u posljednjih
nekoliko godina izvrsiti snaznu diferencijaciju medu
domacim gospodarstvenicima kako bi se izdvojili oni
najkvalitetniji, a pun pogodotak njezinih poticajnih i
afirmativnih zahvata upravo se ogleda u dva pro-
jekta — ,Hrvatska kvaliteta“ i ,lzvorno hrvatsko*.

Na Zlatnoj kuni bio je vrlo zapaZen nastup tvrtke
Mata$ M.N., koja dolazi iz dalmatinskog mjestasca
Jasenica, koja je u konkurenciji hrvatskih tvrtki,
bila laureat za svoja dva izuzetno kvalitetna proiz-
voda- Dalmatinsku Mata$ budolu znak ,Hrvatska
kvaliteta“ i za Dalmatinski prsut Matas znak” Izvorno
hrvatsko®.

Proizvodni pogoni tvrtke Mata$ su registrirani kao
izvozni industrijski objekati pod veterinarskim bro-
jem ‘1607’ s godiSnjim kapacitetom proizvodnje od
1200 tona; dalmatinskog prsuta - ‘Izvorno hrvatsko’,
dalmatinske pancete — ‘Hrvatska kvaliteta’, dalma-
tinske pec€enice — ‘lzvorno hrvatsko’, dalmatinske
budole — ‘Hrvatska kvaliteta’, dalmatinske plecke i
velebitske salame, $to tvrtku Matas$ svrstava medu
najvece u Hrvatskoj.

Prepoznatljiva je u tomu sto koristi domacu izvornu
sirovinu, lokalne prirodne klimatske uvjete, iskustvo
i tradiciju individualnih proizvodaca ovog dijela Dal-
macije, uz visoke standarde tehnoloSkih pomagala
za korekciju mikroklime kroz cijelu godinu koja se kli-
matski ekstremno mijenja od hladnih dana s burom
do visokih ljetnih temperatura. Zahvaljujuéi bitnim
pretpostavkama suvremene higijensko-tehnoloSke
spoznaje (HACCP), te visoko postavljenih higijen-
sko-veterinarskih standarda, proizvodacu su, osim
domaceg trzista, Sirom otvorena vrata trzista Europ-
ske unije poznata po visoko postavljenom pragu
vrijede¢ih standarda i propisa za sve prehrambene
proizvode koji se uvoze na njezinu trzistu.

www.meso.hr
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Budola Matas suha je svinjska vratina bez kostiju,
domadi je i trajni suhomesnati proizvod nastao prim-
jenom znanja tehnoloSke pripreme i obrade brojnih
narastaja. U proizvodu je akumulirana tradicija
podvelebitskog kraja, a budoli pogoduju gotovo
idealne prirodne mikroklimatski uvjeti, izbalansirana
receptura kako dodavati prirodne biljne zacine i
mirise koji su dobiveni s ekoloski Cistih, prirodnih
povrsina, a sve u funkciji da bi razdoblje zriobe proiz-
voda protekao u savrsenom skladu. Proizvodni cik-
lus traje 75 dana, a ovaj jedinstveni izvorni proizvod
— Dalmatinska budola Mata$ namijenjena je svim
potroSacima, a posebice Ce je znati cijeniti gurmani,
ljubitelji dobre, prirodne i tradicionalne hrane.

NJEGOVO VISOGANSTVO, DALMATINSKI PRSUT |

Dalmatinski prsut Mata$ posebno je obraden svinj-
ski but, posoljen, hladno dimljen i osuSen na buri,
osebujnog je mirisa i okusa i zato je u cijelom svijetu
prepoznatljiv kao jedinstven proizvod. Primjenjujudi
akumiliranu spoznaju brojnih narastaja svoje obitelji
u proizvodniji prSuta iz kuéne radinosti, Tvrtka Mata$
uspjela je pokrenuti proizvodnju izvornog, ekoloSki
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potvrdenog proizvoda svog kraja, a trziste je reagi-
ralo na najbolji moguci nacin i kroz nekoliko godina
ustaljene proizvodnje, zadovoljni kupci osigurali su
stalne narudzbe i razvitak ove obiteljske tvrtke.

Proizvod je prepoznatljiv po domacem uzgoju svinj-
skog mesa, pripremi po izvornoj domacoj recepturi
koja se oCuvala od davnina u mjestima koja su se
smjestila u podnozju Velebita i novigradskog mora
gdje vlada jedinstvena mikroklima, bura donosi pre-
poznatljiv planinski zrak u kojem se mijeSaju mirisi
velebitskog bilja, a iz novigradskog mora dopire slani
morski zrak. U proizvodnom postupku prSuta prim-
jena minimalne tehni¢ke korekcije mikroklimatskih
uvjeta i najvisih suvremenih higijensko tenickih
standarda (HACCP) svrstale su ovaj proizvod u
sam vrh na$ih najboljih proizvoda koji su spremni
suvereno uci u utakmicu na medunarodno trziste.

Dalmatinski prSut Mata$ krasi visoko priznanje
»1zvorno hrvatsko®, ali mi ¢emo iskreno preporuciti
nasim Citateljima , osobito ugostiteliima da ovim
proizvodom ukrase tanjure i hladne plate jer s pravim
dalmatinskim prSutom svaki gost se moze osjecati
pocascen poput njegovog viso€anstva!ll
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