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medunarodni
poljoprivredno-
°® prehrambeni sajam

od 9.00 do 19.00 sati
(zadnji dan do 18.00 sati)

DOBRO OBRADENO, fi
ODLICNO POSLUZENO!

Priredba, koja povezuje, informira, nudi i zabavljal

Prehrana i vino s degustacijama
Oprema za prehrambeno-
preradivacku industriju
Prezentacije stranih drZava |
institucija

|zloZbe Zivotinja i ogledni
primjerci nasada

Sjemena i sadnice
Poljoprivredna mehanizacija i
oprema s testnim voznjama
Raznoliki pratedi program
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POMURSKI SEJEM

Dobro obradeno, odli¢no posluzeno -
44. Medunarodni Poljoprivredno-Prehrambeni Sajam!

DOBRO OBRADEND,
ODLICNO POSLUZENO

- 44. MEBUNARODNI
POLJOPRIVREDNO-
PREHRAMBENI SAJAMI

Gornja Radgona, Slovenija — od 26. kolovoza do 1.
rujna 2006 g.

44. medunarodni poljoprivredno-prehrambeni sajam
¢e biti najvaznija i najve¢a medunarodna prezentacija
prehrane i poljoprivrede u tom dijelu Europe! Na saj-
mistu u Gornjoj Radgoni, na dodirnoj toc¢ki Slovenije s
Hrvatskom, Madzarskom i Austrijom, sajam ¢e od 26.
kolovoza do 1. rujna predstaviti prehranu, vina, proi-
zvode i opremu za prehrambeno-preradivacku indu-
striju, ugostiteljstvo i poljoprivredu, sjemena i sadnice,
sredstva za prehranu i njegu zivotinja i biljaka, razli¢ite
obrtni¢ke proizvode te poljoprivrednu mehanizaciju.
Uz najkvalitetnije medunarodne robne oznake na zaje-
dni¢kim izlozbenim prostorima ¢e se predstaviti broj-
ne drzave i regije - Madzarska, Italija, Srbija, Belgija
(pokrajina Flandrija), Poljska, Slovacka...

Najznacajniji struéni dio sajma biti e velike izlozbe
i revijske prezentacije goveda, konja, prasadi i stoke
sithog zuba. IzloZbe ¢e pratiti ocjenjivanja Zivotinja,
degustacije mesa i sira te promocije nagrada s medu-
narodnih ocjenjivanja kvalitete mesnih i mlijeCnih
proizvoda, koje se odrzavaju pod okriliem 44. meduna-
rodnog poljoprivredno-prehrambenog sajma. Na njima
¢e i ove godine uspjeSno sudjelovati brojna hrvatska
poduzeca.

Sajam uz navedeno poziva i s izlozbama malih Zivo-
tinja, p€elarstva, riba i gmazova te s atraktivnim ogle-
dnim primjercima nasada biljne proizvodnje. Poslovne
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Cudesni svijet magije - Ce3njak

ljude i stru¢njake ¢e povezivati s viSe desetaka
cijenjenih stru¢nih savjetovanja i poslovnih susreta,
staleskim i prijateljskim druzenjem... Obogatit ¢e
ga degustacije jela i vina, nastupi glazbenih grupa,
takmic¢enja mladeZi u plesanju polke, takmienje u
~-Western“ jahanju i u spretnosti voznje dvoprega,
u oranju, u spretnostima sje¢e u Sumi, takmicenje
u gadanju, kasacke trke, izbor najteze buce i drugi
zanimljivi dogadaiji...

Zanimljiva sajamska prezentacija, brojne korisne
poslovne informacije, dobar posao i bogato drus-
tveno dogadanje Vas poziva u Gornju Radgonu od
subote, 26. kolovoza, do petka, 1. rujna 2006 g.
Sajam c¢e biti otvoren od 9.00 do 19.00 sati, a zadniji
dan do 18.00 sati. U nedjelju, 27. kolovoza, nudi jos
zabavnih dogadanja uz nize cijene ulaznica!

Vise informacija: http.//www.pomurski-sejem.sill

GUDESNI SVIJET MAGIJE - CESNJAK

Cesdnjak je bilika &iji plod ljudi ili vole ili od njega
zaziru, sredine gotovodainema. Sjedne strane istice
se njegovo povoljno djelovanje na ljudsko zdravlje,
a s druge ostar, neugodan miris, koji je naj¢es¢im
razlogom odbijanja konzumiranja &e$njaka. Cesnjak
je jedini zacin koji kod gurmana izaziva toliko razli-
¢itih misljenja. Talijani, Grci, Rusi, Turci, Austrijanci
pa i Nijemci iz juznih pokrajina te zemlje, slazu se da
je ¢eSnjak zacin prijeko potreban u njihovoj kuhinji.
Kineska, koreanska i indijska kuhinja ne mogu bez
¢ednjaka zamisliti za€insku snagu svojih jela. Svako
pojedinacno ¢esno, koje Cini cjelinu ¢esnja, nosilac
je dragocjenih i djelotvornih supstanci.

Cesnjak se sadi i konzumira vie od 5000 godina
i tako je najstariji koriSteni zacin. Zavi€aj ¢eSnjaka,
izvorno, je u centralnoj i srednjoj Aziji, a nakon $to je
¢eSnjak osvojio Egipat, biljka je dopremljena u Euro-
pu. Egipatski faraon Tutankamon naredio je da se
njegova grobnica oblozi ¢eSnjakom kada bude u nju
polagan. Radnicima koji su gradili piramide redovito
su davali ¢eSnjak zbog njegovih antisepti¢kih svoj-
stava, a vojnici u I. svjetskom ratu su ga konzumirali
u svrhu spreCavanja Sirenja dizenterije. Danas se
on gotovo posvuda sadi, a osobito u juznoj Europi,
u na8im krajevima, Kini, Tajvanu i SAD-u.

Cesnjak (Allium sativum) pripada po botanickoj
klasifikaciji familiji ljiljana. Cvjeta u crvenim, sjaj-
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nim laticama kao &titovima do visine od oko 70 cm.
Listovi su plosnati, Siroki, sivo zelene ili plavkasto
zelene boje. Okrugla stabljika u kasnijoj dobi posta-
je zilava i drvenasta. Kada se lukovica (gomolj) koja
raste ispod zemlje opere, vidljivo je da se sastoji od
oko desetak ¢eSanja obloZenih tankom koZicom i
kroz te su obloge svi zajedno povezani.

UobiCajene vrste su:

- ruziCasti ¢eSnjak, nesto finija vrsta srednje jakog
okusa, dolazi iz Spanjolske i Francuske. MoZe se
prepoznati po lagano ruzi¢astoj boji i malim &esnji-
ma
zavatelji blagoga €arobnog gomolja jedva Cekaju
proljece. Svjeze ubran ¢eSnjak, njezno zelene boje,
blage ljutine u okusu, izvrsno oplemenjuje umake,
salate i krumpir kao prilog jelima.

- vinogradarski ¢eSnjak, samo mali broj ljudi ima
privilegiju i kusati ga, jer je rije€ o specijalitetu. Koli-
Cina koju se moZze ubrati za industrijsku preradu i
proizvodnju je neznatna i neisplativa.

- bijeli ¢ednjak, najCeSca je vrsta i nudi se cijele
godine. Nesto je vecih ¢esana u jednom gomolju,
snazno ljutog okusa, intenzivnijeg od drugih vrsta.

Na prostorima jugoisto€ne Europe, danadnjeg
Balkana, CeSnjak se cijeni kao simbol zdravlja i
plodnosti. Zaslugu za sva pozitivha svojstva ¢esSnja-

www.meso.hr




