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SAZETAK

Trendoviu “Higijeniitehnologijinamirnica”kao sastavnice
veterinarskog javnog zdravstva u RH u predstojecem
razdoblju odredeni su s nekoliko bitnih ¢imbenika. Oni
prije svega ovise o ukupnom okviru pristupanja Hrvatske
Europskoj uniji kroz uskladivanje i nadopunu postojecih
propisa te kompatibilnoj organizaciji veterinarske sluzbe.
Navedeni propisi samo su pocetak u provedbi veoma
obimnih legislativnih | organizacijskih promjena na
podrucju zastite zdravlja i ekonomskih interesa potroSaca.
Posebno se to odnosi na podrucje veterinarskih propisa
i predstojecu organizaciju veterinarsko-sanitarnog nad-
zora. Trendovi nadalje ovise i o ukupnim &imbenicima
uvjetovanim masovnom proizvodnjom hrane za trziste,
edukaciji veterinarskih struénjaka i njihovoj spremnosti da
se suoce s novim opasnostima za zdravlje ljudi i Zivotinja,
te o ukupnom odnosu veterinarske struke prema novim
znanstvenim i struc¢nim izazovima.

uvaD

Masovna proizvodnja namirnica i konzumiranje
industrijski proizvedene hrane obiljezja su suvre-
menog drustva. Nove tehnologije i postupci paki-
ranja znacajno su produZzili odrzivost prehrambenih
proizvoda kao i mogucénost njihova oCuvanja kroz
duze vremensko razdoblje. Potrodali su izbirljiviji,
traze izvorne (prirodne, autohtone) proizvode koji
zahtijevaju jednostavnu i brzu pripremu. U isto vri-
jeme riziko sigurnosti hrane sustinski se primijenio
u smislu pojave novih noksa koje uzrokuju oboljenja
ljudi. Sve je znacajnija pojava psihrotrofnih i sporo-
tvornih bakterija u namirnicama a priroda bakterijskih
otrovanja ljudi takoder je promijenila karakteristike.
Umjesto malih lokalnih epidemija uocljiva je pojava

naglih sporadi¢nih otrovanja velikog broja pojedi-
naca. Dodatni problemi javljaju se zbog primjene
kemijskih tvari i lijekova u primarnoj proizvodnji koji
mogu izravno i neizravno ugroziti zdravlje ljudi.

Imajuéi u vidu navedeno, nije udno da sigurnost
hrane i njezina zdravstvena ispravnost postaju
veoma vazno politi¢ko pitanje suvremenog drustva.
Zbog toga je to jedno od sredisnjih pitanja pristu-
panja u ¢lanstvo EU.

LEGISLATIVA

Vlada Republike Hrvatske u srpnju 2003. godine
prihvatila je Zakon o hrani koji donosi niz novina
definiraju¢i postoje¢e i uvodeéi nove pojmove i
organizacijske promjene u kontroli hrane. Po uzoru
na Zakon o hrani EU (2002) to se odnosi na kon-
trolu i analizu rizika, novu hranu (uklju€ujuci i hranu
s dodatkom genetski modificiranih organizama;
GMO), sluzbenu i laboratorijsku kontrolu, hranu za
zivotinje te osnivanje Hrvatske agencije za hranu.

Zdravstvena ispravnost prema odredbama poto-
njeg zakona “podrazumijeva sigurnost da hrana
nece prouzroditi Stetne utjecaje na zdravlje ljudi ako
je pripremljena i konzumirana u skladu s njezinom
namjenom”. Higijena hrane pak, “podrazumijeva
mjere i uvjete za kontrolu opasnosti i osiguranje
prikladnosti hrane za ljudsku konzumaciju u skladu
S njezinom namjenom”.

Iz navedenog proizlazi da pod sigurno$¢u hrane
treba smatrati zdravstveno ispravnu hranu proizve-
denu uz odgovarajuce higijenske mjere od primarne
proizvodnje do gotovog proizvoda.

Zakon uvodi i pojam zdravstvene ispravnosti
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tehnologiju animalnih nmamirnica Veterinarski fakultet SveuciliksSta u Zagrebu, Heinzelova 55, Zagreb.
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hrane za Zivotinje u pogledu njezine neskodljivosti
za Zivotinje i posredno za zdravlje ljudi.

Zdravstvena ispravnost hrane, dakle, ukljuCuje
veoma Siroko podrucje te ovisi o ukupnom stanju
ekoloskih uvjeta, biljnoj i animalnoj proizvodniji,
zdravlju i hranidbi Zivotinja, sirovini i okolnostima
njezina dobivanja, tehnoloSkom procesu proizvod-
nje, okolnostima pohrane nakon proizvodnje, trZistu,
postupku u vlastitom domacinstvu i dr.

Zakon o zastiti potroSaca takoder je donesen 2003.
godine.Ovim zakonom uredena je zastita osnovnih
prava potroSaca koja uklju€uje pravo na zastitu gos-
podarskih interesa, pravo na zastitu od opasnosti za
zivot, zdravlje i imovinu, na pravnu zastitu, informi-
ranje i izobrazbu, pravo na udruZivanje u svrhu
zastite interesa i sigurnosti Republike Hrvatske, te
prirode i ljudskog okolisa.

SIGURNOST HRANE

Nadzor i kontrola hrane u suvremenom svijetu
podignuti su na veoma visoku razinu predvodenu
Svjetskom zdravstvenom organizacijom (WHO),
Svjetskom organizacijom za hranu i poljoprivredu
(FAO), Codex Alimentarius i drugima a pojedine
zemlje imaju Cvrstu legislativu u pogledu zdravst-

vene ispravnosti i higijene hrane. Zbog prijetn;ji
teroristi¢kih napada pod utjecajem SAD i zakono-
davstva EU kriteriji nadzora se sve viSe zao$travaju
(Hadziosmanovi¢ i sur., 2004).

U RH sluzbena kontrola prema Zakonu o hrani
ukljuCuje inspekcijski nadzor, uzorkovanje i anali-
ze, pregled deklaracija i dokumentacije i kontrolu
sustava samokontrole. U pogledu statusa laborato-
rija Zakon propisuje skupinu ovlastenih i referent-
nih laboratorija. Ovlasteni laboratoriji svrstavaju se
kao laboratoriji za osnovnu, za specijaliziranu i za
specijaliziranu djelatnost s mogu¢noséu izdavanja
medunarodnih certifikata (norme i akreditacija).
Referentne laboratorije za svaku sluzbenu analizu
ovlas¢uje Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva
i vodnoga gospodarstva, odnosno Ministarstvo
zdravstva, a laboratoriji moraju ispunjavati uvjete
utvrdene normama i biti akreditirani od nezavisne
institucije.

Analiza i procjena rizika sastoji se od nacela
identifikacije i karakterizacije opasnosti, procjene
izlozenosti i karakterizacije rizika. Upravljanje
rizikom ukljuuje, izbor procjene rizika, primjenu
mjera i monitoring.

Obavjestavanje o riziku je razmjena podataka
izmedu subjekata proizvodnje, prometa, kontrole
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i javnosti. Posebno je znacajan sustav “Zurnog”
meduinstitucijskog obavjeStavanja u pogledu opas-
nosti zdravlja potroSaca (Hadziosmanovi¢ i sur.,
2004).

Sustav proizvodnje i prometa hranom ugrozen je
u posljednje vrijeme viSe nego ikada zbog masovne
proizvodnje, unapredenja poljoprivrede, trgovine i
transporta, tehnoloskih procesa, distribucije, kritinih
okolnosti konzerviranja i pohrane i pripreme u vlas-
titim domadinstvima. Imajuci u vidu sve navedeno s
pravom se postavlja pitanje odgovarajuce izobrazbe
stru€njaka u pogledu opasnosti od bolesti koje se
prenose hranom (Zivkovié, 2001).

Zbog zaoStravanja odnosa svjetskih sila prema
terorizmu, a poglavito nakon 11.rujna 2001. godine,
svjetska javnost sve se viSe obra¢a znanstvenicima
i struCnjacima s pitanjima mogucih teroristiCkih
napada i opasnostima koje od njih prijete. Posebno
se to odnosi na mogucnosti uporabe uzroCnika
razli¢itih bolesti ljudi i Zivotinja, te primjenu otrov-
nih i drugih Stetnih tvari koje se mogu na razlicite
nacine primijeniti u ugrozavanju javnog zdravstva.
Kao najprikladniji vektori najée$ce se spominju
hrana i voda za pi¢e za transmisiju najveceg broja

noksa €ijom primjenom se ugrozava u kratkom roku
najveci dio ljudske i Zivotinjske populacije.

Prema izvjeS¢u CDC (2000) s procjenom od 76
milijuna slu€ajeva bolesti uzrokovanih hranom u
SAD, identifikacija teroristiCkih ataka putem hrane
znatno je otezana posebno na pojedine teroristiCke
skupine. Svaka pojava veée epidemije do sada
posebno se istrazuje ekipama javnog zdravstva,
dok manje epidemije nisu posve istraZzene zbog niza
limitirajucih faktora. U pogledu suvremenih konce-
pcija nadzora i kontrole HACCP-sustav pokazuje
niz prednosti ali nije dostatan u smislu znac&ajnih
i iznenadnih teroristiCkin namjera i mnogobrojnih
noksa koje se mogu koristiti kao oruzje.

Izbor hrane kao oruZja veoma je Sirok jer se moze
koristiti na viSe nacina. Prvenstveno onecis¢enjem
razliitim vrstama bioloskih, kemijskih i fizikalnih
noksa ali i ekspozicijom pokvarene hrane ili pak
njenim uskracivanjem. Ciljevi mogu biti razli¢iti od
uniStavanja polja i usjeva, uniStavanja nasada,
uzgoja, farmi, puteva opskrbe, uskraéivanjem hrane
i vode za pi¢e zivotinjama u uzgoju. | minimalne
promjene na tom podru€ju mogu izazvati kaos i
paniku te prouzrociti velike ekonomske gubitke

N
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(Hadziosmanovi¢ i sur., 2004).

Prema Leeu i sur. (2003) kontaminanti se mogu
primijeniti s izravhom namjerom izvrSenja ubojstva
poput toksina C.botulinum, cijanida i teskih kovina,
potom mikotoksina, ricina i algalnih toksi¢nih pre-
parata. Nadalje cilj moze biti onesposobljavanje
protivnika poput primjene enterotoksina stafilokoka
i B.cereus, endotoksina C.perfringens, mikotok-
sina, otrova gljiva i dr. Za bolesti probavnog trakta
u smislu dugotrajnih probavnih poremetnji mogu
se koristiti bakterije poput Salmonella, Campy-
lobacter, Vibrio cholerae, Shigella, E.coli, virusi
Norwalk i drugi, te od protoza Cryptosporidia i
Giardia. Kao uzro€nici bolesti probavnog trakta s
trajnim komplikacijama dolaze u obzir E.coli O157:
H7, Salmonella, Campylobacter, Yersinia entero-
colitica, Listeria monocytogenes a od parazita
askaride. Posebnu skupinu potencijalnih agenasa
Cine uzrocCnici razli€itih bolesti, pretezno zoonoza,
ali i onih koje se mogu prenijeti hranom na ljude,
ili pak svojom pojavom mogu prouzrociti ogromne
Stete i probleme pojedinih regija i zemalja. Tu ubra-
jamo prije svega antraks, brucelozu, slinavku i Sap,
klasiCnu i africku svinjsku kugu, govedu i konjsku

kugu i kugu peradi, ov¢je i kozje boginje kao i niz
drugih bolesti domacih zivotinja. Takoder, znagajne
opasnosti vrebaju i u odnosu na parazitske bolesti
poput trihineloze i drugih. U pogledu prevencije
bolesti koje se prenose hranom treba naglasiti neop-
hodnost daljnjeg unapredivanja suradnje humane
i veterinarske medicine u osiguranju zdravstvene
ispravnosti hrane (Hadziosmanovi¢, 2000; Aleraj,
2003).

VETERINARSKA IZOBRAZBA U PODRUGJU HIGIJENE
| TEHNOLOGIJE NAMIRNICA

Zbog dominantne uloge u animalnoj proizvod-
nji veterinarska znanost i struka u zdravstvenoj
ispravnosti i sigurnosti hrane imaju kljuénu ulogu.
Izobrazba veterinara u tom smislu mora osigu-
rati odgovarajuce stru€njake i znanstveni razvitak.
Opcenito je poznato da su veterinari pioniri u higijeni
namirnica te je njihova edukacija vrlo zahtjevna u
podrucju biomedicinskih znanosti. Ona ukljucuje
Siroko poznavanje patogeneze i epidemiologije
(epizootiologije) zaraznih bolesti te razumijevanje
animalne proizvodnje i srodnih oblasti Sto Cini

¥ Shema 1. Osnove studija na europskim veterinarskim fakultetima (Korkeala i sur.,2003):

( TEMELJNE | PREDKLINICKE VETERINARSKE ZNANOSTI )

KLINICKE VETERINARSKE
ZNANOSTI

VETERINARI - PRAKTICARI

g

HIGIJENA | TEHNOLOGIJA |
NAMIRNICA | ZASTITA OKOLISA

HIGIJENICARI | TEHNOLOZI
NAMIRNICA
(veterinarski inspektori, tehnolozi i dr.)
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veterinarske stru€njake nezamjenjivim djelatnicima
u podrucju higijene i tehnologije namirnica. Dok
se ostala podrucja veterinarske struke odnose na
zdravlje i proizvodnju zivotinja “Higijena i tehnologija
namirnica” kao sastavnice veterinarskog javnog
zdravstva prvenstveno su u funkciji zastite zdravlja
ljudi te postaju esencijalnim pitanjem u edukaciji vete-
rinarskih struénjaka. U tom smislu na veterinarskim
fakultetima izobrazba koja se osniva na znanstvenim
istrazivanjima kao i usvajanju stru¢nih profesional-
nih znanja i vjeStina ima veliko znacenje.

lako su “Higijena i tehnologija namirnica” igrale
znacajnu ulogu u povijesti veterinarske medicine u
posljednjih desetak godina na europskim veterinar-
skim fakultetima nije na tom podru¢ju ucinjeno
dovoljno na unapredenju izobrazbe i znanstvenih
istrazivanja (Korkealaisur., 2003). Po mi$ljenju auto-
ra razlozi ovakvog zaostajanja proizlaze iz utjecaja i
prakse americkih veterinarskih fakulteta, Ciji je edu-
kacijski utjecaj na svjetskoj razini dominantan a na
kojima se proteziraju temeljne i klinicke veterinarske
discipline, ali i zbog premalog broja veterinarskih
centara koji se bave znanstvenim istrazivanjima
u podrucju higijene i tehnologije namirnica. To se

ocCituje i u podrudju istraZivanja te na poslijediplom-
skim studijima veterinarskih fakulteta u Europi.
Drugi razlog zaostajanja znanstvenih istrazivanja
u tom podrucju proizlazi iz Cinjenice da se tijekom
edukacije studenata veterinarske medicine inzistira
na usvajanju profesionalnih i stru¢nih vjestina dok
su znanstveni sadrzaji tijekom studija manje ili viSe
zapostavljeni. To je ujedno i odgovor na pitanje
zbog €ega inovacije i prodori u podrucju higijene
i tehnologije a posebno mikrobiologije namirnica
dolaze izvan veterinarske struke, uglavnom iz drugih
sveucilista i fakulteta. Autori naglasavaju da je “Higi-
jena i tehnologija namirnica” multidisciplinarni pred-
met te da zahtjeva Sirok metodoloSki pristup kao i
suvremenu laboratorijsku opremu. Ona treba pokri-
vati kontrolu namirnica i odgovarajucu legislativu,
epidemiologiju hrane i molekularnu epidemiologiju,
mikrobiologiju hrane, tehnologiju, toksikologiju, higi-
jenu i sigurnost razlicitih vrsta namirnica, nadzor nad
higijenom i proizvodnjom mesa i drugih namirnica.
Higijena i tehnologija namirnica, pored poznavanja
opc¢e mikrobiologije uklju€uje poznavanje ekologije i
nacine onecis¢enja, potom razliitih vrsta uzrocnika
bolesti koji se prenose hranom kao $to su bak-

V Tablica 1. Glavni molekularno-bioloski postupci i njihova primjena u higijeni namirnica (Korkeala i sur.2003)

Postupak Svrha

Uporaba u higijeni namirnica

Lancana reakcija polimerazom

Utvrdivanje vrste (detekcija)

Utvrdivanje patogenih uzro¢nika
bolesti uzrokovanih hranom i

(PCR) specificnih mikroorganizama kvarenja
Utvrdivanje virulentnih sojeva
Hibridizacija Utvrdivanje vrste, taksonomija DR IVEN]E el Gl UPATEL &

bolesti uzrokovanih hranom

Elektroforeza u gelu pri pulsiraju¢em

elektriénom polju Genotipizacija

Istrazivanje epidemija hranom

Tipiziranje ribosomske RNK

Genotipizacija, taksonomija

Istrazivanje epidemija hranom

Tipiziranje duljinom odsjecaka
amplificiranih dijelova genoma

Genotipizacija, taksonomija

Istrazivanje epidemija hranom

Sekvencioniranje

Genotipizacija, taksonomija

Istrazivanje epidemija hranom

DNK &ip

Genomska analiza

Aktivnost bakterija u namirnicama
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terije, virusi, prioni i paraziti. Nadalje, mikrobioloSke
metode uklju€uju znanje iz molekularne biologije,
imunologije, kemije i epidemioloSke tehnike.
Istrazivanja u kontroli namirnica i primjeni propisa
podrazumijevaju dobro poznavanje statistickih i
analitickih metoda i obradu dobivenih rezultata.
Imajuci u vidu navedeno u smislu razvoja meto-
dologije sa sve slozenijim struénim i praktiénim prob-
lemima istrazivacke skupine postaju ograni¢ene u
svo0joj sposobnosti rjieSavanja razli€itih znanstvenih
problema. Na europskim veterinarskim fakultetima
neophodno je povecanje broja kolegija u podrucju
Higijene i tehnologije namirnica radi osiguranja
najvise kvalitete istraZivanja i edukacije. Nadalje
potrebno je posti¢i suradnju izmedu razliCitih sku-
pina istrazivaca te time osigurati visoku razinu posli-
jediplomskih studija. Bez strogog metodololo$kog
pristupa “know how” i odgovarajucih znanstvenih
istrazivanja veterinarski centri nekom-
petentni su u usporedbi s drugim
centrima medunarodnih znanstvenih
organizacija. U tom smislu preporuca
se multidisciplinarni pa Europska udru-
ga ustanova za veterinarsku izobrazbu
(EAEVE) ima zadatak procjenjivati
edukaciju na veterinarskim fakultetima
te poticati znanstvena istrazivanja u
podrucju Higijene i tehnologije namir-
nica. Takoder, novoosnovani Europski
koledZ za veterinarsko javno zdravstvo
(European College of Veterinary Pub-
lic Health) moze predlagati smjernice

nacelima higijena namirnica i veterinarsko javno
zdravstvo. Potom bi se studenti trebali opredijeliti
za jedno od usmijerenja iz klini¢kih predmeta (male
zivotinje ili farmske Zivotinje) i higijene i tehnologije
animalnih namirnica.

INANSTVENA ISTRAZIVANJA

Siroki lanac u animalnoj proizvodnji uvijek je bio
znacajan dio veterinarske struke. Pristup “od farme
do stola” i drugi slogani koji se koriste u svrhu opisa
sveobuhvatnosti pracenja problematike u prehram-
benom lancu, (engl. From Farm to Table, From Farm
to Fork, From Boat to Groat) ukazuje na znacenje
primarne proizvodnje u higijeni namirnica (Zivkovié,
2001; Hadziosmanovi¢ i sur., 2004).

Kako su epidemiologija (epizootiologija) i razumi-
jevanje molekularne biologije ¢imbenici bez kojih je

Ivana Severa 15
HR-42000 Varaizdin
Tel: +385 42 405020
Fax: +385 42 405021
bomark@vz.htnet.hr
www.bomark.hr

KOMPLETNA PONUDA AMBALAZNIH
MATERIJALA ZA PAKIRANJE MESA
I MESNIH PRERADEVINA:

- polistirenske posudice i upijaci
- PVC prehrambena stretch folija

istrazivanja i izobrazbe u podrugju Higi-
jene i tehnologije namirnica (Korkeala
i sur., 2003).

U vezi s navedenim Povjerenstvo za
reorganizaciju nastave na Veterinar-
skom fakultetu Sveucilista u Zagrebu
2004. godine pristupajuci izradi novog
nastavnog plana i programa predlozilo
je da se studij na Veterinarskom
fakultetu produzi na Sest godina (12
semestara). Tijekom prve Cetiri godine
studija (8 semestara) savladaju se
sadrzaji opceg smijera ukljuCujudi
temeljne, pretklinicke, klinicke,
zootehnicke predmete te u opéim

- PP posudice i top folije

- klipse i vezice za salame

- PA/PE vrecice i folije za
vakumiranje

- termoskupljajuce vrecice za
vakumiranje

- elastiéne mreze za salame

- HDPE, LDPE vrece i folije

UZ GORE NAVEDENE PROIZVODE
IMAMO | SVE POTREBNO ZA
ZAVRSNO PAKIRANJE:

- stretch folije i ovijaci
- extra trake i pribor

-samoljepljive trake i dr
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nemoguce objasniti bakterijsku virulenciju u razli€itim
vrstama hrane istrazivanja na tom podrucju pred-
stavljaju glavno unapredenje identifikacije rizika u
vezi sa zdravstvenom ispravnos$cu i opasnostima od
bolesti koje se prenose hranom (Tabl.1).

Molekularne tehnike omogucavaju identifikaciju
kontaminanata i njihovo pracenje u kontaminaciji
proizvoda. Cak, $to vise, molekularne analize
omogucavaju rieSavanje sporadic¢nih slucajeva otro-
vanja hranom te sporadi¢nih epidemija i njihovih
uzro¢nih agenasa (Bjorkroth i Korkeala, 1997;
Schalch i sur., 1997; Autio i sur., 1999; Miettinen
i sur., 1999; Lyytikainen i sur., 2000; Fredriksson-
Ahomaa i sur., 2001; cit. Korkeala i sur., 2003).

U pogledu unapredenja znanstvenih pristupa u
veterinarstvu Korkeala i sur. (2003) istiCu da je u
posliednje vrileme uocljivo znacdajno povecanje
koliCine i kvalitete svih znanstvenih istrazivanja
te tako i u podruéju zdravstvene ispravnosti i higi-
jene namirnica iako pretezno izvan veterinarske
struke. Prije svega odnosi se to na ve¢ spomenuto
podrucje molekularne epidemiologije i razumijevanje
C¢imbenika bakterijske virulencije. Oni smatraju da je
neophodno istraZivanja u podrucju kontrole namirni-
cailegislative uravnoteZiti u smislu uvodenja preven-
tivnih programa i kontrole pripremljene na europskoj
i nacionalnoj razini. U tom smislu uvodenje HACCP
sustava u odnosu na svakodnevnu praksu pokazalo
je da ta i druge koncepcije nisu dovoljne te je potre-
bno izvrSiti odgovarajuce korake u unapredivanju
postojece prakse uz dodatnu edukaciju u statistici i
analitici podataka. Ova istrazivanja moguce je pro-
voditi jedino u jedinicama i zavodima veterinarskih
centara i fakulteta. Zna&ajna istrazivanja trebaju
se odvijati u podrucju proizvodnje namirnica zbog
mogucénosti razli€itih oneciS¢enja i ukupne bakterij-
ske kontaminacije tijekom tehnoloskog procesa
proizvodnje. Neophodna su istrazivanja u podrucju
tehnologije pakiranja, utjecaja toplinske obrade i dr.
Ukazuje se potreba znacajnog povecéanjaistrazivanja
na podrucju virusologije zbog toga $to se znacenje
virusa kao uzro€nika bolesti koje se prenose hranom
i vodom posljednjih godina sve vise istiCe. Napokon,
potrebno je Sto vise pojacati istrazivanja iz podrucja
higijene i tehnologije mesa i mesnih proizvoda
koja su se posljednjih godina pretezno odvijala na
podrucju kakvoce, dok istrazivanja vezana za trans-

misiju razli¢itih noksi tijekom animalne proizvodnje
nisu bila dovoljno zastupljena.

ZAVRSNO RAZMATRANJE

Posljednjih godina na europskom trzistu ukazuje
se potreba za dobro educiranim profesionalcima
u podrucju higijene i tehnologije namirnica. U tom
smislu europski veterinarski fakulteti prema zahtjevi-
ma EAEVE (European Association of Evaluation of
Veterinary Education) trebaju ispuniti odgovarajucée
uvjete u izobrazbi veterinarskih stru¢njaka. Sma-
tra se da osim nekoliko izuzetaka poput Smul-
dersove inicijative (Smulders, 1999) u podrudju
edukacije iz “Higijene i tehnologije hamirnica”, kao
vrlo znaajnog dijela veterinarske djelatnosti, nije
dovoljno ucinjeno na medunarodnoj razini te da u
tom pravcu nema pomaka u posljednjih desetak
godina. U nekim su zemljama ovi negativni trendovi
potpuno zanemareni tijekom sastavljanja “curiculu-
ma” za studij veterinarske medicine. Znanje i “know
how” koncepcija u podrucju “Higijene i tehnologije
namirnica” uklju€uju sveobuhvatni pristup (“way of
thinking food hygienicaly”; Korkeala i sur., 2003) koji
obuhvaca sve faze primarne proizvodnje, prerade,
Cuvanja, prometa i potroSnje. Poducavati studente
veterinarske medicine na taj nacin nije lako jer se
razlikuje od nacina razmisljanja u klinickim veteri-
narskim disciplinama koje se osniva na konvencio-
nalnoj strukturi anamneza, dijagnoza, lijeCenje.
Kontrola namirnica specificna je djelatnost mnogo
kompleksnija i izazovnija u usporedbi s klini€kom
praksom. U vezi s time stru¢njaci u podrucju higi-
jene i tehnologije namirnica ne mogu se educirati
samo na klasi¢ni nacin ve¢ pored prakticne nastave
trebaju rjeSavati prakticne probleme a kvalitetna
nastava moze se odvijati samo u malim skupinama.
U tom smislu edukacija na veterinarskim fakultetima
je na raskrizju. Osnovna znanja u higijeni namirnica
nisu dovoljna za rjeSavanje problema u animalnoj
proizvodniji. Nedovoljna znanja u tom podrucju mogu
imati poguban utjecaj na sigurnost hrane. Radi
osiguranja dovoljnog znanja veterinara u podrucju
sigurnosti hrane smatra se da ono treba obuhvatiti
aproksimativno 20% ukupnog gradiva studija vete-
rinarske medicine. Timovi za procjenu i evaluaciju
veterinarskih fakulteta trebaju o tome voditi racuna
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u svrhu unapredenja kriterija edukacije i evaluacije
studija iz podrucja Higijene i tehnologije namirnica
(Smulders, 1999; Koekala, 2003).

Nadalje uoceno je da sadrzaje studija veterinar-
ske medicine i znanstvena istrazivanja treba proSiriti
na podru¢je molekularne epidemiologije i bakterij-
ske virulencije, uvodenje preventivnih programa
i kontrole na svjetskoj, europskoj i nacionalnoj
razini, na podrucje o€uvanja odrzivosti (pakiranje,
toplinska obrada, €uvanje), virusoloSka istraZivanja
uzroCnika bolesti koje se prenose hranom kao i
drugih sadrzaja vezanih za higijenu i tehnologiju
animalnih namirnica.

Prihva¢anjem Zakona o hrani, Zakona o zastiti
potro$aca i pratecih propisa te osnivanjem Agencije
za hranu R. Hrvatska prihvatila je kriterije zdravstve-
ne ispravnosti i sigurnosti hrane usuglasene s leg-
islativom EU predvodene Svjetskom zdravstvenom
organizacijom (WHO, 2002: Future Trends in Veteri-
nary Public Health). Veterinarski fakultet Sveucilista
u Zagrebu kao jedina visoko$kolska ustanova za
edukaciju veterinarskih stru€njaka treba ustrajati
na reorganizaciji studija implementiraju¢i svjetska
iskustva u veterinarskoj struci, na suvremenim pris-
tupima u animalnoj proizvodniji i sigurnosti hrane u
funkciji zastite zdravlja potrosaca.

SUMMARY

TRENDS IN THE FOODSTUFF HYGIENE AND
TECHNOLOGY AS A CONSITUENT OF THE
VETERINARY PUBLIC HEALTH

Trends in the Foodstuff hygiene and technology as a
constituent of the Veterinary public health in the Republic
of Croatia in the next period have been determined by
several essential factors. They primarily depend on the
entire framework of accession of Croatia to the European
Union through the harmonisation and supplementation
of the existing legislation with the EU legislation and a
compatible organisation of the veterinary service. The
abovementioned regulations are only the beginning of
implementation of the extensive regulatory and organisa-
tional changes in the field of protection of public health
and consumers’ economical interest. That refers par-
ticularly to the veterinary regulations and the forthcoming
organisation of the veterinary-sanitary control. In addition,
the trends depend on all the factors conditioned by the
mass food production for the market, education of veteri-

nary experts and their readiness to confront new risks for
human and animal health, as well as on the entire attitude
of the veterinary profession towards new scientific and
professional challenges.
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Obavijestavamo Vas da smo pojedinim dezinficijensima promijenili ime.
Do promjene imena doslo je iskljucivo zbog administrativnih razloga, a pritom
je kakvoca, djelotvornost i cijena proizvoda ostala nepromijenjena.

Proizvod koji ste do sada poznavali pod imenom Aldesol® - V nazvali smo
Sinald®

Taj dezinficijens ujedinjuje antimikrobni i detergentni ucinak, a ima i dezodoranino
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U vrijeme kada se u svim podru¢jima veterinarske i bliskih joj djelatnosti
izraziti naglasak stavlja na poboljsanje opce higijene i nespecificne
profilakse ovi proizvodi ostaju nezamjenjivi u uspjesnoj provedbi dezinfekcije.
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ZAJEDNO U HRVATSKOJ!

GASTRO - MARKT

A. Mihanovic¢a 16, 47250 Duga Resa
tel.: 047 844 055, fax: 047 841 209
info@gastro-markt.hr

Tvrtka Gastro-Markt iz Duga Rese, prva
tvrtka sa cjelokupnim asortimanom opreme za
mesarstvo u Hrvatskoj, zakljucila je s tvrtkom
Naturin iz Weinheima u Njemackoj, vode¢im
proizvodadem u svijetu kolagenih i poliamidnih
ovitaka, ekskluzivni sporazum o prodaji
cjelokupnog programa na podruc¢ju Hrvatske.

Veletrgovacka tvrtka Gastro-Markt ve¢ vise
od sedam godina uspje$no prodaje na hrvatskom
trzistu i trzistu susjednih drzava opremu za mesnu
industrijuiobrt.

Od samog osnutka tvrtka Gastro-Markt je
ostvarila uspjesnu suradnju s renomiranim
svjetskim proizvodacima mesarske opreme s kojima
je zakljucila ekskluzivni sporazum o prodaji i
zastupstvu.

Najznacajniji partneri uz Naturin su tvrtka
AULA Werk Salz GmbH iz Halleina u Austriji,
proizvodac nitritne soli, koja pokriva dvije trecine
potreba na hrvatskom trzistu i svjetski renomirana
tvrtka GEWURZMULLER iz Stuttgarta sa svojim
cjelokupnim asortimanom zacdina i aditiva za
proizvodnju trajnih i polutrajnih proizvoda.

Druge znacajne tvrtke u ovom sektoru s
kojima Gastro-Markt suraduje su:
DICK Messer und Abziehstihle (proizvodnja
nozevaibruseva),
SWIBO Messer und Abziehstihle (proizvodnja
nozevaibruseva),
PERTOLDI Réuchergut (zlatni dim-piljevina za
dimljenje),
ERNST Reinigungsmittel (sredstva za ¢is¢enje),
BROKELMANN Edelstahlausstattung (oprema od
oplemenjenog celika),

(Gewsireomiitlery pERTOMN  Brékelmann

LOGI % NT

NORDCONTEMITORI

Ernst

NORDCONTENITORI Kunststoftbehilter
(Plasti¢na ambalaza)

POWER TOOLS Kuttermesser und Lochscheiben
(nozevi, rezaciisajbe),

POLY-CLIP i TIPPER TIE TECHNOPACK
Cliper und Clipse

FUCHS Messgerite (mjerni uredaji)

MENSCH Einwegbekleidung (jednokratna zastitna
odjeca)

HOCKER Haken (mesarske kuke),

PUROFORT (mesarska obuca).

Tvrtka  GASTRO - MARKT d.o.o.
osnovana 1998. godine razvila se posljednjih godina
u jednog od najznacajnijih dobavljaca poduzec¢ima
mesne industrije.

Stru¢no Skolovani vanjski suradnici
prilagodavaju se potrebama kupaca 1 neprestano
obogacuju trziSte inovacijama. Osobita paznja
posvecuje se dodatnim uslugama. Za sva pitanja o
proizvodima i njihovoj primjeni kupcima je na
raspolaganju kompletan i iskusan tim savjetnika za
prodaju, tehnicara i prehrambenih tehnologa.

Gastro-Markt na podrucju cijele Hrvatske
nudi Sirok spektar kvalitetnih proizvoda i savjetuje
svoje kupce pri izboru i primjeni svojih proizvoda.

Ekskluzivni sporazum o prodaji s tvrtkom
Naturin sklopljen je 01. sije¢nja 2005. godine i
predstavlja za Gastro-Markt nov i zanimljiv izazov.

Sigurni smo da ¢e  ova suradnja
zahvaljujué¢i dugogodiSnjem iskustvu na trzistu i
utemeljenim stru¢nim znanjima pokazati
senzacionalan uspjeh.
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Tvrtka Naturin osnovana je kao prva
tvrtka za proizvodnju kolagenih ovitaka 1924.
godine. Godine 1960. na trziSte je plasirala prvi
jestivi kolageni ovitak, poznat pod imenom
Naturin Eiweifl Saitling. Kompletna paleta
poliamidnih ovitaka uvrStena je u proizvodni
program 1970. godine, a 1983. predstavljena je
kolagena folija-COFFI.

Do znacajnog razvoja tvrtke dolazi 1990.
kada je integriran u Spanjolski koncern Viscofan
S.A. sapreko 3.000 uposlenika.

Veliko podrucje Viscofana, celulozni
ovitci, upotpunili su prodajni program Naturina.

Godine 1995. izdan je certifikat prema
menadzmentskom sustavu za kvalitetu DIN EN
ISO9001.

Zajedno s maticnim drustvom Viscofan S.A.
zastupljeni suu vise od sto zemalja.

Od tada su aktivnosti Naturina usmjerene
prije svega na osiguranje kvalitete kao i na
ubrzanje proizvodnih postupaka.

Proizvodni asortiman visoke kvalitete
pociva na dugogodisnjem iskustvu kao i stalnom
razvoju koji pozitivno utjeCe na inovaciju novih
proizvoda usmjerenih prema potrebama kupaca.

Proizvodi Naturina prate  najnovija
dostignu¢a uporabnih tehnika i zadovoljavaju
visoke zahtjeve trzista.

Zahvaljujuéi raznolikosti kalibara, boja,
tiska i zavrSnih obrada postoji za svaku vrstu
proizvoda odgovaraju¢i Naturin ovitak.

Ovu raznolikost usluga nadopunjuju i
pojedinac¢na specificna rjeSenja i usluge koje
podupiru naSe kupce u njihovim vlastitim
djelatnostima i dugorocno zadovoljavaju njihove
potrebe.

Samo na lokaciji Weinheim svakodnevno
je kupcima na raspolaganju 900 suradnika. Tvrtka
je razvila moderan logisticki sustav koji
omogucuje isporuku robe Sirom svijeta.

Prehrambeni tehnolozi
pomazu kupcima u
rjeSavanju problema
primjene na licu mjesta.
Rjesenja do kojih se na
taj nacin dolazi stoje na
raspolaganju svim
stru¢nim savjetnicima
tvrtke. Na taj nacin jamci
se kontinuirano
usvrSavanje svih
tehnologa.

Naturinovi proizvodi kao Sto su klasi¢ni
kolageni ovitci, ovitci za trajne proizvode, jeger-
ovitci, jestivi kolageni ovitci, kolagena folija,
kompletan program poliamidnih ovitaka, ovitci za
Sunke i celulozni (striptease) ovitci, izvanredno
nadopunjuju dosadasnju paletu proizvoda tvrtke
Gastro-Markt.

Tvrtka Naturin je izrazito zadovoljna Sto je
tvrtka Gastro-Markt prihvatila ekskluzivno
partnerstvo za prodaju cjelokupne palete proizvoda
od sijecnja 2005. Godine.

Ova poslovna suradnja kona¢no omogucuje
potpunu opskrbu kupaca na cijelom podrucju
Hrvatske.

Ime Naturin dobilo je zahvaljujuéi tvrtki
Gastro-Markt u Hrvatskoj novo znacenje. Kao
izravni partner u poslovnoj komunikaciji donosi
sigurnost u isporuci robe i proizvodnji.

Uz Gastro-Markt Naturin ¢e se udomaciti na
hrvatskom trzistu i udovoljiti svim zahtjevima nasih
sadasnjih i budu¢ih kupaca.
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