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KVALITATIVNO-KVANTITATIUNA SVOJSTVA
MESA NOVOZELANDSKOG BIJELOG KUNIGA

SAZETAK

Kao materijal za eksperiment posluZile su jedinke novo-
zelandskih bijelih kunica, koji su hranjeni ad libitum indu-
strijskom peletiranom hranom, uz dodatak malih koli¢ina
zelene mase i sijena. Eksperimentom je obuhvaceno 30
kunic¢a i to 15 muskih i 15 Zenskih. Definiranu Zivu masu
od 1800 do 2000 g kunici su postigli za 75 dana, nakon
Cega su prispjeli na klanje. U radu se iznose rezultati
istrazivanja tovnih i klaonickih svojstava, kao i sastav i
Svojstva mesa novozelandskog bijelog kunica. Dostignuta
prosjecna Ziva masa mus$kih kunica bila je 1963,67 g, a

Skandro' M., A. Tarig?, B. Ali¢?, T. Goleti¢*, A. Kustura*

randman 44,93 %, dok je kod Zenskih kunica prosje¢na
Ziva masa bila 1907,00 g, a randman 45,08 %. Prosjec¢ni
udio zadnjeg dijela trupa kod muskih/Zenskih kunica bilo
je 33,27 % / 32,34 %, lednog dijela 34,90 % / 34,43 %, a
prednjeg dijela trupa 22,57 % / 22,45 %. SadrZaj vode u
mesu muskih/Zenskih kunica bio je u prosjeku 74,93 % /
74,39%, sadrzaj bjelanevina 22,02% / 21,79 %, sadrzaj
masti 0,48 % / 0,96 %, a sadrzaj mineralnih tvari 1,26%
/1,17 %.
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Kako se danas, zbog sve veée populacije ljudi u
svijetu, kao obaveza namece proizvodnja maksimal-
nih koli€ina hrane, a prije svega bioloSki najvrjednijih
bjelanéevina, to u ovom konceptu proizvodnje hrane
kunicarstvo zauzima znacajno mjesto. Za proizvo-
dnju mesa kuni¢a koriste se brojne Ciste pasmine
i hibridi. U Bosni i Hercegovini je najzastupljeniji
uzgoj novozelandskog bijelog kuni¢a koji se koristi
isklju€ivo za proizvodnju mesa.

Opcenito, osnovne karakteristike kuni¢a su visoka
plodnost, veoma intenzivan rast, visoka bioloSka
vrijednost mesa i visoki stupanj konverzije hrane
(Hammond i Marshall, 1925; Harned i Casida, 1969;
Hafez, 1970; UroSevi¢ i sur., 1983; Urosevi¢ i sur.,
2000; Skandro i sur., 2004; Kapitan, 2006). Da bi se
dobili navedeni Zeljeni rezultati potrebno je posvetiti
posebnu paznju ishrani kuni¢a. Za kunice je najbolja
industrijski proizvedena peletirana hrana bazirana
na Zitaricama i ostalim poljoprivrednim kulturama,
uz dodate vitamine i minerale, sredstva zastite, a i
njena je higijenska ispravnost pod nadzorom (Doda-
ci, 2001; Sinovec i Sefer, 2005).

Brojni su autori istraZivali tovna i klaonic¢ka svoj-
stva kuni¢a (Kovacevic i Raseta, 1983; Gjuri¢, 1985;
Caklovica i sur. 1986; Uro$evi¢ i sur., 1986; Tafro i
sur., 1989; Omréen, 1995; Panic¢ i sur., 1986; Pani¢ i
Petrovi¢, 1989; Skandro i sur., 2004; Tarig, 2007), a
posebno kemijski sastav njihovog mesa (Ouhayoun,
1974; Zivkovi¢ i HadZiosmanovié, 1976; Dickerson,
1978; Adrian i sur., 1981; Paunovi¢, 1984; Raji¢ i
Sevkovié, 1984; Pani¢ i sur., 1986a i b; UroSevi¢
i sur., 1986; Dalle Zotte i sur., 1996; Hernandez i
sur., 1998; Gondret i sur, 1998; Wood i sur., 2003;
Pascual i sur, 2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007).
Ta istrazivanja pokazuju da se koli¢ina vode ispi-
tivanih uzoraka kretala izmedu 59,85 i 75,40%,
bjelancevina izmedu 18,20 i 25,0%, masti izmedu
0,30 18,45%, mineralnih tvari izmedu 0,40 i 4,01%
i znacajne koli¢ine vitamina iz grupe B, Sto je ovisilo
o dobi i tovnom stanju kuni¢a. Osim navedenoga,
najnovija istrazivanja ukazuju da je sastav masti,
odnosno masnih kiselina u mesu kuni¢a sljedeci:
34,15 % ¢ine mononezasi¢ene, 25,10 % polineza-
si¢ene i 40,9 % zasicene masne kiseline (Polak i
sur., 2006). Medutim, u svim varijantama ovo meso

ima krajnje povoljan odnos bjelancevina i masti u
odnosu na druge vrste mesa. Ipak jedan od najpozi-
tivnijih pokazatelja kvaliteta mesa kunié¢a je izuzetno
niska razina kolesterola, koja se krece izmedu 45
i 85 mg/100 g svjezeg mesa (Zivkovié i HadZio-
smanovi¢, 1976; Lukefahr i sur., 1989; Lukefahr i
Ozimba, 1991; Sourci i sur., 2000; Dalle Zote, 2002;
Polak i sur., 2006). Zato je meso kuni¢a u prehrani
ljudi gotovo idealno po svojoj strukturi u odnosu na
druge vrste najéesce koriStenog mesa.

Zbog lake probavljivosti od 90% (Paunovic¢, 1984),
visokog sadrzaja bjelancevina i nize kalorijske vri-
jednosti (427-849 kJ/100 g svjeZzeg mesa) meso
kuni¢a pogoduje, kako bolesnicima tako i trudnica-
ma, dojiljama, djeci i svima ostalim koji teZze zdravoj
prehrani (Adrian i sur., 1981; Raiji¢ i Sevkovié, 1984;
Gjuri¢, 1985; Grahovac i Kurtov, 1997; Struklec i
Kermauner, 1997; Dalle Zotte, 2002).

Uzimajuéi u obzir okus i izgled mesa kunica i
njegovu relativno laku pripremu na razli€ite nacine
(Skandro, 1998), razumljivo je za$to je ovo meso
omiljeno i Siroko zastupljeno u prehrani ljudi u veli-
kom broju zemalja i na svim kontinentima. Medutim,
na nasim prostorima ne postoji tradicija u koristenju
mesa kuni¢a, posebno u smislu spravljanja odrede-
nih domacih specijaliteta.

Cilj ovog rada je da se na osnovu vlastitih rezul-
tata i podataka iz dostupne literature prikazu tovna
i klaoniCka svojstva, kao i kemijski sastav mesa
novozelandskog bijelog kunica.

MATERIJAL | METODE

Kao materijal u istrazivanju posluzili su novoze-
landski bijeli kuni¢i. Eksperimentom je bilo obuhva-
¢eno 30 jedinki, i to 15 muskih i 15 Zenskih kuni¢a.
Kuniéi su hranjeni ad libitum industrijskom peletira-
nom hranom, to jest potpunom krmnom smjesom za
tov kunica uz dodatak malih koliina zelene mase i
sijena.

Do postizanja definirane Zive mase od 1800 do
2000 g kuni¢i su drzani u pojedinacnim zi¢anim
kavezima. Kuni¢ima je obustavljena ishrana 20 sati
prije klanja. Nakon veterinarskog pregleda i oma-
mljivanja, zivotinje su iskrvarile prerezom krvnih zila
vrata (H.Beganovi¢, 1983; Gjuri¢, 1985; Pravilnik
— Uredba, 1992; Skandro i sur., 2004; Ali, 2007).
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®) V Tablica 1. Rezultati Zive mase i randmana muskih/ masu i u suglasnosti su s navodima Caklovice i sur.
a Zenskih kuni¢a (1986).
6 Srednja vrijednost Dobivene srednje vrijednosti randmana (klaonicka
2 — - teZina u %) kod muskih / Zenskih Zivotinja bile su u
& MUSKI ZENSKI prosjeku 44,93 % / 45,08 % (tabl. 1.) i u skladu su
% ZIVA MASA (g) 1963,67 1907,00 s nalazima drugih autora koji navode vrijednosti od
E RANDMAN (%) 44.93 45,08 40 do 51 % (Gjuri¢, 1985; Caklovica i sur., 1986;
2 Omréen, 1995; Skandro i sur., 2004; Ali, 2007).
<Z( Ohladeni trupovi s unutarnjim organima (srcem, Rand'rr'1an Je bio ,Veé' kod'iefnsklh. kunica i u sug'la-.
N pluima, jetrom i slezenom) su izvagani, a zatim snosti je s navodima drugih istraZivaa (Kovacevi€ i
rasijecani na tri dijela i to zadnij, ledni i prednji dio. ~ aveta, 1983; UroSevic i sur, 1986; All, 2007).
Uzorci mesa za kemijske pretrage dostavljeni su u U graf. v1 i 1€ Emkaz.ano u.c,esce glavnih kategorija
prenosivom hladnjaku. U okviru kemijskih pretraga .mesa m“usl-qh/zensklh kunlce_l u svastavg trup.e.l.’TaIfo
odredivana je koligina vode postupkom sudenja do je zadnji dio trupa kod muskih / Zenskih kuni¢a bio
konstantne mase, koli¢ina masti metodom ekstra- prosjecno zastuplien s 33,27% / 32,34%, ledni s
kcije po Grossfeldu, koli¢ina bjelan¢evina metodom 34,9% /3_4’4_3%’ a prednji dio s 22,57% /22,45%.
po Kjeldahlu, a koligina pepela Zarenjem u peci za Razmatrajuc¢i naSe rezultate u odnosu na nalaze
Farenje na 440°C (AOAC, 1998; Pravilnik - Uredba, drugih autora (Gjyrié, 1985; Panic i sur. 1986; Pani¢
1992). i Petrovi¢, 1989; Skandro i sur., 2004; Ali, 2007) pro-
Randman (klaoni&ka teZina izraZena u postotku) je izlazi da su nasi rezultati u suglasnosti s rezultatima
obraéunat u skladu s preporuéenim na&inom obrade spomenutih autora. Naime, navedeni autori su utvr-
(Gjuri¢, 1985, Caklovica i sur., 1986, Omréen, 1995, dili da se uceSce zadnjeg dijela trupa kuni¢a krece
ékandro i sur., 2004, A|I, 2007) od 31,4 do 36,5%, ucescée Iednog dlje'a od 34,0 do
Deskriptivna statisti¢ka analiza podataka je vrsena  39:3% @ ucesce prednjeg dijela od 22 do 24%.
primjenom ragunarskog programa Microsoft Excel Koli¢ina vode u uzorcima mesa muskih / zenskih
® 2003 (Microsoft Inc., USA). Dobiveni rezultati su Kuni¢a prosjecno je iznosila 74,93% / 74,39%, bje-
komentirani s rezultatima prikazanima u domacoj i lancevina 22,02% / 21,79%, masti 0,48% / 0,96% i
inozemnoj literaturi. mineralnih tvari 1,26% / 1,17% (tabl. 2.). Uporedu-
REZULTATI I RASPRAVA V Grafikon 1. Udio glavnih kategorija mesa u sastavu trupa (srednje vrijednosti)
U tabl. 1. prikazane su
srednje vrijednosti zive
mase  muskih/zenskih | 3500
kunica nakon zavrSe- | 3009
tka tova od 75 dana. Iz
rezultata istraZivanja 25,00
vidljivo je da su srednje 20,00 ® Spol muski/ Sex Male
vrijednosti Zive mase
neéto vece u odnosu na 15,00 B Spol zenski/ Sex Female
nalaze drugih autora koji | 10,00
za tu dob navode masu 500
od 1.850,00 g (Tafro i ’
sur.,, 1989). U odnosu 0,00
na spol, muska grla Za.dnjidio/ Lednidio/  Prednijidio /
. o s Hind part Back part Fore part
su postigla vecu Zivu
I

VZEN MESO

Vol. X (2008) ozujak - travanj br. 2



ZNANSTVENA BILJESKA

Kvalitativno-kvantitativna svojstva mesa novozelandskog bijelog kuni¢a

V Tablica 2. Rezultati kemijske pretrage uzoraka mesa kunica (%) E‘
>
Voda Bjelanéevine Mast Mineralne tvari Z
Vrijednosti 5 5 5 5 5 5 5 5 2
MUSKI ZENSKI MUSKI ZENSKI MUSKI ZENSKI MUSKI ZENSKI m
Z
Srednja 74,93 74,39 22,02 21,79 0,48 0,96 1,26 1,17 8
_|
Minimalna 74,00 73,90 21,5 21,2 0,44 0,74 1,19 1,13 E
0
Maksimalna 75,50 74,80 22,9 22,5 0,54 1,15 1,32 1,22 z
)
@)
juci nase rezultate sa rezultatima istrazivanja koja RIASSUNTO
su proveli drugi autori vidljivo je da se nasi nalazi LE CARATTERISTICHE ””Al”ﬂ”””—””ﬂ”’”ﬂ"ﬂ'-
Siazu sa nalazima drugh autora (Quhayoun, 1974 pey) g cARNE Df CONIGLI, RAZZA BIANGA DI NUOVA
Zivkovi¢ i Hadziosmanovi¢, 1976; Dickerson, 1978; ZELANDA ’
Adrian i sur., 1981; Paunovi¢, 1984; Raji¢ i Sevkovi¢, or onto descritto i o studio. i conidi di
1984; Pani¢ i sur., 1986a i b; Uroevic i sur.,, 1986; ' o, _operimento descritio in questo siuaio, 1 conigh c
Dalle Zotte | 1996: H ‘nd . 1998: razza bianca di Nuova Zelanda erano nutriti ad libitum con
ale o_ e 1sur, ’ efrnan ez 1 sur., * il cibo appallottolato industriale e con un pni della verdura
Gondret i sur., 1998; Wood i sur., 2003; Pascual i ¢ e/ fieno come supplementi. Si tratta di 30 conigli, 15 di
sur, 2004; Polak i sur., 2006; Ali, 2007). Naime, sesso maschile e 15 di sesso femminile. Il peso vivente
spomenuti autori su utvrdili prosje€an sadrZaj vode definito dal 1800 al 2000 g i conigli hanno ottenuto fra
izmedu 59,85 i 75,46%, bjelantevina izmedu 18,20 75 giorni, dopo il che erano portati alla macellazione. In
i 25,0%, masti izmedu 0,30 i 18,45% i mineralnih questo §tL{dio si ripqtanoi risultati ottenuti misuranqo le
tvari izmedu 0,40 i 4,01%. U odnosu na spol, kod caratteristiche dell lngrassamf-;‘n'to e della macelIIaZIor.re,'
o L . . . . come le strutture e le caratteristiche della carne di conigli
muskih kuni¢a u usporedbi sa Zenskim, utvrden je ) . , .
. o ) L. o ) _dirazza bianca di Nuova Zelanda. L’ottenuto peso vivente
vec lsadrzaj vvode,. bjelarlcevma ! mlnerfllnlh tvari, medio per i conigli maschi era 1963,67 g, I'utilitf pratica
dok je kod zenskih kuni¢a utvrden veci postotak 44 939% e peri conigli femmini 1907,00 g, cioé I'utilitf pra-
masti, pa se nasi nalazi slazu sa navodima drugih tica 45,08%. La proporzione media della parte posteriore
autora (Dalle Zotte i sur., 1996; Gondret i sur., 1998; del tronco per conigli maschi/femmini era 33,27% / 32,-
Polak i sur., 2006, Ali, 2007). 34%, della parte dorsale 34,90% / 34,43 %, e della parte
anteriore del tronco 22,57% / 22,45%. La porzione media
ZAK'. J“I‘ml dell’'acqua nella carne di conigli maschi/femmini era 74,-
) L . 93% / 74,39 %, dei proteini 22,02% / 21,79%, dei grassi
Na osnovu rezultata istrazivanja nekih kvan- 0.48% /0.96% e dei minerali 1.26% / 1.17%.
titativnih i kvalitativnih pokazatelia mesa kuni¢a  Le parole chiavi: il coniglio di razza bianca di Nuova
novozelandske bijele rase mogu se izvesti sliedeéi  Zelanda, la qualiti della carne
zakljucci:
- prosje¢no ucesce ociSéenog trupa, bez glave, u LITERATURA
masi pred klanje kunica, odnosno randman, bio je Adrian J., G. Legrand, R. Frangne (1981): Dictionnaire de
vedi kod Zenskih kunica, biochimie alimentaire et de nutrition. Paris, Technique et Docu-
- uéedce zadnjeg i lednog dijela kao najkvalitetnijin ~ mentation.
artiia mesa u o&iéenom i rashladenom trupu bilo Ali, T.: (2007): Utjecaj ishrane i nacina uzgoja na kvalitati-
_p J, L. o P vno-kvantitativna svojstva mesa novozelandskog bijelog kunica.
je vece kod muskih kunica, Magistarski rad, Sarajevo.
- rezultati kemijske pretrage mesa kuni¢a potvr- AOAC official methods for analitycal chemistry. 1998.
duju njegovu visokoproteinsku vrijednost sa veoma Caklovica, F., A. Milanovi¢, N. Tafro (1986): Prilog istraziva-
. . . njima klaonickih vrijednosti kuni¢a, X Savjetovanje o dijagnosti-
niskom razinom masti, X o R o Lo
. . ci, profilaksi i terapiji u savremenoj sto¢arskoj proizvodniji. Primo-
- u osnovnom kemijskom sastavu mesa kuni¢a  gien, oktobar 1985, Veterinaria 35, 1, 91-95.
nije bilo znacajnijih razlika izmedu spolova. Dalle Zotte, A. (2002): Perception of rabbit meat guality and
]
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