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SAZETAK

Hrvatsko priobalje i otoci imaju dugu tradiciju uzgoja ovaca te proizvodnje
mesa, mlijeka, sira i vune, ¢ija se ekonomska vaZnost kroz povijest Cesto
mijenjala. Zbog izrazene otpornosti, iznimnih mogucnosti prilagodbe i
izdrzljivosti, ovce su dominantna vrsta u stoCarskoj proizvodnji Sredozemlja.
Zbog nepristupacnih, kamenitih i krSevitih terena, vrlo oskudne vegetacije, ovce
su, uz koze najbrojnije od svih vrsta domacih Zivotinja koje se uzgajaju na
nasim priobalnim i otockim podru¢jima. Ovcarska proizvodnja temelji se na
brojnim izvornim pasminama uglavnom kombiniranih proizvodnih osobina
(meso, mlijeko, vuna). Domaca otocka, primorska i dalmatinska janjetina je
izrazito cjenjena namirnica zivotinjskog podrijetla. U posljednje vrijeme u
navedenim podru¢jima sve je =zastupljenija muznja ovaca. Proizvodnjom
mlijeka i preradom u autohtoni sir povecava se dohodovnost obiteljskih
poljoprivrednih gospodarstava, ¢uva se tradicija, obiljezja prepoznatljivosti
pojedinih krajeva i obogacuje gastronomska ponuda. Radi veée ekonomske
ucinkovitosti ov€arske proizvodnje, janjad se uglavnom kolje u ranoj Zivotnoj
dobi (prije odbi¢a) i male tjelesne mase (8-12 kg), kako bi se $to vise
proizvedenog mlijeka moglo preraditi u sir.

Kljucne rijeci: ovee, sredozemlje, mlijeko, meso, sir, janjetina

ABSTRACT

The Croatian coastal region and islands have a long tradition of sheep
breeding and production of meat, milk, cheese and wool. The economic
importance of these products has often changed during the history. Because of
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their distinctive resistance, ability to adapt and endurance, sheep are dominant
livestock species in the Mediterranean. The inaccessible rocky pastures, karst
and poor vegetation make them the most numerous livestock in our coastal
region and on the islands. The sheep production in Croatia is based on
numerous autochthonous breeds with multiple production traits (meat, milk,
wool). Indeed, young lamb meat from our islands and Dalmatian coast is the
most favourite and appreciated animal food for many people. Nowadays, in
those regions, milking sheep is becoming more popular. Milk processing and
production of autochthonous cheeses increase the income of family farms, keep
the tradition and the identity of particular areas as well as enrich gastronomic
offer. Due to higher economic efficiency (ensuring more milk for cheese
production), lambs are slaughtered in early age (before weaning), at low body
live weight (8 — 12 kg).

Key words: sheep, Mediterranean, milk, meat, cheese, young lamb

UvOD

Na podru¢ju Mediterana uzgaja se velik broj razlicitih lokalnih pasmina
ovaca osebujne vanjstine i bitno razli¢itih proizvodnih odlika, zbog razliCitih
klimatskih uvjeta i nacina uzgoja. Uglavnom je rije¢ o izvornim pasminama,
dobre prilagodljivosti i u¢inkovitosti u iskoristavanju oskudne vegetacije krskih
paSnjaka, unato¢ neSto skromnijim proizvodnim moguénostima. Ova
proizvodna svojstva najcesce su  kombinirana (mlijeko/meso,
meso/mlijeko/vuna), budu¢i da su vise selekcionirana na sposobnost kretanja i
otpornost tijekom susnih razdoblja, nego na mlijenost i brzinu rasta. Medutim,
u posljednje vrijeme u veéini mediteranskih zemalja, pa tako i u nas mlijeko
postaje najinteresantniji proizvod ovaca.

Ov¢ji proizvodi (meso, mlijeko, sir, skuta..) su karakteristicnog i
prepoznatljivog okusa, arome i konzistencije kao i specificnog sastava masnih
kiselina 1 aminokiselina. Kvaliteta tih proizvoda je usko povezana s kulturnim i
povijesnim specifi¢nostima uzgoja, hranidbe i1 drzanja te proizvodnje, prerade i
pripreme razlicitih proizvoda. To se osobito odnosi na podrucje Sredozemlja i
stoCarsku proizvodnju u dominantnim ekstenzivnim paSnjackim uvjetima
uzgoja 1 hranidbe, specificnim klimatskim prilikama, odnosno tradicionalnim
"starim" tehnologijama klanja, obrade i pripreme trupa kao i proizvodnje te
zrenja sireva.
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POVIJESNO NASLIJEDE

Uzgoj ovaca na naSem priobalnom podru¢ju i otocima vezan je uz tradiciju,
navike 1 obicaje lokalnog stanovnistva te ujedno predstavlja vazan dio
drustveno-ekonomskog naslijeda ovih prostora (Morand-Fehr i sur., 1983). O
povijesnoj ulozi ovaca na tim prostorima svjedocCe 1 arheoloski nalazi na danas
opustjelim paSnjacima Dinarida koji potvrduju da su Iliri pred vise od dvije
tisu¢e godina na takvim lokalitetima imali tzv. stanove, odnosno pastirske
kolibe i torove za stoku. Tu su oni zajedno sa svojim «blagom» provodili ljetne
mjesece zbog suSe na okolnim oskudnim priobalnim pasnjacima. Ujesen, kad bi
na planinama zahladnjelo, ilirsko se blago spustalo u mati¢na domacinstva gdje
se prehranjivalo sijenom do iduéeg proljeca. Takav nacin stocarskog
privredivanja nije bio posebnost toga kraja. Tako se tada zivjelo na Citavom
podruc¢ju mediteranskog i perimediteranskog dijela predanticke Europe (Gusic,
1962) pa sve do druge polovice proslog stoljeca (Markovié¢, 2003). Polozaj
Dinarskih planina na razmedi Sredozemlja i kontinentalne Europe, imao je
odlucujudi utjecaj na pojavu i razvoj sezonskih migracijskih kretanja stada
ovaca. Planinski pasnjaci na primorskoj strani Dinarskih planina su na
nadmorskoj visini iznad 1.000 m. Ta pasnjacka zona nije prostorno neprekinuta,
ve¢ je razasuta po kraskim depresijama, gdje se natalozilo nesto plodnog tla.
Kvalitetniji planinski pasnjaci se nalaze u visinskoj zoni iznad 1.400, odnosno
1.600 m. Oni se odlikuju dobrim i raznolikim botani¢kim sastavom te bujnom
vegetacijom tijekom ljeta kada je na podrucjima uz obalu i na otocima izrazita
susa. Na planinskim pasnjacima bio je dominantan transhumani i polunomadski
nacin stocarenja i iskoriStavanja pasnjacke vegetacije. Transhumano stocarenje
bilo je karakteristi¢no po "stanovima" (kolibe i torovi za stoku) u blizini kojih su
tijekom cijelog ljeta pasle i brstile ovce. U stanovima se stoku muzlo svaki dan
dva puta — ujutro i navecer. Polunomadski stocari su na planini bili prolazni
putnici i «stalno su isli za boljom travom». Naime, iz iskustva se znalo da ovce
koje svaki dan pasu na drugom pasnjaku daju dvostruko vise mlijeka, pa prema
tome i sira i masla od onih koje su cijelo ljeto pasle na istom pasnjaku. Zato je
polunomadima dosta brige zadavala muznja, sirenje mlijeka te Cuvanje sira i
masla. Radi §to kvalitetnije ispase, stocari su selili stada do konca ljeta, a onda
se umorni vracali u maticna domacinstva u priobalju, od Kvarnera pa do
Dalmatinske zagore i Dalmacije. Danasnje odumiranje stocarskih kretanja na
tom prostoru dokaz je velike drustvene prekretnice doba u kojem zivimo
(Markovi¢, 2003).
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Za razumijevanje ondasSnjih stoCarskih kretanja primorske zone vazno je
uo¢iti klimatske i1 fenoloSke razlike izmedu jadranskog priobalja i njegova
kontinentalnog zaleda. Sredozemna klima u zoni primorja ne pogoduje rastu
ljetne pasnjacke vegetacije. KiSe u toj zoni padaju pretezito u hladno doba
godine, dok su ljeta vruéa i susna. Takve fenoloske odnose izmedu priobalja i
Dinarskih planinskih povrSina zamijetili su ljudi jo§ od pradavnih vremena i
zato su se stocarska kretanja oko Dinarskih planina (osobito Velebita) razvila u
onom vremenu kada su ljudi pripitomili ovce kao domace Zzivotinje
(Markovi¢, 2003).

Ne tako davno samo na Sirem podrucju Dalmacije i otoka uzgajalo se vise
od milijun ovaca. Na tim prostorima ovce su covjeku osiguravale vazne zivezne
namirnice (meso, mlijeko), a od vune i koZe izradivani su razli¢iti odjevni
predmeti. Tijekom 18. i 19. stoljeca, razvitkom tekstilne industrije, dolazi do
vece potraznje za vunom S§to rezultira uvozom vunskih tipova, uglavnom
ovnova, a manje ovaca, iz razli¢itih europskih zemalja. Na taj na¢in dolazi do
oplemenjivanja nasih autohtonih ovaca — pramenki te nastaju razlicite otocke i
primorske pasmine: paska ovca, creska ovca, dubrovacka ruda, kréka ovca,
rapska ovca 1 druge. Zbog razli¢itih ekonomsko-politickih razloga (iseljavanje
stanovniStva, siromastvo...) dolazi do drasticnog pada broja ovaca na tim
podru¢jima. Poslije drugog svjetskog rata u tzv. procesu merinizacije u
Hrvatsku je uvezen cijeli niz razli¢itih pasmina ovaca u cilju oplemenjivanja
autohtonih pasmina i povecanja proizvodnje i kakvoée mesa i vune. U pogledu
genetskog napretka taj proces nije ostavio dubljeg traga na naSem ovcarstvu jer
je bio neplanski, bez precizno definiranih uzgojnih ciljeva.

UTJECAJ OVACA NA MEDITERANSKE EKOSUSTAVE

Ovcarstvo ¢ini vaznu granu privrede u mnogim zemljama, osobito u
podru¢jima gdje su, zbog specificnih geografskih, pedoloskih i klimatskih
uvjeta (krSevita podru¢ja oskudne vegetacije, s malo vode) slabije moguénosti
organizacije ratarske proizvodnje te uzgoja drugih vrsta domacih Zivotinja,
osobito krupnije stoke. Prednost ovaca upravo jest u Cinjenici da su u
mogucénosti odredene koli¢ine voluminozne krme, razli¢itog podrijetla i oblika,
pretvoriti u visokovrijedne proizvode: meso, mlijeko, vunu i dr.
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Najjeftinija i najkvalitetnija hrana za ovce je pasa. Sto je udio pase u obroku
veéi to su troSkovi hranidbe Zivotinja nizi, a samim tim odredena ovcarska
proizvodnja je ekonomiénija. Ovcarstvo se u Hrvatskoj pretezno temelji na
iskoriStavanju prirodnih pasnjaka na kojima ovce borave tijekom vegetacije,
koja je kraca u kontinentalnim, a znatno dulja u podruc¢jima uz jadransku obalu i
na otocima gdje ovce gotovo tijekom cijele godine borave na otvorenom. Stoga
je tehnologija uzgoja podredena maksimalnom koriStenju pasnjaka tako da se
ovce najcesce janje, tijekom zime da bi tijekom toplijeg dijela godine, bujanjem
vegetacije (proljece i ljeto) zajedno s podmlatkom boravile na pa$njaku. Smatra
se da su u iskoriStavanju pasnjaka ovce ucinkovitije od svih vrsta domacih
zivotinja. U odnosu na goveda, ovce viSe vole finije i nize trave (visine do 30
cm) te obi¢no pasu u stadu, S$to je osobito izraZzeno u mediteranskih pasmina
ovaca. U mnogim slucajevima gotovo 90% hranjivih sastojaka obroka ovaca
potjece iz prirodnih pasnjaka. Visoke temperature, Cesto popracene ekstremnim
suSama uzrokuju velike probleme u hranidbi prezivaca s obzirom na koli¢inu i
kakvocu raspolozive trave i krme u uvjetima jadranskih otoka i priobalja. Takve
klimatske prilike utjecu na porast trava, sadrzaj sirove vlaknine u biljkama, na
apetit zivotinja, probavljivost i konverziju hrane, a vrlo ¢esto i na probavne
poremecaje u zivotinja, Sto sve skupa utjeCe na reprodukcijske osobine,
proizvodnju i kemijski sastav mlijeka, te prirast janjadi (Boyazoglu i sur.,
1990). Kolebanja u oborinama cesto dovode do pomanjkanja krme potrebne za
zadovoljenje hranidbenih potreba visoko-proizvodnih, selekcioniranih pasmina
ovaca.

Ovce se, kao i koze u mediteranskom podru¢ju drze na ogradenim ili
neogradenim povrSinama gdje pasu samoniklo bilje. U mediteranskom podrucju
prirodna ispasa ovaca je sastavni dio sveukupnog sustava proizvodnje, bez
obzira na razinu intenzifikacije. Ta ispaSa (stalna ili dopunska tijekom
ogranicenog razdoblja) trebala bi osigurati optimalno i ucinkovito koriStenje
pasnjaka i odrzavati ravnotezu u ekosustavu, te na taj nacin sprjecavati Sirenje
Sikare i/ili eroziju tla.

Vegetacija mediteranskih prirodnih pasnjaka je okarakterizirana s nekoliko
glavnih obiljezja (Le Houérou, 1980) tj. prisutnoscu drveca i grmlja u tipu
zimzelenog hrasta (sclerophyl foliage), grmlja s postojanim lis¢em, kao §to su
Thymus 1 Cistus 1 brojni Asphodelus - tipovi geofita, nekvalitetan sloj poput
trave, ukljucivsi prilicno neproduktivne vrste raslinja s tankim pokrovom
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Agropyrum, Eromus 1 Poa - tipa ili Oryzopsis - tipa koji se odnose na trave, te
neke leguminoze kao §to su Coronilla, Lotus ili Cytisus. Na manjim visinama u
ovoj pasnjackoj flori dominira drvenasta vrlo agresivna vegetacija koja nestaje
samo na ve¢im nadmorskim visinama dalje od mora (Morand-Fehr i sur.,
1983.).

S fizionomskog stajaliSta mogu se razlikovati “Sume” koje se koriste za
proizvodnju i zastitu, matoral (podrucje s vegetacijom nizom od 7 m, ukljucivsi
makiju i garig), “zeleni pojas” (ukljucivsi stalne pasSnjake) i “stepe” s biljem
holofitnog tipa (Morand-Fehr i sur., 1983).

Ispasa stoke u mediteransko pasnjacko-Sumskim zajednicama pridonosi
funkcioniranju tih ekosustava, pospjeSuje se protok hranjivih tvari i poveéava
njegova iskoristivost. Zbog nizih zimskih temperatura i nedostatka vlage
tijekom ljeta, razgradnja organske tvari je niska, Sto rezultira nakupljanjem
organskih ostataka na povrsini tla. Suhi organski ostaci (neiskoriStena trava,
listinac, drvenasti ostaci) stalna su opasnost za izbijanje pozara. Ispasom
domacih Zivotinja, osobito ovaca, koristi se prizemna biomasa i na taj nacin
smanjuje se mogucnost izbijanja Sumskih pozara (Samarzija, 2002).

STANJE I MOGUCNOSTI RAZVOJA OVCARSKE PROIZVODNIJE

S obzirom na broj i zastupljenost ovaca u Republici Hrvatskoj, moze se
zakljuCiti da su one, upravo zahvaljujué¢i svojoj skromnosti, otpornosti te
iznimnoj pokretljivosti i Zivahnosti najbrojnije u priobalnom jadranskom
podrucju kao i na otocima (tablica 1). U Sest priobalnih Zupanija tijekom 2004.
godine evidentirane su ukupno 325.303 ovce, Sto predstavlja 63,80% od
ukupnog broja evidentiranih ovaca u Hrvatskoj (HSC, 2005). To potvrduje
izrazitu dominaciju ov€arstva na navedenim podru¢jima. U pasminskom sastavu
u ovim Zzupanijama dominiraju razliite izvorne pasmine (dalmatinska
pramenka, istarska ovca, creska ovca, krcka ovca, paska ovca, rapska ovca,
licka pramenka i dubrovacka ruda).
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Tablica 1. Broj evidentiranih rasplodnih grla ovaca u priobalnim Zupanijama u 2004. godini

(HSC, 2005)
Table 1. Number of registered ewes and rams per coastal counties in 2004
Broj grla
Zupanija (ovce i ovnovi) % od ukupnog broja
County Number of animals Percentage
(ewes + rams)
Dubrovacko — 3331 0.65
neretvanska
Istarska 9.250 1,81
Licko — senjska 53.399 10.47
Primorsko — goranska 43.668 8,56
Splitsko —
dalmatinska 49.440 9,70
Sibensko — kninska 73.074 14,33
Zadarska 96.472 18,92
Ukupno
(priobalne Zupanije) 325.303 63,80
Total
(coastal counties)
Ukupno / Hrvatska
Total / Croatia 509.939 100,00

U posljednjih nekoliko godina na domacem i stranom trzistu sve je veca
potraznja za izvornim ovc¢jim mlijeCnim proizvodima, osobito sirevima
proizvedenim u manjim koli¢inama 1 primjenom "starih" tradicionalnih
tehnologija (Kalit, 2001). U skladu s time, izrazena je sve veca zainteresiranost
domacih uzgajivaca, napose mladih stoCara za proizvodnju i preradu ovcjeg
mlijeka.

Mlije¢ni proizvodi od sirovog ovéjeg mlijeka svojim mirisom, okusom i
aromom znatno se razlikuju od proizvoda iz kravljeg mlijeka. U usporedbi s
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kravljim mlijekom, ov¢je mlijeko razlikuje se u koli¢ini masti i bjelancevina, ali
i drugacijim sastavom masnih kiselina i aminokiselina koje tim proizvodima
daju posebnost i prepoznatljivost na trzi§tu. Osim toga i svojim preradbenim
osobinama ov¢je mlijeko razlikuju se od kravljeg (Samarzija, 2002.). Ovcje
mlijeko se zbog visokog sadrzaja suhe tvari gotovo isklju¢ivo koristi za
proizvodnju sira (tvrdi mediteranski sirevi), iako se od njega mogu proizvoditi i
fermentirani mlijec¢ni proizvodi (jogurt), sladoled, a od sirutke svjezi sir skuta i
ricotta (Antunac, 2005).

Zbog zemljopisne raznolikosti i prirodnih specificnosti, Hrvatska ima
povoljne uvjete za proizvodnju razliCitih vrsta autohtonih sireva. Stoga je od
velike vaznosti njihovo oCuvanje. Sve ovo postaje joS vaznije u uvjetima opéeg
nastojanja zaStite izvornosti (Protected Denomination of Origin - PDO, ),
zemljopisnog podrijetla (Protected Geographical Indication — PGI) i garantirane
tradicionalne specificnosti (Traditional Speciality Guaranteed - TSG), koje je
1993. godine uvela Europska Unija svojim Propisima br. 2081/92. i br. 1804/99
(Samarzija i Antunac, 2002). Prvenstveno radi o¢uvanja okoli$a, bioloske
raznolikosti i zastite ruralnih podrucja, a prema uzoru na ostale zemlje EU, u
Hrvatskoj se posljednjih desetak godina potice tradicionalna poljoprivredna
proizvodnja . Osim toga, njihovom zastitom na nacionalnoj i europskoj razini
nastoje se ti proizvodi saCuvati od nestajanja i1 imitacija (Samarzija i
Antunac, 2002).

Uz genotip, kao najvazniji ¢imbenik, na proizvodnju i kakvoéu ov¢jeg
mlijeka utjeCu fizioloski c¢imbenici (dob, broj janjadi, stadij i redoslijed
laktacije, tjelesna masa ovaca, tip i veli¢ina vimena, zdravlje, i dr.),
menadzment (hranidba i naCin drzZanja), tehnika muznje (Bencini i Pulina ,
1997.), zatim klima, tlo, botanicki sastav pasnjaka.

Proizvodnja autohtonih sireva u Hrvatskoj, osobito u planinskim
podruc¢jima i na otocima, postaje sve znacajniji oblik stjecanja dohotka mnogih
obiteljskih  poljoprivrednih  gospodarstava (OPG). Osim dohodovnosti,
proizvodnjom sira na OPG rjeSava se problem otkupa, odnosno plasmana
mlijeka (kroz sir) u uvjetima kada nema organiziranog otkupa na nekom
podrucju te se ¢uva tradicija i obiljezja prepoznatljivosti pojedinog kraja (Prpi¢
i sur.,, 2003). Pod autohtonim sirevima podrazumijevaju se sirevi nastali
"samoniklo" na odredenom podru¢ju kao rezultat dugogodiSnjeg razvoja
odredene tehnologije proizvodnje (Samarzija i Antunac, 2002). Na
specifiénost nekog autohtonog sira najvise utjecu (uz pasminu) klima,
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zemljopisni poloZaj, tlo, voda, botanicki sastav prirodnih livada i paSnjaka, te
nac¢in uzgoja mlije¢ne stoke 1 tradicionalne navike 1 obicaji lokalnog
stanovniS§tva (Luka¢, 1989). Zbog specificnih agroklimatskih uvjeta,
posebnosti biljnog pokrova (vegetacije), mnogobrojnih vrsta aromati¢nog i
ljekovitog mediteranskog bilja na nasem priobalju i otocima, ov¢ji 1 kozji
proizvodi (mlijeko, sir, meso) posebnog su okusa. Visoka koncentracija soli u
tlu te Ceste posolice izravno se odrazavaju na strukturu biljnog pokrova, a preko
nje i na kakvoc¢u mlijeka (sira) i mesa. Medutim, na obiteljskim poljoprivrednim
gospodarstvima proizvode se male kolicine sira neujednacene kakvoée (Prpi¢ i
sur., 2003). Stoga, radi povecanja proizvodnje i bolje kakvoce mlijeka, u sve
viSe stada redovito se kontrolira proizvodnja i kemijski sastav ov¢jeg mlijeka.
Potrebno je u kontrolu proizvodnosti ukljuciti §to veéi broj grla pojedinih
izvornih pasmina ovaca. Na taj nacin se s jedne strane osiguravaju temeljitija
saznanja o proizvodnim moguénostima hrvatskih pasmina ovaca, a s druge
strane kontrolira ocuvanje ovih pasmina od utjecaja drugih pasmina
(genotipova), odnosno njihovo ocuvanje u Cistoj krvi. Pritom se, osim kontrole
mlijeCnosti, provode kontrole reproduktivnih osobina u svim stadima uzgojno
valjanih ovaca kao i provedba performance testa odabrane muske janjadi u
zemaljskim uvjetima (HSC, 2005).

U Republici Hrvatskoj uzgojno selekcijski rad provodi se u populaciji od
30.250 uzgojno valjanih ovaca (HSC, 2005). Proizvodnja mlijeka varira
izmedu pasmina, s tim da veéina pasmina moze proizvesti vise mlijeka od
koli¢ine koju posiSe njihova mladunc¢ad u dojnom razdoblju. Vecina tipi¢nih
mesnih pasmina ovaca proizvodi 80-150 1 mlijeka. U tu skupinu se po
mlijeCnosti svrstava veéina naSih (osobito otocCkih) pasmina ovaca (paska,
bracka, creska, i dr.) dok je mlijeCnost istarske ovce znatno veca, te za
prosjecnog trajanja laktacije od 202 dana ovce proizvedu 220 | mlijeka (HSC,
2005).

Zahvaljujuéi prirodnoj izoliranosti, te ustrajnom uzgojno-selekcijskom radu,
neke od mediteranskih pasmina ovaca u svijetu su postale izrazito mlijecne,
koje, u nekim slucajevima, imaju i dobru plodnost (Boyazoglu i sur., 1990).
Genotip ovce znacajno utjeCe na kemijski sastav i preradbene osobine mlijeka
(Bencini 1 Pulina, 1997). Tako mlijeko mediteranskih pasmina
selekcioniranih na visoku proizvodnju (sarda, chios, awassi i dr.) sadrzi
znacajno manje suhe tvari, masti i bjelancevina negoli mlijeko naSih izvornih
pasmina ovaca (tablica 2).
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Tablica 2. SadrZaj masti i bjelancevina u mlijeku razlic¢itih pasmina ovaca (Mio¢ i sur.,

2004.)
Table 2. Fat and protein content in milk of different sheep breeds
Pasmina Mlije¢na mast (%) Bjelancevine (%)
Breed Milk fat (%) Proteins (%)

Awassi 6,70 6,05
Chios 6,60 6,00
Comisana 9,10 7,30
Creska ovca 8,40 5,89
Istarska ovca 6,90 5,85
Isto¢nofrizijska 5,50 4,72
Karaguniko 8,70 6,60
Lacaune 7,14 5,81
Massese 6,79 5,48
Paska ovca 7,22 5,72
Sardinijska 6,61 5,89
Travnicka pramenka 7,62 5,82

Buduc¢i da se ov¢je mlijeko uglavnom preraduje u sir, preradivaci mlijeka su
zainteresirani ponajprije za koli¢inu masti i bjelancevina u mlijeku, pa se u
selekciji ovaca moraju uvazavati navedene osobine (IDF, 1981). Osim
kemijskog sastava mlijeka, novi nacini selekcioniranja moraju biti usmjereni i
na druge, za proizvodnju mlijeka vaZne osobine: morfologiju vimena,
proizvodnu dugovjecnost te otpornost na bolesti poput mastitisa i scrapie
(Mio¢ i sur., 2006).

lako je ovcarska proizvodnja u Hrvatskoj jo§ uvijek najveéim dijelom
ekstenzivnog karaktera, poduzimaju se odgovarajue mjere i stvaraju uvjeti za
njeno unapredenje (Antunac i Lukac¢-Havranek, 1999). Uvoze se pasmine
visokog genetskog potencijala za proizvodnju mlijeka (istocnofrizijska ovca), a
hranidbi Zivotinja pridaje se viSe pozornosti (prihranjivanje koncentratnim
krmivima, vitaminsko-mineralni dodaci u hranidbi, uklju¢ivanje nusproizvoda
biljne proizvodnje, pregonsko napasivanje, i dr.). Ucinjeni su i odredeni
tehnoloski pomaci (primjena strojne muZnje, sinkronizacija estrusa, ranije
odvajanje janjadi) u cilju povecanja ekonomske ucinkovitosti. Takoder,
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nastoji se posti¢i Sto raniji ljetni/jesenski pripust ovaca kako bi Zivotinje nakon
janjenja $to bolje iskoristile pocCetak vegetacije i porasta trava u uvjetima
mediteranske klime.

Budu¢i da se ovce u vecéini mediteranskih zemalja, prvenstveno uzgajaju
radi proizvodnje mlijeka, janjad se kolje vrlo rano i to u pravilu prije odbic¢a (u
dobi od 30-45 dana ili s 8-12 kg tjelesne mase), jer se mlijekom tovljena janjad
smatra specijalitetom i postize najvisu cijenu. Meso se najceSCe priprema i
konzumira u komadu ili rasje¢eno u 2-4 komada. Na taj nacin janjad kolju u nas
na otoku Pagu, manje na drugim otocima i u Istri. Medutim, najvise janjadi u
nas se kolje nakon Sto postigne tjelesnu masu od 20 do 25 kg, jer je
najpozeljnija masa trupa za razanj od 8-12 kg. Niska klaonicka masa janjadi je
posljedica tradicionalne sklonosti potrosaca za mladom janjetinom (koja je bolje
kakvocée, ima manji postotak masti) i teznje uzgajivaca da Sto prije prodaju
janjad u cilju vece proizvodnje mlijeka.

Janjecée 1 ov¢je meso predstavljaju visokovrijedne namirnice, bitno razlicite
od mesa drugih domacih zivotinja. Ov¢je (janje¢e) meso, zahvaljujuéi visokom
sadrzaju bjelancevina, bogatstvu makro i mikro minerala te vitamina ima visoku
hranjivu vrijednost. Mlada janjetina izvanrednih je dijetetskih osobina, lako je
probavljiva i visoko iskoristiva (85-90%). Kemijski sastav razli¢itih kategorija
ov¢jeg mesa, razliCit je 1 uvjetovan nizom ¢imbenika od kojih su najvazniji: dob
i klaonicka masa, razina i vrsta obroka, vrsta tkiva i anatomski polozaj misica,
pasmina, spol, kastracija i dr.

Odabir odgovaraju¢eg obroka uz odgovarajucu zastupljenost i optimalan
omjer voluminoznih i krepkih krmiva od presudne je vaznosti ne samo za
visoku proizvodnju mlijeka (i sira) visoke kakvoce, ve¢ i prirast janjadi,
postizanje klaonicke mase, kakvoée trupa i ekonomicnosti uzgoja. Navedeno
rezultirata proizvodnjom janjec¢ih trupova ujednacenog sastava i kakvoce §to je
osobito vazno u uvodenju odredenih standarda (dob i tjelesna masa Zivotinja pri
klanju, nacin klanja i obrade trupa, konformacija i masa trupa, kemijski sastav i
organolepticke osobine mesa i dr.) u proizvodnji namijenjenoj sve zahtjevnijem
domacem i inozemnom trzistu.
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ZAKLIUCCI

Najve¢i broj ovaca u Republici Hrvatskoj uzgaja se na podru¢jima
priobalnih Zupanija (325 tisu¢a ovaca ili 64% od ukupnog broja u Hrvatskoj). U
posljednjih nekoliko godina na priobalju i otocima javlja se sve veéi interes za
proizvodnjom i preradom ov¢jeg mlijeka u sir. Zbog zemljopisne raznolikosti i
klimatsko-vegetacijskih ~specificnosti, Hrvatska ima odlicne uvjete za
proizvodnju razlicitih vrsta autohtonih sireva. Naime, proizvodnjom autohtonih
sireva povecava se dohodovnost obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava,
sprjeCava depopulacija stanovniStva i obogacuje turistiCka gastronomska
ponuda. U cilju proizvodnje mlijeka, u mediteranskim krajevima kolje se janjad
male tjelesne mase (prije odbica) i najces¢e priprema kao specijalitet s raznja,
kako bi se Sto viSe mlijeka moglo preraditi u sir. Ovcarska proizvodnja uz
jadransku obalu, kao i na otocima temelji se na oskudnoj vegetaciji prirodnih
pasnjaka krSa i kamenjara pa proizvodi poput mlijeka, sira i mesa dobivaju
epitet ekoloski proizvedene hrane. Takoder, napasivanje ovaca na podruc¢jima s
visokim ljetnim temperaturama, na nepristupacnim terenima, izravno se
odrazava na manju ucestalost pojave pozara i udio opozarenih povrSina. Zbog
toga, uzgoj ovaca na navedenim podrucjima uz gospodarsku i ekolosku, ima i
Siru druStvenu vaznost.
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