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Muzej hrane Alimentarium u Veveyu (fondacija kompanije Nestlé)
nastoji za $iru javnost ponuditi odgovore na raznovrsna pitanja o
odnosu ¢ovjeka i njegove hrane. Prilog donosi opis novog stalnog
postava Alimentariuma od 2002. godine, a potom i prikaz muzeoloske
studije Martina R. Schdrera (direktora Alimentariuma, povjesnidara
i muzeologa) o procesu muzealizacije predmeta, o razli¢itim nacinima
njihova izlaganja (izlagackim jezicima) te o vizualizaciji kao strud-
nom odabiru predmetd, ilustracija i drugih sredstava u svrhu isticanja
bogatstva znacenjd koja predmeti mogu imati za posjetitelja muzeja.

Kljuéne rijeéi: stalni postav, Alimentarium, muzealizacija

Muzej Alimentarium posjetila sam u listopadu 2002.
prigodom boravka u Svicarskoj na 14. medunarod-
noj konferenciji etnologa — istrazivac¢a prehrane. Konferencija je odrzana u organi-
zaciji Medunarodne komisije za etnoloska istrazivanja prehrane (International Com-
mission for Ethnological Food Research) koja je osnovana 1970. godine u okviru Me-
dunarodnog udruzenja za etnologiju i folklor (Société Internationale d’Ethnologie
et de Folklore: STEF).

Buduci da radim u koprivnickom Muzeju prehrane kojeg u cijelosti financira Po-
dravka, a Alimentarium je muzej kojeg s pomocu fonda utemeljenog 1980. financi-
ra Nestlé, najveca svjetska prehrambena kompanija, ¢esto su mi u Podravki, koja jo§
od 1969. godine suraduje s Nestléom, govorili da moram vidjeti taj muzej. No, sret-
na je okolnost da sam ga posjetila tek u listopadu 2002., jer je od lipnja 2002. posve
preureden.

Muzej Alimentarium smjesten je u Veveyu, u urbanom okruzenju, u ulici na samoj
obali Zenevskog jezera, u prvoj upravnoj zgradi Nestléa, gradenoj od 1916. do 1920.
godine u neoklasicistickom stilu.
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Prvi stalni postav otvoren je 1985., a oslanjao se na tri znanstvene discipline: biologi-
Ji, etnologiji i povijesti, $to je prili¢no cisto bilo prikazano u tri muzejske sekcije. Zbog
obnove zgrade, muzej je od 2000. do 2002. bio posve ispraznjen. To je bila izvrsna
prigoda za promisljanje nove koncepcije stalnog postava. On vise nece biti samo mul-
tidisciplinaran (svaki sektor oblikovan po nacelu jedne znanosti), ve¢ ¢e odsad u sva-
kom svom dijelu postati interdisciplinaran, uz jo§ vise multimedije i novih sadrzaja
u radu s publikom.

Stalni postav smjesten je u prizemlju i na prvome katu muzeja, na povrsini od oko 800 m®,
dok ¢e se na drugome katu odrzavati povremene tematske izlozbe (obi¢no jedna ve-
lika izlozba godisnje, i to od ozujka do sije¢nja iduce godine).

Kako bi se 3to bolje udovoljilo potrebama posjetitelja, odluceno je da ve¢ u prizemlju
budu predstavljena saznanja o nacinima pripremanja hrane, opremi potrebnoj za tu
svrhu, ¢uvanju hrane te razli¢itim skupinama namirnica i njihovoj ulozi u prehrani.
Predstavljeni su komparativni primjeri prehrane u razli¢itim povijesnim razdoblji-
ma i razli¢itim kulturama, problematizirane neke teme poput razdoblja gladi, simbo-
lickih znacenja hrane, utjecaja drustvenih normi na prehranu. Uopce, ovdje je u pr-
vom planu hrana, tj. odnos ¢ovjeka i hrane. Budu¢i da muzej ne funkcionira samo
kao izlozba nego se u njemu stalno odvijaju radionice i prezentacije, bilo je najpogod-
nije da se te aktivnosti odrzavaju upravo u prizemlju. Tu je izloZena prostrana suvre-
mena kuhinja kao integralni dio stalnog postava, koja ujedno sluzi i za demonstraciju
kuharskog umijeca. Posjetitelji svakodnevno mogu promatrati profesionalno osoblje
kuhinje koje pri kuhanju objasnjava kuharske tehnike, koristenje namirnica, daje in-
formacije o povijesnom i etnoloskom kontekstu jela i nutricionistickim vrijednostima
obroka. Tu se, pred posjetiteljima, priprema hrana za muzejski restoran, a u poslije-
podnevnim terminima, u trajanju od 45 minuta, odrzavaju radionice kuhanja za po-
sjetitelje. Za sudjelovanje se treba predbiljeziti, i to se dodatno placa. Vrlo je zanimlji-
vo rijeSeno izlaganje razlicite opreme za kuhanje i vrste Stednjaka. Oni ¢ine dio stal-
nog postava te, buduci da su izloZeni na pokretnim kolicima, mogu se odgurati u koji
god dio postava kako bi se demonstrirala priprema hrane, ve¢ prema potrebi nekoga
dogadanja ili izlozbe. Na vanjskim povr§inama oko muzeja uzgaja se povrce i zacin-
sko bilje koje se koristi u kuhinji (vrt je doista iznenadujucdi jer se nalazi u urbanom
okruzenju). Za djecu od 6 do 12 godina postoji Alimentarium junior.

Stalni postav na prvome katu vodi posjetitelja, s jedne strane, korak unatrag, ka na-
bavljanju hrane (poljoprivredna i industrijska proizvodnja hrane, sabiranje, kupova-
nje na trznicama, u trgovinama i supermarketima, kompariraju se podaci o potros-
nji, tematizira sigurnost i zdravstvena ispravnost hrane), a s druge strane, korak na-
prijed, ka saznanjima o procesima probavljanja hrane u ljudskom organizmu. U ovom
dijelu postava ¢ovjek — posjetitelj, uz pomoc¢ racunalne tehnologije, postaje i subjekt
1 objekt izloZbe jer se moze podvrgnuti testovima svojih osjetila, testovima za ocjenu
metabolizma i analizirati svoje prehrambene navike.
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Na prvome katu nalazi se i takozvana ,,soba Nestlé“ s izlozenim svjedocanstvima o po-
vijesti kompanije, njezinom utemeljitelju Henryju Nestléu i najranijim proizvodima.
Jedino je ovdje u potpunosti zadrzan povijesni pristup u izlaganju.

Buduéi da je Alimentarium specijalizirani muzej za proucavanje i izlaganje hrane, in-
herentna mu je vizualizacija hrane. Martin R. Schirer, ravnatelj Alimentariuma, po-
vjesnicar i muzeolog, itekako se bavio ovom temom. On je, naime, prije nego li je sta-
ri postav zatvoren, kao muzeolog krenuo u jo$ jedno njegovo razgledavanje. Revidi-
rajuci ga, tj. njegove pojedine izlozbene segmente, dosao je do saznanja koja su bila
od velike pomoc¢i pri koncipiranju novog postava. Te njegove opservacije objavljene
su u brosuri An Exhibition Revisited (2002.),' koje ¢u ovdje kratko izlozZiti.

Svaki predmet sadrzi znacenje, ima neku funkciju. U muzeju je nemoguce reprodu-
cirati originalni kontekst predmeta u njegovu prvotnom znacenju, zivotnoj funkeciji.
No, svaki predmet, izvan i unutar muzeja, moze pruziti zadovoljstvo, pobuditi sjecanja,
prepoznavanje, potaknuti na razmisljanje, ¢ime predmet dobiva novu dimenziju.

Doslovno smo okruzeni predmetima: korisnima i nekorisnima, lijepima i ruznima,
vrijednima i bezvrijednima. Moramo zivjeti s njima. Nema kraja njihovu posjedo-
vanju. Ali, tome je tako jer ih se mi ne Zelimo odreci. Dodjeljujemo im nova znace-
nja, ¢cuvamo ih radi vrijednosti ili ljepote, kao suvenire, svjedoke, simbole, sakuplja-
mo ih. Muzeji ¢uvaju predmete u ime ljudi. U Alimentariumu, to su predmeti vezani
uz hranu. Uvijek se radi o odnosu predmeta i ¢ovjeka. Ljudi su ti koji trebaju pred-
mete, vrednuju ih, vole ih, bacaju ih ili zadrzavaju. Predmeti su ono §to jesu zbog lju-
di, zbog njihova individualnog pogleda na korisnost, vrijednost, ljepotu, informativ-
nost, simboli¢nost, dragocjenost (predmeta). Predmete i prihva¢amo u muzeje, mu-
zealiziramo ih, upravo zbog tih njima pridodanih vrijednosti, koje zahtijevaju objas-
njenje i interpretaciju.

Martin Schirer to dalje pojasnjava: sami po sebi muzejski su predmeti nijemi. Relik-
ti proslosti ne govore nista o njihovoj egzistenciji u realnom svijetu. Proslost je otisla
zauvijek, nitko ne moze znati to¢no kako je bilo. Povijest ne moze biti rekonstruirana.
Svaki pokusaj da se to ucini predstavlja samo jednu mogucu interpretaciju temeljenu
na prezivjelim dokumentima ili predmetima. Ne postoji objektivna povijesna istina,
vec samo prikazi koji pomazu izvudi sliku onoga §to se vjerojatno dogodilo.”

! Schirer, Martin R. An Exhibition Revisited. Musings of a museologist in the Alimentarium, 2002., Ali-
mentarium, Vevey.

* Tekst je nastao kao prilog znanstveno-stru¢nom skupu ,Vizualizacija hrane u muzeju®, odrzanom 26.
veljace 2007. u Etnografskom muzeju u Zagrebu u okviru izlozbe , Svijet hrane u Hrvatskoj®. Rasprava
je pokazala da se neki sudionici skupa ne slazu s ovakvim teorijskim stavom. Poglavito se radi o povje-
sni¢arima umjetnosti koji po prirodi stvari svoje struke doista mogu imati drugaciji stav jer umjetnicka
djela, dakako, nisu sama po sebi nijema, ve¢ naprotiv, umjetnicko djelo samo po sebi promatracu govori
sve Sto treba govoriti. Medutim, predmeti koje izlaze Alimentarium uglavnom nisu umjetnicka djela, vec¢
predmeti najsireg spektra kulture zivljenja omedene tek zajednickom odrednicom teme ,covjek i hra-
na“. Ukoliko u muzeju takve predmete izlazemo bez interpretacije, onda muzej ne obavlja svoju funkci-
ju painije ,,muzej” nego ,.zbirka®.
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Iz prakse Alimentariuma Martin Schirer navodi primjere razlicitih vrsta jezika izla-
ganja. To su: estetski jezik izlaganja (predmet pruza zadovoljstvo), teatralan jezik izla-
ganja (predmet izaziva emocije), didakticki jezik izlaganja (predmet educira). Ukoliko
se predmeti u muzeju izlazu po nacelu samo jednoga jezika izlaganja, to daje manjka-
ve rezultate. No, u praksi i jest najéesce na djelu kombinacija vise jezika izlaganja.

Malo-pomalo, navode¢i primjere izlaganja koji o predmetu pricaju price, pri ¢emu je
predmet odabran s dobrim razlogom, ilustracija nabijena znac¢enjem, tekst kratak ali
sadrzajan, 1 uz upotrebu tehnickih pomagala, dolazimo i do jezika izlaganja koji je
dovoljno i estetski i didakticki, ponesto i teatralan, ali koji nastoji jos$ 1 stimulirati po-
sjetitelja na razmlsljanje i preispitivanje. Taj Jemk Schirer naziva ,an associative ex-
hibition language™ jer on najkompleksnije govori o predmetu s obzirom na sve nje-
gove od covjeka pridodane vrijednosti.

I sada stupa na scenu muzeolog — struc¢njak koji ima znanstveno orude za proucava-
nje i rasvjetljavanje toga specifi¢nog aspekta ljudskog ponasanja, te (silne) ¢ovjekove
potrebe respektiranja materijalnog svijeta u svakodnevnom Zzivotu, tj. te potrebe za
muzealizacijom predmeta.

Buduci da, kao §to je ve¢ receno, u muzeju ne mozemo rekonstruirati povijest, koja
je nepovratno nestala, mi odsutnost utvrdenih okolnosti vizualiziramo — prikazuje-
mo, objasnjavamo (ilustriramo) uz pomo¢ predmeta koje izlazemo kao znakove. Pri
tome ilustracija ne treba biti samo nesto $to se vidi, ve¢ se moze odnositi i na sve ono
$to se prima i ostalim osjetilima.

Zaklju¢no bih istaknula da je vizualizacija stru¢an (muzeoloski) odabir onoga Sto se
izlaze pred publiku i rezultira izlozbom kao sustavom znacenja. Za vizualizaciju hra-
ne nije stoga presudno hoc¢emo li izloziti skuhano i brzo pokvarljivo jelo ili ¢emo se
posluziti nadomjeskom od umjetnog materijala, fotografijom ili sl., nego je presud-
no koliko smo znacenja (estetskog, informativnog, simboli¢kog, emotivnog, aluzivnog
itd.) izloZenim predmetom poludili za posjetitelja.!
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* Engl. associative = koji je prikladan za udruZivanje, spajanje

* Na skupu je izneseno i misljenje da bi pogodniji pojam za temu skupa bio ,,vizualiziranje hrane“ te da je
za nj vazan upravo odabir najboljega moguceg medija predocavanja, a da ostale interpretacije i kontek-
stualizacije nisu potrebne jer posjetitelju muzeja treba ostaviti da samostalno pronalazi znacenja pred-
meta, a ne da mu ona budu “servirana”.
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