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Okus nematerijalne
bastine: tradicije u prehrani
izvan | unutar muzeja’

Hrana se sastoji od opipljivih, materijalnih tvari koje ljudi konzu-
miraju. Medutim, poznavanje i praksa pripremanja hrane, pravila
ponasanja pri jedenju i simbolicko znadenje vezano uz razna jela jest
nematerijalno. Kako se to odrazava na rad muzeja?

Kljucne rije¢i: nematerijalna bastina, prehrana,
muzealizacija prehrane

Unescovu programu Ziva ljudska blaga kaze se da

“premda se tehnike proizvodnje artefakata, ¢ak i pri-
premanja hrane mogu zapisati, sam ¢in pripreme nema fizicki oblik. Priprema i ¢in
stvaranja su nematerijalni; utjelovljeni su u vjeStinama ili tehnikama onih koji ih
¢ine.”
(http://www.unesco.org/culture/heritage/intangible/treasures/html_eng/method.shtml)

Usmjerenost na nematerijalnu bastinu mora “dati prednost nac¢inima predstavljanja
tradicijskih 1 popularnih kultura, koji naglasavaju zive ili prosle vidove tih kultura
(pokazujudi njihovo okruzenje, nacin zivota i rada, vjestine i tehnike koje su proizve-
le).” (http://www.unesco.org/culture/heritage/intangible/html_eng/index_en.shtml)

Drugim rije¢ima, bavljenje nematerijalnom bastinom mora biti usmjereno na kontekst.

Buduci da vise promice postupke nego li proizvode, ono je suprotno ¢istoj usmjere-
nosti na predmet.

! Izlaganje s paralelne sesije Muzeji i Ziva bastina odrzane na Opcoj konferenciji Medunarodnog muzej-
skog savjeta (ICOM), Seul, Koreja, 2004, objavljeno na stranici: http:/museumsnett.no/icme/icme2004/
papuga.html
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Kroz sljedece primjere razmotrit Ce se tri nacina na koja se hrana moze povezati s
ciljevima muzeja. To su:

* postupci pripreme hrane u muzeju,
* muzejsko prikazivanje pripreme hrane i

* suradnja muzeja pri pripremi hrane u tradicijskom okruZenju.

Postupci pripreme hrane U muzeju

Svatko tko se bavio muzejskom pedagogijom zna da poseban nacin prikazivanja
moze potaknuti grupe, Sto donosi dobre rezultate i muzeju i zajednici. Jedan od
posebno uspjesnih primjera suradnje muzeja i zajednice novogodi$nja je priprema
jela mochi u Muzeju azijskih umjetnosti u San Franciscu. Mochi je japanska slastica od
slatke, ljepljive rize. Riza se tuce i mijesa sve dok se ne dobije smjesa od koje se mogu
oblikovati kuglice. Moze se jesti u bilo koje doba, ali posebno obredno znacenje ima
u simbolici blagostanja za Novu godinu. Obred u Muzeju izvodi japansko-americka
skupina Kagami Kai od ranih 1990-ih, lupajudi toplu rizu u drvenim muzarima uz
pjevanje i ritam taiko bubnjeva te dijeleci gotove mochije posjetiteljima.

Donijevsi taj obred u Muzej, Kagami Kai je pokazao da nije nastao samo proizvod
- mochi, ve¢ i skup odnosa izmedu sudionika u obredu. A buducdi da se radi o obicaju
koji se ponavlja svake godine, uspostavljeni su trajni drustveni odnosi izmedu etnicke
manjine i Muzeja.

Muzejsko prikazivanje pripreme hrane

Posjetitelj Koreje vrlo brzo nauci simboli¢ku vaznost pojedinih vrsta jela. Na primjer,
tijekom proslog posjeta Seulu, mogao sam gotovo posvuda zamijetiti velike spremni-
ke za hranu, ¢ak i na parkirali§tima u srediStu grada. U svakom su se spremniku mo-
gle naci razne varijante ukiseljenog povréa poznatog kao kimchee. Cuvanje kimcheeja
ocito je ziva tradicija, ali kako moZemo saznati ponesto o njegovoj proizvodnji?

U Nacionalnom korejskom muzej narodne kulture izradena je diorama koja prika-
zuje postupak pripreme kimcheeja. Sastojci, pribor i nacini pripreme prikazani su na
jednostavan, ali djelotvoran nacin. Premda se ta prezentacija temelji vie na povi-
jesnim nego li na suvremenim tehnikama, ¢ini se da je tradicija jo$ uvijek vrlo Ziva.
Iako priredivaci kimcheeja nisu prisutni, prikazani postupak omogucuje razumijeva-
nje nematerijalnih vidova pripreme hrane.

Slican primjer muzejske prezentacije postupaka pripreme hrane prisutan je i u mo-
jem radu. Putujuéom izlozbom Zbogom — smrt i tugovanje w multikultuwralnoj Norveskoj
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unakrsno su prikazani kulturalni pogledi na prosle i sadasnje pogrebne obicaje razli-
citih etni¢kih skupina u Norveskoj. U suradnji s pojedinim zajednicama, pozabavili
smo se obredima nekoliko razlicitih vjerskih skupina kao i sa zajednickim faktorima
s kojima se svi susre¢u bez obzira na religijska uvjerenja.

Pripremajudi izlozbu, tijekom terenskog rada u razli¢itim zajednicama zamijetio sam
da predstavljanje nacina na koji se hrana koristi u vjerskim obredima moze biti te-
melj za unakrsne kulturalna usporedbe. Istodobno, ono moze pruziti posjetiteljima i
zajednicama nove uvide u vlastite tradicije. Tu tvrdnju ilustrirat ¢e tri primjera koja
navodim u nastavku.

Budizam

Jedan od primjera upotrebe hrane u vjerskim obredima uzet je iz budistickog hrama
Khuong Viet pokraj Osla (u Norveskoj), gdje mi je bilo dopusteno zabiljeziti obred
za pokojnika. Redovnici su mi objasnili da je svrha obreda pomoc¢i dusi pokojnika
da dosegne jasnocu i mir u duhovnom svijetu kako bi se mogao ponovno roditi na
ovom svijetu.

Velika fotografija pokojnika bila je izloZzena na oltaru blizu ulaza u obredni dio hra-
ma. Cvijece, svijece i mirisi bili su porazmjesteni na oltaru zajedno sa Zrtvenim da-
rovima koji su se sastojali od voca, kolacica, juhe i rize. Ti darovi trebaju osigurati
duhovnu okrepu dusi preminulog na njezinu putovanju. Kasnije ¢e ih pojesti pokoj-
nikovi rodaci kao blagoslov duhovnog svijeta. U prikazu tog dijela izlozbe obnovljena
je opisana scena da se pokaze kako se svakodnevne prehrambene namirnice mogu
prozeti mo¢ima koje nadilaze njihovu prehrambenu vrijednost. Prikaz takoder po-
kazuje vaznost sjecanja u budistickim obredima za mrtve.

Sikhizam i krS¢anstvo

U ranim 1970-im Norvesku je zapljusno val imigracije, mahom iz Indije i Pakistana.

Neki od tih imigranata pripadnici su vjerske zajednice Sikha. Kada Sikh umre u Nor-
veskoj, spaljuje se, a pepeo $alje u Indiju kako bi se prosuo u potok ili rijeku. Ozalo-
$¢eni se poslije spaljivanja okupljaju i recitiraju vjersku poeziju te dijele parsad, vrstu
kruha odnosno slatkisa koji predstavlja simbol bozjeg blagoslova. Jedan mi je ¢ovjek
u hramu Sikha gurdurara rekao da je “kruh parsad topao, mekan i sladak kao $to je 1
Bog topao, mek i sladak”. I kako parsad predstavlja bozji blagoslov, treba ga prihvatiti
ushiceno, s obje ruke.

Uputno je usporediti blagoslov jedenja parsada s kri¢anskim obredom pricesti.

Krséanski Novi zavjet kaze da je umiranjem na krizu Isus Krist iskupio grijehe covje-
Canstva za sva vremena. Treci dan od ukopa, Isus je, prema vjerovanju, uskrsnuo od
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mrtvih 1 uzdigao se na nebesa. Kricansko vjerovanje uci da ¢e se jednog dana Isus
vratiti na Zemlju da bi sudio Zivima i mrtvima, $to ¢e dovrsiti stvaranje otvaranjem
kraljevstva nebeskog.

Obred pricesti smatra se pripremom za taj sudnji dan. Pricest upucuje na posljednju
veceru na kojoj Isus, dajuéi svojim ucenicima kruh i vino kao simbole svoga tijela 1
krvi, kaze: “Tko blaguje tijelo moje i pije krv moju, ima Zivot vjecni i ja ¢u ga uskrisiti
u posljednji dan.” (Ivan 6:54).

Svaki od navedenih muzejskih primjera pokazuje i opisuje postupke pripreme hrane.
Ipak, tesko je u muzeju ostvariti potpuno osjetilno iskustvo. 1zlozbe se, naravno, ne pri-
reduju da bi se na njima jelo. Iz zdravstvenih razloga moze se zabraniti posluzivanje
hrane na brojnim neovlastenim mjestima ili pak neke vrste ritualnog jela mogu biti
namijenjene samo odredenim skupinama vjernika. Mozda bi tjeSnjim povezivanjem
sa zajednicama muzeji mogli osigurati to potpuno osjetilno iskustvo za svoje posjetite-
lje?

Suradnja muzeja pri prezentaciji hrane u tradicionalnom
okruzju

Istra je najzapadnija hrvatska zupanija. Sredinom 1990-ih, nadlezni za seoski tu-
rizam trazili su nacin kako ozivjeti sela u unutrasnjosti Istre. Odgovor koji su nasli
govorio je da treba poticati agroturizam. Agroturizam je drugo ime za odmor na se-
oskim imanjima ili seoski agrikulturni turizam. Taj oblik turizma moZe se sastojati od
boravka i prehrane na seoskim imanjima, ali se moze takoder odnositi i na nocenje s
doruc¢kom na selu kao i na seosku restoransku ponudu.

U idealnom slucaju, agroturizam se promice kao znak prirodne kvalitete:

“Biti na seoskom gospodarstvu u Istri znaci biti u prirodnom okoli$u, u kontaktu s
prirodom i njenim ljepotama, u kontaktu s kulturnom bastinom Istre, s tradicijskim
seoskim zivotom; to takoder znaci i uzivati u specijalitetima tradicijske istarske kuhi-
nje, jelima pripremljenim na tradicijski domaci nacin od sastojaka koji su proizvede-
ni na gospodarstvima rukama domacina.” (Sinci¢, 2003:215).

Zupanijske vlasti opisuju agroturizam kao razmjenu iskustva izmedu domacina i go-
stiju:

“Imate jedinstvenu priliku biti medu prvima koji ¢e utrti put agroturizmu u ovoj
regiji, otkriti atmosferu doma vasih domacina ..., okusiti zajedno s njima autohtona
jela, piti domace vino i1 prepustiti se osjetilima.” (Turisticko drustvo istarske zZupanije,
2003:3).

Etnografski muzej Istre bio je ukljucen u procese ozivljavanja seoske kuhinje razlici-
tim izdanjima, radionicama, izlozbama tradicijskih vjestina (primjerice, jednodnevna
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izlozba o lokalnoj tradiciji pripreme uskrsnjeg kruha na regionalnom festivalu vina) i
predavanjima. Muzej je takoder bio uklju¢en u neke projekte kao sponzor osobama
koje su trazile sufinanciranje za obnovu svojih gospodarstava u svrhu pokretanja
agroturizma. Muzej, naime, jamci da ¢e novac biti upotrijebljen na pravi nacin, a ba-
Stinske vrijednosti zadrzane.

Ukljucivanje u aktivnosti izvan samog muzeja moze biti od presudne vaznosti ako je
cilj muzeja podupiranje nematerijalne bastine kao Zive tradicije, ne samo radi zastite
prehrambene tradicije, ve¢ i za proucavanje svake drustvene pojave.

Vjerujem da muzejima moze koristiti pozivanje zajednice da sudjeluje u njihovim
projektima i djelatnostima. Oni mogu imati koristi i od prikazivanja postupaka na
svojim izlozbama, te u svojim publikacijama i dokumentacijskom radu.

Ukljucivanje tih vidova muzej moze sudionicima pruZiti ne samo okus nematerijalne
bastine, vec i stvoriti zelju za razumijevanjem kako se tradicije odrzavaju zivima.

Prevela Sanja Novak
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