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sano mileko. Naroédito moZe da bude velika infekcija u-onim kantama, kojima je
mleko dan ranije prenoSeno, pa posle presipanja mleka nisu bile oprane. U ma-
lim kolitinama mleka koje ostaje na dnu kanti razmnoZi se ogroman broj klica,
i iz uzanih Savova sa dna kanti ili poklopca ove se klice tesko mogu i najbrizlji-
vim pranjem oéistiti. Odatle, kao iz kakvog rasadnika prelaze u mleko, koje je
ponovo u kante nasuto. Baseni 1 mlekovodi u pasterizacionim stanicama takode
mogu da budu rasadnik reinfekcije pastemsanog mleka. Nidta manje nisu opasni.
za infekeiju mleka sudovi u kojima se mleko &uva ili deli potrosatima u distri-
bucionim stanicama ako nisu prethodno dobro ofiféeni i oprani.

Vreme od muZe do upotrebe mbieka je treti &nilac od ogrom~
nog znadaja za konzumno mlekarstvo. Ovo vreme je znadajno u vezi sa razmno- -
Zavanjem Stetnih bakterija.u mleku. Vreme koje je potrebno da se jedna ¢elija
bakterije razvije i sazri za deljenje, pri ¢emu od jedne nastaju dve éelije, vrio
je kratko i iznosi cko20—30 minuta.' Ako bi pretpostavili'da se u mleku posle
muZe nalaze oko 3000 klica u 1 ccm mleka, posle 6 gasova za sludaj da tempe-
ratura mleka bude visoka biée u 1 ecm mileka 12 miliona klica, a samo 2 sata
kasnije oko 200 miliona. Ma da ovaj treéi &inilac. dolazi do izra¥aja samo za
slutaj visoke temperature masovne infekecije ,ipak se o njemu mora voditi stal-
no ratuna ako nije moguée organizovati hladenje mleka i higijensku muZu.

-Ovaj treéi éinilac s obzirom na transportna sretstva i stanje puteva i sao-
bratajnih veza uglavnom odreduje reon dobavke mleka i raspored sabirnih i
pasterizacionih stanica. Obi¢no se smatra da ne sme proéi vise od 6—8 ‘tasova
od muZe do dolaska mleka u paster ili na sto potrofaéa. Ako se mleko duboko -
hladi, ovo vreme mo¥e se produZiti i do 12 &asova.

Proleée je ma pragu, a sa,njim topli i viaZni dani (blato i prljavstlna) ili-
topli i suvi dani sa mnogo pra§ine. Mikroorganizmi samo na njih &ekaju da
o’cpocnu svoju »ofanzivu« na mleko. Mlekari, dobro razmislite da 1i éete ih
spremni dodekati i hferovatl h1g13ensko i'zdravo mleko.

Dr Stevié Bogo;e — Beograd

(‘ENTRALNA GRADSKA MLJEKARA U ZAGREBU
. UOCIPUSTANJA U POGON -~

B Opskrba konzumnim thekom grada Zagreba prije Drugog - svietskog raia
“bila je uglavnom sve do god. 1936. u cijelosti prepustena pr1vatn03 inicijativi, t. 1.
seljaci iz obhzn]e zagrebatke okolice donosili su svoje mllaeko i svojih mjeStana
u Zagreb i dlre,ktno ga prodavali potmsacu, ili 'su razni privatni trgovei u Zagrebu
. Ili provinciji sabirali na selu mlijeko i dopremali ga u Zagreb, gdje. bi ga obrad111
- na primitivan nacm i dijelili potrosaéu

Prvi nacm opskrbe gradana milijekom preko prekupaca iz neposredne zagre-
batke okolice ng Zalost jo§ i danas se djelomidno odrZava; drugi je pak nadin
odmah poshje Oslobodenja god. 1945. potpuno prestao.

Jedan i ‘drugi naédin opskrbe mlijekom grada Zagreba bio je nepravﬂan, pa
¢ak u mnogim slutajevima i Stetan po zdravlje onih, koji su najpotrebniji mlijeka
— a to su djeca, bolesnici i radni ljudi nasega. grada — a s.druge strane potrosadi

_su bili materualno ofteceni kupujuéi takovo mlijeko, koje 3e bilo patvoreno na veé
uobitajeni nadin. -

« Razlozi tom nezdravom . stangu uono Vrueme bili su uglavnom u tome, §to se
u to doba otkup, obrada i distribucija nflijeka nalazila u rukama privatnih trgo-
wvaca, koji su- vecmom CJelokupm taj rad baz1rah na §io veéim Bistim zaradama ‘a
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nisu vodili brigu o Izgradnn hlglJensklh i modernih mljekara, nabavi suvremenog
pogona i uredaja, uzdizanju struénih kadrova i t. 4. .

Ozblhm pokusaj, da se o stanje popravi, pokrenule su god. 1836. tadanje za-—
druzne orgamzac:;e u Hrvatskoj, ali je taj put postignut djelomian uspje¢h s obzi-
rom na politidke i ekonomske prilike, koje su tada vladale u naSoj zemlji.

Poslije-svrietka Drugog sv;etskog rata grad Zagreb imao je svoja tri pogonas,

~u koje se s terena dopremalo i obradivalo mlijeko, i to: onaj u Petrovoj ul. 120,

Tlici .69 i Senoinoj wuil. 30. Sva tri pogona bila su smjedtena u starim # nehlguenskim
zgradama, koje nisu niti bile 1zgradene za mljekare, nego su u tu .svrhu adaptirane.
Strojevi i uredaji bili su stari i dotra;ah, kapacltet nedovolJan, a h1g1Jensk1 uvjett
u tim pogonima bili su vrlo lodi.

. Brigom Narodne Vlasti uvidjelo se odmah poshJe Oslobodenja, da je takovo
stanje u opskrbi grada Zagreba milijekom neodrZivo i da treba nesto utiniti, kako
bi se to stanje popravﬂo Ovu potrebu potencirac je jo¥ viSe razvitak industrije po-~
slije Oslobodenja i veliko poveéanje stanovnika grada Zagreba, k031 je broj sada
dosegao cca. 320.000. — Veé god. 1946.. razmatralo se pitanje izgradnje'jedne moder-
ne centralne mljekare u Zagrebu, te je bilo i odredenc gradili¥te na Sveticama, ali
zbog prioritetne 1zgradnje klju¢énib objekata Petogodi¥njeg plana, a i zbog toga, 3to-
u zemnlji dotada jo§ nismo izradivali mljekarske strojeve, koji su vrlo komplicirani

. i1 zavisni o uvozu, privremeno se tada odustalo od gradnje nove centralne mljekare.

.

Da se stanje barem privremeno popravi, prisle se centralizaciji svih iriju pogona
u jedan. Narodni Odbor grada Zagreba potkraj god. 1947. dodijelio je poduzeéu
Gradskoj mljekari u Zagrebu u Branimirovej ul. 87 zgradu, bivsu trZnicu, koja Je
u tu svrhu adaptirana i u mjesecu lipnju god. 1948. pustena je u pogon, gdje s€ i
sada radi. S ovim iako privremenim rijeSenjem postigla se ipak centralizacija sviju
pogona u jedan, miljekara je smjeStena u zgradu, u kojoj su higijenske prilike bile
ipak povoljnije nego u prijaSnjim zgradama, pojatan je kapacitet sfrojeva, no ipak
i sadaSnja fa mljekara nije mogla niti priblifno odgovarati svojem zadatku s obzi-
rom na kapacitet, tehnitku opremu i higijenske uvijete.

Da se potrofatima grada Zagreba osigura dovoljno zdravog i kvalitetnog mli-
jeka, a u vezi sa sporazumom izmedu nafe Vlade i medunarodnog djeéjeg fonda

© »Unicef«-a, koji je ponudio naSoj zemlji kao &lanici OUN pomo¢ u mljekarskim

strojevima, raznoj mljekarskoj opremi, laboratorijskoj opremi, fransportnim sred-
stvima 1 raznom tebnié¢kom materijalu — naSa je zemlja preuzela na sebe obvezu,
da ¢ée snositi sve investicije, ko;e se tlcu gradnje mljekara i izvrSenja instalacionih
i montaZnih radova.

U vezi s tim sporazumom god. 1949, potela je gradnja nove Centralne mlje~
kare u Zagrebu, na kojoj se sada gradevingki radovi, 1nstalac1Je i montafa sirojeva
{na glavnoj pogonskoj zgradl i pumpnoj stanici) nalaze u zavrsnoj fazi, te je odre~
deno, da se stavi u pogon 1. V. ove godine.

Iz izloZenog se vidi, da ée nova Centralna mljekara d Zagrebu biti 1zgradena
i pu$tena u pogon sa svim pomoénim zgradama iza cca 2% godine rada, a to je
svakako velik uspjeh i dokaz velikih stvaralatkih snaga naie zemlje.i sposobnosti
nasih ljudi, nar0c1to, kada uzmemo na um, da se{ovakovi objekiti grade u naSej
zemlji po prv1 put, nadalje da je bilo poteikofa u materijalima, s kojima smo se
borili u vrueme izgradnje, a i nestadice strutne radne snage. Da io istaknem jos
jade, navest éu ovaj primjer: Dopala mi je u ruke knjiga o gradnji Centralne mlje-
kare u LUCERNU u SVAJCARSKOJ. Ta je mljekara kapacitetom neSto manja od
naSe; potetni radovi oko planiranja i projektiranja te mijekare poleli su god. 1940.,
a ml,]ekara je pustena u pogon 1. VI. 1948., — dakle gotovo osam godina radilo se
na izgradnji sli®nog objekta u zemlp koja nije bila u ratu, a mijekarstvo je ondje
na vifem stepenu nego kod nas i nema poteSkoéa s matenJalom u tolikoj mjeri,
kao kod nas, a da i ne govorim o strugnoj radnoj snazi.

Centralna gradska mljekara,. Zagreb jizgradena je prema na:novmm tekovi-
nama arhitekiure i opskrbljena na:suvrememjun uredajima. Ona Je sada jedna od
najve¢ih i najmodernijibh mljekara u zeml;u i na Balkanu.

Glavni dio ovih uredaja 28 -primanje, obradu i ispitivanje mlijeka po suvre-
menim metodama 1sporu<‘.10 je rhedunarodni djetji fond »Unicef¢, a dio ostalih
uredaja izradila je naSa domaéa industrija. Kapacnet nove ml;ekare u konzumnom
mlijeku iznosi 120.000 litara na dan, od toga je predvideno 50.000 litara u staklemm
bocama od %% i1 It
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. Kac karakteristitnu osobinu nove mljekare narodito treba 1staknut1 dobavy
mhjeka u bocama djeci, tludmcaﬁna i bolesnicima. Ovo narodito istitem zato, Sto
¢e najpoirebniji potrodadi ‘dobiti zaista besprijekorno kvalitetno i zdravo mlijeko.
* . Posto se. mlijeko dopremi u mljekaru, odvodi se specijalnim cijevima u odjel
za pasterlzaclju, gdje se s pomodéu najsuvremenijih pasterizatora pasterizira, nisko
ohladi i otprema u specijalne tenkove. Odavie mlijeko odlazi u prostoriju za pu-
njenje boca. Samo punjenje boca obavlja se u zato posebnim automatskim apara-
tima,. a potom ide mlijeko u bocama u hladnjade, gdje teka do momenta distribucije.

; Ukratko reteno, mlijeko za vrijeme obrade, dok se -pasterizira, hladi, uskla-
distuje i ulijeva u boce, nigdje ne dolazi u direktan dodir sa zrakom; to 1sk13/uéu3e
-moguénost infekcije ili zagadenja, a odvija se suvremenim mehanid¢kim natinom
s malo radne snage. Mijekarsko posude, (kante, boce i ko$are za boce) peru se ste-
gﬂlﬁ:aju i suse, automatskl u narotitim strojevima, a to uvjetuje besprijekornu

istoéu :

.Osim_ konzumnog theka, sto 3e ‘i glayni zadatak nove ml;ekare, pro1zvod1t
ée se u za to mgrademm odjelima, jo§.i ovi prolZVOdl’ tvrdi i mekani 51rev1, kazein,
maslac; topljeni sir, jogurt, kondenzirano mlijeko i sladoled.

Pultanje u pogon Centralne gradské miljekare u Zagrebu predst;vlJa pre-.
kretnicu u daljnjem razvitku nafeg mljekarsiva. Time ée se‘ujedno pobuniti dosa-
daSnja praznina u prehrani potrofada nafega grada kvalitetnim mlijekom.

Mlijeko ée se preko ove mljekare i njenih sabirnih stanica s ;]edne strane
pravilno iskoristiti, a s druge strane proizvodadi dobit ée potlcaJa za §to veéu i kva-
litelniju proizvodnju mlijeka. U takovo mlijeko uprte su o¢i svih na8ih potrosaca.
— Centralna gradska miljekara u Zagrebu sa svomn modernim uredajima zahtijeva
prekld s dosadanjim metodama rada, jer za svoje funkcioniranje treba higijenski .
i kemijski zdravo i normalnoc mlijeko,

Nova Centralna miljekara bit ée ujedno i rasadiite novih mljekarskih kadro-
va, koji ée imaii u njoj sve moguénosti, da se razv13u Tako isto moéi ée oni pozi-

. tivno raditi po suvremenim metodama na terenu i polagati zdrave temelje daljem
razvoju mljekarstva.

. Iz naprijed izloZenog v1d1 se, da ¢e Ceniralna gradska mlJekara, Zagreb,
uskoro pruziti gradanima grada Zagreba zaista kvalitetno i zdravoe mlijeko, a to
ée se vidljivo oéitovatiu zdraviju i fizi¢koj sposobnosti nadih ljudi, i time ée naj-
bolje odgovoriti svom osnqQvnom zadatku. Grad Zagreb u opskrbi mlijekom bit ée
ravan .pariner mnogim napredmm gradovima u Evropz .

M. Djogié
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ELEKTROMOTORI U MLIEKARSTVU

Snaga, §to je daje tovjek, procijenjena je sa 0,1 kw. Prema tome Sovjek iz-
vri na dan radnju od 1 Kwh. Tu koli¢inu energije moZemo dobiti od elektrane
Zza 8.— Din, ¢ovjetja pak radma snaga stoji bar 25 puta toliko. To je, eto, naj-
rjeéitiji razlog za elektrifikaciju i upotrebu elektromotora. Prednosti prosudite
i sami: za industrijsku preradu 1000 1 mlijeka trosi se 4—6 kwh (to stoji 32—48
Din), a za mjefovite pogone s obradom konzumnog mlijeka do 10 kwh (80 Din).
Osim toga, elektromotor je najjeftiniji pogonski stroj ,a jo§ je vainije, lako se
stavlja u pogon, najjednostavnije se uzdriava i &sti, zauzima najmanje pro-
stera; posebna prednost je ta, da ga moZemo stavljati u pogon s kojeg udalje-
nijeg mjesta, komandne plode, koja moZe biti smjeftena u drugoj- prostorm
Razmotrimo upotrebu e 1 ek tromotora u ml;;ekars’cvu, podinmio” tra-
gom prmzvodnje.

! A

1. Proizvednja mlijeka. Aparati za istodobnu muznju 2 krava imadu elek-
tromotor od 0 4 kw; kapacitet im je 100 kg mlijeka (ili 20 krava).u 80 mmuta
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