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KOTLASTI PASTER

Strojew s pomotu kojih bioloSki &istimo mlijeko, vrhn;e it d upotrebom
topline (osim sterilizatora) zovu se pasteri. To su-ime doblh ti stro:evx Ppo za-
sluZznom francuskomn uéenjaku Louisu Pasteuru. - :

U praksi poznajemo tri vrste pasterizacije mlijeka, i to:

1. nisku ili trajnu pasterizaciju;

2. srednju ili kratkotrajnu i

3. visoku ili momentanu pasterizaciju.

Za svaku wrstu pasterizacije upotrebljavaju se posebni strojevi — pasten
Za visoku ili momentanu pasterizaciju obiéno se upotrebljavaju kotlastl paste-
ri, s kO]lma Zelimo upoznan nae Citaoce.

Kotlasti pasteri su najstariji strojevi za pastemzacuu mlijeka. Zbog toga
ima damas ve¢ toliko razlititih tipova, da je nemoguée, na ovome mjestu, svaki
tip posebno obraditi. Ali princip rada je kod svih jednak. -

Prvi kotlasti pasteri bili su vrlo prlmitlvm i neekonomiéni. Kalo na mh]eku
kod pasterizacije tim strogevuna iznosio je po 4%. Ali s vremenom uklonjene
su pogrefke i StI‘O]eVl su pomalo usavriivani. Danas su vec vrlo usavrieni.i so-
lidni.

Nekako prije 25 gedina po,]av~111 su se na trziftu prvi plodasti pasteri, koji
vrlo ozbiljno konkuriraju kotlastim pasterlma, ba tak su ih 1 nadmasili. Kotlasti

- pasteri su danas sve rjedi u mljekarskim pogomma Jedno vrijeme se tvrdilo,
da su kotlasti pasteri za visoku pasterizaciju mlijeka i za pasterizaciju vrhnja
bolji od plodastih, ali danas moramo priznati, da i ova tvrdnja nije vise tolna.
Svakako ,kotlasti su pasten zgodm,u za pasteriziranje mlijeka ili vrhnja s v1s1m
stepenom kiselosti.

Kotlasti pasteri su i jeftiniji od plogastih. Glavm su im d13e10v1 ovi:
1. litoZeljezno postolje s pogonskim mehanizmom;
2. vanjski kotao s_dvostrukim stuenama i prlkljucclma Za paru, kondenz1—
ranu vodu i dovod mlijeka; °
3. unutradnji bubanj, koji kod nekih tipova sluz1 kao mijeSalica;-
4. poklopac s priklju¢kom za odvod pasteriziranog mlijeka, i toplomjer.
. Neki tipovi kotlastih pastera opremijeni su mijefalicom, koja je pri¢vrStena
na vertikalnu osovinu. Kod ovakovih pastera je unutradnji bubanj montiran na
samom poklopcu te se ne okrete. A tamo, gdje nema posebne mije8alice, sluZi
“unutradnji bubanj kao mij ééali'ca, te je pri¢vriten na vertikalnu osovinu i pot-
puno odvojen od poklopca. Ovakav bubanj ima na donjoj ili gornjoj strani mon-
. tirane neke vrste lopatica, s pomoéu kojih moZe kotlasti paster raditi i bez
Smrka, ako mlijeko teée do pasiera prirodnim padorn.
Svi kotlasti pasteri zagrijavaju se parom. Para ulazi izmedu stijena vanj-
skog bubnja, kao i u unutradnji konus, tako da se mlijeko grije s o’b_]e strane.
Kod svih kotlastih pastera trebamo paziti, da pritisak pare nije visi od 0,5
atmosfera, ako to nije veé sama tvornica propisala. U suprotnor sliiéaju moglo
bi lako doti do eksplozije ili do deformiranja samog pastera. Zbog toga treba
sigurnosne ventile na pasteru udesiti tako, da po¥nu propustati paru, &im parni
pritisak prema#i. 0,5 atmosfera. Ispravnost tih ventila treba vise puta kontroli-
rati. Ova briga i opasnost otpada u onim pogonima, koji imaju na parnom vodu
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ispred pastera ugraden posebni reducirni ventil, koji smanjuje parni pritisak
na 0,5 atmosfera, ili u onim pogomma, gdje se upotrebljavaju nlskotlacnl parni
kotlow Jkojih pritisak ne iznasi vide od 0,5 atmosfera.

Unutrasnji bubanj odnosno mijesalica kotlastog pastera treba da se okrene
otprilike 400 putd u minuti. Kod takovog broja okretaja obitno se veé postigne
takova snaga, da moZ%e paster sam bez pumpe, bacat1 theko na hladnjak, ako
taj stoji na istom nivou, kao sam paster! :

Kod pastera s kuglidnim leziftima potrebna je ova pogonska snaga

kapac1tet na sat 10001 1 KS. @
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Pasteri, koji imaju obiéne brongane leZaje, potrofe do 150% snage vife.

Za podmazivanje pogonskog mehanizma upotrebljava se diferencijalno ulje
ili ulje za mjenjade, kojega treba nakon svakih 200 sati rada zamijeniti novim.

Najvece zlo kod kotlastih pastera jesu $top-bikse, koje vrlo rado propustaju.
Najbolje brtvilo za njih jesu pamuéne pletenice, bijele i omatene kuhanim ma-
slacom. Ni u kom slufaju ne valja upotrebljavati kudjeljne pletenice.

Ciéenje kotlastih pastera vrdi se prvo, cirkulacijom vruée luZine (85 do

90°C) kroz 15 ,minuta. Poslije luZenja, treba stroj ohladiti, najbolje na taj nacin,

da kroz paster pustimo hladnu vodu.

Kada se stroj ohladi, treba ga rastaviti i 0c1st1t1 Setkama i oplabnuti toplom
vodom. Tako ofif¢ene dijelove pastera treba ostaviti, da se osufe i prozrate.

- Mlijeéni kamenac najbolje *temo ukloniti iz pastera fosfornom kiselinom,
koju dodajemo veé u samu luZinu. Buduéi da je fosforna kiselina uvozna roba,
moZe nam umjesto nje dobro posluZiti na§ domaéi proizvod trinatriumfosfat.
(Pr01zvod1 ga Kemlcna tovarna Hrastmk — Slovenija).

S. Milc;tié, Zagreb
' STETINICI NA SIRU

U skladistitha i podrumima za zrenje sira gesto se pojavljuju S$tetnici. Oni
napadaju sir i katkada uzrokuju mnogo Stete. Nedovoljna njega sira obitno je
jedan od glavnih razloga, za%to se zadrZavaju tetnici na tim m]estlma

Najledéi Stetnici jesu: )

1. Sirna muha (Piophila casei) dolazi na mekim i raspucanim, viaZnim, tvr-
dim sitevima. Duga je 4—5 mm, crna s crvenim oéima. Muha odlaZe u sir mli-
jetno-bijela, nefto uvinuta jaja duga 0,6, a §iroka 0,1 mm. Za 2—3 dana iz jaja
se razviju larve, koje obi¢no nazivamo crvima; one skacu, a duge su do 8 mm,
Zuckaste boje sa §iljatom crnom glavom. -4—86 dana kashije larve se zakukulje
na drvenim policama, daskama za sir ili slami, a dva do .tri tjedna kasnije iz
njih se razviju muhe. :

Muhe ne nanose direktne $tete, jer se hrane tekuéirma ili polutekuéim tva-
rima. Sirom se hraiie larve. Sirha se muha vrlo brzo razvija, a njene larve na-
nose velike $tete. Ako jaja sirne muhe dospiju u probavni kanal ovjeka, mogu
tu izazvatl smetnje (upale i jala krvarenja), jer nastavljaju razvoj i ofteéuju
tkivo.
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