Ovaj je rezervoar takoder pod vakuumom. Napunjeni rezervoari odvoze se do po-
gona, gdje se theko odvodi u tankove za prethodno grijanje, koji su takoder pod
vakuumom. U njima se mlijeko ugnJe na neko 50° C, zatim se iz njih tladi kroz
filtar u homogenizator i odavle ha grijag, u kojem se u b sekunda ugrije na 140° C,
i kod te se temperature drZi 8 sgkunda pod tlakom od 136 atmosfera. Nakon toga se
brzo ohladi na 43° C i s pomoéu Martinova asepfiénog stroja ulijeva u prethodno
sterilizirane limenke u komori, u kojoj se podrZava temperatura od 132° C. Zatim
se mlijeko u limenkama hladi na 18° C'i uskladistuje kod 7° C. )

‘Ray Rlomberg i F. E. Hessey isti¢u, da sproizvod nema okus kuhanoga mli-
jeka, i to zahvaljujuéi uglavnom prethodnom postupku, kojemu je mlijeko podvrg-
nuto, i Eanenml, da za vrijeme procesa svaka Eestica biva podvrgnuta istoj yruéinic.

(List Schweizerisches Zentralblatt fiir Miléhwirtschatt No 8 i No 13 — 1952-
i Food Engmeermg, ]um, 1951.). - i

OSVRT NA IV. OCJENJIVANIE
MLIJECNIH PROIZVODA
(26. V. 1952)

Na ovom ocjenjivanju mlijeénih proizvoda bilo je predloZeno 16 uzoraka sira.
trapista, jedan uzorak sira edamca i 11 uzoraka maslaca. U odnosu na prijadnja
ocjenjivanja bilo je neSto man]e ‘predlozenih uzoraka jer je veéina pogona otpremala
mlijeko za potrosnju u sviefem stanju.

Ocjenjivalo se po istom sistemu, kao i prije, a kOmlSlJa je bila sastavhena ovako

. Lazi¢ Stevo, »Zdenka«, Vel. Zdenci

. Ferdebar Mato »Slavonka«, Sl. Pozega -

. Pototi¢ Mirko, Gradska mljekara, Zagreb -

. Levak Frane, Gradska mljekara, Zagreb, pogon Dubrava

Lalo§ Ivan »Zvijezda¢, trg. pod. Zagreb

. Bradié¢ N1kola »Slavonija«, trg. pod., Zagreb

. Sabado§ ing. Dlmitrije, Polj. §umarski fakultet, Zagreb

. Marke§ ing. Matej, UdruZenje mljekarskih poduzeéa, Zagreb. -

Za razliku od prijainjeg nalina prikupljanja uzoraka, ovom j;)rih‘kom je traZeno,
da se dostave wuzorci proizvedeni odredenog dana, i to: sir proizveden 29. travnja i-
maslac proizveden 17. svibnja o. g. ' ., .

Pogoni su bili duZni da uzorke uzimaju iz skladista komisijski, da sastave zapis-
njike o porijeklu robe i da sve uzorke, zajedno sa zapisnicima dostave Poslovmcr
UdruZenja najkasnije do 21. V. o. g.

‘ Razlo;1 za ovakav nadin' prikupljanja uzoraka jesu:

1. — Da se ogranidi moguénost probiranja uzoraka medu svom robom, koja lezi
na skladitu pogona. Time se posredno utjefe na pro1zvodace da svakog dana nastoje
proizvesti dobru robu,-jer im nikad unaprijed nije poznato od kojeg ¢e se datuma
traZiti uzorei za ocjenjivanje. . /

2, — OCJenleackOJ komisiji predloZeni su uzorci jednake starosti, a to je omo-
gucﬂo da se pravilnije ocijene pojedina njihova svojstva.

. 3. — Od dana, kad sy uzorci prispjeli, do dana ocjenjivanja (svega Zest dana)
uzorci su pod jednakim uvjetima bili pohranjeni pod nadzorom, da bi se mogle za-
paziti promjene koje nastaju na pro1zvod1ma u vremenu transporta od pro1zvodaca
do potrosaéa.

« Od 16 uzoraka trapista bilo 1h je 14 okruglih i 2 u bloku Tezma uzoraka varira
izmedu 1,08 i 1,97 kg, a sirevi u bloku imali su te¥inu 1,92 odnosno 2,17 kg. Edamski
sir salama bio je parafiniran crveno obojen i omotan u célofan, pravﬂ,mh dlmenzua,
u teZini od 1,65 kg.

Izuzev frojice, svi su ostali uzorei maslaca bili dostavljeni oblikovani i pakovam

-po %4 kg. Vetina uzoraka maslaca nema naznadenu teZinu, nego ova varira od 0,240
do 0,260 kg.

=10 G s N
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Rezultati IV. ocjenjivanja i analize uzoraka masiaca
B g m )
- B - P
E vm m Wu.mm ,nmu 2 Proievodad Primjedbe
= =} =
5 |2F33el| e 2 ‘
1. 47,75 | 16,56 | 17,18 82 | T. M. P. Osifek Nezpatno nagorak i fjedva primjetliiv metalan okuws, Nedovoljno gist.
2, ‘ 1750 | '9,81 | 16,93 82 | Poli. zadruga Hercegovac . Neznatno nakiseo i gedwve @..EH_@S%Z metalan okus.
3.0 1795 | 9.63 | 1651 | 8 | G. M. Zgb, pog. Pitomata Okms prazan, skoro bez mirisa. o ) . .
4, | 1681 | 995 ) 1640 | 83 [ +Slavonkag, pog. Pleternica Okus prazan, skoro potpunc bez mirisa, vidljive osamljene bistire kapi vode,
, ' neznatno nakiseo i uZeZen. i X
* 5.1 16,31 | 9,88 | 15,14 84 G. M. Zagveb, cenirala Aroma nedoveljno iznaZenas, ..P@moa(. Girst, E@.ﬂm&m @.E&E om@ED.ewﬁm ,Fm%.p vode.
6. | 16,06 .31 | 14,37 85 | G. M. Zgb, pog. Purdevac Nedovoljoo 8ist, aroma ned. izrafena, vidlijive bistre osamljene lapi, vode.
7.1 15,94 | 9,50 | 13,98 86 | »Zdenkac, pog. Zdenci Nedovoljno &st, aroma medovoljno izradens, meznaino nakiseo. ,
8. | 15,94 8,94 | 16,25 83 | G. M. Virovitica Neznatno nakiseo, okus po stepkd, bez mirisa. . .
9. | 1575 | 8,88 |. 1532 | 84 | Stona zadruga, Babina Greda Neznatno nakiseo i phgorak, skoro potp. bes minisa, vebe kapi bistre vode.
10, , 15,5 | 932 | 19,73 ] 80 ] sOpskrba¢, pog. Lutani: Lagano uZegnuf, nakiseo, previde vode, slabo gnjeten. ) i
1. | 1450 812 | 18,52 | 81 | G." M. Zgh, pog. Stefanje Nedovoljmo ist, rupe n meslacu pume bistre vode, nakiseo, okus po stepki,
| skore bez mirisa.
Rezultati IV. ocjenjivanja i analize uzoraka sira .
2.
Fd g a.me 2o M S
B 8 2 Wc.mm, %aq‘ ih«? Proizvodat Primjedbe
§ |2%2|o.°| 2k (&8
& |£5%|8%-|F% |Eaa . )
1, § 17,62 | 7,50 | 37,89 | 49,73 | »Slavonka¢, pog. Pleteimica QOdice mepravilna oblika, sitne, mepravilwe vasporedene, tifesto mekamno.
2. | 16,50 6,38 | 36,16 | 48,41 | »Zdenkas, pog. V. Grdevac Previsok, ofice skoro pravilne veli®ime i oblika, nedto preguste, magorak,
. ! naliseo, nezmatno presian. :
3. | 16,44 6,44 |°35,08 | 41,04 { sZdenkac, pog. PoZ. Sesvete Dlbk-trapist, kora nedov. njeg., ofice nejedundlike i preg., nakis., suv, slan.
4. | 16,19 6,63 | 37,72 | 42,79 | »Zdenka, pog. Pakr. Poliana Parafiniran, ofice nejednolike, preguste, magorak, #ilav, suh, medov, slan.
5. | 15,62 6,31 | 37,09 | 48,22 | G. M. Zgb, pog. Stefanje Blok-trapist, malo nadut, ofice vel. i hiet., rasp. pravil., tijesto meke, magr,
6. | 15,37 6,06 | 36,07 | 51,00 »Opskrhae, pog. Oriovac Kora & okomitim raspuklin na obodu, rupice pravilne velidine i sidmije,
| 2 preguste, okus neznatmo nakisto 1 magorak, iijesto nedovoline fwrdote.
7. | 14,93 5,37 | 36,56 | 43,79 | »Zdevkae, pog. Daruvar Previsok, parefimiran, kora-isped oljudtenog paredine nedista, ofice-nedto
prevelike i preguste, nezmatan miris po amonijeku, okus nagorak,
8. | 14,63 5,69 | 28,95 | 46,28 | »Zdenka¢, pog. KonSanica Nedto previeok, tijesto mejedunoliko cbojeno, duto s bijelim pjegamea, raspored
| i, veliima ofica pravilna, suh, magorak, skoro bez mirisea.
9. | 13,87 ﬁ 6,50 | 37,92 | 52.38 | sZdemka, pog. Pakr. Poljana Kora s mnogobrojnim malim raspuklinama, naduven, -vamjski izgled nepra-
: vilam, rwpice mprevelike, preguste, rastrgame, tijesto subho.
10. | 13,69 | -5,63 | 39,28 | 33,61 | G. M. Zgh, pog. Pibomata Previs., izgled neprav., ofice preguste 4 sitme, tijesto krhko, magor., makis.
11, | 13,06 |, 556 | 32,58 | 45,41 | Polj. zadr. Hercegovac Kora nedov. mjegovana, pljesniva, wir nadut, raspuk. u tijestu, obice mazno-
i . like, sitne i krupme, miris pe amonijakn, nakiseo, nagorak, medovoly. slan,
12, | 12,94 500 | 34,17 ‘ 45,65 { »Opskrbae, pog. Luani Kora hrapava i predebela, dimemnz, nepravilue, gupice nejedmolike, prevelike
) - . o i preguste, okus gorak, tijesto meko, gniecavo. ,
13. | 12,50 [ 4,99 | 36,06 | 47,00 | »Opskrbae, pog. Svilaj Rora hrapava, ofice nedovoljno. velike, guste, nagorvak, kiselkast, miris pe
, : amonijaki, tijesto kwhko,
4. | 12,31 5,06 | 38,34 | 51,49 { Polj. zadr. Buljevica, Jerovec Promjer nedto premslen, kora hrapava, debela i d¢vrda, @ijeste grube, suho,
- # krhko, ofice mepravilna woblika i neprav. raspor., nakis., preslan, nagovak.
16, | 11,00 | 475 | 40,77 | 32,55 | Polj. zadr. Kuljevdica, Jerovec Promjer premalen, tijesto grubo, suho, krhko, rupice nepravilne, sitne i
X preguste, okus nagorak sa strapom primjesons, gnfile miesta n tijestu.
16. | 10,62 4,50 | 31,54 | 51,353 | G. M. Spiit, pog, Grabovac Prenigak, premalen, kora tvrda i meelastiCna, napubnut, tijeste grube, suho,
T o krhko, ¢fice sitne, nejednolie, nepravilpe, magoreak.
Edamac]| 14,25 5,26 | nife fispitan | »Zdenka, pog. Kondanica Bdamac: Tijestc na prerezu nejednoliko obojemo — Zuto s bijelim pjegama,
] ) | . miris po alkoholu, pukotine m tijestu, vamjski dzgled & hoja pravilna.
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Dimenzije kalupa kojima se oblikuje maslac, pa dimenzije omotnog papira su
razli¢ite, a to pokazuje, da treba standardizirati pakovanje maslaca.

Pregledom i ocjenjivanjem uzoraka ustanovljeno je, da su manje razlike u kva—
liteti kod maslaca (svega 3,25 tofaka izmedu najboljeg i najloSijeg uzorka), dok su
kod sireva razlike bile vece. Ipdk nije bilo izrazito 'dobrih, a'ni narodéito lo§ih uzoraka.

Nijedan uzorak sira ni maslaca nije bio ocijenjen sa viSe od 18 todaka.

Najbolji sir je ocijenjen sa 17,62 totaka, a proizveo ga je majstor Jos1p Pipal u
pogonu Pleternica’ (poduzece »Slavonka« SL Poiega).
Najb0131 maslac je predlozﬂa {vornica mlijeénog praska u Osijeku (post1gae je
17,75 tocaka)
) U nastojanju, da se poboljSa kvaliteta sira, najveti je usp_]eh — kao poduzece —_—
polugila »Slavonkac u PoZegi, kojoj je sir klasificiran kao prvi i trec1 a maslac je na
tetvrtome mjestu.
.y Iako je poduzeCe »Zdenkac pocela parafmlra‘u sve svoje sireve, 1pak _joj pro-
{zvodi jo§ mjesu dovoljno izjednafieni (sa svojim sirevima je ‘zauzela drugo, eetvrto.
sedmo, osm 0 i deveto mJesto ,& sa maslacem sedmo!)

Zagrebatka je mljekara predloZila svega jedan uzorak sira (pogon Pitomada) i
4 uzorka maslaca, koji su po kvaliteti bili raznoliki.

Op¢enito se moZe re¢i, da je maslac bio prilitno dobar. Ipak je zapaZeno, da
nijedan uzorak nema gotovo nikakve arome. Jo§ se ni u jednom pogonu ne vrii pa-
. sterizacija vrhnja ni-cijepljenje ¢Cistimm kulturama, pa bi to u najskorije vrijeme

trebala zapoeti ona poduzeéa, koja za to imaju mogucnost ako Zele, da poboljsaju
kvalitet maslaca.

Kod sireva su vete razlike u vanjskom izgledu, okusu i slici prereza pa podu-~
zeta trebaju sistematski nasto,]atl, kako bi uvklonila nedostatke u prmzvodn;u Pritom
treba uvijek imati na umu, da se za to ho¢e dobro mh]eko, dobar majstor i pravilna
prerada u prikladnim prostorijama.

Sadrzina masti u sirevima takoder nije izjednaéena. Varira izmedu 32,55 i 52,38%0
u suhoj tvari. UdeSavanju masnoce treba i dalje obratati viSe paZnje, kako se ne bi
roba proizvodila na Stetu proizvodada, a da pritom poduzete poluéi sto bolJ1 finan-
cijski efekaf.

Sadrzina masti u maslacu odgovara m1n1ma1n1m zahtjevima »propisa kvaliteta«,
ali vode ima u mnogim uzorc;ma vi$e nego 1i je dopusteno.

Rezultati ocjenjivanja, pa rezultati analiza uzoraka, koge je izvriio Zavod za
laktologiju Pol;;opmvredno—éumarskog fakulieta u Zagrebu, i napomene ocjenjivatke
komisije vide se iz prllozemh tabela (1 1 2)

»

NASI NAJBOLZI NA IV. OCIENJIVANIU

PIPAL JOSIP — poslovoda kod poduzeéa »Slavon-
kac, Sl. PoZega, u pogonu Pleternica — dobio je kod.
IV. ocjenjivanja 1alijeénib prmzvoda u Zagrebu naj=
vise bodova za kvalitetni sir trapist.

dok je BIROVLJIEVIC MISO — maslarski majstar .
u Tvornici mlijeka u prahu, Osijek — dobio najvife
bodova za kvalitetni maslac.

Zelimo im daljnji uspjeh!
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