3. Treba omoguéiti, da se sav raspolozivi visak mlijeka racionalno iskoristi.
To znati, vidak treba preraditi u.proizvode, koji u odredenim prilikama najbolje
odgovaraju, proizvede treba pravﬂno uskladigtiti, duvati i stavljati ih prema po-"
trebi na trZiste. )

Objekt: Preradiva®ki pogon (stanica za oblranje, _51rana, planmska sirana -
i sL), da se uzmogne preradivati mlijeko u onu vrst pr01zvoda, za koju smo se
odluéili prema raspolofivoj kolitini mlijeka i uredaja.

Zahvaljugucx pomoé¢i UNICEF-a zadnjih godina mnogo jeu nafoj driavi in-
vestirano na podrudju mljekarstva. Razumije se, da time jo¥ ni izdaleka nije
udovoljeno nafim potrebama, pa ée trebati i dalje investirati, t. j. i onda, kada
vife ne bude pomoéi od UNICEF-a. Zato valja 3to prije temeljitq prouéiti, gdje
ireba graditi i kakve objekte, kako bi odgovarali tim uvjetima, kojima mora in-
vesticija u mljekarstvu- zadovoljiti. Za, svaki mljekarski objekt, bez obzira na
vrstu i velidginu, trebalo bi izraditi temeljitu studiju, koja bi sadrzavala ove po-
datke:

1. Podrucge, s kojeg ¢e se miijeko sabirati, i kako ée se na tom podrudju u
perspektivi razvijati gospodarske grane, a u prvom redu stocarstvo.

2. Na temelju rezultata pod 1. ocijeniti godi$nju,” {n;esecnu i dnevnu koli¢inu
mlijeka; pa kolik ée biti predv1d131v1 dnevni maksimum.

) 3. Ustanoviti, koji je nalin iskoristenja mh]eka najbolji u tom mjestu, uzi-
majuéi pritom u obzir:

a) kvalitetu mlijeka,

b) polozaj i udaljenost objekta prema potrosacklm centrima, zaht]evu'na tog

) centra i prometnim’ vezama. :
. 4. Na temelju rezultata pod 2.j 3. treba odredm ’cip i opseg (moguéznost)
gradnje, tip i opseg opreme strojeva i dr.

Ako studij te vrste bude dovoljno temeljit i sistemati¢an, dobit éemo sasvim
‘todnu sliku o potrebama investicija, a i kojim redom i brzinom treba grad1t1 po-
jedine cobjekte.

Dr. Kovadevié Matija — Zagreb

UTJECAJ ZARAZNOG PRESUSENJA VIMENA KOD
KRAVA NA KOLICINU I KAKVOCU MLIJEEA

Zarazno presuSenje vimena ili, kako ga na§ narod jednostavno zove, »presu-
Sivanje« je najteSéa bolest vimena muznih krava, a otkrivena je prviput u Svaj-
_carskoj god. 1846. Uzroénik ove bolesti je mikrob, kojega strudnjaci nazivaju
streptokokus agalakcije. Ovaj mikrob vrlo je slitan streptokokima, koje nala-
zimo u svakom mlijeku i mlijeénim proizvodima, a uzrokuju kiseljenje mlijeka,
ili-ih dodajemo u &istim kulturama vrhnju pri proizvodnji-kvalitetnog maslaca.

Kako se bolest razvija i znaci bolesti’

Posbo se vime zarazi uzrodnikom presusivanja, Besto prode mnogo vremena,
dok se pojave uogljiviji znaci bolesti, t. j. bolest po&inje gotovo nezamjetljivo. La~
gana upala vimena i prolazna poti¥tenost muzare s neznatnim rpove~éamem ‘tje-
lesne temperature obiéno potraju 1—2 dana 1 i8Cezavaju tako, da im neu,pucem’

3



vlasnik oboljele Zivotinje ne pridaje nikakve vaznostl Oboljele krave mogu se
nekolikg tjedana &initi kao da su potpuno zdrave, a i mlijekd nam se &ini ne—-
’promljen;]eno U stvari je takovo mlijeko promijenjeno u svom sastavu. Ove pro-
mjene ne moZemo zamijetiti prostim okom, nego ih utvrdujemo u laboratoriju
- s pomodu mikroskopske i fizikalno kemijske analize mlijeka.

" Kad se bolest razvije i zahvati veéi dio oboljele Zetvrti vimena, tada su i
promjene na vimenu i u mlijeku izrazitije. Opipamo li vime, zamijetit éemo, da
su pojedini reZnjevi oboljelog dijela vimena nedto tvrdi od zdravih. Zbog sma-
njene kolitine mlijednog Seera.» zbbg poveéane koli¢ine soli mlijeko iz takova
vimena je slankastog okusa. Nadalje je takovo mlijeko vodenasto, a koli¢ina mu
se neSto smanjila. Pomnije promatrajuéi zapaZamo, d8 s prvim mlazovima mli-
jeka izlaze iz sise oboljele &etvrti vimena mali ugruici mlijeka s gnojem u obliku
malih &epova. 'Stoga, da otkrijemo presuswan]e moZe- nam korisno posluZiti
t. zv. pokus prije muZnje.

Pokus prije muZnje vrdimo tako, da prva dva do tri mlaza mlijeka
iz svake sise izmuzemo na crnu podlogu.. U tu su svrhu konstruirane razli¢ite
naprave. Tako neki muzu mlijeko preko cjedila od crne tkanine, a drugi prepo-
rutuju, da se mlijeko izmuzava na erno obojenu stijenu posude, u koju skuplja-
mo prve mlazove mlijeka prije pofetka muZnje. To je u stvari obiéna vedrica,
Koja je na jednom dijelu obojena iznutra odozgo prema dolje crnim lakom za

Zeljezo u &irini od 15—20 cm. Zaostanu li na crnoj tkanini ili na crno obojenoj -

vedrici ugrusSci mlijeka, sluz ili bilo Rakove mrvidaste odnosno pahuljidaste
tvorbe, tada takav nalaz pobuduje sumnju na oboljenje vimena. U tom slutaju
takovu kravu odvojimo od zdravih i pozovemo veterinara, koji ée struéno uzeti
uzorke mlijeka i poslati ih na analizu u laboratorij. Takovu kravu smatramo kao
zaraZenu, dok veterinar, koji je uzeo uzorke mlijeka, ne donese svoje struéno
misljenje o bolesti vimena.

Kad bolest zahvati cijelu etvrt vimena, tada su i promjene u mlijeku i na
vimenu jo# izrazitije. Mlijeko iz takova vimena je vodenasto s pahuljicama i sve
sliéniJ(e je sirutki, sivo-bijelo, Zuto zbog primjesa gnoja ili crvenkasto od primi-
jefane krvi. Izmuzemo i takovo mlijeko u staklenu &aSu ili u stakleni cilindar,
tada nakon duljeg stajanja zamjetujemo, da je mlijeko u &asi vodenasto, a na
dnu se stvorio obilan talog Zutkastog gnoja, iznad kojeg se katkada nalazi tanki
crveni sloj od krvi. Bolesno vime i sisa znatno su manji od zdraveg vimena. Ko-
li¢ina mlijeka znatno je smanjena'i postepenc se sve viSe smanjuje, dok bolesna
Cetvrt vimena posve ne presudi. Odatle i potjede naziv bolest1 — zarazno suSenje
vimena 111 presuswan;]e

Kako se bolest Siri

Bolest se prenosi s bolesnog vimena na zdrave uglavnom muZnjom. Izmuzi~

vajuéi prve mlazove mlijeka iz bolesnog vimena na pod i stelju- muzaé okuZi

-svoje ruke, pod i stelju u staji uzrodnicima presulivanja. Muze 1i muzaé nakon

toga ‘neopranim rukama kravu sa zdravim vimenom, fada je vrlo vjerojatno, da

¢e joj okuZiti vime. Za vrijeme muZnje muzal svojim neopranim rukama okuZi .

kapljice mlijeka, koje zaostanu na vrhu sise. Nakon svakog istiskivanja mlijeka

iz sise za vrijeme mu¥nje usi$u-se tako okuZene kapljice mlijeka u vime, a za- "

jedno s njima i uzronici presusivanja. Nadalje, ako zdrava krava legne na oku-
Zeni pod i stelju, tada ¢e uzronici presuSivanja uéi kroz sisu i okuZiti vime. Isto
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tako bolest se prenosi upotrebom okuZenih rucmka za vime, pa éaéica strojeva
za muZnju.

Pokusima je nadalje ustanovheno, da pOJavu i 31renJe presulivanja pospje-
$uju razliditi faktori, kao ¥o su ozljede povriine'i vrha sise, prehlada vimena
zbog hladnog i vlaZnog poda i stelje, nepotpund izmuzivanje vimena, nepravilna
muZnja s podvinutim palcem ili s dva prsta. Muzu 1i se krave s'podvinutim pal-
cem ili s dva prsta, tada se sise prekomjerno gnjece ili suvxse jako natezu, pa
se stoga ozlijedi sluznica u sisi. .

Mnogi su vjerovali, da Sirenju- presusivanja pogoduje upotreba stro;eva za
muZnju. I deista stari modeli sirojeva za muinju zbog prejakog isisavanja mli-
jeka Cesto su izazvali krvarenja u vimenu i na taj nadin pogodovali, da se pre-
suSivanje $irilo. Danas znamdg, da pravilna upotreba suvremenih strojeva za
muZnju, nadopun;]ena temeljitim 1zmuz1van3em v1mena rukama, nema nikakve
uloge u Sirenju presufivanja.

< S . .
Ekonomske stete zbog presusivanja u inostranstvu i kod nas

U zemljama s razvijenim mljekarstvom presuswanje muzara nanosi svake
godine ogromne gospodarske $tete.

) Tako je u Njema&koj utvrdeno, da je godidnja Steta zbog smanjene kolit¢ine
mlijeka tolika, koliko bi kons‘u dalo 300.000 muzara. U Madarskoj je zaraZeno
uzrofnicima presusivanja 34, 96% krava, pa stoga je godi¥nja proizvodnja mli-
jeka smanjéna za 45,5 milijuna litara. U Holandiji boluje od presufivanja 18%
krava, a $teta od toga iznosi oko 60 milijuna florina, U Poljskoj boluje od pre-
sufivanja 39,99%, a u Engleskoj oko 15% muznih krava. Po najnovijem prora-~
¢unu struénjaka godidnji gubitak mlijeka u Evropi zbog bolesti vimena . cuenl
se'na cko 5 milijuna tona. '

Sistematske pretrage muzara na presulivanje zapocele su kod nas god 1951.,
i to na Institutu za veterinarsko-medicinska istraZivanja u Zagrebu. Iako je bI‘O]
pretrazenih krava priliéno malen za konadnu procjenu $tete zbog presudivanja,
to ée nam ni%¥e navedene brojke pokazati, da i kod nas presufivanje nanosi nasoj

privredi ogromne gubitke. Mi smo dosad pretraZili svega 1394 muzare s drZav- .
nog i zadru¥nog sektora i ustanovili, da 261 krava boluije od presuswanja, a to
je 19 5% od broja pretraZenih muzara. Uzmemo l na um, da je prosjetna muz-
nost ovih krava 2000 litara u laktaciji, a mlijeénost smanjeria zbog presulivanja
za 10%, tada vidimo, da godi$nji gubitak mlijeka kod 261 bolesne krave iznosi
oko 132. 000 11tara mlijeka, a to predstavlja V/rljednost od” bhzu dva milijuna
dinara.

Procjena -mlijek‘a kao ZiveZne mamirnicé i sirovine )

S higijenskog gledi§ta mlijeko od muzara, koje boluju od presu$ivanja, nije
opasno za ljudsko zdravlje. Ali kada bi potroaé znao, da u mlijeku, koje pije ili
od kojeg je izraden sir ili maslac, ima primjesa gnoja, tada bi mu se takovo mli-
jeko odnosno mlijeéna preradevina zgadila. Stoga na8i, a i inostrani propisi za-
branjuju upotrebu takova mlijeka bilo kao Ziveine namirnice, bilo pak kao 51ro~
vine za izradbu mlijeénih proizvoda.

. Utjecaj presuSivanja na valjanost prerade mlijeka u sir i maslac

"Pored toga, $to presudivanje znatno smanjuje- koli¢inu mlijeka i mlijeéne
masti, ono nepovoljno utjede i na valjanost takova mlijéka za preradu u sir.

[
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Pokusima je utvrdeno, da se mlijeko od muzara, koje boluju od presufiva-
nja, vrlo lo8e siri nakon dodatka sirila, a dobivena gruda tedko se obraduje. Zbog
promijenjenog sastava takovo mlijeko ima niski stupanj kiselosti i smanjenu ko-
liéiny vapnenih i fosfornih soli. Stoga takovom mlijeku treba dodati znatne vi%e
sirila i otopinu kalcijeva klorida. Rendement sira od takova mlijeka je slab, jer
se sa sirutkom jzluée znatne koli¢ine nezgrufanog kazeina i mlijeéna mast. Ta-
kav sir je loSeg okusa, manje je mastan i sadrZi mnogo vode, koja mu znatno
umanjuje odrzlnvost za vrlgeme zrenJa Obitno se takav sir pokvari veé za vri-
jeme zrenja. .

Sto se pak tite proizvodnje maslaca, utvrdeno je, da maslac proizveden od
vrhnja krava, oboljelih od presufivanja, ne zaostaje po svojim organoleptitkim
i fizikalno kemijskim osobinama od maslaca, koji je proizveden od vrhnja zdra-
vih krava. Jedino je zamijeten jadi specifidan miris i okus po svjeZem maslacu
zbog pojatanog stvaranja arome (diacetila), koju stvaraju i uzroénici presudiva-
nja. Obiremo li separatorom mlijeko iz grimena bolesnog od presufivanja, tada
¢e vetina uzrofnika presufivanja ostati's talogom na tanjuri¢ima separatora,”a
manji broj tih mikroba izluéit ¢e se s vrhnjem. Proizvedemo 1i maslac od takova
vrhnja, tada ée u maslacu ostati neka koli¢ina uzronika presuswan]a, a jedan
dio bit ¢e uklonjen iz maslaca, dok ga ispiremo.

Kako se lijeti presufivanje kod krava

Danas se presuSivanje uspjesSno lijedi tako, da se ubrizga penicilin u vime.
Pored penicilina u nekim zemljama upotrebljava se za lijetenje presuiivanja
streptomicin, aureomicin i njima sli¢ni lijekovi. Kod nas se zasad upotrebljava
samo penicilin, jer su streptomicin i njemu slidni lijekovi preskupi za naSe
pr111ke

Mlijeko krava lijefenih penicilinom nije za preradu u sir i maslac na]rpanje
kroz.4—b5 dana nakon posljednjeg ubrizgavanja penicilina u vime. Penicilin spre-
tava rast uzrofnika kiselog mlijetnog vrenja, a ne djeluje na koli bakterije.
Stoga, proizvodimo H sir ili maslac od mlijeka, koje u sebi-ima penicilina, takav
¢e se sir napuhnuti, a proces zrenja vrhnja prije bu¢kanja bit ée nepravilan.

Zato, lije¢imo 1i vime krava penicilinom, ne smijemo predavati mlijeko u
mljekaru za preradu u sir i maslac najmanje 4—5 dana nakon posl;edn]eg dava-
nja penicilina.

Kako sprefavame, da se ne Siri presusivanje

Svako lijeenje presusivanja vimena bit ée samo privremeno, ako istodobno
ne izvrSujemo i higijenske mjere, jer. uz loSe higijenske prilike izlijefene krave
vrlo brzo ponovno obole. Stoga zamijetimo 1i pokusom prije muZnje ili opipom
vimena promjene u mlijeku i vimenu, tada moramo sve zaraZerie muzare odvo-
jiti od zdravih na zasebno mjesto u staji ili u posebnu staju, ako je to ikako mo-
gucte. Nakon foga pozovemo veterinara, a staju, posude, pribor, odjeéu i obutu
muzada, koji su muzli bolesne krave, temel;ylto raskuZimo. U tu svrhu temeljito
o¢istimo staju, u kojoj su boravile bolesne krave, a stelju iz staje sloZimo na gno-
jiSte tako, da toplina, koja ge stvara dok gnoj dozrijeva, ubije sve uzrodnike pre-
suSivanja. Potom pod, jasle i zidove u staji polijemo kipuéom luk$ijom, ili otop-
Ijenim klornim vapnom, t. j. 0,6 do 1 kg klornog vapna otopimo u 100 litara
vode. Sutrddan staju okrefimo. Muzlice i ostali metalni pribor raskuZimo tako,
da.ih stavimo u kiputu ‘lukjé'iju kroz par minuta, a potom ih dobro isperemo &i-
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stom hladnom vodom Ruénike za vime i od]ecu muzalta operemo i raskuz1mo
kuhajuéi ih u luksiji. . :

Odvojene zaraZene krave muzu posebni muzadi, a ako se to ne moze udesiti,
onda te krave treba musti na kraju muZnje. Poslije muZnje svake pojedine krave
“treba ruke oprati i raskuZiti, Muzemo 1i krave strojem za muZnju, tada krave
8 bolesnim vimenom treba musti na kraju muZnje. Poslije svake muZnje strojem
moramo vime temeljito izmusti rukama. Nadalje moramo posve iskorijeniti lodi
obitaj muzada, da prije mu¥nje nakvase sise mlijekom. Ovo se moZe zamijeniti
upotrebom masti, kao 3to je bor vazelin, osmaron i t. d. Ove masti &ine koZu sise -
elastiénohi i gipkom. Prve mlazove mlijeka treba hvatati u posudu, u kojoj vrsi-
mo pokus prije muZnje; a nikako ih ne'smijemo izmuzivati na pod i stelju u staji.
Konatno, tistofa staje i muzare, njega vimena, pravilan natin muZnje cijelom
Sakom, a ne podvinutim palcem ili sa dva prsta, pa pravilno zasufivanje muzara
potkraj bredosti daljnje st higijenske mjere, kojih se moramo dr¥ati u suzbija-
nju Stetne i opasne bolesti — zaraznog presuSenja vimena. Lo

Ing. Sabec¢ Sreéc¢ko — Kranj
TOLMINSKI SIR

Nema sumnje, da medu najizrazitija sirarska podrugja Slovenije pripada tol-
minski kotar; on leZi u skrajnjem sjeverozapadnom kutu naSe domovine, u gor-
njem Posocju sa sreditem u Tolminu na Soéi. Cijelo podrugje. izrazito je alpsko,
s dobrim travnjacima u dolinama i s odliénim planinskim pa¥njacima, koji osi-
guravaju tamodnjoj stoci solidnu krmnu bazu kroz ¢itavu godinu. U tolminskom

Sir u podrumu za zrenje mijekare u Tolminu

kotaru je udomacena pincgavska pasmina goveda mlijeénoga tipa. Najbolje_
krave daju preko 2.500 kg mlijeka na godinu s vife od 3.5% masti. Mlijeko u
prvome redu usiruju u tolminski sir, i pored domaée uporabe neto ga takoder -
izvoze u Jesenice za opskrbu tamofnjih potrofada. U tolminskom k&taru zasire
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