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1 po potrebi povetaju pmtlsak Kad su sirevi dovol;no otvrdli i otpustlh suvisnu
sirutku, poloZe ih u sldnu vodu, u kojoj ima 18 do 20% rastopljene soli, i tu ostaju
dva dana. Poslije soljenja postave sireve u prostorije z3 zrenje s temperaturom
15—18° C i s relativnom vlagom oko 85%. Tu ih svaka dva dana oribaju i nataru
solju,” dok im kora dovoljno ne oévrsne. Zren]e tolmmskog sira traje ob1cno 3
Tmjeseca. -

Pogreske tolminca, koje se normalno pojavljuju u neznatnom procentu, jesu
takove, kako ih obi%no opaZamo kod sireva tipa gruyére: raziSlo tijesto, rano.
i kasno nadimanje, a kod planinskih sireva takoder i maslaéno-kiselo nadimanje.
NadleZne vlasti u Tolminu, kOJe su u rukama iskusnih sirarskih praktidara, pri-

“Premaju za proizvodace mlijeka obvezan pravilnik o dobivanju i postupku s mliz
jekom. Vodi se takoder akc1;1a, da se manji sirarski pogoni zdruZe. Kad se 1zvrse
sve te pmpreme, s pravom éemo obekivati, da e tolminsko s1rarstvo procvjetati
kao jo§ nikada dosad. , \

Od preostale sirutke nakon sirenja u tolminskim sirarnama prave skutu U
tu svrhu ugriju sirutku odnosno skuhaju je na 90°C, te je zatim zakisele do 5%
t. zv, »kisavom« (kiselom sirutkom). Od 100 kg mlijeka, rauna se, dobije se
3—4 kg skute. Skuta slu?i seljatkom stanovni$tvu u Slovenskim Alpama kao po-
-glavito bjelantevinasta hrana, zato tamo briZno paze, da im je sirarne doduele u
razmj eru s predanim mh]ekom '

°Gabler Franjo ‘

REZIJE U N ASIM MIJEKARAMA X RAZLHKA
IZMEDU NABAVNIH CIJENA MLIJEKA I
PRODAJNIH CIJENA MLIJ. PROIZVODA

Kad je rijet o uspjednom plasiranju robe i dobrom poslovanju poduzeéa re-
dovna je pcjava, da se taj uspjeh mora zahvaliti dobrcq organizaciji poduzeéa
1 niskim reZijskim tro¥kovima. -~

, U posljednje vrijéme u na%oj je ¥tampi izneseno par slutajeva, gdje prijeti

«opasnost opstanku i djelovanju pojedinog poduzeéa ili tvornice, i to uglavhom
Zato, §to su im proizvodi skupi, pa nemaju prode, a razlog su tome" bas visoke
TeZije (na pr. Tvornica satova Zemun).

Posljednjih 6 mjeseci nije ni u prometu mlijeénih proizvoda iflo sve glatko.
Kako je sSmanjena potraZnja sira u prva tri mjeseca o. g., sniZene su i proda;me
cijene m11]ecn1h proizvoda, pa tako i nakupne cijene mlijeka.

Prodajne cijene sira snizile su se za 20—30% Tako je cijena trapista u ma-
-loprodaji od 350 Din za 1 kg u sijenju o. g. sniZena na prosjetnu c1]enu 250 Din
“u svibnju, pa tako je ostalo i nadalje. Kod drugih vrsta sirg ovo sniZenje je ne-

§to manje, dok kod maslaca cijena je sniZena za neko 20%- ili od zimske pro-
sjetne cijene od 500 Din na sadan;u od cca 300 Din za 1 kg. Razumije se, da su
‘prodajne cijene na veliko nife od gornjih cijena za cca 20-—40 Din po kg. Uspo-
redimo 1i s ovim smzenje otkupnih cijena mlljeku, od kojeg se dobivaju gornji*
proizvodi, vidjet éemo, da su tadasnje cijene od 16—18 Din sni¥ene uglavhom na
10—12 Din po litri ili za cca 35—45%, dakle nedto vie nego kod gotovih proiz-
‘voda. Ovome bi dometnuli jof i to, da se na pr. za 1 Xg sira trapista, koji se proda
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na tr¥igtu za 250 Din, isplati proizvodadu mlijeka cca 130 Din, dakle oko polovina
od tog iznosa. Prema tome je razlika kod 1 kg trapista od 90—120 Din, kod ma~
slaca oko 200 Din, a kod boljih vrsta sireva takoder oko 200 Din, ili grubo ratu~
nato po litri mlijeka 10 i vie dinara. Iz ovih podataka i tako velikih razhka moZe
se naslutiti, da nam ne$to i u | kalkulacul nije u redu. &

Slgurno je, da su za ovako velike razlike izmedu nabavnih cij ena mlijeka 1
prodajnih cijena proizvoda djelomi€no krive i naSe prilike u prmzvodn]l miijeka,
pa primitivni naéin sablranja i prerade, ali i pored ovoga na$lo bi se »stavakac,
koje nisu opravdane.

Moralo bi nam biti jasno, da pored svega onoga, $to od poduzeta traZi trzi-
Ste (dobru kvalitetu, 8irok asortiment, realne cijene i dobar naéin prodaje i sl.),
istodobno i proizvodad mlijeka, kao drugi ha¥ partner u poslovan]u, postavija
svoje zahtjeve.

Realne otkupne cijene theka, koje ma koliko pokrivaju proizvodne tro-—
Skove te stoje u skladu s ostalim cijenama poljoprivrednih i ostalih proizvoda,

"pa dobar i solidan odnos mljekare kao kupca s proizvodalem kao prodavaocem,
korisn¢ ¢€e posluZiti, da se poveca proizvodnja nﬁijeka—, a s time u vezi i da se
poveéa ostala ‘poljoprivredna proizvodnja.

Mlgekara, kao tre¢i partner u ovom posly, €¢ini vezu izmedu prmzvodn]e i
potrodnje, pa ako Zeli uspijevati u svojem poslovanju, mora voditi rauna o za-
htjevima ostalih dvaju partnera. U danadnjim prilikama i razvoju nase privrede,
ove odnose treba regulirati uzajamnim razumijevanjem u okviru zakona trZiSta.

Kod'nas kroz mljekare doduse prolazi vrlo fialo dd proizvedenih kolitina
mlijeka (oko 10%), no ipak jé niz nafih mljekara i te kako zainteresiran za si—
tuaciju na svom nakupnom podruéju. Mljekare su zainteresirane to viSe, &to u
vetini njih promet uopce nije velik, a i zato, §to sada 1 doba velike laktacije
imaju manje mlijeka nego zimi u doba niske laktacije. Pored toga pojavili su se
na velikom dijelu nakupnog podrudja i neZeljeni konkurenti u obliku seoskih
»vrealjki« i privatnih mljekarnica, a jedini im je cilj da izbiju $to veéi profit.

Zato je duZnost mljekarskih poduzeta i mljekara, ne samo da se neprestano
bore za postavljanje stvarnih kalkulacija, nego da njihove kalkulacije i dalje
budu $to niZe; drugim rije¢ima: da razlika izmedu nabavnih i prodajnlh cijena
bude §to manja.

Bude 1i rad u samom poduzetu dobro organiziran i bude 1 poduzeée fa vri--
jeme raspolagalo svim podacima o stvarnim reZijama u c1;|elom prometu, moéi
¢e irealno postavljati-individualne cijene.

U nekim je na$im mljekarama ta razlika izmedu nabavne i prodajne cijene,
znatno niZa od prosjetnih. Mljekara u Sl. Brodu uz otkupnu cijenu mlijeka qd
10 Din prodaje maslac po 280 Din, trapist po 180 Din, a takoder e i cijena.
kazeina biti ni¥a, jer ga sa svojim pogonima obradunava po 170 Din za 1 kg.

Ne e biti izli¥no ako spomenemo i neke podatke iz zemalja, gdje je mlje—
karstvo razvijenije. Tako je na pr. u Svedskoj u pojedinim preradbenim mljeka-~
rama razlika izmedu nabavnih cijena mlijeka i prodajnih cijena-mlijednih pro-
izvoda svega 14%. U Svajcarskoj je na otkupnu cijenu mlijeka od 36 Rapna
za 1 kg ili 24.48 Din, prodajna cijena siru ementalcu La. 5.5 §vajcarskih franaka:
za 1 kg ili 374 Din. U Danskoj drZava kontrolira profit mljekarskih poduzeca a.
nakupna podrucja dodijeljena su svakoj mljekari kaoc koncesija.
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Mlijeko i mlijeéni proizvodi u narodnoj privredi i u prehrani stanovniStva
imaju veliko i §ire znadenje, i prema tome nisu samo stvar mljekara. Uloga mli-
jeka u prehrani djece narotito je vaZna i prema tome i sve druge, §to je s mlije-
kom u vezi. Koristi, koje moZe imati razvijena poljoprivreda od prihoda mlijeka,
takoder su velike, i prema tome ne tide se samo mljekare s kakovim ¢e se usp]e-
hom obavl;]atl promet ili posredovan]e izmedu prmzéodaca i potro3aca, jer vi-
soke reZije posrednika ne snose rado ni proizvoda¢ ni potroSat,

Materijal, koji se ne ¢ée upotreb1t1 u proizvodnji satova u Zemunu, bit ¢e

" upotrebljen za proizvodnju drugog kakvog artikla, ali mlijeko ¢e 1 nadalje po--
sluZiti svrsi, koju i sada ima, ali je pitanje, koliko ¢e biti toga mlijeka.

Intenzivno 1zgradlvan;]e mljekara u naSoj zemlji, koje je zapotelo pred tri
godine zahvaljujuéi brizi nafe Vlade i-Partije, nastavit ¢e se dijelom kao akcija
pomoéi UNICEF-a, a drugim dijelom u okviru desetgodi¥njeg plana za unapre-
.denje nafe poljoprivredné proizvodnje. S tim u vezi i nafa mljekarska poduzeta
i mijekare moraju unaprljedltl i razvijati svoje poslovanje i sposobnosti, da udo-
volje tim zahtjevima.

(»Schwe1zerlsches Zentralblat‘c fiir MllCthrtschaft«,,,»Borba«)

’/

Dr Turlna Bozo — Zagreb

’ E’R@IZVOBACI MLIJEKA ZABNJ‘I JE CAS, DA
OSIGURATE PREHRANU STOKE PREKG ZEME
’ GOB 1952-53.

U ovoj sudnoj godml je svakako sada zadnji ¢as, da svaki ﬁospodar a na-
pose mljekar, najozbiljnije razmisli o tome, &ime ¢e i kako prehraniti stoku

preko naredne zime. Sada je hora, da uloZimo sve svoje sile, kako bismo 051gu-

rali $to veée koliéine stotne hrane.. =

- Od biljaka, koje se kod nas mogu sijati po strni‘za sfcocnu hranu, dolaze na-

rotito u obzir: suncokret, kukuruz, kfmni kelj, postrna repa, Hofmanova koraba
i proso. Mohar ne spommjemo zato, jer on pogorSava strukturu tla i viSe ga
iscrpljuje negoli kukuruz, zato ga treba sasvim izbaciti.

Ako imamo odgovoriti, koju od pobrojenih biljaka tréba posuah po strni
na §to veéim povr§inama, mi odgovaramo:. suncokret! Za sjetvu suncokreta go-
vore ove Cinjenice: on podnosi najbolje susu, daje najveée kelifine zeléne mase,
a dospijeva do cvatnje za 60—70 dana, kad se reZe i silira ili zeleno pohranjuje.

Silirati mo¥e se suncokret u zemlju u obifan trap, koji svaki gospodar moZe
ldko napraviti. O tome, kako se moZe suncokret i kukuruz silirati najjednostav-
nije u zemlji, bit ée jo§ govora ove jeseni, kad vrijeme bude zato. Stoga o spre-
manju suncokretove silaZe nema_]’oe nikakve brige, samo nasto;te proizvesti §to
vete koli¢ine mase, sada, dok je jo¥ vrijeme zato.

Na podruéju NE Hrvatske moZe se suncokret sijati po strm u Slavoniji, Po-
dravini, Zagorju, Kordunu, Dalmaciji i Hrvatskom Primorju. Dakle, osim, lee
i Gorskoga Kotara, u svima ostalim podru&jima.

Za sjetvu postrnih okopavina, Koje smo ovdje naveli, treba provesti ove
agrotehnitke mjere: Istodobno, kako se obavlja Zetva, treba izvesti stajski gnoj
(150—200 mte. po ha) i plitko ga zaorati, oranje razdrljati i posijati 12—15 kg
sjemena suncokreta po ha, na udaljenost 80X40 em. Sjetvu treba povaljati. Sve
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