‘cima mleéne stoke kod nas najosetljivija tatka u njenoj ishrani. Tako da se i pi-
tanje pravilne ishrane krava muzara u mnogome svodi na pitanje uvodenja ve-
&ih kolitina belandevinaste hrane u dnevne obroke. - '

Uljane pogade, kao belantevinama bogata hraniva, od izvanredne su vred-
nosti za ishranu mleénih grla, pa je potrebno da ih nada industrija ulja rezervile
na prvom mestu za ishranu muzne stoke, a proizvodadi se moraju naucm da ih
koriste.

5. Pored mahunica, &iji je 1zuzetan slutaj ovde narocito naglasen, na njivama
treba proizvoditi i druge vrste stotne hrane za krave, i tostodnu repu za zimsko
hranjenje, a zelen kukuruz (satmu) za hranjenje preko leta i kao silaZu za hra-
njenje preko zime, Gde pak ima u blizini poljoprivredne industrije, treba se ko-
ristiti njenim, otpatcima, kao Sto su: rezanci Seterne repe, treber®) iz pivara,
drozdine®) fabrike ¥pirita i dr. Razume se u koli¢inama i na nadin kako propi-
suje nauka o hranjenju stoke.

O’b1m ovoga ¢lanka ne dopudta da se govorii o ostalim pitanjima u vezi sa
pravilnom ishranom stoke, ali je svakako bilo na svome mestu da se naim pro-
izvodatima mleka pre svega ukaZe na potrebu i moguénosti da se najpre osigura
dovoljna proizvodnja pogodne hrane — krmne baze, te da se tako ishrana stoke
i kod: nas postavi na savremenu, nauénu osnovu. »

Ing. Dinko Kastelan, Zagreb

SILAZA U PREHRANI STOKE I NJENA. PROIZVODNJA

-Zelenoj krmi je najsliénija dobra silaza. Ona je za nage prilike najpri-
- kladnija i najjeftinija krma, i to ne samo zimi, nego i ljeti, kad ponestane
zelene krme. Kvaliteta sila%e zavisi o biljkama, koje se siliraju, i o postupku
‘samog siliranja. Prije se smatrale, da se dobra silaza moZe proizvesti jedino u
silotornjevima i u betonskim silojamama. Danas je pak praksa u stoéarski na-
prednim zemljama pokazala, da se dobra sila¥a moZe proizvesti { u rov i u trap
isilosima i u obiénim kamerama, $to je mnogo jeftinije, Osim toga je u upotrebi
cijeli niz jeftinih silosa, tako na pr. od bala slame, od pletera, pletene Zice, a
iznutra od ter papira i t. d. Siri se siliranje i bez posebno grademh silosa (Silos-
Frlglem—ltaha) :

Koje su prednosti silaZe pred sijenom?
1. Sudi li se sijeno i u dobrim uvjetima, nastat te ipak gubici:

‘a) disanjem do T 10%
b) trusenjem li%éa TO5—-10%
¢) vrenjem u sjeniku 5—10%

ukupni gubici: 20—30%

1) miladude, tele, 2) zelena hrana, %) g, mte, *) mahunjada, le-gummoza 5 dusik,
) kukuruzovmaj 7y komy, 8) dibra.
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Ako kisi za vrijeme sufenja, a pogotovo kad je sijeno skoro suho, gubici
probavljivih tvarl mogu biti veéi od 50%, a kod dobrih uVJeta siliranja iznose
oko 10%.

2. Po Wiegneru koeflcuent probavljxvostxl) kod s1]ena ]e man31 nego kod
silaZe iste- trave

" suha tvar surovi mast  nedufinate  surova

protein : tvari celuloza
sijeno 65 . 62 53 71 65
silaza - 69 63 . 68 L ' 72

3. Silirati se moe nezavisno o vremenu i u svakov doba (osun zimi).

4. Hranjive tvari u silazi zaprema]u manje prostora 1 m? sijena vaZe oko
70 kg, a sadrii 60 kg suhe tvari, a 1 ms silaZe’ oko 600 kg, a sadrzi 150 kg suhe .
tvari, t. j. 2% puta viSe.

5. Hranjiva vrijednost silaZe je veéa od sijena, tako na pr. prema 1znesen1m
podacuna R. Jarrige u 1 kg suhe tvari ima pribliZno:

kofeno kr.j.® prob. dud. tvari

sijeno prije cvatnje : : 0,70 70
s livada potetkom cvatnje 0,70 60
(trave) u punom cvatu 0,60 40
. kad se trave osjemene . 0,50 30
sijeno od prije cvatnje 0,55 : 115
lucerne _u punom cvatu 0,45 " 95
silaZa-od- © . . rano : . 0,85, - 120—140
trava u cvatu 0,80 80—100
‘ kasno (zrela) 0,65 50
- silaza od djeteline . 0,65 . 135

legumineza lucerne 0,60 120 -
. gradka 0,65 85

silaZza od . :

z. kukuruza . 0,85 70

SilaZa rane kofene trave, djeteline i lucerne sadrZi vi$e probavljivih bjelan-
gevina nego sijeno, a ba¥ u njima oskudijevamo kod zimske prehrane krava, pa
se radi toga smanjuje muznost. Silaza zelenog kukuruza sadrzi malo probavlji-
vih bjelandevina i zato' je probitatno kod siliranja mijefati zeleni kukuruz
(%5 najmanje) s leguminozama, pa ¢emo tako dobiti vrlo dobru silaZzu s dovoljno
probavljivih bjelandevina.

6. Silazu krave radije jedu od sijena, iako je uvijek potrebno uz silazu da-
vati i sijena. U obroku moZemo kravi te$koj 550 kg dati na dan 40 kg silaZe od
leguminoza ili od smjese trava i leguminoza, a usto § kg sijena od lucerne i ne-
§to pljeve ili krinne slame, a to ée biti dovoljno za prouvodnju 15 i vige lt
mlijeka. Time éemo u¥tedjeti koncentrate i pojeftiniti proizvodnju. Silaku mo-
Zemo smanpn i na 25 kg na dan, ako raspolazemo kojom drugom sotnom

1). Broj, koji kazuje, koliko se postotaka neke hranjive tvari probavi

%) Myerilo, kojim se zrafava hramjiva vrijednost krmiva, I kr. # (km'mna ]eldl—
nica) = 1 kg jedma (danska kr. j,) ili 1| kg zobi (sovjetf. kr. )
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krmom, na pr. stodnom repom. (Bolje je sijati poludeéernu repu, jer sadrzi vise
hranjivih tvari od obine stone repe. Inale je proizvodnja stolne repe skupa
osim u slu¢ajevima, ako daje veliki prinos po jedinici povriine i ako raspola-
%emo jeftinom radnom snagom). SilaZom valja hraniti poslije muZnje i nakon
hranidbe valja valove oéistiti. SilaZom se mogu hranltl volovi u tovu do 30 kg
na dan o grlu, a radm do 10 kg, bikovi do 10 kg, pa konji 10 kg i odrasle ovece
i svinje do 4 kg. ’
‘ Bilje za proizvodnju silaZe. Razno se bilje moZe silirati, samo treba primi-
jeniti odgovarajuti postupak. U gospodarstvima, koja imaju silos, najcesce se
silira’ zeleni kukuruz, rjede u smjesi s’ Iegummozama, a najrjede sama-legumi-
noza. Usto se silira: uljena repica, &eéerni sirak, ‘suncokret, sudanska
trava, krmni kelj, zelene stabljike ¢&itoke, vrijeZi od bundeva, krumpi-
rova cima, li%e i glave Seterne, stofne i postrne repe (repmo lidte valja pret-
hodno oprati, ako je zemljom oneti¥teno), otavi¢ i t. d. Da se dobije kvalitetnija

- silaZa, mijeSaju se biljke, koje sadrZe vise ug131k0h1drrata s biljkama s vide b]e-
lantevina (djetelinom, lucernom, grahoncom it 4). .

FRAD . SiLOS.24-MALO . SELVACKO- GOSPO 0ARSFVD -

_-Slag 'navgaéene‘ pljeve
frisjeckané slame

HROTYNA Lugranns

HASIE  EMlR —f

VANIIEA DREwALH

»Duljma trapa prema potrebi

Svrha i principi siliranja. Siliranjem se krma konzervira. Najobithije sred-

stvo za konzerviranje je mlijefna kiselina, koja se stvara od ugljikohidrata, koji
se nalaze u krmivima. Dovoljno je, da se u silaZi stvori 1—2% mlijetne kiseline,
pa-se silaZa satuva od kvarenja slitno kao i kod kiselog kupusa. Mijefajuéi
krmiva s viSe ugljikohidrata s onim, koji u njima oskudijevaju, osiguravamo
tvorbu potrebne mlijeéne kiseline za konzerviranje silaZe. Za konzerviranje
biljne mase moZemo upotrebiti neke mineralne kiseline, pa i neka druga kemij-
ska sredstva, na pr. natrijev metabisulfit, ali to kod nas nije uvedeno. Samim
disanjem bilja u silosu stvara se ugljitni dvokls (CO2), koji spretava razvoj
bakterija, pa i to krmu konzervira.
. Krmiva za siliranje valja pravodobno pokositi, tako na pr. kukuruz je naj-
bolje silirati, kad je u inlijetnoj zriobi, suncokret, kad je Y2 do Y cvijetova u
cvaiu, éecernl sirak, kad je stabljika jo¥ u soku, a leguminoze, kad je % u
cvatu.
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Krmu, koju ¢emeo silirati, valja:

1. odmah iz polja izvesti,

2. isjeckati 2-—4 em duzine,

3. odmah puniti u silos i zbiti,

4. u 3to kratem roku treba silos napuniti (u ]ednorn danu) i.pokriti ga.

- Krma za silazu se obino sjetka, jer se bolje zbije. Iz nje izade sok, pa brZe
nastupa vrenje (1 nesjefkana krma se moZe silirati). Preduvjet za dobru silazu
jest, da se zelena masa #t6 bolje zbije, t. j. da se zrak istisne, kako bi se sprije-
. ¢ilo zagrijavanje, koje rastvara hranjive tvari, a pogoduje razvoju nepozeljnih
bakterija. Mlijetno kiselo vrenje odvija se najbolje kod temperature do 30°C.
Kod vie temperature (60—70°C) nastaje maslatno vrenje, a ako u silosu ima
zraka, nastaje octeno vrenje. Redovno i u dobroj silaZi ima octene kiseline, ali
u maloj koli¢ini, da se jedva primjeéuje. :

Siliranje lucerne. Lucernu moZemo silirati, ako joj dodamo 2'% rnelase (20
kg na 1.000 kg) ili ako joj dodamo 4% isjetkane Seferne repe (40 kg na 1.000 kg)
ili inate ako je mijeSamo s krmivima s mnogo ugljikohidrata, kao na pr. zele-

~nim kukuruzom ili Se¢ernim sirkom, kako je to naprijed navedeno.

‘ Na §to valja paziti kad siliramo samu lucernu?

1. Poko&enu lucernu pustimo da provene, t. j. da se nekoliko sati suSi na
suncu, tako da sadrzi 50—60% vode. To éemo ustanoviti, ako stisnemo u ruci
rukovet lucerne, pa otvorimo ruku, te taj rukovet ne smije ostati stisnut, a niti
da se otvori, t. j. lucerna ne smije biti ni odveé vlazna ni odve¢ suha, Ako poko-
simo stariju lucernu, moZemo je silirati i neuvenulu. .

2. Lucernu valja sitnije sjeckati na 0,5—1 cm duzme jer se tako bolje zbije,
a'u tom slu¢aju se manje i slijeZe.

Nju valja takoder dobro zbiti, i to tako da je gaze ljudi, ili konji, ili da
preko nje prijede traktor (nakon svakog sloja od 30 cm — u pov ili trapsilosima),
a-kad napunimo silos, valja je pokriti najjednostavnije manje vrijednom zele-
riom masom (0,5 m) ili navlazenom pljevom, sjetkanom slamom ili pilovinom.

. Gubitak. probavljivih tvari kod silaZe lucerne je za 10% manji nego kod
sijena. SilaZza lwcerne ima tri puta vi%e vitamina A (karotina) nego sijeno.

Ocjena kvalitete silaze. Sto'boja silaze vide podsjeta na izvorni materijal,
toliko je silaza bolja. Struktura dobre silaZe je ista kao i kod izvornog materi-
jala. Miris sila¥e mora biti prijatan, ne$to malo nakiseo i aromatitan. U dobroj
silaZi ima neko 2% slobodnih kiselina, a od toga preteZe mlijeéna kiselina. Ne
-smije biti maslaéne kiseline. SilaZa zelenog kukuruza i $eéernog sirka moze se
upotrebiti veé nakon 2—3 sedmwe, a silaZa leguminoza tek 2—3 mjeseca nakon
mlnran]a

RADNICI U lVILJEKARAMA'

Strugne udruZenje miljekarskih privrednih organizacija Hrvatske priprema iz—
davanje prirugnika u oblikm skrlpata o proizvodnji, obradi i preradi mlijeka. —
gvaj prirutnik ée Vam. pomom i pri polaganju stxrub:mog ispita za sticanje kvalifi-

acija. :

NarudZbe izravno ili preko mljekara UdruZenje prima do 15. VII. o.g.
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