za povetane kolitine mlijeka. Na ovaj nac¢in, kad se sve mjere u cijelosti izvrde,
postiéi ée se prosjetni dnevni otkup od 80.000 lit. Osim toga sad se veé priprema
za Stampu brodura o strudnoj. prehrani krava, koja ¢ée se medu proizvodace
uskoro razdijeliti. Preko veterinarskih stanica suzbijat &ée se sterilitet krava,
koji je zasad u velikom procentu rasprostranjen na éitavom otkupnom podrucju.
Kao pomoé veterinarskim stanicama uputio je i Veterinarski fakultet iz Zagreba
svoju ekipu na teren, a financira je Narodni odbor grada Zagreba.

Zadruzni ratarsko-livadarski savez Narodne Republike Hrvatske izradit e
plan za podizanje krmne baze od jedne do pet godina na.otkupnom podrudju .
konzumnog mlijeka za Zagreb. Izvrienje toga plana financirat ¢e odnosno kre-
ditirat ée Narodni odbor grada Zagreba iz Fonda.za unapredenje poljoprivrede.
Za mabavu kvalitetnih krava, uredenje miljekarskih objekata zadruZnim i pri-
vrednim organizacijama dosad je iz Fonda za kreditiranje poljoprivrede podi-
jeljeno ili odobreno oko 80,000.000 Din. Preko ZadruZnog stodarskog saveza Na-
rodne Republike Hrvastke kontrahirano je odnosno zaitiéeno od klanja 1.800 .
komada mladog rasplodnog materijala, uglavnom junice, koje ¢e se ove jeseni
nakon selekcije razdijeliti poljoprivrednim dobrima i zadrugama kao kredit, da
‘8¢ poveta broj muzne stoke. Sa Zavodom za poljoprivrednu ekonomiku NR
Hrvatske sklopljen je ugovor, da izradi perspektivni plan za razvitak poljopri- -
vrede u -okolici Zagreba. U tome planu posebno je Zagreb zainteresiran za
razvitak stotarstva i proizvodnje mlijeka. Da se podigne proizvodnja mlijeka
i ostalih proizvoda, Narodni odbor grada Zagreba uspostavio je uskse suradnju
8 narodnim odborima susjednih kotara. Kod usmjeravanja proizvodnje zZeli se
postiéi i zajednika upotreba postojeéih fondova za unapredenje poljoprivrede.
Ove mjere svakako ¢e pokazati, kako treba r;esavah pitanja o proizvodnji
mlijeka i O‘pSkI"bl gradskog stanovnistva.

[n.g Andrua Zie, Zagrreb : , o

O ISKORISCIVANJU OSNOVNE SIROVINE
U MLJEKARKOJ INDUSTRIJI

(Nastavak)

Obiranjem mlijeka dobiveno vrhnje treba prirediti za buékanje, da uéinak
kod proizvodnje maslaca bude #to veli. U vaian dio posla, ‘koji to uvjetuje,
pripada: S :

e) udesavan] e masti u vrhnju

Da vrhnje dobro zrije i.da se dade &to.bolje butkati, t. j. iskori¥éivati u pro-
izvodnji maslaca, vrlo je va¥no, da uvijek ima istu masnoéu. To je narotito
‘vaZno za konzumno vrhnje, kod kojega to u isti mah znati i ekonomitnost, jer
nije svejedno, koje nam je masnoée vrhnje, kad ga prodajemo. Mast u vrhaju
udeSavamo tako da vrhmju dodajemo mlijeko 111 da mijeSamo vrhme s razlnél-
tim postotkom masti.

1. U prvom slugaju prije prakti®nog posla izratunamo -koli¢inu m.h]eka,
potrebnu da se razrijedi vrhnje s prevelikim postotlkom masti. Za 1zraéunavan]e
sluZimo se formulom i Pearsonovim (Pirsonovim) kvadratom.
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— Izratunavanje prema formuli:
a—»>
b—c¢

X d=e : . !

% masti u vrhnju, koje se razrjeduje, na pr. 40%

= % masti, koji ¥elimo imati u vrhnju, na pr. 25/%"

% mmasti u miijeku, kojim se razrjeduje vrhnje, na pr. 3 5%
koli¢ina vrhnja, koju Zelimo razrijediti, na pr. 100 kg
koli¢ina mlijeka, potrebna da razrijedimo vrhnje?

Il

o o6 c‘m_
I '

Rjefenje: .
40 — 25 15 X 100
—_— X 100 = ————— = §9,7 kg mlijeka
25 — 3,5 21,5 :

Prema tome u ovom sludaju da razmjedlmo 100 kg vrhnja sa 46% masti
trebat ¢emo 69,7 miijeka s 3,5% masti.
— UdeBavanje postotka masti u vrhnju s pomotu. Pearsonova kvadrata.

Primjer: Potrebno nam je 170-kg vrhnja s 25% masti. NaSe vrhnje ima
40% masti, a miijeko kojim ga treba razrijediti, ima 3,5% masti. Koliko éemo
trebati vrhnja, a koliko milijeka, da dobijemo potre\bnu koli¢ginu vrhnja s traZe-
nim postotkom masti?

Izratunavamo o‘vako:

% masti u vrhnju, koje

razredujemo 40% \/ 21,5 kg vrhnja

% masti u mlijekuy, akojim
razrjedujemo vrhnje - / \ 15 lgg mlijeka

svega, 36,5 kg smjese t.j. vrhhvja.

Tumatenje: U gornji lijevi ugao kvadrata upisujemo, kako je na prednjem
primjeru prikazano, % masti vrhnja, koje ¢emo razrijediti; u donji lijevi ugao
% masti mlijeka, kojim razrjedujemo vrhnje, a u sredml upisujemo ‘% masti u
vrhnju, koje Zelimo dobiti razrjedivanjem. .

U donji desni wgao upisujemo razliku izmedu postotka masti i vrhnja, koje
razrjeGujemo,  upisanog u gornji lijevi ugao i postotak masti u vrhnju koje Ze-
limo razrjedivanjem dobiti, upisanog u sredini. Ta razlika predstavlja koliinu
mlijeka za razrjedivanje. U gornji desni ugao kvadrata upisujemo razliku
izmedu u sredinu upisanog % masti vrhnja, koje Zelimo dobiti razrjedivanjem
i postotka masti mlijeka kojim razr]ea‘ujemo upisanog u donji ugao. .

‘Dobivene razlike tvore omjer koji nam pokazuje koje ¢emo kolidine naseg
v'rhma (u ovom sluéaju s 40% masti) i mlijeka (s 3,5% masti) Im]esatl, da do-
bijemo vrhn]e s pozeljnim postotkom mastl
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Kako u na%em slutaju treba 170 kg vrhnja s 256% masti, to je potrebno da
na osnovu gornjeg omjera pronademo proporcionalni-nmjer koliina vrhnja i
mlijeka, koji ¢e nam 051gurat1 traZeni postotak masti u koli¢ini vrhnja, kO]a nam
je potrelbna .

Dalje ratunamo ovako:

Kad smo zbrojili omjer dobiven Pearsonovim kvadratom, dob111 smo koh- )
¢inu smjese odnosno vrhnja sa Zeljenim postotkom masti. Zadanu koli¢inu
vrhnja (170 kg) razdijelimo sad sa zbrojem omjera, koji smo dobili Pearsonovim
kvadratom  (36,5). Rezultat nam predstavlja faktor, kojim mnoZimo koli¢ine
vrhnja, §to ga trebamo razrjedivati (21,5), i mlijeka za razrjedivanje (15), dobi-
vene s pomoéu kvadrata. Tako ¢emo do¢i do konaénog omjera koli¢ina vrhaja
i milijeka, pa kad ih pomijeSamo, dobit éemo potrebrnu koli¢inu vrhnja s odre-
denim postotkom masti.

Rjevé‘enjve: ,
170 : 36,5 = 4,657

215 X 4,657 = 100,126 kg vrhnja s 40% masti
15 X 4657 = 69,855 kg mlijeka s 3,5% masti

169,981 kg vrhnja s 25% masti

2. Na isti ¢emo na¢in radunski, s pomoéu Pearsonova kvadrata doéi do
omjera potrebnog za mijeSanje odredenih koli¢ina vrhnja s razlititim postotkom
masti.

Primjer: Potrebno nam je 450 kg vrhnja za konzum s 25% masti. Proizveli
smo jedno vrhnje s 26% masti, a drugo s 18% masti. Kakav treba da bude omjer
prvog prema drugom vrhnju da mijeSajuéi dobijemo Zeljeni postotak masti
(25%) u potrebnoj nam koli¢ini vrhnja (450 kg) za direkinu potrodnju?

Natin izratunavanja:

1. vrthes 260% \ / 2 kg 1. vrhunja.
I » » 1&% / \ 6 kg II. vrhnja

dobljemo 8 kg mjedavine (vrhnja) s 20% masti

Za gorn;11 primjer om;;er kolmcma I. i II. vrhnja radunamo ovako

450 ;: 8 = 56,25 o ,
56,26 X 2 = 112,50 kg vrhnja s 26% masti
56,25 X 6 = 337,50 kg vrhnja s 18% masti

* Nakon mijeanja : ~
dobili smo 450,00 kg vrhnja s 20% masti
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‘Na ovaj nadin osigurali smo vrhnje s traZenim postotkom masti, a ujedno
sprijetili, dda nam masne jedinice nekontrohrano 1zmaknu (kad blsmo pres&li za-
dani postotak)

Daljnji vaZan dio posla, koji pripada u priprému vrhnja za buckanje, jest:

f) utvrdivanje kiselosti vrhnja

Da iskoristimo vrhnje u proizvodnji maslaca, kako u kvantitativnom, tako
i kvalitativhom pogledu, neobitno je vaZno znati, kakva mu je kiselost nakon
zrenja. Za praksu bit ¢e dovoljno, ako istraZzimo t. zv. titracijsku kise-
lost vrhnja. Kiselost vrhnja se mjeri (kod primjene &istih kultura za zrenje
“vrhnja) dva puta. Prvi puta nakon prve faze zrenja. Ako je kiselost veéa ili
manja, snizuje se ili povisuje temperatura ili se skratuje odnosno produZuje
druga faza zrenja vrhnja. Buduti da je sadrzina masti u vrhnju razli¢ita, to je
i titracijska kiselost vrhnja razlitita, pa treba rafunski ustanoviti, kakova ona
treba biti nakon prve faze zrenja vrhnja po ovoj formuli:

.25 X (100 ~— % masti u vrhnju)
' 100

Titracijska kis. vrhnja =

Primjer: NaSe vrhn]e ima 2‘2% mast1 Koju tmracleJku kiselost ono treba
imati makon' prve faze zren]a?

Rjesenije:

' T 25°X (100 — 22) 25 X 178 1950 )
Titracijska kiselost = . = — = = 19,5°SH
, 100 100 100

nakon prve faze zrenja.

Drugi put se kiselost vrhnja mjeri nakon druge faze, {. j. na!kon zavretka
zrenja prije samog buckan;a Tada klselost treba da bude:

35 X (100 — % masti Vrhfnge)
100

Il

Titracijska kiselost u nasem slucaju imamo:

R 35 X (100 —22) 35 X 78 2.730
Titracijska kiselost = , = - = 27,30°SH
. , - 100 . .100 100 B

nakon II. faze zrenja.

Ustanov1t1, kakva treba da bude kiselost vrhnja nakon prve faze i nakon
druge faze zrenja, vrlo je va¥no w proizvodnji maslaca odnosno ‘u iskoriftenju
mlijeka. Zato je kontrola kilosti sastavni dio kontrole u mkorlscivan]u sirovine
za ovakvu preradu mlijeka. ‘
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B) IZRACUNAVANJE KOLICINE (RENDEMENTA) MASLACA

Kona®no iskoridtenje mlijetne masti ofituje se u koli¢ini proizvedenog
maslaca. Ta koli¢ina zavisi o postotku masti u mlijeku, pa o postotku masti,
koji je ostao u obranom- ‘mlijeku i o stepki. To sve nam kazuje, da li je u pro-
izvodnji maslaca sirovina {(mlijeko) pravilno iskori$tena. Na iskorid¢ivanje
mlijelne masti u maslacu utjefe pored temperature vrhnja za buckanje,
kiselosti vrhnja, postotka masti u vrhnju i broj okretaja butkalice.

. a) Izraéuxnavan'je koli¢ine maslaca od mli‘jeka na
bazi masnih jedinica:

Primjer: Nafe mlijeko ima 34% masti. Koliko trebamo dobLtl maslaca
od 100 kg ovakovog mh]eka‘7 '

Rjegenje: '
100 kg X 3,4 340  masnih jedinica
u 86 kg obranog mlijeka sa 0,056% masti gubi se. 430 , =~

u 10 kg stepke sa 0,5% masti gubi se ukupno 5,00 -

~u maslac prelazi o 330,70 masnih jexdilnicé
Iz ove koli¢ine masnih jedinica dobijemo: | |

330,70 :-= 3,93 kg maslaca sa 84% masti -
Ist1 primjer 1zra0urnan po formuh | |

koliéina maslaca w kg = % masti m.h;]e«ka X 1,16 = 3,4 X 1,16 = 3,944 kg
maslaca.

b) Izraérun'ava'n'je koli¢ine maslaca iz vrhnja
kg vrhnja X % masti u vrhnju

koli¢ina maslaca u kg = ‘ , X 1,16
100 -

Za iz:radu maslaca od slatko:é vrhnja uzimamo. faktor 1,13 i 1, 14.

Pr1m3er Obirajuéi dobili smo. od 350 kg mlijeka 46,2 kg Vrtha sa 24, 34%
masti. Koliko trebamo iz te koli¢ine vrhnja dob1t1 maslaca7

46,2 X 24 34 1.122,508 e
Maslaca ukg = -~ X 116 = — X 1,16 = 13,02 kg maslaca

100 : 160

Dobijemo u prakm drugaéiji rezultat t. j. ne bude i kolitina prmzvedenog
maslaca odgovarala izratunatoj kolitini, bit ¢e to znak, da nam mast upotre-
bljenog mlijeka nije iskoristena, pa je moramo potraZiti ili u obranom mh]eku
iliu stepkl Rezultat moze prorm]emtl i sadrZiria vode u maslacu
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Obrano mlijeko, kao dio podetne ‘sirovine u ovakvoj preradbi mlijeka naj-
bolje ¢emo dalje iskoristiti preradom u kazein. Stepku obiramo i upotrelea-
vamo za ishranu stoke ili od nje pravimo sir. -

Na koncu, iz uzastopne i tolne evidencije u dnevnom obratunu mlijeka
uodit ¢emo, §to nam valja raditi, da milijeko preradbom u maslac najbolje
iskoristimo. ‘

Ing. Silvija Mileti¢, Zagreb

ORGANIZACIJA RADA OKO UNAPREDENJA
PROLZVODNJE MLUEKA U VEL. BRITANIJI

l\/ﬂl]eko je jedna od dvije ZiveZne namirnice, koje Vel Brltam]a ne uvozi
(druga je krumpir). Samo u Engleskoj i Walesu god. 1954. bavilo se~proizvod-
njom mlijeka 145.000 farmera i proizvelo ga je 7.650 milijuna litara,

Proizvodnji mlijeka i njenom unapredenju obraéa se vrlo velika paZnja.
Zakonskim propisima je regulirana proizvodnja mlijeka za trzidte. Sve upravne
poslove u vezi s proizvodnjom mlijeka obavijaju Potkomiteti za proizvodnju
mlijeka u sastavu Poljoprivrednih komiteta, lokalnih organa izvrinsz vlasti
Savjetodavnim radom oko unapredenja proizvodnje mlijeka upravlja Poljopri-
vredna savjetodavna sluzba (NAAS = National Agricultural Advisory Service).
Kontrolu kvalitete mlijeka vr3i Sluzba za ispitivanje mlijeka (NMTS = Na-
tional Milk Testing Service). Milk Marketing Board (obvezang organizacija svih
proizvodaéa mlijeka osnovana zakonom godine 1933. unapreduje proizvodnju
mlijeka preko- ovih institucija: preko SluZbe za kontrolu muznosti, centara za.
umjetno osjemenjivanje i stanice za su.senje sijena. Predmet »ProizVodnja mli-
jeka« predaje se na poljoprivrednimy i mljekarskim ni%im, sredmlm i visokim
Skolama, pa na fakultetima.

Vlasnik svega mlijeka, promvedenog‘ na podruCJu Engleske i Walesa, Je
Milk Marketing Board, a Skotske Scottish Milk Marketing Board. Ove organi-
zacije posluju prema istim principima, ali nisu administrativio povezane. One
su duZne da otkupe sve proizvedeno milijeko uz cijenu, koja je od god. 1940.
garantirana zakonom, a odreduje se jednom na godinu za svaki mjesec napose.

Mlijeko za trzidte mozZe proizvoditi samo onaj, tko je &an Milk Marketing
Boarda i ima dozvolu za proizvodnju mlijeka ili pojedinih oznalenih kategorija
mlijeka. Ove dozvole izdaje i oduzima Potkomitet za proizvednju mlijeka lo-
kalne vlasti, a satinjavaju ga predstavnici; proizvodaéa milijeka, poljoprivrednih
radnika, preradivata mlijeka, Milk Marketing Boarda, Poljoprivredne savjeto-
davne sluzbe, pa sanitarnih organa i veterinarske slufbe. Odluke donosi pred-
SJedmk Potkomiteta na temelju broja glasova. Nastane 1i spor, pa ako su iscr-
pene sve ostale moguénosti, odluke donosi ministar. (Opcemto postoji zakonska
moguénost ekspropr;am]e farme uz odstetu, ako ne zadovoljavaju metode uprav-
ljanja farmom).

, SaV]e’codavnu sluZbu u vezi s prmzvodn]om miijeka vrdi jedan od ogranaka
gospodarskog odjela NAAS-a. SluZbenici toga ogranka su svr3enj daci poljopri~
vrednih i ‘ljekarskih srednjih ili visokih 3kola ili fakulteta. DuZnost je tih
struénjaka da savjetuju farmeru, kako se proizvodi zdravo i &isto mhjeko ako
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