’

“bez sumnje pokazuje i bolje rezultate od pirotske $kole, ali mi-ipak moramao
biti zadovolini sa rezultatima pirotske $kole s .obzirom na uslove njenog Zivota
1 rada. Pobudena rezultatlma kran]ske Skole na polju unapredenja stofarstva
i mlekarstva, kao i svojim potrebama i Republika Hrvatska u¥urbano radl na
“otvaranju ovakve $kole u Bjelovaru. Postavlja se pitanje, postoji 1li-potreba. da
i Republika Srbija ima ovakvu $kolu? Van svake je diskusije ova potreba i to
ne samo iz razloga $to Republika Srbija ima niZi stupanj razvijenosti mlekarske
grane, veé 1 zbog perspektive sto¢arstva uopste.- Ako je to tako, onda gemu tolike
‘neodlutnosti u reSavanju problema ove §kole. Smatram da u ovoj svetlosti treba
razmatrati pitanje mlekarske Skole u Pirotu i donositi odluke o njemu, Apso-
-lutno je verovatno i moguée, da Republika Srbija moZe naéi pozitivno redenje
u ovom smislu. Bitno je u ovoj stvari shvatiti sustiny problema, a ostalo je
stvar tehnilke prirode. Zatim, potrebno je ozakoniti pravni status ove Skole u
sistemnu nafeg Skolstva i regulisati njen plan i program rada. Ovo zato, $to kva-
lifikacije svrienih udenika treba da im otvaraju perspekiive da13e w prmzvodn]l
i da pozitivno deluju na upis novih kandidata u ovu $kolu.
: Perspektivno gledajuéi, smatram da Republika Srbija treba -da ima ovu
¥kolu koja bi u dogledno vreme postala pedagodko istraZivatki centar za razne
praktiéne potrebe Instituta za mlekarstvo FNRJ i Z.avoda za mlekarstvo Poljo-
“privrednog fakulteta u Zemunu. Pirot je sredifte ove tkole a treba i nadalje da
ostane, jer zato ima dosta opravdanja. Ovaj izbor srediSta je sasvim na svome
mestu. Medutim, objektivan nedostatak za Zkolu pretstavlja otsustvo mehani-
zovanog objekta za prakti¢nu obuku ufenika-ca. Ali kako tu stoji stvar? Sreska
stofarsko-mlekarska zadruga u Pirotu pripremila je potpun elaborat za opremu
svog centralnog pogona u Pirotu i spremna je da izide na konkurs za kredit.
I u dobijanju kredita ima znatnih poteskoca. Ovde zadruzi treba pomoéi ne samo
radi §kole veé i radi njenih neodloznih potreba na usavriavanju prerade mleka.
Ovo su neki od problema Mlekarske $kole u Pirotu, koji tra¥e mneodloZno
reSenje. Smatram da nije narotito potrebno ukazivati na &injenicu da ¢e Pirot-
ska komuna, kao i sve druge, i dalje pruZati otpor za izdrZavanje Skole ovakvog
karaktera i znacaja, utoliko pre $to ona po prirodi svoga rada dosta skupo kosta.
Ukoliko ima suprotnih misljenja, ja ih poS$tujem, ali bar praktitno se dosada
nije tako-pokazalo.
) -Konaéno, ovoj gkoli treba obezbediti potrebne uslove za rad, a ona teu
svakom slufaju opravdati svoje postojanje i izvrditi zadatke koji se pred nju
Ppostavljaju. .

Ing. Matej Markbe Zagrweb

ULOGA. ORGANIZACIJA I BAD LABORATORIJA
: - MLJEKARE

Svega nekoliko najveéih mljekara u»NRH ima dobro organizirane i vodene
laboratorije. Velika veéina srednjih i malih mljekara ima samo uredaj za ispi-
tivanje masti u mlijeku — a ima ih ¢ak i bez toga.

) Da li' je razlog takovom stanju nestadica osoblja s odgovarajufom spremom
“ili novac ili zastarjelost zgrada i nazora ili poteSkoée pri nabavi laboratorijskog
pribora ili koji drugi — te¥ko je reéi. No vjerojatno nije samo jedan.

179




Sa Zeljom, da radni kolektivi nagith — narodito srednjih i manjih - mlje~
kara razmotre ulogu, organizaciju i rad laboratorija, donosimo ovaj ¢lanak, za
koji se nadamo, da ¢e im u tom razmatranju. pomoci.

Clanak je sastavljen-uglavnom po puredavanJu na seminaru za kontrolu kva-
litete i obradu milijeka u Rimu, $to ga je odrZao prof. G. Mocquot, dlrektor
Centralnog laboratorija za m.l]ekarska istraZivanja u Parizu.

I. Uloga laboratorija

Laboratorij treba da nadzire, vodi i poutava. On ponajprije treba osigurati
efikasan nadzor nad svim operacijama obrade mlijeka, potam od ¢asa, kad je
mljekara preuzela mlijeko od proizvodada, pa do Zasa isporuke maloprodavatu
ili potro$atu — bilo tekuéeg mlijeka, bilo preradevina. :

On takoder treba da upozori upravu mljekare na ona mjesta u pogonu, gdje
su potrebna tehni¢ka pobolj$anja. On izraZava u brojkama rezultate rada u raz-
nim sektorima djelatnosti, na pr. poboljfanja kvaliteta mlijeka i mlijeénih pro-
izvoda,.usavrenja tehnike pasterizacije, efikasnost postupka &i¢enja, povetanje
rendementa proizvodnje, smanjenje kala i t. d.

Uloga latobratoma je i ta, da osposobi centar akcije za pouku promvodaéa,
od kojih skuplja mlijeko, a koji svaka dobro vodena i dobro organizirana mlje-
kara mora imati.

‘Laboratorij mljekare treba da izmjenjuje informacije i s drugim laborato-
rijima, na pr. s nadleZnim laboratorijem za ispitivanje i kontrolu. Miljekarski .
laboratorij predat ée ovome teza ispitivanja, koja zahtijevaju takova materijalna
sredstva ili osoblje, koje laboratorij mljekare nema. Od njega ¢e mljekarski
laboratorij primati dokumentaciju ili podatke, koji se odnose na nove metode
analize i kontrole.

VaZnost funkcije laboratorija za ispravan rad pogona je posve otigledna,
pa ‘izmedu Sefa laboratorija i uprave mljekare mora p«ostOJatL vrlo svestrana 1
Ziva suradnja.

IL.  Osoblje

Osoba, odgovorna za laboratorij, mora imati i kvalitete, koje odgovaraju
radu, §to se od nje zahtijeva. S jedne strane — ona mora konstantno i svestrano
suradivati s upravom mljekare, a s druge strane mora znati orgamzuratl SVOJ
tad i precizno ga voditi.

Radi Ii se o laboratoriju velike mljekare, u kojoj treba upravljati radom.
veéeg broja suradnika, tada ¢e se za Sefa laboratorija postaviti diplomiranog
inZenjera. .

Za mljekare srednje vaZnosti, gdje se vrii samo jednostavna analiza, zado-
voljit ée osoba s minimalnim nau®nim znanjem, ali s dobrom tehnitkom spre-
mom. Kod jednog i drugog su jednako vaZni &istoa i preciznost u radu.

ITI. Plan i postavljanje rl‘aboiatori]’a
1. Dimenzije — oblik
Najmanja povrsina laboratorija je 15 m?; ona je dovoljna za laboratorij, u

_kojem radi samo 1 osoba. Dvostruko veéa povr§ina moZe se upotrebiti u mnogim
slutajevima. Od toga treba otpasti 20 m® za sam laboratorij i 8 m? za mali labo-
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ratorijski biro. Dvostruko veéi laboratorij od prijadnjega, 1. j. 60 m? omogucu,]e .
diobu laboratorija na-specijalizirdine odjele za pojedine analize.

D1menz1]e s, naravno, funkecija broja radnika. Treba pTedVld]etl prostor
od 10 m?, otprilike, po osobi.

Broj radnika bit ée razmjeran prema kolitini mlijeka, koja se obraduje ili
preraduje, nadalje prema broju dobavljaa mlijeka, i raznolikosti proizvodnje.
Po Davisu moZe se ratunati na jednog laboratorijskog radnika 300 uzoraka, do--
dav§i jo¥ jedno mjesto za tip fabrikacije, ako se mll]eko i preraduje.

Laboratoriju éemo-dati pravekutni oblik, koji omogucu_]e, da se radni sto—
lovi smjeste duz zida, u sm;]eru najvece dlmenzue, i ostavi dOVOlJIIO prostora u
sredini.

Laboratorijski stol

2. Smjeéjtaj — ekspozicija

Laboratorijska zgrada mora se nalaziti u blizini najvaZnijih dijelova mlje-
kare: prijamne rampey preradbemh prostora. Na taj ée nalin put uzoraka biti
3to kraéi.

Laboratorij ne wvalja sm]estm na suvise bucnom mjestu ili gdje se trese.
Ovo oteZava tofan analiti®ki rad i pogorSava tofnost rezultata. Tifinag i mir su
isto tako vaZni, kao i dobri aparati.

Laboratorij se mora nalaziti na suhome mjestu, kamo ne prodire para i
vlaga. Probitaéno je, da laboratorij bude okrenut prema sjeveru ili sjevero-
istoku, da ima Siroke prozore, koji daju dobru rasvjetu, jer je to vaZno kod
mnogih tehni¢kih analiza mlijeka (resazurin — i t. d.).. Rasvjeta kroz strop se
gesto preporuluje. ‘
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" Budu¢i da smjedtaj laboratorija moze zavisiti o mnogim okolnostima, bit ée
neizbjeZno osigurati ga od sunca odgovarajuéim zastorima.
Treba se pobrinutii za umjetnu rasvjetu, barem na nekim totkama. Prepo-
rudive st fluorescentne cijevi, koje se smje$taju na strop i da]u raSVJetu. sli¢nu
sdanjoj, a to emogutuje totniju usporedbu bOJa

3. Pod i zidovi

- Za oblaganje podova ima raznovrsmh materlja‘la, kojima su i cijene vrlo
1azlitite. Ako je pod prekrlvern kockama ili p10c1cama treba da imaju dovoljan
,naglb kako bi voda ili prolivene tekuéine mogle brzo otJeca’u prema otvoru
“kanala, da ne poplavljuju svu povrdinu prostorije.

Z1dov1 treba da su prevuéeni premazom, svijetle boje, koji se dade prati.
Jos bolje je da su zidovi oploent do visine 50 em iznad razine radnih stolova.

4. Radni stolovi

Ako nemamo mnogo mjesta, stolove éemo postaviti duZ zidova, ispod pro-
zora ili uz popreéne zideve. Sirina 0,60—0,70 m je .dovoljna, a visina 0,85—0,90
m za rad stojeti, a 0,75 m za rad na sjedeéi, i

Presvlaka radnih stolova mozZe biti razli¢ita. Drvo, narotito teak, se mnogo
upotrebljava u pojedinim zemljama, Ono je vx‘lo otporno, ah treba s njime pa-
Zljive postupati.

Presvlake od emajliranog eruptlvnog kamena su vrlo ofporne prema kise-
.lumama i vruéini, ali su vrlo skupe i na ovim stolovima lomi se vise staklenog
laboratorijskog pribora nego na drvenima.

Presvlake od emajliranih ploica su jeftinije, lako se &iste, otplorne su pre-~
ma kiselinarma i vruéini, ali vez izmedu plotica treba da je vrlo dobre kvalitete.

Za neke bakteriolo$ke operacije moZe biti korisna — na maloj povrsini —
crna presvlaka (na pr. crne ploéice).

.Na mjestima, gdje se manipulira s veltkim koli¢inama klsehne bit ée dobro
smjestiti na stol olovni list s takovom povriinom, koja je upravo dovoljna a ima
mali nagib i Zljebi¢, kojim otjete kiselina prema izljevu.

Napokon, udobno je, ako je u laboratoriju smjedten pokretni stol od
drveta, ¢ija je gornja ploca od fibrocementa ili plasti®ne tvari, dobre kvalitete,
koja se lako ¢&isti.

5. Instalacija i elektrika

Kad instaliramo laboratorij, treba imati na umu, da je u interesu mljekare,
ako su materijali i instrumenti dokazane kvalitete, iako su nesto skuplji.

Pipci za plin 1 vodu, izljevi od fajanse ili nezahrdivog &elika, moraju biti
dosta brojni i dobro razmjesteni. Razborito je uzeti kanalske reSetke od kamen-
3tine, koju kiseline ne nagrizaju.

Elektri¢ni utika®i (§tekeri) takoder moraju biti brojni, a elektncm vodovi
izvedeni tako, da se lako poveéa broj utikata ili da im se promijeni mjesto. Ovo
temo lakge posti¢i, ako su elektri®ni vodovi na zidu, nego ako su u zidu.

Vrlo je zgodno, ako za Ci¥¢enje suda i za mnoge druge operacije Taspola-
‘Zemo vodom toplom oko 80°C, koju proizvodi elektriéni bojler.

6. NamjeStaj

Police i ormari, smje§teni uza zid i pod stolove za rad, sluZit ¢e za smjestaj
aparata i staklenine, Na taj naéin ne ¢ée nam trebati ostavljati po stolovima bo-
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Lice, epruvete, pipete, da po njima pada praSina, jer ih Je nemoguce svaki dan
- Gistitis

‘Ako supolice ili ladice smjeStene pod-stolom, dobro je da izmedu ruba stola

.i vertikalne stijenke ladice bude razmak od neko 20 cm. Na taj nadin pokuétvo

‘ne smeta osobu, koja radi sjedeéi, naprotiv, ako je pokuétvo u istoj okomitoj

razini s rubom stola, radna osoba nalazi se u neudobnom i zamornom polozaJu

7. Razli¢iti dijelovi laboratlorlja

Raspolazemo 1i s-dovoljno mjesta, bit ¢e dobro da u unutrasn]ostl labora-
torija predvidimo i udesimo manje odjeljke, kako bismo odvojili po’ vi$e manjih
predmeta, koji pripadaju nekom odredenom tipu operacije. To ée biti na pr. za:

a) odredivanje masti u mlijeku po Gerberu, »

b) pripremu hranjivih supstrata za bakteriolo§ke analize,

c) €ifitenje suda (stavit ¢emo ga na stol, s dvodjelnim malim bazenom za
pranje; u jednom dijelu bit ée otopina detergenta, a u drugomy voda za
isplahnjivanje),

d) biro, u kojem. ¢e se prepisivati rezultati i obracum, a k031 te sluziti 1 za

* primanje stranaka. -

U laboratom]u je naJvaznije da odredimo odvojenco rhjesto za digestor, vi-
soko zatvoren, u kojem se pripremaju agresivne kiseline i obavijaju operacue,
koje razvijaju smrdljive ili korozivne plinove. ,

Napokon, na mjestu, zaklonjenom od vlage i pare (na pr. u birou) instalirat
¢emo analitiku vagu; postavit éemo je na poviSenom postolju, da bude zasti-
éena od vibracija. Bit ¢e dobro i jeftino, da je postavimo na betonsku klupu,
poduprtu kenzolama i napunjenu visoko 20 em finim pijeskom, koji ima ulogu
amortizera. Na pijesak stavit ¢emo mramornu ploéu ili plo¢u od tvrdog kamena.
Ako je ova plota pokrivena listom od linoleuma, koji malo obrubljuje plocu,
sprijetit ¢emo, da se pijesak ne rasipa.

Dr. Ivan Bach, Zagreb

KVALITETA NASIH MLIJECNIH PROIZVODA —
ZAHTJEVI I STVARNOST '

U pretproﬁlom broju »Mljekarstva« (br. 5, svibanj 1955.) prikazani su za-
konski propisi, prema. kojima je u NR Hrvatskoj reguliran zdravstveni nadzor
nad proizvodnjom i prometom ¥ive’nih namirnica. U ovom &lanku iznosimo u
glavnim crtama nasa laboratorijska iskustva o kvaliteti onih wuzoraka od mli-
jetnih proizvoda, koje su sami proizvodaéi. dostavili Sanitarnoj inspekeiji NR -
Hrvatske, da dobiju potrebno odobrenje za njihovu proizvednju. Izabrali smo
ba$ ove uzorke, jer mislimo, da ih je svaki proizvoda® gotovo redovito poslao
na pretragu smatrajuéi, da su mu najbolje uspjeli i da je p'os‘ugao zeljenu
kvalitetu.

Listajuéi labor'atorljske dnevnike rada od Oslobodenja do danas vidimo, da
nala poduzeéa drZzavnog, zadruZnog ili privatnog karaktera proizvode u najve-
cem broju maslac i sir trapist, a ostale mlijétne proizvode jo3 vrlo neznaino.
Da pogledamo, $to nam oni govore!
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