s

10 i 15°C Topliji rastvor izaziva preteranu suplpkavost i kiselost sira i ubrzava
soljenje zbog Cega sir posta]e tvrd, Kada su kriske dovoljno usoljene, izvade se,
ostave s¢ da se malo ocede 5 zatim se sla%u-u sudove za zrenje.

Dno suda u kome ¢e se sir slagati pospe se solju i otpolne sa slaganjem.
Pri slaganju treba paziti da izmedu kriski ne ostaju praznine jer one omogu-
¢avaju drobljenje sira za vréme Suvanja i transporta. Istog dana treba sloZiti
jedan do dva sloja te je radi toga najbolje puniti istovremeno nekoliko sudova.
Ako se sloZi vise redova odjednom, poSto je sir jo¥ mekan, donje krigke se
spljoste i izgube oblik.

Kada su sudovi napunjeni, nose se u prostorije za zrenje, Beli sir zri naj-
bolje na temperaturi 10—15°C. " NiZa temperatura od 10°C, narotito u potetku
zrenja, oteZava rad mletnih bakterija i onemoguéava pravilno zrenje. Kao po-
sledica toga krike se festo razmek$aju i raspadnu. ViSa temperatura od 15°C
omogucava brzo ukiseljavanje i stvaranje Suplika, te sir postaje tvrd i oporog -
ukusa. Zrenje traje 15—25 dana. Za vreme zrenja sudove sa sirom treba nad-
gledati. Ako se na povrdini uhvati bela skrama, treba je odmah ukloniti i po-
gledati, da 1i je sir dovoljno &vrst, kakvog je ukusa i mirisa. Ako je sir mekan
i neprijatnog mirisa, treba odliti sok, izvaditi kriske i svaku oprati slanom
vodom kojoj se moZe dodati i jedan procenat mletne kiseline. Dobre kriske se
" ponovo sloZe u &ist sud i preliju novim sokom koji se spravija na isti natin
kao i presolac. »

Za duZe ¢uvanje sir se stavlja u prostorije temperature 4—~5°C

Dobar sir. je lepe bele boje, prijatnog ukusa i mirisa, bez mnogo $upljika.

Za jedan kilogram sira potrebno je 6—7 litara kravljeg mleka, dok se od
100 litara ovdijeg mleka dobija 27—32 kg sira u zav1snost1 od procenta suve
materije mleka.

Ing. BoZidar Maslovarié, Zupanja

PROIZVODNJA JAJA U PRAHU U T.M.P. »PIONIR« -
' ZUPANJA

Kao pokusnu proizvodnju. 25. VII. god. 1955. TMP >>P10n1r« proizvela je
prvi put u nadoj zemiji jaja u prahu, Potreba za ovim proizvodom wvelika je u
nagoj ve¢ razvijenoj prehrambenoj industriji, tako da je nasa zemlja bila prinu-
dena da ga uvozi, ma da se nalazimo medu najveéim izvoznicima svjeZih jaja
u Evropi. Ta suprotnost, izvoziti sirovinu, a uvoziti njene preradevine tipitna
je za tehni¢ki nerazvijene zemlje, pa kako svakim danom u naoj zemlji
froizvodimo sve vise proizvoda, koje smo uvozili, a za koje smo siroyine izvozili,
to ovaj put moZemo rec€i, da smo uspjeli proizvesti { jaja u prahu. Ideja za pro-
izvodnju jaja u prahu mikla je uzajamno, kako od strane »Pionira«, tako i od
Strane zainteresiranih poduzeéa za ovim artiklom; medu kojima je prednjacila
tvornica voéa i povréa »Podravka« -—— Koprivnica, koja su se stalno obracala
na moguénost proizvodnje jaja u prahu, kad veé »Pionir« raspolaze odgovaraJu—
¢im uredajima. i

- Za proizvodnju jaja u prahu TMP »Pionir« bila je zamteres1rana iz dva
razloga: prvo, §to pro$iruje proizvodnju novih proizvoda i dr., kroniéni nedo-
statak mlijeka preko titave godine uvijetuje,.da se ne iskoristi k.ap-acitet su§are,
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3to ¢e se to nekori$tenje mnogo ublaZiti s proizvodnjom jaja u prahu. Ovo se
tim povoljnije odrazuje, $to u prvim danima proljeéa tvornica debiva minimum:
miijeka, a to je doba, kad perad ba$ najvide nese jaja, a sulara je slobodna.
VaZnost proizvodnje jaja u prahu odrazit ée se pozitivno na razvoj Zivinarstva i
njegove rentabilnosti na mnogo veéem terenu nego 3to je sad otkupm teren
mlijeka, i to kad bismo u jednom mjesecu sudili samo 3 dana, trebalo bi nam.
oko 500.000 komada jaja, a za tu kolit¢inu potreban je vec¢i otkupni teren, Po-
vremena proizvodnja jaja u prahu povolijno bi utjecala i na vanjsku trgovinu,
gdje bi se jaja tre¢e klase bolje unovéila sufenjem pa kao jaja u prahu izvozila,
a nafe trzidte bi se u danima nestasice svjeZih jaja moglo opskrbiti jajima u
prahu.

Jaja u prehrani stanovnls’cva igraju ogromnu uloguy, jer zajedno s mlijekom
¢ine najvredniju i najkompletniju hranu, ¢ije vrijednosti se najbolje ilustriraju
njihovim biolo$kim ulogama u odrZavanju vrsta i uopée razvoja Zivota. Dok
jaje hrani embrio svojim prijeko potrebnim sastavinama tek zametnuti Zivot i
izgradi-¢itav jedan organizam, dotle mlijeko hrani, odrZi i ojata najmlade i naj-
nje’nije organizme takoder svojom hranjivo$éu. Osim toga danas se proizvod-
njom mlijeka i jaja najbrze opskrblju]e triifte potrebnim animalnim bjelange-
vinama.

Jaja u prahu proizvodili smo na ovaj nadin.

Prvo je odredena starost jaja. Odabirali smo jaja s ljuskom bez pjega, a
zatim i mué¢kanjem pored uha provjeravali, da nisu muéki. Zatim smo ih pota-
pali u jatu koncentraciju kalijeva permanganata, u kojem su stajala desetak
minuta. Time su dezinficirane ljuske, da se kod razbijanja onemoguéi reinfekcija
tetnih jaja. Jaja su razbijana preko sterilnih sita u steri’ue posude, u kojima su
mijeSana bjelanca i Zumanjci, tako da su dobivena tefna jaja specifine teZine
1,045 Kako je specifiéna teZina kod jaja u direktnom odnosu s njihovom svje-
Zinom, to je ova specifiéna teZina odgovarala starosti jaja od dvne do tri nedjelje,
jer specifitna tezina svjeZeg jajeta je 1,084; poslije prve nedjelje 1,0713, poslije
Cetiri nedjelje 1,013 i t. d. Tetna jaja smo zatim razrijedili destiliranom vodom u
odnosu 1:1 do specifi¢ne teZine 1,015 s namjerom da se smanji njihov viskozitet.
SuSara je normalno kao za proizvodnju mlijeka u prahu potpuno oprana i ste-
rilizirana. Evaporacija je vriena pod istim uvjetima kao i za mlijeko, 1. j. pod
vakuumom i temperaturom od neko 52°C, medutim optereéenost elektromotora
se povetala do maksimuma, a zgultivanje je bilo neSto slabije. Tome je pak
bio uzrok veéi viskozitet razrijedenih jaja od viskoziteta milijeka.

Sufenje kondenziranih jaja dalje u komori za sufenje bilo je istovjetno kao
sufenje kondenziranog mlijeka s temperaturom ulaznog zraka od neko 140°C,
a izlaznog 80 do 82°C i nikakva odstupanja nisu se mogla primijetiti. Ovakav
rezultat evaporacije naveo nas je, da kod drugog pokusa izbjegnemo evapora-
ciju i da tefna jaja (bez razredivanja) direktno sufimo. Rezultat je bio isti kao
s kondenzacijom. Prah je imao 1ij epu Futwboju bez crnih pregorjelih Gestica, lijep
i prijatan okus i miris na jaja dok'je vlaZnost praha iznosila 3, 8%. Rendement,
odnosno iskoridtenje sirovine nije se moglo odrediti zbog malih koliéina uzetih
za pokus, od svega 2970 komada jaja, od kojih.je bilo odvojeno 60 komada 3to
polupano, a $to neupotrebljeno. Od te kolitine dobili smo oko 150 kg tetnih jaja,
a kasnije 37 kg jaja u prahu.

Tako smo tehnolodki ovladali proizvodnjom jaja u .p-rahu, no medutim za
stalnu proizvednju to nije dovoljno, jer treba osigurati ogromne kolidine jaja,
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a njih treba otkupiti, dopremiti do mljekare i uskladititi. Jednom rjetju treba
pronaéi i organizirati veliki otkupni teren. Zatim, ma da ne trebaju vete invet
sticije za dogradnju kod proizvodnje jaja u prahu, - ipak treba mehanizirati
lupanja i mijeSanja jaja. Skladidtenje, éuvanja i pakovanja jaja u prahu tako-
der ima svojih specifiénosti, kojima treba ovladati. Tako ée se jednoga dana
pojaviti na trZistu jaja u prahu, kao jo¥ jedan artikal nale prehrambene indg—'
strije, koji ée u prvo vrijeme morati kao novi proizvod proé¢i put predobivanja
potro$ata svojim kvalitetom i predno$tu, kao 3to je to nekada moralo da prcde
i mlijeko u prahu. . :

Ing. Pinko Kas$telan, Zagreb

KREPKA KRMA U PREHRANI KRAVA

~Izbor krmiva. Kod izbora krmiva za prehranu stoke valja znati
njihovu prikladnost za stanovitu vrst, kategoriju, spol, dob stoke i proizvodnju.

Goveée je preZival, pa moZe iskoristiti teZe probavljivu veluminoznu krmu -
(zelenu krmu, sijeno). Takovu krmu mogu donekle dobro iskoristiti i konji;
svinje pak, a pogotovo perad, to ne mogu. Mugke rasplodne Zivotinje trebaju-za
svoj razvoj viSe krepke krme nego Zenske, Mladunéad ne moZe iskoristiti teZe
probavljivu hranu, a treba krepku krmu, f. j. hranu s viSe hranjivih sastavina
(bjelantevina i rudnih tvari) za svoj razvoj. Krave s mlijekom izluuju bjelan-
¢evine, rudne tvari i ostale hranjive sastavine, pa to moramo imati na umu kod
izbora krmiva za sastav krmmog obroka. Svinje i perad moraju dobiti u hrani
uglavnom sve potrebne vitamine, a goveda mogu u buragu stvarati vitamin B.
Ukratko goveda i konji su uglavnom potrofadi voluminozne krme, a svinje i
perad krepke krme,

Zaito voluminozna krma, koja sluZi za prehranu
krava, ne odgovara potrebama? '

Svakom je gospodaru jasno, da povriine za Zitarice, okopavine ili povrée
treba obraditi, zasijati i okapati, a prirodi ée zavisiti o gnojidbi. Ipak malo
kojemu gospodaru pada na um, da obrati veéu painju travnjacima. Rijetke sir*
gnoje, pa se tako tlo osiromasSuje i prirodi se smanjuju, Spomenut ¢emo samo,
koliko se tlo iscrpljuje proizvodnjom Zitarica i sijena, pa koliko utjede gnojidba
na travnjake. _ T .

Sa 1 ha povrdine iscrpljuju se iz tla biljna hraniva kod proizvodnje: -

" 24 mtc zrna p¥enice .

i 48 mtc slame 50 inte sijena
dugika (N) ‘ v : 76 kg 80 kg
kalija (K) 54 kg 100 kg
fosforrie kiseline (P) 29 kg 35 kg
vapna (Ca) : 15 kg 60 kg

Livade trebaju neSto vife dusika i fosforne kiseline od povr$ina pod Zita-
ricama, dvaput vife kalija, a vapna mnogo vile.
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