<una svih froikova stofarima je isplateno
za 1 1lit mlijeka 77 Din neftto.

- Ovaj uspjeh potakao je stofare, te su
stvorili odluku, da osnuju svoju ovearsk.-
mljekarsku zadrugu, kao 3to su je imali
i prije; razumije se, u suglasnosti sa za-
konskim propisima.

Iskustva stefena iz prijasnjih poslova-
nja” Sirarske zadruge, te u god. 1953. i
1955. navode nas na ove zakljutke: Mlje-
kare, . koje se bave iskljulive preradom
mlijieka u sir, najbolje bi bilo osnovati na
zadruznoj bazi, jer su tu sami ¢lanovi za-
interesirani ili, bolje recCi, gdje oni sami
nad sobom vode kontrolu o kvaliteti mli-
jeka, Ovo napominjem narctito za ovdar-
sko-mljekarske zadruge, jer one primaju
‘veternle mliieko i navede ga preraduju, a
jutar~nje ujutrc. Ovdje ireba uzeti na um,
da «ko ovca i daje najbolje mlijeko, ono

S

se i najlakge okuZi, jer se ovee muzu

otraga.

Tetko je odmah .ustanoviti vrijednost
svieega mlijeka kod primanja u mlje-
kari, ali kasnije moZe se analizom usta-
noviti, kakovo smo sve mlijeko primili od
pojedinih proizvodaca, ; tek tada mozemo
ocijeniti vrijednost pojedinih mlijeka za
sir. Na osnovu analize treba upozoriti éla-
nove kontrole. da skrenu paZnju pojedi-
nim proizvodadima na njihovo mlijeko.

U ovom sludaju imaju prednost sirar-
ske zadruge, jter su sami proizvodadi i éla-
novi kontrola. i oni opominju i kritikuju
nemarne tlanove. Na ta1 se nadin ¢lanovi
priudavaju na &to veéu paZnju, &Eistoéu
i red. a time se ujedno postlze i dobra
kvaliteta sira. .

Sime Peu'ié

VIJESTI ‘

OSNOVAN JE STRUCNI SAVJETO-
DAVNI ODBOR PRI GRADSKOJ
MIJEKARI U ZAGREBU

Upravni odbor Gradske mljekare u Za-
grebu voden zeljom, da u radu i upravlja-
nju u ovako delikaetnom i sloZenom podu-
zeéu kao Sto je Gradska mljekara zatrazi
prema potrebi pomo¢ u struénim savjeti-
ma pri rjeSavanju raznih problema, za-

klju¢io je na posljednjoj sjednici, da se -

pri Gradskoj mljekari u Zagrebu osnuje
Struéni ravietodavni. odbor od 8—12 &la-
nova. ‘

U tu svrhu upuéen je poziv na$im naj-
‘boljim struénjacima iz sektora poljopri-
vrede, zadruinih organizacija, veterinar-
ske i zdravstvene sluibe, 8 molbom, da
se prihvate te duZnosti.

Pozvani strunjaci odazvali su se svi
molbi mljekare za suradnju. Ovim nati-
nom bit ¢ée zagarantirana najvisa struéna
pomoé¢ Radnitkom upravljanju i Upravi
poduzec¢a, u njihovom vaznom i odgovor:
nom zadatky oko opskrbe gradana grada
Zagreba mlijekom za potrebe djece, bo-
lesnika, staraca, trudnica i ostalih radnin
1judi u nasem gradu.

14. 0. mj. odrZana je prva sjednica to- ’

‘ga Savjetodavnog odbora, te-je tom Dpri-
likom osim modaliteta doneseno par va-
#nijih zakljulaka,

Clanovi ovoga odbora sastajat e se pre-
ma potrebi, a najmanje jedamput na mije-
sec s predstavnicima poduzeéa, koji ée ih
upoznavati g aktuelnim problemima mlje-

kare, ¢ije rjedenje &esto prelazi kompe-
tenciju samoga poduzeca,

Veé na prvoj sjednici sloZili su se svi
glancvi, da je veliki broj nerijeSenih za-
dataka za koje treba veéih materijalnih
sredstava, kako bi miljekara mogla poslo-
vati u normalnijim uvjetima, negoli do-

sad.
M. Dogié

CSVRT NA X OCJENJIVANJE
MLIJECNIH PROIZVODA

Deseto ocjenjivanje mlije¢nih proizvo-
da Struénog udruZenja mljekarskih pri-
vrednih organizacija Hrvatske odrZano je
u poslovnici udruZenja dne 23. VIIL. 1955.

Iz 9 poduzeda, odnosno nj hovih 18 pogo-
na, bilo ie dostavljeno ukupno 12 uzora-
ka maslaca i 20 uzoraka sira, od ‘toga:

12 uzoraka sira trapista cilindriénog oblika

2 uzorka » 5 u blokovima
3, . grijerg

2, ,» edamskog

1, ,» ementalskog

Prije organoleptitkog ocjenjivanja Za-
vod za laktologiju Poljoprivredno-§umar-
skog fakulteta- u Zagrebu istraZio je sadr-
Zinu vode, masti i bezmasne suhe tvari u
10 uzoraka maslaca, pa sadrzinu vode i
masti u 18 uzoraka sira. Dva uzorka ma-
slaca (br. 11 i 12), pa dva uzorka sira
(br, 19 i 20) nijesu bili istraZeni, jer su
stigli prekasno,
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Tabela I. REDOSLIJED, PROSJECNE OCJENE, REZULTATI ANALIZA { PORIJEKLO SIREVA NA X. OCJENJIVANJU .-
g | & 2 _§§
&
g | 512 |8% Re g
%’ E) g g %},,ﬁ = E-'m :1 proizvodno poduzede pogon majstor
g v | E5(Z8| % | 48| % .
B | E|83|za| % |EE|
]
I 3 | 1689 ] 71| 3685 | 4750 | dtrapist »Slavonkax, Sl. Pofega Knegel Bubja Franjo
I 14 16.8 8.5 | 34.17 | 43.29 » »Slavijax, St. Petrovoselo St. Petrovoselo Primorac Mirko
III 5 154 6.5 | 41.49 | 47.00 - »Slavonka, Sl Polega Si.. Pofega . . Zdimail Josip
v 19 15.1 6.1 { nije ispitan ,, P. Z. Ladislav Ladislav - Sikadek Slavko
v 12 13.9 44 1 3311 ] 47.10 ” »Zdenkas, V. Zdenci Kongtanica Finek Emil
VI 10 137 5.6 | 3555 | 41.89 . »Zdenkak, V. Zdenci V. Grdevac Spiranec Stevo
VII | 4 137 1 49} 2692 | 4359 2 Mljek ind, Bjelovar Bjelovar Kutic Josip
VIIT 11 129 5.0 ( 34.92° 4725 | i »Zdenkax, V. Zdenci .Garesnica : Tihava lLudvig
X 2 1127 48| 3528 | 43.26 | ' P. D. Senkovac ' Senkovac - '
- X 15 | 12.0 37 | 27.40 | 40.63 s wZdenkax, V. Zde~ci Vel, Zdenci Kadlec Ivan
XI 1 11.4 42 | 39.44 | 52.01 » »Slavonkax, Sl, Fugega Pleternica : Pipal Josip,
XIL 9 114 201 38.27 b 46.10 ' »Zdenkag, V. Zdenci Ivanovoselo Grguri¢ Marica -
XI1T 8 11.3 41 | 3561 | 43.48 i P. D. Semkovac Senkovac
X1V 13 106 14 | 3651 | 48,03 2 »Zdenka«, V. Zdenci Pakr. Poljana - : Bacilek Vencl
: | . : .
| \ | B -
I 16 J 15.8 57 | 31,12 | 4645 | grojer »Slavija, S, Petrovoselo St. P. Selo Karag Ivan
II 7 L 147 5.4 3575 | 44.35 ; » Miljek. ind. Bjelovar Bijelovar Kustis-Jendrokovié
II1 8 14,3 5.4 1 37715 | 50.60 | ' »Slavonkak, S1, PoZega S1. Pozega Zdimal Josip
|
' | | N
I 18 {1865 61 3488 | 4530 edamac »Slavija«, St Petrovoselo St P. Selo Kohout Veéeslav
I 17 l 157 | 64 | 35.23 ‘ 44,00 " »Slavijak, St. Petrovoselo St. P. Selo KRohout Vedeslav
b N -
20 174 | 72 | nije ispitan | ementalac »Slavijak, St, Petrovoselo 5t. P, Selo KRohout Vedeslav
| { i '
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Tabela II

REDOSLIJED, PROSJECNE OCJENE, REZULTATI ANALIZA i PORIJEKLO MASLACA NA X. OCJENJIVANIU

4 |5 A -
3 | 8|2 |82 5
%’ 2| 8c|aa]| = = g3 proizvodno poduzede pogon majstor
=) £~} g"g 2 2 @ g
ki g | &% cé s b 5g
& 2 2| 8o g 5 | 88
nestandardan
I 3 | 171 | 101 | 82.50 ‘ 16.92 | 0.58 »Slavijak, St. P, Selo St. P, Selo Krizmanié Dane
II 4 [169| 99| 88.00 ] 11.88 | -0.12 »Pionir«, Zupanja Zupanja Pukié Marko
I1T 7 155 | 8.2 | 87.00 | 1269 0.31 G. M., Zagreb Klostar Horinek Josip
i 8 | 155 | 9.0 | 8450 | 14.63 | 0.87 G. M., Zagreb Pitomaca Kovag Ivan
v 5 | 148 | 87| 8450 | 1459 | 091 Mijek, ind., Bjelovar Bjelovar Kapan Katica
VI 1 ]148) 80| 8750 ] 11,13 | 137 »Zidenka, V. Zdenci V. Zdenci Hanusks Jaroslav
VII 6 14,6 8.0 | 8550 | 14.09 041 P. D. Benkovac Senkovac :
VIII 10 14.4 84 | 85.00 | 13.66 |, 1.34 T, M. P., Osijek Osijek Sabo Petar
X 9 14.1 8.1 | 85,00 | 14.46 0.54 G. M., Zagreb . Zagreb Pintar Drago
X 12 12.5 7.0 nije ispitan Polj, zadr., Ladislav Ladislay Sikacek Slavko
XI 2 | 122 718200 1715] 085 »Slavonka«, Sl. Pozega Sl Pozega .
X17 11 | 100 | 65 »Pionire, Zupanja Zupanja Borajevi¢é Rade

ni;i(le ispit?an
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Iz podataka o analizama ispitanih uzo-
raka vidi se, da 2 uzorka maslaca (br. 2
i 3) ne udovoljavaju zahtjevima standar-
da, a ostali — s obzirom na sadrzinu vo-
de 1 masti — udovoljavaju zahtievima
standarda za maslac kvalitete I. Analize
sireva pckazuju, da je izmedu 18 ispita-
nih uzoraka niih 10 udovoljilo zahtjevu
za punomasni sir, a kod 8 uzoraka sadr-
Zina masti u suhoj tvari varira izmedu
40-—45%,

Clanovi ocjenjivatke komisije na X.

ocjenijivanju wili su:

Sabado$ dr. ing. Dimitrije,
Sumar. fakultet, Zagreb,
Butrakovié ing. Dorde, T.M.P. Osijek,
DvorZak Ljudevit, »Zdenkag, V. Zdenci,

Ferdebar Mato, »Slavonka«, Slav.

Pozega

Horvat Vinko, G.M. Zgb.,, pogon Du-

brava,

Kohout Veceslav, »Slavijag, Staro Pe-

trovo Selo,

Markes ing. Matej, Struéno udruZ,

mljek. pr'vr. org. Hrvoteks Zaereb,

Rudniéki Antun, Mljekarska industrija

Bjelovar.

Paznje je vrijedna é&injenica. da je na
ovom occienjivanju od ukupno 12 uzoraka
maslaca njih 9 bilo deklarirano kao ma-
slac prve kvalitete (€ajni), a samo 3 uzor-
ka su bila deklarirana kao maslac dru-
ge kvalitete. To pokazuje, da &lanovi
udr"uienja postepeno povecavaju proizvo-

ju  kvalitetnog maslaca od pasterizi-
ranog vrhnja uz primjenu ¢@istih kultura,
napustajuci stari nadin izrade maslaca,

Uzorak ementalskog sira, proizveden u
zadruznoj mljekari »Slavija«, St. Fetrovo
Selo /(maj‘stor V. Kohout) bio je izmedu
svih sireva najbolje ocijenjen. I svi ostali
ocjenjivani proizvodi istog proizvodada,
takoder su povoljno ocijenjeni. Medu

Poljopr.-

uzoreima sira trapista najvife su se pla-
girali proizvodi sSlavonke« iz Sl PoZege
(brve i1 trete mjesto), uz koje pripada i
sir trapist iz St, Petrovog sela (drugo:
mjesto).

Po svojim organoleptitkim oscbinama
uzorak maslaca »Slavije« 'takoder je po~
ludio najveéi broj totaka, ali zbog pre-
niske sadrzine masti i prevife vode ne
udovoljava standardu,

Upravni odbor UdruZenja zakljutic je
na svojoj sjednici od 6. IX. 0. g., da naj-
bolie majstore nagradi i novéanim na-
gradama.

Sumarni rezultati ocjenjivanja i ana-
lize proizvoda vide se iz priloZenih fa-
bela 1. i II

NASI NAJBOLJIL

Na X. ocjenjivanju mlijeén'h pro‘zvoda
Struénog udruZanjs mljekarskih privrednh
orgamizacija Hrvatske, postigao je najvi-
Se uspiehs nad poznati srarski strudnjak
drug Vedéeslav Kohout, rukovodilac mlje-
kare »Slavija« u Starcm Petrovom Selu.
Sirckim asortimancm kvalitetnih pro’zvo-
da. istice sc ispred drugih majstora-s‘rara.
U ovom pogonu proizves je druy Krirma-
n'¢ Dane maslac, koli je zauzeo prvo mje-
sto.

»Slavenkas, industrijska prerada mlije-
ko, Slav. PoZego zauzima na X ocjenji-
vanju takoder vidno mijesto, Sir trapist iz
ovog poduzeca, kojj je pro'zveo drug Fra-
njo Batja u pogonu Knasci zauzeo je prve
mjesto, a uzorak trap’sta, koji je proizveo
drug Jesip Zdimal u pogonu PoZega zau-
zeo -je trede mjesto.

Cestitamo na uspjehu!

za, preradu milijeka.

POLJOPRIVREDNC DOBRO VIROVITICA trazi mljekarskog strugnjaka

Iflaéa po tarifnom pravilniku, — Stan osiguran,
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KARKO CEMO SPRIJECITI
NADIMANJE SIRA?

Tema - trodnevnog radnog savjetovanja
u Bjelovaru

Na dane 8., 9. i 10. IX. o. g, UdruZenje
ie organiziralo u bjelovarskoj mljekari
trednevno radno savjetovanje o mjera-
ma, kako da se sprijedi nadimanje sirs.

Na ovom savjetovanju Sest nasih naj-
poznatmh ‘sirara prakiitki je prikazalo
i zatim obrazlozilo § raznih nadina pro-
-izvednje sira, kejima se moZe utjecati na
tok zrenja i tvorbu rupica y siru,

Prva dva dana (8. i 9. IX) ma;sto-ri su
preizvodili - sir trapist, a Ttreéi dan (10.
IX.}) radili su grijer. Pri izradi sireva
primijenili su ove postupke:

1. Dvorzak Ljudevit — prerada sirovog
mlijeka. gdje je zrno podgrijavano i
pranc u kotlu prije suenja.

2. Ferdebar Mato — prerada sirovog
milijeka wuzubrzanu dbradu grusa u kotlu.

3. Kohout Veceslav — sirenje mlijeka,
prethodno grijanog u, kotlu na 590C i
zatim hladenog na t{emp. podsirivanja
" {(»mikroselekcija«), uz upotrebu mjedavi-
ne Cistih kuliura, )

4, Rudnitki Antun -— sirenje mlijeka,
_ pasteriziranog na plofastom . pasteru kod
66-—670C uz upotrebu é&istih kultura.

5. Sauter Stevan — normalna prerada
sirovog mlijeka, uz upotrebu salitre kao
sredstva, kojim se sprefava nadimanje.

6. Zdimal Josip — prerada sirovog mli-

jeka uz . ubrzanu obradu gru$a u kotlu
(kao Ferdebar).
Dg se &to bolje uzmogne uspore‘diti

uspjesnost prikazaniii na&ina rada, izra-
den je normalano u.jednom kotlu dne 8.
IX. frapist, a 10, IX. grijer od siroveg
. mlijeka bez ikakove prethodne obrade
(Jandrokovié¢ Stevo).

Osim naprijed. spomenutih ovom je sa-
vietovanju vprisustvovalo jof desetak si-
rara iz raznih mljekara, te drugovi dr.
Sabadog, ing. DB. Bufrakovié te ing. M.
Markes, '

Zasad bi bilo jo§ preuranjeno govoriti
o prednost'ma polod n'h prikazanth i.dn h
metoda | 0 konaén'm rezultatima ovog zna-
cajnog savijetovania. MoZemo samo redéi, da
je to dobar pocetak sistermatske borbe prc-
tiv nadutosti: s‘reva, borbe. koja ne éz biti

nj kratkotrajna ni laka, U mioj ée se mo-

rati angaZirati ne ramo n~§ najbolji prak-
t'€ari, nego i naudni radmici,

Otprilike nakon mjesec dana mzvr*sﬂc e
se ocjena’ proizvedenih sireva, uz disku-
siju o uspjesnosti primjene pojedinih
radnih metoda.

Mozemo istaknuti, da se savietovanje
odvijalo bez ikakovih smetnja. zahvalju-
juéi u prvom redu samodisciplini ucesni-
ka savietovanja, ali takoder i gostoljubi-
vosti domadina — radnog kolektiva mlje-
karske industrije u Bjelovaru. 3

MAREKES

MLJEKARSTVO NA POLJOPRIVRED-
"NOJ IZLOZBI NR HRVATSKE

U svim krajevima nase Republike veé:
se vrSe intenzivne pripreme za I. Repu-
blitku poljoprivredny izloZbu, koja &e se
cdriati od 21, ¥. do 30. X. o, g na pro-
storu Velesajma u Zagrebu., Na izlozbi ce
biti zastupane i prikazane sve grane po-
ljoprivredne djelatneosti. -

Medy ostalim polJoprlvredmm grana-
ma bit ée prikazano i mljekarstvo. Mlje-
karski paviljon, Sto ¢e ga uredt’ Strucno
vdruZenje mljekarskih privrednih orga-
nizacija Flevut ks 1 Zodruza s ofas ki
saver obuhvaéa prostor od 373 m?2
a nalazi se na uotliivom mjestu blizu
ulaza na izlo¥beni prostor. RaspoleZivi
izloZbeni prostor miljekarskog paviljona
sadrzavat ¢e ove dijelove:

Informativno-propagandni. dio o mlje-
karstvu,

. Standove mljekarskinh poduzeéa,

Standove opéih  poljoprivrednih  za-
druga,
Standove trgovatkih poduzeéa koja

se bave prodajom uredaja za mljekarstvo.

U prvom dijelu izlozhenog paviljona
bit ée prikazan razvoi nasSeg mljekarsiva.
Poznato je, da je na%a mljekarska indu-
strija u vrijeme rata bila jako oSiecena,
te ju je nakon oslobodenla wzemlje tre-
balo razvijati tako redi od.podetka. Broj-
nim fotografijama i giafikonima bit ¢ée
prikazan uspjeh izgradnje i uredenja no-
vih mljekara. Lake je razumjeti, s kako-
vim je poteSkoéamg bio skoptan rad oko
uredenja mljekara u vrijeme. kada u ze-
milji nije bilo vlastite industrije i wvrlo
malo strutniaka. Posebno ¢ée biti prika-
zana pomoé UNICEF-a kod gradnje ve-
likih konzumnih i preradbenih mljekara.
Statisti¢ki prikazi iznijet ée posjetioccu
dana$nje brojno stanje mljekara, njihov
kapacitet, broj mljekarskih poduzeta i
mljekarg poljoprivrednih zadruga Veli-
ka‘karta Hrvatske prikazivat ée sve mlie~
kare u Republici,

Izlozba ée nas nadalje upoznati s vri-
jednosc¢u mlijeka u odnosuy na druge pre-
hrambéne namirnice, pa s vaZnos$éu mli-
jeka. koje je nezamijenjiva hrana za po-
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jedine kategorije potrofada, djecu, bole-
snike j starce.
U posebnom odjelu bit ¢ée prikazana

proizvodnja 1 potro$nja mlijeka u
svijetu i kod nas, pa mijere. koji-
ma Se moZe povecati prmzvodnja
mlijeka. Iz ovog prikaza lako je uoé&iti,

koliko nam jo§ wvalja uraditi. da unapri
jedimo { poveéamo proizvodnju mlijeka,
jer- sa 900—1000 lit god. proizvodnie po
kravi znatno zaostajemo iza naprednih
poljoprivrednih drZava., U vezi s proizvo-
dnjom mlijeka prikazuje se i muZnja i
postupak kod muinje, pa mjere koje tre-
ba poduzeh veé u samoij staji, da se do-
bije $to ¢&i%ée, kvalitetnije i &to _trajnije
mlijeko,

Sabiranju i transporfu mlijeka posve-
tit ¢e se znatna paZnja. Tu ée biti pose-
bne istaknuto. kakve su sve prednosti u
kvaliteti i u ekonomiénosti, ako se saku-
rlia mlijeko preko sabiralista i preko
moderno uredenih mljekara, a kakve su
loSe strane, ako ga sabiru, prevoze i pro-
daiy privatni nakupci, t. zv. »kantari«.
Posebno ¢e biti prikazana vaZnost dobrs
organizacije sabiranja i transporta u vezi
s opskrbom mlijeka u velikim gradovima.
Bit ¢ée prikazan put konzumnog mlijeka
cd proizvodada do potrofada. pa velixa
uloga modernih konzumnih mljekara, ko-
je opskrbljuju gradove pasteriziranim
konzumnim mlijekom u bocama.

Za kontrolu kakvote mlijeka imaju
sve miljekare priruéne laboratorije. Na
izloZbi bit ée prikazano, kako su ti labo-
ratoriji opremljeni, i kako djeluju.

Posebnu vaZnost za unapredenje mlje-
karstva imaju kadrovi. Radi toga &e se
iznijeti, $ta je kod nas uéinjeno, da se
osposobe strudni mljekarski kadrovi. ka-
ko dieluje u tom praveu Poljoprivredno-
Sumarski fakultet u Zagrebu, Struéno
udrufenje mljekarskih privrednih  orga-
nizacija Hrvatske i ZadruZni stodarski
savez. U radu oko osposobljavanja mlje-
‘karskih kadrova uspje$no djeluje i strug-
na §tampa. pa list »Mljekarstvog, a s tim
¢e se posjetioci izlofbe upoznati u tom
adjelu.

U posebnom odjelu bit ¢e prikazano,
$ta se sve dobiva od mlijeka. Moguénost
svestrane upoirebe ove vaZne sirovine
stvara podlogu za razvoj i rad mnogih
‘industrija. pofam od mljekara pa do in-
dustirije lijeplienog drva i umjetnih
masa.

Nadalje ¢e na izlozbi biti prikazana
‘proizvednja  mlijeénih  proizveda, Kod
‘proizvodnje maslaca istaknut je dug raz-
voini put, koji je ova djelatnost profla
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od rada § primitivnim stapom pa do da-
na¥njeg naCina proizvodnje s pomotu
bué¢kalice i kontinuirane proizvodnje ma=
slaca. Isto tako bit ée prikazana primiti-
vna proizvodnja sira i proizvodnja u mo-
dernim pogenima. R

Na 3standovima mljekarskih poduzeta
i poljoprivrednin zadruga bit ¢e prika-

_Zana proizvodnja i rad u njihovim pogo-«

nima, pa nagin, kako se proizvode. poje~
dini proizvodi.

Na izloZbi upoznat te se pOS]etmm sa
stanjem mljekarstva u proglosti, sa sta-
rim naéinima rada, pa s danasnjom pro-
izvodnjom u mljekarstvu i s mjerama i
moguénostima za dalinii razvoj i moder~
niziranje mljekarske proizvodnje. Na taj
nadin bit ée ova izloZzba istodobno infor-
mativna i poucna.

Ing. A. P,

PROSLAVA TRIDESETGCODISNJEG
RADA

U poduzeéy Gradska mljekara u Za-
grebu zapaZen je jedan rijetki jubilej 30.
godidnjice rada u mljekarskoj struci mlje-
karskog majstora Ivana Nagode. -

Roden je 28, IV. god. 1900, u Verdu kraj
Vrhnike u kotaru Ljubljana. Mljekarski
zanat izuéio je od god. 1925, do 1928. Po~
slijo toga radio je u mljekari Horjulu, a
god. 1930. vraéa s£e ponovno u Vrhniku,
kada je tamofnja mljekarska zadruga do-
bila uredaje za toplienje sira, te Ivan
Nagoda dobiva zadatak, da uz pomoé stra-
nog struénjaka Josipa Feca iz Bregenca
nau¢i sve radove oko topljenja sira. Po-
slije toga sve do god. 1935. radio je sa-
mo na poslu oko topijenja sira. God. 1936.
prelazi zadruzi »Samopomoé« u Zagrebu,



. gdje radi kaco poslovoda na sabirali§tima

na terenu, uglavnom na izradi sira emen-
talca, grijera i trapista, God. 1939. po-
staje sluibenik Saveza mljekarskih za-
druga u Zagrebu, fe s uspjehom obavlja
duznost poslevode u raznim sabiralistima:
u Klodtru, Bereku, Bjelovaru, Krizeveima,
Vel, Grdevecu it d.

Od 1, XII. 1942, odlazi u NOV, te ostaje
tamo do konca lipnja 1945., te radi na
opskrbi vojske kao mljekarski struénjak.
Poslije izlaska iz armije ponovno se vra-
éa kao mljekarski poslovoda, te djeluje
na: raznim sabiralidtima Saveza mljekar-
skih zadruga i Gradske mljekare Zagreb,
sve do dana danasnjega. U svom radu bio
je lesto puta pohvaljivan i nagradivan.

Rijetki su ljudi u mljekarskoj struci;
koji su proveli 30 godina u stalnom radu
samo na polju mljekarstva,
mijer takvoga rada, odnosno mijekarskog

te bi pri- .

majstora Ivana Nagode trebao da sluzi
nagim mladim mljekarskim struénjacima,
koji - bilo iz kojih razloga po svrSetku.
mljekarske $kole ili zanata napuStaju rad
u mliekarstvu i odlaze u druge siruke, a
nase mljekarstvo ostaje bez struénih
mljekarskih radnika, koje toliko trebamo.

24. VIL. o. g.. drug Nageda Ivan pro-
slavio je ovaj rijetki jubilej u krugu svo-
jih najblifih dosadasnjih suradmika u
mljekarstvu i predstavnika poduzeéa.

Velika je rijetkost u mladoj mljekar-
skoj industriji da imamo mljekarskih
struénjaka, koji mogu proslaviti 30. go-
dig¢njicu neprekidnog rada u toj struci.
Ovom prilikom treba Sestitati drugu Iva-
nu Nagoda na njegovom dosadasnjem ra-
du i uspiesima u_mljekarstvu i zaZeljetl
mu, da $to dulje vrijeme ostane aktivan
u mhe«karskm struci, i da ponstlgne gto vi-
$e uspjeha,

ZANIMLITVOSTI

Italija: Mjere za ogranicenje krize na
talijfanskom trzisftu sirom, Kupovina visa-
ka sira od driave.

U ‘talijanskom  Ministarstvu poljopri-
vrede odrzala se Xonferencija predstav-
nika zainteresiranih ministarstava i orga-
nizacija, da raspravi’ situaciju, nastaly na
trzidtu milijekom i sirom.

S cbzirom. na uvoz sira
protumiere prema onim drZavama, koje
izvoznicima . sira odobravam premije ili
gliéne " olakswe To se mnajviSe tite Fran-
cuske.

Nadalje ima nade, da &e drZava otkupi-
ti stanovitu kolidinu sira, koja je ostala
neprodana u trgovinama. Na koncu po-
veéal ¢e se carina za uvezene proizvode,
za koje izvozne zemlje davaju = osobite
claksice.

Svedska: Mlifeko u vrecicama od pew-
gamenta, U Svedskoj je.uvedena prodaja
mlijeka sa 3% masti, koje se prije pu-
njenja u vrecice homogenizira. Ovaj na-
¢in prodaje nalazi se jo§ u stadiju poku-
~8a, iakg su tu noviny veé pojedine mlje-
_kare ‘uvele . .

Norveska: Likvidacifa bruceloze, Nor-
vedka je jedna od prvih evropskih driava
koja je likvidirala pobataj krava (bruce~
lozu). a radilo se oko toga 20 godina, U
svoje vriieme bilo je 3192 zaraZenih sta-
da sa 19.143 pozitivno reagiralih Zivoti-
nja. Krvnim pretragama ustanovljivala

zahtjevali su .

- ljoprivrednoj

se bruceloza i klala su se pojedina poz’-
tivno reagirala grla. Veé dugo vrijeme
nije se pojavio mi jedan slucéaj pobacaja,
pa se smatra, da je ta bolest likvidirana.

Bolivija: USA daruJe Boliviji mlijetne
proizvede, Prema ugovoru \sklophenom U
ozuiku ove .godine- primit ée Bolivija od

_sjeveroameritke akcije za pomo¢ 1360 1t

mlijeénog praska, 1100 t mwaslaca, 1900 t
sira 1 1100 t ulia. Ugovor vrijedi godinu
dana.

Niemacka: ‘Gubitak obradiveg tla. Nje-
maé¢ka gubi na dan oko 200 k. j. obradi-
vog itla, Zadnjih 15 godina oduzeto je po-
proizvodnii za gradililta,
industrijiske pogone, putove i. vojne ure-
daje oko 376.000 ha obradivog tla. Za
vojni¢ka vjerbalifta smatra se da ée tre-
bati 13.000 do 14.000 ha.’ i

- Argentina: Krediti za poveéanu proiz- .
vednju sira. Poznato je, da u Argentini
nastoje raznim mjerama poveéati proiz-
vodnju sira. Veca potroinja sira u zemlii
nagiala je zbog znatne nestafice mesa.

Prema obavijesti NZZ jedna drzavna
banka daje zato preradivadima sira kre-
dit u visini 50% od procijenjene godi$nje
proizvodnje sirg za 180 dana uz kamat-
njak od 7,5%, a za zadruine preradivade
uz 5% kamata. Ovaj kredit daje banka,
da se i za domacéu potroSnju & za izvoz
proizvode ovi sirevi: Sbrinz, reggiano, ro-
mano, sardo i provolone. .
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