Kako moZe proizvedaé utjecati na poboljSanje kvalitete mlijeka ?

- 1. Tako da drzi krave, koje daju veéi postotak masti. Krava s vetom kolidi-
nom mlijeka ne mora zato imati u mlijeku manji procenat masti. Mast u mlije-
ku se odvojeno nasljeduje od koli¢ine mh]eka, koja je najvme uVJetovana vanj-
skim faktorima, g ponajvise prehranom;

2. tako da krave muze uvijek u isto doba isti. muzac, da muze brzo i de
kraja, jer je zadnje mlijeko najmasnije;

3. tako da tek oteljene i inate vrlo dobre muzare muze vmekrat a ostale
dovoljno je da muze dvaput na dan; razmak izmedu mu#nje nekh je podjednak,
jer e takovo mlijeko imati i podjednakiu kolifinu masti;

4.. tako da sprijefi, da krave budu izvignute nepogodama: kisi, vjetru, pro- -
puhu, da ne leZe na mokrom, i sliéno, jer to ne smanjuje samo kolid¢inu masti u

. mlijeku, nego i kolitinu mlijeka;

. 5 tako da sprije€i nagli prijelaz sa zimske na ljetnu priehrenu, Nagli pri-
jelaz smanjuje koli€inu masti u mlijeku, koja je i onako nesdto manja nego u
zimi;

6. tako da pripremi krave za slijedeéu laktaciju, t. j. da ih bolje hrani za
suSnog perioda, jer krave, koje se tele, a u dobroj su kondiciji, daju nk samo
viSe mlijeka, nego i nejto veéi postotak masti u mlijeku;

7. tako da zimi daje kravama najbolje zeleno sijeno (06 leguminozg ili vrlo
dobro livadno sljeno), jer ¢e tada krave davati mlijeko sa vise vitamina A. :

8. tlako da krave hrani krmom, ko]a ne &e izazvati poremeéaj probave i pro-
Ljev, t. j. zdravom hranom, koja se nije saraa od sebe ugrijala, smrznutom ili
oneti§¢enom sa zemljom, s gnojem ili sa sredstvima za zaStitu bilja 1 t. d.

9. tako da se drZ krmnog reda kod hranidbe krava i da ne daje veée koli-
¢ine krmiva nego Sto je potrebno;

10. tako da hrani samo besprijekornom silaZzom (ko;|a je Zute do smede boje,
da pokazuje strukturu bilja, od kojeg je dobivena, da nema o$trog mirisa), da
hrani nakon muZnje, da valove nakon hranjenja silaZom dobro ofisti, t. j. da
ukloni ostatke silaZe, ali da ih ne baci na stelju, nego na gnojiste;
~11. tako da se brine za &istoéu staje (leZaj, jasle), kod muZnje (za Cistoéu ruku
i odjete muzada, muzlica i cjedila), nakon muinje (za &istoéu kanti) i da odmah
mlijeko hladi. ’ :

Ing. Antim Lagi& Kranj

- SABIRANJE MLIJEKA I SABIRAGI

O ulozi i uredenju sabiralidta bilo je veé pisano u »Mljekarstvu«. Usput su
bili iskazani i radovi, kO]e obavlja sabiraé. Ne ée biti odvile, ako nade sabirate
podsjetimo na najvaznije zadace i duznosti, koje oni 1ma3u svakog dana u svom
sabiralistu. . A

Sabiralifte mlijeka u nafim je uvjetima sabiranja posredna stanica izmedu
proizvodada i mljekare. Tu ulogu trebalo bi ono odigrati 3to bolje 1 sa najvazni- |
jim ciljem: - ofuvati kvalitet proizvodateva mlijeka, da mu mljekara produii
upotrebljivu vrijednost u korist potrofada, ukorist kvalitete mlijeénih proizvoda,
‘. time i u korist same mljekare i proizvodada.
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Hoce 1i se ofuvati kvaliteta mlijeka, svakako =zavisi i o proizvodalevu
postupku s mlijekom, o uredenju i opremi sabiralista i o sabiraé¢ima, O proizvo-
dagcvu postupku s mlijekom zavisi broj i vrsta mikroorganizama u mlijeku, jer
nije svejedno, da 1i sabirali$te dobiva mlijeko s veéim ili manjim brojem mikro-
organizama. Ako sabirali$te nije kadro mlijeko ohladiti, bespomoéno je u borbi
da ctuva i njegovu kvalitetu. Oprema sabiralidta rashladnirm uredajem i ¢istoca
prvi su uvjet za uspjesan rad. NaZalost, mnoga nada sabirali§ta nose svoj naziv
uistinu samo kao sabiraliste, @ ne mogu vrditi i druge vaZne zadatke, jer nemaju
rashladnog uredaja. Dakako hladimo 1i mlijeko vodom do 15°C, znatno ¢emo
potpomoéi, da se odrii njegova upotrebna vrijednost. Jednostavnim rashladnim
uredajem za hladenje mllJeka u kantama moglg bi se bez ve¢ih troSkova opre-
miti sva sabiralista.

Pogredno je midljenje, da je za sabirala mhjeka sposoban svaki, koji zna
pisati, ratunati i ima ne$to pojma o mlijeku. Izgovor, dg je te$ko naéi sposobnog
sabirada, koji bi svojim radom i znanjem odgovarao i koji bi se htio primiti tog
posla dva do tri sata na dan (na manjim sabirali§tima), ne vrijedi ni$ta. Dode
i { najmanja koli¢ina nakisanog mlijeka ili mlijeka slabe kvalitete iz lo%eg sabi-
ralifta, moZe uz nepaZnju kod preuzimanja u mljekari $teino utjecatl na ostalu
koli¢inu dobrog mlijeka.

Koliko ¢e se zauzimati sablrac koliko ¢e biti voljan da prikupi 3$to vide i
&to boljeg mlijeka, zavisi i o njegovoj plaél. Bude.li sabira® nagradivan, a
moZda i platanje po kvaliteti mh]eka, pobrinut ée se da u svom sabiralidtu pri-
kupi i $to bolje mlijeko.

Svakako, sabiratev uspjeh zavisi i o njegovu stru®nom znanju i smislu za
¢istotu. Tu ne mislimo samo na méhanitke radove, keje on mora obavljati, nego
i na to, da taj rad poveZe sa strunim znanjem u korist kvaliteta mlijeka.

Ovdje ¢emo spomenuti samo najvaznije o sabiratevu struénom znanju.

Znade 1i on pravilno uzimati uzorke mlijeka? Nepravilno uzeti uzorak za
kontrolu % masti daje pogrefne rezultate, i to najledte na $tetu mljekare. Ako

‘sabira¢ sam ispituje masno¢u mlijeka, zbog nedovoljnog stru¢nog znanja dobit

és 1 pravilno uzetl uzerak nepravilni rezultat. Sabirag mora poznavati (to vri-
jedi i za laborante u mljekarama) tehniku posla $to bolje i tognije. Nije sve-~
jedno za konaéni rezultat, ako kod pipetiranja uzme 1% com mlijeka ili sumporne
kiseline vife ili manje; ako spec. teZing sumporne kiseline iznosi 1,825 ili 1,885;
ako centrifugiranje traje 3 ili 5 minuta; stavi li, naro&ito u zimsko doba, poslije
centrifugiranja butirometar u vodu od 65°C, i to tako, da se otopi mast i u vriku
butirometra, i da 1i u brzini toéno oita rezultat i t. d.

Moie Ii sabiral mlijekla pravilnp kontrolirati Zistiotn proizvodaéevih kianta,

nko sam nema doveljnog znanja o potriebnoj Cistoéi piribora i sudova za mlijeko

i ake se sam zbog nedovoljmog znanja ne dr7i najveée &istode u svem sabirali-
ftu, § ako je to uz hladenje prvi uVJet, da se ofuva kvaliteta mlijekla u sabirali-
Ftu?

Qdr¥ava li sabira¥ najveéu litnu &istofu, i daje li time dobar primjer i
proizvodadima? ‘

Moze li sabirs& pravilne savyetov'atm prmzvodaca, kako da plonoljsa kvalitetu
i kolitinu mlijeka?

Na ova pitanja moZemo odgovoriti pozitivno i negativno. Pozitivan odgo-

vor dat ée nam sabirad, koji je strudno spreman za svoj posao, a narodito ako
ima osjetaj za &istoéu.. On kod veéine tehnitkih rédova kad mjeri i upisuje
preuzeto mlijeko, kad 1sp1tu]e i sortirg mlijeko prema osjetilima (ako se jo$ to
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obavlja), kad uzima uzorke, kad cijedi, hladi i odprema mlijeko, mora istodobno
povezati mehanitki rad sa strutnim znanjem.

Na koji natin) moZe sabira€ mlijeka poveéati svoje struéno znanje? -

1. Na tecaje\nma, koje bi morale mljekare ‘povremeno priredivati za sve
»abirace,

2. Redovitim nadzorom i kontrolom stru¢njaka mljekare koji je duzan
upozoriti sabirafa na'sve nedostatke i pokazati mu na licu mjesta, Kako treba
pravilno raditi.

3. Skolovanjem u ml]ekarsklm skolarna, k0;|e bi polazili sabiradi za veta
sabiraligta.

~ Zakljudak: O strutnoj spremi sabiraéa, o njegova osjeéaju odgovornosti, o
© njegovu smislu za Cistoéu i dosljednosti u radu, zavisi sav napor mljekare, kako
¢e preko sabiraliSta o€uvati mlijeko, da se dalje ne kvari,

Franjo Gabler, Zagreb

. PROMET MELJEKARA U PRVOM POLUGODISTU
GOD. 1955. U HRVATSKOJ

Osnovna karakteristika ovogodi$njeg prometa mlijekom i mlijednim proiz-
vodima u naSoj zemlji je nestaica ovih artikala na tr#i¥tu popraena s pora-
stom cijena. U prvom polugodi$tu mljekare u Hrvatskoj imale su slabiji promet
nego prijadnje godine, a trZi$te bilo je nestalno, i u pojedinim mjesecima cijene
nerazmjerno visoke. Nastojanje, da se podmiri sve veéa potraZnja konzumnog
mlijeka i mlijednih proizvoda, i da se suzbije najezda kupaca na terenu, nije
uspjelo. Pritisak, $to su ga vrsili trgovei u potrazi za robom, uzrokovao je samo,
da su cijene porasle, ali dopremp proizvoda nije se povetala. Cijena maslaca u
pojedinim gradovima porasla je 1 do 800 dinara po kg., a cijena konzumnog
mlijeka i 70 dinara za litru.

- Takova situacija ng trZistu v gradovima dala je povoda za vetu konku-
rentsku borbu na terenu; neke mljekare u borbi za koli¢ine ulazile su jedna
drugoj u podruéje i nabijale otkupne cijene, bez obzira na kvalitet, .a to je opet
dovelo do daljnjeg poskupljenja troskova. Kod vetine mljekara u Hrvatskoj u
prvim mjesecima ove godine prosjek masti u mlijeku kretao se ispod 3,2%.

Nesta$ica zaliha mlijeénih proizvoda uporedo sa smanjenim promestom (i u
odnosu na potra¥nju) kod nekih veéih poduzeéa onemoguéila je bilo kakovu

‘intervenciju na tr¥i¥tu. Visoke cijene narodito maslaca, jo¥ su u jaloj mjeri
utjecale na razvoj sitne seoske prerade, za obiranje mlijekg na terenu. Dobra
zarada na maslacu, makar i slabijeg kvaliteta, ponukala je mnoga poljoprivred-
na dobra, zadruge i pojedince, da udu u taj posao najée¥te pod firmom upo-
trebe obranog mlijeka zg ishranu bijelih svinja, a bez obzirg na istodobnu ne-
stasicu najnuZnijih kolitina konzumnog mlijeka za potrebe 1judi i1 gradovima.

Porast cijena platili su potro¥ati, a koliko je od toga dobio proizvodal i u

kojoj je to mjeri utjecalo na povetanje proizvodnje, teSko je redi.

Cistoéa kod muinje ~— Eisto mlijeko ! .
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