Ing. Viera Zgaga, Zagreb
ULOGA LABORATORIJA U SUVREMENOJ MLJEKARI

Uloga laboratorija u suvremenoj mljekari je svestrana i od odlucne vai-
nosti za prosperitet mljekare. Ta svestranost odituje se u n]egOVOJ ulom

1. kod za3tite zdravlja potrolaca,

2. kod unapredenja proizvodnije,

3. kod kontrole provodenja zakonskih propisa, i

4. u ekonomiénosti poslovanja mljekare.

Uloga laboratorija u za3titi zdravlja potro3afa mlijeka i mlijeénih pro-

. izveda olituje se u svagdadnjem bakteriolo$kom ispitivanju mlijeka, mlijeénih
proizvoda, postrojenja, u pregledu osoblja, koje rukuje mlijekom, pa u kontroli-
ranju jatine detergentnih tekuéina. Na taj naéin podvrgnuta je bakterioloSkom
ispitivanju sirovina od momenta ulaska u mljekaru, preko medufaza proizvod-
nje, do finalnog proizvoda (na pr. mlijeko — vrhnje — maslac, ili sirovo mli-
jeko — pasterizirano mlijeko — pasterizirano mlijeko u bocama ili kantama).
U isto vrijeme ispituje se bakteriolodki sve do ¢ega mlijeko ili mlijeéni proiz-
vodi na svom putu proizvodnje dolaze u dodir, kao cijevi, hladionici, boce, kante,
tenkovi za uskladistenje, zrijaéi za vrhnje i dr. Takoder se vodi stroZa kontrola
tistoée osoblja, koje izravno rukuje mlijekom, te se svaki dan kontrolira opéa
¢istoéa, a posebno pranje i dezinfekcija ruku. Tako se osigurava bakteriolofka
éistoca mlijeka i mlijeénih proizvoda, koji se izdaju kao ZiveZne namirnice.

Uloga laboratorija kod unapredenja proizvodnje, rezultira iz kemijskih,
bakteriologkih i organoleptigkih ispitivanja mlijeka i mlijeénih proizvoda. Na
taj natin se ne moZe dogoditi, da se na pr. sir stalno raspucava, nadima, da je
slijep; maslac da je stalno gorak, kiseo, uZegnut; mlijeko da je nakiselo ili ne-
gisto. Cim se na jednom proizvodu pojavi koja pogreska, stavlja se u pokret
kontrolni i tehnolodki aparat u mljekari, t. j. u laboratoriju se analizama usta-
novljuju osobine mlijeka i mlije¢nih proizvoda, i ako se nadu pogreske, traZe
se i nalaze uzroci, koji su uvjetovali konkretne mane proizvoda, a nakon toga
tehnoloski stru¢njaci ispraviljaju pogredke.

Posebna uloga laboratorija jest, da u suradnji s tehnolo¥kim stru&njacima
pokusima pronalazi najbolje nadine proizvodnje za mlije¢ne proizvode prema
tipu mlijeka i moguénostima (oprema, ocsoblje) svakog pogona. Pokusi idu
takoder za tim, da se poveéa randman, odnosno smanji kalo. .

.Uloga laboratorija kao kontrolnog organa. poduzeéa u smislu izvrSenja
zakonskih propisa sastoji se u tome, da se mlijeko i mlije¢ni proizvodi doti¢nog
poduzeta posaIJu u promet tek posto to odobri laboratorij nakon kemijskih,
bakteriolo$kih i.organolepti¢kih ispitivanja. Proizvode, koji nisu obuhvaéeni
propisima, laboratorij kontrolira, da i odgovara]u unutrad$njim normama
odnosno proizvodatkim speciﬁkacijama njegovog poduzeta.

Uloga laboratorija u osiguranju ekonomitnosti poslovanja mljekare pro-
izlazi iz svih gore navedenih zadataka Xkoji uvjetuju sve bolju kvalitetu robe,
realno kalkuliranje, ispravan randman, dobar asortlman a's tim u vezi i sve
veéu potraZnju na trzistu.

Na ekonomi¢nost posebno utjefe randman proizvoda. Na pr. ako se izdaje
maslac sa 10% vode, mljekara gubi 5 kig maslaca (prema sada$njim propisima
maslac I trZne kvalitete smije sadrZati najviSe 15% vode). Isto takav primjer

]



mo¥e se uzeti i kod svih ostalih mlijeénih proizvoda. Pravilno kalkuliranje
proizlazi iz ekonomske cijene pr01zvoda koja se opet temeljli na kerm;sklm
analizama. R

Posebni zadatak laboratorij ima kod isplate mh]eka pro1zvoda01ma, jer se

mlijeko ispla¢uje na temelju svakidasnjeg ispitivanja sadrZine masti, specifi¢ne
teZine i Cistoée mlijeka.

’ Da laboratorij moZe odgovoriti svim naprijed postavljenim zadacima, mora

vriiti veliki broj analiza. Da 1li ¢e se sve analize vriiti u vlastitom laboratoriju

jedne mljekare ili ée se viSe manjih mljekara fuzionirati u jednom veéem labo-

ratoriju, to je pitanje organizacije prema specifiénim uvjetima svake pojedine

mljekare, raspolozivom inventaru i osoblju.

Broj osoblja zavisi o kapacitetu i tipu mljekare, t. j. da li je mljekara kon-
zumna, preradbena ili je kombiniranog tipa. Na svaki na¢in u laboratoriju -
suvremene mljekare mora raditi barem jedna osoba s visokom poljoprivrednom
spremom stoéarsko-mljekarskog smjera. Takova struéna sprema omogucéava
joj, da uz savjestan rad i struénu $irinu pogleda na cjelokupno mljekarstvo,
prati i razumijeva domaéu i vanredno bogatu stranu mljekarsku tehnoloSku i
naudnu literaturu, a s tim u vezi da stalno, usavrsava i profiruje metode orga-
ni. acaonog, kontrolnog, tehnolo§kog i savjetodavnog rada u mljekarstvu. Para-
lelno s razvitkom nauke omogucéava joj, da upoznavanjem i primjenom njezinih
rezultata drZi korak sa suvremenim mljekarstvom u zemlji i svijetu.

Ing. Zaharije Milanovié, Nis

NEKA PITANJA PLANIRANJA I IZGRADNJE MLEKARA
U ENGLESKOJ :

— SA NAPOMENAMA O PRAKSI U NASGJ ZEMLJI —

Za vreme prakse u Velikoj Britaniji imao sam prilike da vidim veéi broj
modernih mlekara u raznim fazama izgradnje i da se upoznam sa organizacijom
planiranja i izgradnje ovih objekata. Podto u ovoj godini treba da polne sa
radom nekoliko velikih mlekara, u kojima ¢ée biti glavni proizvod pasterizovano
mleko, ro%da bi korisno bilo da se bar ukratko prikaZe kako se u Engleskoj
planiraju i grade velike mlekare sa osyrtom o tom pitanju u naSoj mlekarskoj
industriji. Ovo zbog toga $to su u Engleskoj mlekare preteZzno konzumnog tipa,
pa se mogu uporedivati bar delimi¢no sa naSim gradskim mlekarama. Iako se
nade mlekare nalaze u zavrsnoj fazi izgradnje, smatram da je ovo pitanje uvek
aktuelno jer se naSa privreda sve viSe zaokrec¢e standardu Zivota, pa se mogu
otekivati dalja ulaganja u mlekarsku industriju. Na ovom mestu razmotriéemo
dva pitanja: organizaciju planiranja i neke tehnitke zahteve u vezi planiranja.

Organizacija planiranja

Pre planiranja mlekare, odnosno pre razmatranja op3te postave njene
izgradnje, lice zaduZeno za izgradnju mlekare — u ovom slu&aju njen buduéi
upravnik — treba da ima jasnu pretstavu o neposredno zahtevanom kapacitetu
i o planu kasnijeg profirenja i opste ideje o vrstama proizvoda i.njenom tipu.
Pre razrade definitivnog plana, upravnik razmatra pitanje formiranja radne
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