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UREDIVANJE MALIH MLJEKARA
(2 primjera)

Pred rat je u Jugoslaviji radilo oko 750 mljekara, koje su se veéinom bavile
preradom. Bili su to uglavnom mali, primitivni pogoni, mnogi sezonskog karak-
tera, vr¥eti preradu na planini za vrijeme paSe. Konzumnih mljekara bilo je
malod, a i one nisu bile suvremeno opremljene. I

Za rata ve¢i dio tih mljekara je oSteten ili uniSten. Sistematska izgradnja
mljekara u naSoj zemlji, koja se provodi od god. 1949., uzela je drugu orijenta-
ciju. Poslo sé uglavnom u praveu podizanja konzumnih mljekara, a preradbene
mljekare stavljene su u drugi plan. Do danas je (1956) u FNRJ: izgradeno ili u
gradnji 15 velikih i 30 manjih konzumnih mljekara, Njihovom izgradnjom po-
vetao se dnevni kapacitet mljekara u FNRJ kod konzumnog mlijeka za neko
815.000 litara, kod mljekara za preradu to povetanje iznosi svega oko 250.000
litara. Odatle se vidi, kakova je situacija preradbenih mljekara. Te se mlje-
kare izgraduju dosta nesistematski, tako da ih.u nekim podruéjima ima previse
(na pr. kot. Daruvar, Koprivnica), a drugdje ima ih vrlpo malo ili ih uopte nema
fna pr. u Lici).

U prilog podizanju malih preradbenih mljekara govore i mnogi razlozi.
Djelovanjem mljekare na odredenom podrudju razvija se stalan otkup mlijeka
od poljoprivrednika, a to ga potite na razvoj govedarstva i uzgoj mlijeénih go-
veda. Mljekarenje je stalan izvor prihoda poljoprivrednika i poveéava njegov
Zivotni standard. DonoSenje ve¢ih koli¢ina mlije¢nih proizvoda na trZiste, oso-
bito zimi, snizuje njihovu cijenu. Veéa ponuda stvara konkurenciju, a time sé
poboljSava kvaliteta i pro$iruje asortiment. Male mljekare su isto tako Skole
proizvodaca za napredno mljekarenje.

Male preradbene mljekare najéeSée su zadruine. Posljednjih godina one su
podizane u mnogim manjim mjestima. Da se bolje upoznamo s njihovom pro-
blematikom, iznijet ¢emo dva tipi¢na primjera malih mljekara s podru&ja Hr-
vatske: a) tip. jednostavne male preradbene mljekare, b) tip male preradbene
mljekare sa savremenim uredajima.

Mljekara u Boritevcu:
Kao primjer jednostavno uredene mljékare iznosimo god. 1955. izgradenu
mljekaru u Boritevcu, op¢ini-Donji Lapac. Na ovom podrudju bile je potrebno
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graditi mljekaru §to skromniju u pogledu opsega zgrade i tehniékih uredaja,
kako bi troSkovi gradnje i uredaja bili §to manji. Takav tip mljekare zahtije-
vali su ovi uvjeti: ograniéena sirovinska baza uslijed nerazvijenog stolarstva,
te$kote i znatni- troSkovi oko sakupljanja mlijeka zbog brdovitog terena i ra-—
$trkanih poljoprivrednih domaéinstava, nedoveljno iskustvo proizvodata mli-
jeka, udaljenost mljekare od Zeljeznitke pruge, glavnih putova i veéih potro-
gatkih centara, slaba kvaliteta mlijeka zbog nestruéne manipulacije i drugo.

Na osnovu analize sirovinske baze podruéja, s kojeg se sakuplja mlijeko
(opéina D. Lapac), ustanovljeno je, da ¢e mljekara mo¢i otkupljivati oko 80CG .
mlijeka na dan, ili oko 300.000 1 na godinu, sa variranjem od 500—1.500 1 na
dan u toku godine. .

Podruédje ) broj stanovnika broj krava broj ovaca

Opéina D. Lapac 4330 1500 5300

Na osnovu sirovinske baze i smjera proizvodnje za mljekaru u Borieveu
je predvidena ova oprema:

Popis opreme:

predmet cijena Din
mljekomjer ’ _ 8.500.—
cjedilo za mlijeko - ) 3.000.—
basen za pranje kanta, dvodjelni 20.000.—
Gerberova centrifuga s priborom 60.000.—
laboratorijski stol 15.000.—
stol za poslovodu . 15.000.—
hladionik zd mlijeko 500 lit. 50.000.—
N separator za mlijeko 300 lit. 300.000.—
sirni kotao 800 lit. . 250.000.—
sirni kotao 300 lit. 100.000.—
sirarski stol pokretni ‘ 10.000.—
preSa za sir domaca 20.000.—
sirarski pribor (harfa, priljen, sir, Zlica, krpe) 15.000.—
kalupi za sir 50 kom. X 400 Din 20.000.—
police za sir 4 kom. X 10.000 Din 40.000.—
basen za soljenje sira dvodjelni 20.000.—
vaga decimalna za vaganje sira 65.000.—
buékalica 150 lit. 80.000.—
stol za oblikovanje maslaca 15.000.—
gnjetat za maslac ) ‘ 40.000.—
stol za pakovanje 15.000.—
kante za mlijeko 40 X 30 1, po 7.000 Din 280.000.—*)
montaza opreme 40.000.—

Ukupno 1,481.500.—

* Broj kanta bit ¢e dovoljan za prvo vrijeme, a naknadno c¢e se nabaviti kohko
bude potrebno.
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Kako se vidi iz popisa, nije predvidena nabava parnog kotla, te ¢e se ko~
1lovi za sirenje zagrijavati izravnim. loZenjem. Pogon separatora, . buckalice,
gnjetala, obavljat ée se rufno, jer nisu predvideni elektromotori. Izostavljene
su pumpe za mlijeko, tako da ée se ono prebacivati kantama. Nije predviden
vodovod. Na taj nadin postigla se znatna udtednja u opremi, §to je svakako na
$tetu suvremenosti pogona, ali je u ovom slu®aju opravdano sa ekonomskog
gledista.

NACRT MLJEKARE U BORICEVCU
PRIZEMLJE » . PODRUM

ik

o

Myerilo 1:100

Legenda

1, Rampa za primenje mljeks 6. Syubigte u podrum
2. Prostomija za obradu i preradu miijeka 7. Prostor za pakovanje
3. Kancelarija i laboratortj 8. .Solionica

4. Maslarna 9. Podoum za arenje

5. Predvorije sa stubiftem u podrum 0. Yzlag iz podruma

—

_ Objekt je izveden u:.skromnim, §tedljivim dimenzijama, kako bi se smanjili
“ro$kovi. Ukupna korisna povrdina iznosi: prizemlja 81 m? podruma 81 m?, po-
jedinih prostorija: prostorije za primanje mlijeka i sirenje 45 m? maslarne
16 m?2, kancelarije + laboratorij 8 m? stubi$ta  u podrum 12 m? (Vidi:* Nacrt
mljekare u Boriceveu). :

~ Evo pribliZne ekonomske radunice za ovu mljekaru:

vrijednost gradevine , Din 3,500.000.—
vrijednost opreme . » 1,500.000.— -

Ukupno Din 5,000.000.—

Prihodi od proizvodnje:

‘ 50.000 lit. konizumnog mlijeka X 30 Din 1,50(/).000;—— Din
~ 250.000 lit. prerada (maslac + kazein, punomasni trapist) 7,500.000.— ;

9,000.000.— Din
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R a shodi :
300.000 1it. mhjeka X 20 Din . - 6,000.000.— Din

prijevoz mlijeka 2 Din po litri , © 750.000.— ,
pomoéni materijal- ) o ‘ 200.000.— ;
plaée radnika -+ soc. osiguranje o : 300.000.—
amortizacija ‘ ' ' ‘ ) 162.000.— -,
kamati na obrtna sredstva : 25.000.— ,,
razni troSkovi - 30.000.— ,,

administracija - S 50.000.— ,,

7,517.000 Din

godi¥nja brutto dobit cca ‘ i . 1,500.000.— Din

godi¥nji anuiteti : 500.000.— ,,

godiSnja netto dobit cca : . 1,000.000.— ,

Netto dobit, u iznosu od cca 1,000.000 dinara, dosta je skromna. Ona se
ostvaruje, ako u mljekari sve ispravno funkcionira (sabiranje, preradba, pro--
daja gotovih proizvoda). Na osnovu ove analize moZemo zakljuditi, da je kod :
ovako male "dnevne kolitine mlijeka (800 1} potrebno graditi mljekaru §to
skromnijih dimenzija, sa $to jednostavnijim uredajima, kako bi se osiguralo
rentabilno poslovanje. U nagim prilikama mnogobro;m faktori odreduju, dokle
smijemo i¢i s tehnikom u mljekari.

Mljekare w Majuru
- Kao primjer male, suvremenije uredene mljekare navodimo pogon Opte
poljoprivredne zadruge Majur (opéina Kostajnica), &ija se izgradnja priprema.

NACRT MLJEKARE U MAJURU
PRIZEMLJE .

—

LABOR .
KANCEL,

kOTLOUNICA

RIAMPA

PRIMANE K
® GarDER,

Mjerilo t:10
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U ovoj mljekari predvidena je tekuéa voda s pomoéu hidrofora, opskrba toplin-
skom energijom's parnim kotlom, unutra¥nja cirkulacija mlijeka s pomocu
pumpa, zamjena ru¢nog rada mehanitkim kod separiranja mlijeka, buékanja
vihnja, gnjetenja maslaca i dr. Uredenje ovakve mljekare omoguéuju ovi uvjeti:

Jada sirovinska baza, povoljan poloZaj mljekare na raskri¢u putova, nepo-
sredna blizina Zeljeznitke stanice, usko nakupno podruéje i poljoprivredna. do-
macéinstva na okupu, povoljna moguénost plasmana mlijeka i mlijetnih proiz-
voda u industrijske centre (Sisak 35 km), relativho vete 1skustvo poljoprivred-
-nika u mljekarenje, veéi dnevni kapacitet mljekare.

Na osnovu analize sirovinske baze podruéja, s kojeg ée se sakupljati mli-
jeko (op¢ina Kostajnica), moZe se rafunati s otkupom oko 1500 litara mlijeka
na dan, ili do 500.000 lit. na godinu, sa variranjem u toku godine od 800—2.000
lit. na dan.

Opéina Kostajnica 10.864 3.287
Podruéje broj stanovnika ~ broj krava

Na osnovu sirovinske baze i smjera proizvodnje za mljekaru u Majuru
predvidena je ova oprema:
Popis opreme:

predmet ’ cijena Din
mljekomjer ’ 8.500.—
Cetverouglasto cjedilo za mlijeko ’ 4.200.—
aluminijski basen 500 lit. za primanje mlijeka 80.000.—
pult kod primanja mlijeka ' 10.000.—
basen za pranje kanti dvodjelni (po 500 1) 20.000.—
Gerber centrifuga za ispitivanje masti, sa priborom 60.000.—
laboratorijski stol 15.000.—
stol za poslovodu 15.000.—
isparivaé za kante 50.000.—
elektromotor za pogon mjed. pastera, 2KS, 900 o/rmn 57.000.—
paster 1000 I’h 800.000.—1)
hladionik za mlijeko 1000 Vh . 100.000.—
centrifugalna pumpa sa el. motorom 83.000.—
separator 500 1/h : 480.000.—
sirni kotao 800 1 sa drv. kacom - 250.000.—
sirni kotao 1000 1 sa drv. kacom ‘ 350.000.—
sirarski stol pokreini . 10.000.—
prefa za sir ‘ : 20.000.—3)
sirarski pribor (harfa, prél]en zlice i dr.) 15.000.—
kalupi za trapist 50 kom. X 400 Din 20.000.—
polica za sir 8 kom. X 10.000 Din 80.000.—
pumpa za sirutku s el. motorom 1,5KS, 900 o/min 49.000.—
rezervoar za sirutku dvodijelni, 40.000.—
vaga decimalna za vaganje sira o 65.000.—
pe¢ za grijanje podruma : 30.000.—
basen za soljenje sira dvodijelni 20.000.—
el. motor za pogon buckalice 1,5 KS, 900 o/min 49.000.—
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buckalica 300 lit. \ 200.000.—3)

B aparat za Ciste kulture 60.000.—
stol za oblikovanje maslaca 15.000.— -
gnjetaé za maslac. oo 40.000.—
mlin za suhi kazein ) . 50.000.—
mlin za sirovi kazein 15.000.—
stoje¢i parni kotao, 10—12 m?* ogr. povriine 800.000.—*)
pumpa za napajanje kotla 110.000.—
hidrofor . 250.000.—
stol za pakovanje ' 15.000.—
kante za mlijeko 50 X 301, po 7.000 Din 350.000.—%)
cijevi razne za vodu, paru, rtheko 100.000.—
montaZa opreme ) i 50.000.—

Ukupno 4,835.700.—

» Zgrada mljekare je planirana znatno prostranije, tako da zadovoljava su-
vremene uvjete tehnolo$kog procesa i sanitarne uvjete. Ukupna povrs$ina iznos::
prizemlja 169,5 m? podruma 128,5 m® Pojedine prostorije imaju ovu korisnu
povriinu: prijamna hala oko 22,5 m?, laboratorij i kancelarija 13,0 m?, prostorija
za obradu i preradu ml. 18,5 m? maslarna 18,5 m? sirana sa stubi$tem u podrum
38,5 m?, spremiste za ugljen 6 m?, kotlovnica 16 m?, garderoba 14,5 m? (Vidi:
Nacrt mljekare u Majuru).

Iznijet éemo ukratko ekonomsku racunicu ove mljekare:

potrebna obrtna sredstva 1,000.000.— Din
vrijednost gradevine 4,985.000.—
vrijednost opreme 4,835.700.— ,,

Ukupno 9,820.700.— Din

asortiment proizvodnje:

20% konzumnog mlijeka . © 100.000 1it.
50%0 maslac i kazein 250.000 ,,
30%¢ punomasni sir 150.000 ,,
Prihodi od proizvodnje: 15,397.500.— Din
1), 3), 4) — 01]e1-1a pastera, buckalice, parnog kotla dosta varxraJu u vezi s kon-~

strukcijom, stanJem da li je domaé¢i ili uvozni. Uzete su priblizne cijene s dnevnog
trZista.,
2) Preéa za sir domace proizvodnje.

5) Broj kanta ¢e se kasnije poveéati kad pogon proradi s pumm kapacitetom.
Ostale cijene su prema cjeniku »Pcljoopskrbe«, Zagreb. .
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Rashodi:

500.000 lit. mlijeka X 20 Din 10,000.000.— Din
prijevoz mlijeka 2 Din po litri 1,000.000.— ,,
pomoéni materijal (sirilo, ugljen, drvo, ambalaia) 319.000.— .,
plate 571.200.— ,,
amortizacija ' 389.842— ,,
kamati na obrtna sredstva (5%/0) : 50.000.— ,,
nepredvideni troSkovi | 24.000— ,,
administracija 120.000.— ,,

12,474.042.— Din

brutto dobit | ~ - , '2,923.458 ,, -

anuiteti ' ‘ 931.268.— ,,
netto dobit . 1,992.190.— -,

Kako se iz gornjeg ratuna vidi, ova ¢e mljekara, uz normalno poslovanje,
bez gubitaka kod proizvodnje zbog kvarenja, uz predv1deno wkonstenje kapa-
Tciteta, moéi poslovati rentabilno.

Kako se vidi iz ovog primjera, a to potvrduju i druga iskustva, mala pre-
radbena mljekara moZe se suvremeno urediti: uz nedto veti kapacitet (od 1.500
‘1it.) mljekare, uz povoljne uvjete za nakup mlijeka i povoljne prilike za plasi-
ranje robe, pa dobar stru¢ni kadar u mljekari.

Treba ipak napomenuti, da je kod nas u svakom sluéaju potrebno voditi
ratuna o $tednji kod gradnje i opreme mljekare, jer je raspon izmedu prihoda
i rashoda ve¢inom dosta malen. Nije rijedak slucaj, da se u tom pravcu mnogo
» grijedi, te su mljekare predimenzionirane s obzirom na zgradu i kapacitet. To
se osveCuje osobito malim mljekarama, koje &esto ne mogu da postlgnu renta-
bilnost u poslovanju i obustavljaju rad.

Dr. Dimitrije Sabado¥, Zagreb
Zavod za laktologiju Polj. $um. fakulteta

TEHNIKA MUZNJE

MuzZnju se mozZe posmatrati s vife gledidta, sa Sireg i uZeg. Ako izostavimo
razmatranja o organizaciji muZnje, o mjestu i vrsti muZnje, o gradi vimena 1
lugenju mlijeka, o pripremi muzare i vimena s obzirom na &stoéu i spultanje
mlijeka, o kvaliteti, pripremi i opremi muzaca, o priboru.za muZnju, te o sred-
stvima i naéinu odrZavanja njegove ¢&istoée it. d.,* moéi ¢emo se pobliZe upoznati
$ muZnjom u najuZem smislu toga pojma. Obiéno se pod muZnjom razumije
sam nadin obavljanja muinje ili tehni¢ki postupak koji se upotrebljuje kod
ispraznjenja vimena u svrhu dobivanja mlijeka za ljudsku prehranu.

Naoko se muZnja ¢&ini-veoma jednostavnim poslom i svatko misli da zna
musti, ako je u stanju da iz vimena dobije mlijeko. Pri tome se ne pita da li je
taj naéin, koji sam upotrebljava, najbolji naéin, u &emu se uopée sastoji naj-
bolji nadin muZnje i za¥to taj ili neki drugi na¥in ima prednosti pred drugima.
Nije li moguée o nadinu muZnje ovisna koli¢ina mlijeka, sadrZaj masti u mli-
jeku, zdravlje vimena i njegova sposobnost davanja mlijeka, lako¢a muZnje,

=
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