izrezanog i kako me bi ostali komadi koje nete zahvatiti lira i harfa. Zato se
mora obezbediti lira i harfa oblika kotla, pa se onda po¢ne od jednog kraja
vertikalnom lirom. Kada je cela masa grufa izrezana lirom, vadi se pa se
uzima harfa i to se isto uéini i sa njom. Po zavrSetku rezanja lirom i harfom,
grus se pazljivo prome$a kako bismo bili sigurni da je svaki ugao ili ise¢ak za-
hvaéen. Delovi koji su zaostali, paZljivim pokretima se prerezu. -

Ovde se isti¢e samo princip i znalaj rezanja gru$a, odnosno izdvajanja su-
vidne vode, inaée, kao $to je reteno, svaki sir ima posebne zahteve, o éemu treba
voditi racuna. : .

" b} dogrevanje grua je slede¢a faza u obradi, koja ustvari pretstavlja na-
stavak prethodne operacije. Cilj .dogrevanja je dvojak: ,

1. aktiviranje bakterija i sirila i 2. suSenje.zrna gru$a. Temperatura dogre-
vanja je viSa od one'na kojoj je vrSeno potsirivanje, a poéinje kad se postigne
zeljena veli¢ina i ¢vrstina gru8a. No, ako je grus mekan, onda se sa dogreva-
njem moZe poteti i neSto ranije. U ovom §lucaju dogrevanje ¢e i¢i postepenije
Isto tako ako je kiselost mala dogrevanje je postepenije kako bi se ubrzalo
stvaranje potrebne kiselosti. Ove dve stvari obi¢éno prate jedna drugu ako se
radi o mleku normalnog kvaliteta.

Temperatura drugog dogrevanja je razli¢ita za razne vrste sireva: za emen-
falski 52—57°C; gauda 42—43°C; trapist 42—45® C; éedar 42—43°. Samo dogre-
vanje se izvodi tako Sto se temperatura u kotlu, uvodenjem pare postepeno po-
diZe do Zeljene visine. Dogrevanje ne sme biti naglo, da se ne bi zrno »zapa-
rilo«. Kod zaparenog zrna stvori se opna koja spretava odlaZenje surutke iz
unutradnjosti zrna. Na izgled ovakvo je zrno suvo, ali je puno surutke koja se
tak i presovanjem teSko otstranjuje.

Da bi se dogrevanje izvelo pravilno, gru$ se mora meSati za sve vreme po-
dizanja temperature, posebnim spravama za meanje. Ove sprave ne treba da
su sa odtrim ivicama koje bi izazvale drobljenje grusa. Ako su ove dve opera-
cije, rezanje i dogrevanje, izvedene pravilno, dobite se gru$ Zeljenog kvaliteta,
Sto pretstavlja uslov za dobar sir,

Ivan Benko, Ljubljana
»Ljubljanske mlekarne«

IZ HISTORIJE JUGOSLAVENSKOG MLJEKARSTVA
BOHINJ

(Nastavak)

Prikazati potpuno, kolike su gospodarske koristi dale nafe prve sirarske
zadruge Bohinju, na¥alost je gotovo nemoguée. Ipak o tome su dovolino inte-
resantni posebni izvaci, koji su jo§ saéuvani. Neke od njih iznijet éemo u ovom
¢lanku. .

Najstariji satuvani izvjedtaj, koji sadr?i podatke o financijskom poslova-
nju, jest onaj o Iil. kampanji, koja je trajala od 25. svibnja do 5. listopada 1875.
Primljeno je bilo 47.958 kg mlijeka, a od toga napravljeno 4.398 kg sira. UtrZak
za taj sir iznosio je 2.538.96 forinti. Tro¥kovi za proizvodnju i ostali trodkovi
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1znosili su 279.93 forinti, tako da je ¢lanovima za naprijed navedenu koli¢inu
1splaéeno 2.297 forinti ili popreéno nedto manje od 5 (4.47) krajcera po litri mli-
jeka. Osim toga su é&lanovi primili 2.311 kg albuminske skute, koja se potela
proizvoditi ujedno s novim nadinom sirenja, a koli¢ine sirutke po volji.

Kao $to je poznato, Bohinj je razdijeljen na dvije doline: Donju i Gornju.
Pisac spomenutog izvie¥taja veé¢ imenovani. Zupnik Mesar ustanovio je, da u
Donjoj dolini ima oko 900 krava. Posto se s novim na¢inom sirenja poveéao

" dohodak po jednoj kravi za neko 9 forinti, to je dohodak iz stofarstva u Donjoj
dolini Bohinja porastao za 8.200 forinti, Pisac navodi, da je u Gornjoj dolini bilo
tada 1.400 krava. Ako bi se i u Gornjoj dolini poéelo proizvoditi sir po novom
nadinu, poveéao bi se dohodak barem za 12.600 forinti ili u cijelom Bohinju
preko 20.000 forinti. Zato pisac poziva Bohinjece, neka udruZe svoje snage i Sto
prije prijedu na novi naéin preradbe mlijeka, da si poboljSaju svoje teSko eko-
nomsko stanje. Kako vidimo, Zupnik je pogodio »pravu Zicug, t. j. upozorio bo-
hinjskog seljaka na nove dohotke, koji su mu bili toliko potrebni. MoZemo reci,
da je taj cilj postignut otprilike za 10 godina, otkako je poceo taj pokret. Iz
dosta to¢ne statistike, koja je saduvana za god. 1883., vidimo, da su sirarske za-
druge prakti¢ki obuhvatile cijeli Bohinj i svu tamofnju proizvodnju mlijeka.

— g Izradeno u kg
3 . g8 b Ukupni
“ | Sjediite zadruge | 2 5 S | 8. ] dohedak u
o g E c | & —é sira maslaca| skute | . tama
3 &) m Q |

{ 1| Bohinj. Bistr. 1876 | 44| 43 521.6| 3.419 2934 1.557.3 2.633.—
2 | Ravno 1874 | 15| 41.7451) 3.112 383.—| 1.6274 2.509.—
3 | Bitnje 1 1873 | 17| 41.658.7| 3.751 203.—| 1.868.2 2.659,—
4 | Ceinjica 1880 | 74| 53.250.2 | 4486 498.6 21638 | 3293.—
5 | Nemski rovt || 1874 | 20| 31.490.6| 2.686 — 14917 1.790.—
6 | Nomenj 1874 | 18| 21.408.1{ 1.936| 1844 966.7 1.458.— .|
7| Savica 1876 | 36| 56.2311] 4.597 230.—| 24016 3.351.—
8 | Polje 1878 | 26, 35651.3| 2.835, 333.—) 1.653.— 218lL—
9 | Stara FuZina 1876 | 70 |134.363.4 11.910 — 5910 — 7.797.—

Ukupno — | 3304593204 (38.734 | 2.1254 | 19.8409 | 27.675.—

U posljednjoj rubrici prednje tabele iskazana-je u isplaéenoj gotovini i vri-
jednost skute i drugih mlije¢nih proizvoda, ali ne sirutke. UzevSi u obzir vrijed-
nost dobivene skute prosjedni utrZak po litri mlijeka iznosio je 0,055 forinti
(Stara FuZina) ili do 0,068 (Nomenj), a prosjetno za cijeli Bohinj 0,060 forinti
ili 6 krajcera. Da li su dohoci iz mljekarstva zaista tada bili upravo za 20.000
forinti veti nego prije, ne moZeme ocijeniti, no &ini se, ipak, da nisu. Bez obzira
na to treba priznati, da je svota od neko 30.000 forinti u to vrijeme za bohinjske
proizvodace bila znatan dohodak.

Nakon god. 1883. bile su u Bohinju osnovane jo¥ zadruge u Bohinjskoj
Srednjoj Vasi (god. 1891.), u Koprivniku (god. 1898.) i u Selu (god. 1884.):
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Kako se vidi iz prednje tabele, po broju €lanova i otkupljenoj koli¢ini mli-
jeka najzna&ajnija je bila zadruga u Staroj Fuzini. Od ukupne koli¢ine mlijeka,
koja je god. 1883. bila otkupljena u Bohinju, na samu tu zadrugu otpalo je &-
tavih 29%. Tu svoju vodecu ulogu odrZala je spomenuta zadruga i do danas.

Punih 20 godina poslije, t. j. god. 1904. sluZbena statistika Austrijskog mi-
nistarstva za poljoprivredu iskazuje, da su sirarske zadruge u Bohinju otkuplji-
vale preko pola milijuna litara mlijeka na godinu i izradile vise od 50.000 kg
sira. Litra predanog mlijeka unovéena je po cijeni od 9 (Stara Fuzina, Ce¥njica)
do 12 vinarja (Nomenj, Savica, Selo). U tom iznosu nije zapravo uracunata skuta
ni sirutka. Za ilustraciju navodim, da je na pr. Mljekarska zadruga u Vrhniki,
koja je od svojeg poéetka razmjerno dobro poslovala, plaéala god. 1904. i 1905.

Bohiuﬁ, sirana na planini »Pri jemerux Kmetijske zadruge Stara FuZina

litru mlijeka po 11 vinarja bez ikakovih naturalnih podavanja. Odatle se raza-
bire, da su tada bohinjske zadruge poslovale relativno dobro. To stanje nije se
do pocetka I. Svjetskog rata znatno izmijenilo.

Jos nekoliko konstatacija u razdoblju izmedu dva rata! Doba inflacije s fan-
tasti¢nim cijenama i lovom za novecem bilo je brzo dokrajceno, a to je i lako
shvatljivo, ako se sjetimo, da su prije rata znatni kupci bohinjskih proizvoda
bili Gorica i Trst. Ve¢ god. 1924, i 1925. podinju oko prodaje bohinjskog sira
znatne potedkode, koje nisu nikad bile skinute s dnevnog reda. U meduvremenu
podela je naime proizvodnja sira ementalskog tipa i drugdje, medu ostalima u
Vrhniki, koja je bila u razdoblju izmedu oba rata upravo najveéi konkurent
bohinjskom siru. Tako na pr. vidimo, da je god. 1937. Sirarska zadruga u Sta-
roj Fuzini plaéala mlijeko po 0,82 za litru, a Mljekarska zadruga u Vrhniki pla-
¢ala ga je po 1,30 Din. Pritom moramo uzeti na um, da je Vrhnika radila raz-
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mjerno s velikim prometom, a Stara FuZina u toku godine na 5 planina. Gore
navedenom iznosu od Din 0,82 kod Stare FuZine valja pribrojiti jo§ vrijednost
skute i sirutke. ' , ‘
Kakova je zapravo buduénost bohinjskog sirarstva? Danas su prilike u Bo-
hinju u biti drugadije nego god. 1873., kada je ondje zapoéelo sirarstvo. Ni po-
ljoprivreda, a jo§ manje mljekarstvo nisu danas glavni izvor dohotka za Bo-
hinjce. Zbog cvatuée industrije u obliZnjim Jesenicama i drugdje, pa zbog
tamo#njeg razvoja drvne industrije, turizma, obrta i dr., mladeZ sad premalo
ostaje na selu. Uza sve to moZemo ustvrditi, da sirarstvo napreduje. Tako je
na pr. Sirarska zadruga na izlozbi sira u Novom Sadu prosle godine postigla za
svoj sir ocjenu Ia. Cini se, da bi sad osim modernizacije planinskih sirarna, koje
su u toku, trebalo u prvom redu za zrenje sira graditi centralni podrum, koji bi
omogucéio, da bohinjski sir na trZi&tu uspje$no konkurira drugim sirevima na

korist bohinjskog proizvodata i potro$aca.

ZA NASE SELO

’ NAGRADNO NATJECANJE U POLJOPRIVREDI

Uputstva

Da bi se poduprla inicijativa i napori
za unapredenje poljoprivrede i odalo pri-
znanje naprednim proizvodacima, organi-
zira se nagradno natjecanje za postizanje
visokih proizvodnih rezultata. Natjecanje
organiziraju privredne komore, njihova
struéna udruZenja i Glavni zadruZni sa-
vez uz pomo¢ Saveznog izvrinog vijeta i
Socijallistickog saveza radnog naroda Ju-
goslawvije,

Svrha je toga natjecanja da kod poljo-
privrednih proizvodacta pojada zanimanje
za suvremenu poljoprivrednu  proizvod-
nju, §to ¢e utjecati na opée unapredenje
pcljoprivrede.

Natjecanjem rukowvodi
uz pomioé strutne komisije. U svakoj re-
publici formiraju se republi¢ke komisije.
Republi¢ka komisija prati natjecanje na
teritoriju republike i pruZa pomo¢ kotar-
skim  komisijama. * Kotarska komisija
pruza struénu 1 organizacionu pomoé op-
¢inskim komisijama. Opéinska komisija
upoznaje proizvodace sa ciljem i uvjetima
natjecanja koriste¢i se pogodnim skupo-
vima proizvodaéa, godiSnjim skup$tinama
zadruga, sastancima radni¢kih savjeta
it d. Osim toga opéinska komisija priku-
plja prijave proizvodata, koji se Zele na-

Savezni odbor -

tjecati, pomodéu kupong (prijavnice), koji
su od$tampani w listovima »Vjesnikg,
»Borba« (od 22. i 23. III. o. g.) i »Gospodar-
ski list« (ed 27. III. o. g.). Ona prati na-
tjecanje i daje natjecateljima  potrebne
upute. Opéinska komisija utvrduje po-
stignute rezultate i podnosi izvjes$taj ko~
tarskoj komisiji.

Tko se moZe natjecati

U natjecanju mogu sudjelovati sve po-
ljoprivredne i zadruZne organizacije s- te-
ritorija FNRJ.

Opcée poljoprivredne zadruge organizi-
raju natjecanje individualnih proizvoda-
¢a — svojih ¢lamova na temelju ostvarene
kooperacije u procesu proizvodnje.

Individualni proizvodadi popunjavaju
prijavni list pojedina¢no i dostavljaju ga
svojoj zemljoradnitkoj zadruzi. Na osno-
vu prijava zemljoradnit¢ka. zadruga formi-
rat Ge natjecateljske grupe i sve prijave
sredene po natjecateljskim. grupama, do-
staviti opéinskoj komisiji.

U &emu se natjecati

U 1957. natjecanje ée se vriiti u ratar-
stvu (postizavanje visokog uroda kod pSe-
nice, kukuruza, Seéerne repe, suncokreta,
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