birou morali bi se koncentrirati struénjaci po svim granama ovoga zadatka,
a naroc€ito oni, koji u tome imaju veé iskustva na temelju dosadasnge
prakse. .

b) Dok se ne oformi ovakav biro, ili neSto shcno trebalo bi u bu—
du¢im ovakovim radovima paziti, da se dosadaidnje pogreske ne ponavljaju.

Ubuduée tko god radi na ovim zadacima, treba da se prilikom pro-
jektiranja konzultira sa &to §irim krugom struénjaka, i po moguénosti
s onima, koji u tom imaju veé praksu i iskustvo, a takovih ljudi danas
veé¢ imademo.

Mislim, da ¢emo na ovaj nafin ubuduée ukloniti pogreske, koje su,
dosad ulinjene, a uzrokovale su naSem mljekarstvu znatne materijalne
Stete 1 poteSkoée u radu. Na ovaj nadin postavit ¢emo stvari na prdvo
mjesto i pomodéi pravilnom razvoju naSeg mljekarstva.

Ing. Simo Parijez, Sarajevo
Centralna mljekara

ORGANiZACIJA ZA OTKUP MLIJEKA
CENTRALNE MLJEKARE - SARAJEVO

- Centralna mljekara Sarajevo izgradena je u poratnom periodu uz pri-
pomoé¢ Medunarodnog fonda za pomo¢ djeci s kapacitetom za neko 50.000
litara mlijeka. Qvaj kapacitet uredaja predviden je svakako i za dalju
buduénost u opskrbi stanovnistva, koje ée se povecéati u poredbi sa sa-
dasnjim brojem od neko 160.000. Grad Sarajevo donedavno zanatlijski
centar, grad s tipi¢nim orijentalnim osobinama, polako se mijenja i po-
staje ve¢ razvijen industrijski centar. Orijentalnest u Sarajevu postaje
povremeno historijska karakteristika i snazan utjecaj novih tehnic¢kih te-
kovina znatno se osje€a gledano kroz prizmu kulturnog uzdizanja i indu-
strijalizacije. Nagli prirataj gradskog stanovniitva, koje se u poredbi
s predratnim stanjem podvostrudilo, zahtijevao je i bolju organizaciju
prehrane gradskog- stanovni§tva.

" Izgradnjom i proSirenjem mnogih prehrambenih objekata potrebno je
bilo pridobiti potroSace i odrZavati renome preduzeca, koji se postizao,
a stanovniStvo uvidjelo prednosti u poredbi s predratnim stanjem. NaSa
prehrambena industrija radi dugogodi$njih navika i sastava gradskog sta-
novnistva ima jo$ uvijek pored sebe na trzi§tu dobrim dijelom i privatnog
sitnog' proizvodada, koji svojim proizvodima podmiruje jednim dijelom
potrosaceve potrebe, kao §to su: mlijeko, mlije¢ni proizvodi, kruh, slado~
led, voce i povrée i t.d. Ovi privatni proizvodaci jo§ i danas konkuriraju
djelomiéno na$oj prehrambenoj industriji i socijalistickim gospodarstvima
jeftinim proizvodima, na¢inom dostave do potroSaca, i t. d. No unato€ svim
ovim momentima potrebno je i dalje nastojati da se osvoji trZiSte odnosno
potrodace u prvom redu kvalitetnim proizvodima, zdravim i svjeZim, a za
to ova mljekara ima uvjete, jer raspolaZe suvremenim ureda_]lma za pa-
sterizaciju, hladenje i obradu mlijeka.
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Centralna mljekara u Sarajevu morala se boriti sa mnogo poteSkoca
oko iznalaZenja sirovina (mlijeka), jer nije zatekla nikakvo iskustvo ni or-
ganizaciju oko otkupa i prodaje mlijeka. Grad Sarajevo prije rata nije
imao nikakve mljekare, koja bi posjedovala potrebne strojeve i druge po-
moéne uredaje za pasterizaciju i hladenje mlijeka, a nije bio nikako orga-
niziran ni otkup mlijeka. Predratni broj stanovnika tro§io je znatno manje
koliéine konzumnog mlijeka, pa su se i proizvodnjom mlijeka bavili pro-
izvodaci u selima, koja gravitiraju neposredno gradu, a postojala je medu
njima i jedna mljekarska zadruga na Stupu kod Sarajeva. Ovi izvori mli-
jeka za tadaSnje potrebe stanovni§tva grada Sarajeva bili su u ono vri-
jeme dovoljni, potro$aci su se opskrbljivali mlijekom neposredno od pro-
izvodaca na pijaci ili dostavom kuéi, a pored ovog veliki dio »gradana«
posjedovao je krave i proizvodili su mlijeko u bliZoj periferiji grada. Danas
je dostava u kuéu smanjena, a drZzanje krave u gradu nedopusteno.

Ratnim pustoSenjima stotni fond je mnogo smanjen, a organizacija
proizvodnje i otkupa mlijeka nikakva. U takvim uvjetima trebalo je u&initi
mnogo napora, da se postigne napredak. Tradicije u mljekarstvu u Bosni
i Hercegovini nije bilo nikakve, kao u drugim naS$im narodnim republi-
kama, na pr. u Sloveniji, Hrvatskoj, a djelomi¢no i u Srbiji. Radi toga mo-
Zemo s pravom reéi, da smo izgradnjom Centralne mljekare u Sarajevu
udarili temelje i unapredenju mljekarstva u ovom kraju. ,

Kad je izgradeno ovo poduzeée sa savremenim uredajem, neizbjezno
je trebalo pronaéi i nove izvore sirovina, a bolje organizirati proizvodriju
i otkup mlijeka. Jasno nam je bilo svima, da grad moramo opskrbiti do-
voljnim koli¢inama zdravog i svjezeq pasteriziranog mlijeka, ¢iju hranji-
vost ni u kom sludaju ne mogu potpuno nadoknaditi drugi prehrambeni
proizvodi, u prvom redu za ishranu nasih najmladih. UlaZuéi velika finan-
cijska sredstva zajednica nam je povjerila vaZan zadatak, da opskrblju-
jemo grad Sarajevo pasteriziranim mlijekom i drugim mlije¢nim proizvo-
dima. No, uza sve to u pofetku nije i§lo nimalo lako i jednostavno, jer
smo bili svi bez mnogo iskustva. Pocelo se od poletka sa osvajanjem te-
rena, u prvom redu ukljuc¢ivanjem zadruga, koje su u neposrednoj.blizini
Sarajeva. Ove su nam zadruge isporuéivale oko 3—4.000 litara mlijeka
na dan, ali nam to nije bilo dovoljno. Forsirali smo i naSu otkupnu paste-
rizacionu mljekaru u Bosanskom Samcu, koja je udaljena oko 250 km od
Sarajeva, odakle se transportuje mlijeko Zeljeznicom, i od nje smo dobivali
oko 4.000 lit. mlijeka. Pored ovog dopremali smo mlijeko ed nekih mlje-
kara iz Slavonije, a i danas smo prisiljeni da veéi dio godine nabavljamo
mlijeko od nekih mljekara u Hrvatskoj, jer ga nemamo dovoljno, naro-
¢ito u zimskom periodu, kada se laktacija znatno umanjuje. Transport
ovog mlijeka takoder se obavlja Zeljeznicom, i to u mljekarskim kantama
i cisternama. Sav ostali transport mlijeka obavlja se kamionima, a svega
dvije-tri zadruge dostavljaju mlijeko na svojim kolima direktno do mlje-
kare, : '

Ako imamo na umu; da je prije rata bila nezainteresiranost za pro-
izvodnju, a i nepostojanje rentabiliteta za plasman mlijeka od strane ve-
¢ine proizvodaca, zatim slaba mlijeénost krava pasmine »buSa«, onda nam
ne Ce biti ni ¢udno, da smo u neposrednoj okolici Sarajeva imali poslije
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rata male koli¢ine mlijeka. Tako nam se nametao vaZan zadatak, da po-
boljSamo proizvodnju i otkup mlijeka, pa da rijeS§imo paralelno s tim jo§
i ¢itav niz drugih problema. Potrebno je bilo obraditi svaku zadrugu, po-
ljoprivredno dobro, pa ¢ak u nekim mjestima i individualne proizvodace.
Kod otkupa mlijeka pojavljivale su se poteskoce radi neodgovarajuéih ci-
jena, kvarenja mlijeka naro€ito u ljetnom periodu, radi udaljenosti i losih
putova, a u mnogo sluajeva problem je bio i nestaSica dovoljnog broja
muznih krava. Zato je bilo potrebno uéiniti ne$to na uzdizanju stofnog
fonda u zadrugama, koje pripadaju sarajevskom srezu. Tako smo veé pot-
kraj god. 1954, poceli pripreme za nabavku krava iz okolice Gacka u sje-
vernoj Hercegovini, koje su neSto veée od »buSe«, a odlikuju se veCom
mlijeCnoSéu. Nabavljene krave preuzimali su od zadruga proizvodadi, koji
su ih morali otpladivati isporukom mlijeka Centralnoj mljekari — Sara-
jevo.

Kad je predlagano, da se na ovaj nadin poveéa koli¢ina mlijeka u sa-
rajevskom srezu, bilo je razli¢itih miSljenja. Jedni su smatrali, da ¢e se
koli¢ine mlijeka povecati, ako se .izvana nabavi veéi broj krava, koje su
bolje mlije¢nosti od domace »buSe«; drugi su smatrali, da treba. poboljSati
ishranu stoke, kako bi se dobile veée koligine mlijeka. No ovdje je bilo
raznih prijedloga, ali su se proizvodacdi i zadruge ipak orijentirali za na-
bavku krava van sreza, jer je to bio najlak$i nadin, da proizvodaédi, koji
nemaju krave, dobiju kravu na kredit, ili pak da poveéaju stado oni, koji
to zele, jer su uvidjeli ekonomske koristi od proizvodnje mlijeka za
trziSte.

Smatram, da-smo u tome uspjeli, jer danas na nekim relacijama, gdje
se poveao broj krava, imamo dvostruko veée kolid¢ine mlijeka, a to se
logi¢no ocituje i na ukupno otkupljenim koli¢inama mlijeka, koje pristizu
u mljekaru. Nabavivsi krave i predavsi ih preko zadruga proizvodadima,
keoji imaju interesa za proizvednju mlijeka, postigli smo veée koristi, i tu
praksu jo$ uvijek ¢inimo. Na taj se nadin paralelno poveéavaju i koli¢ineg
mlijeka na tim podruéjima. Kod davanja krava proizvodatima mlijeka
prednost su imali oni, koji imaju uvjete za drZzanje muzne stoke, t. j. koji
imaju dovoljno povrSina za ispa$u, i koji imaju odgovarajuéu staju za dr-
zanje krava, muzlice i drugo, §to je potrebno za odrZavanje higijene kod
proizvodnje i isporuke mlijeka. ‘

Postojanje Centralne mljekare u Sarajevu, kao prvog objekta ove
vrste ne samo u Sarajevu, ve¢ i u Bosni i Hercegovini, utjecalo je mnogo
na proizvodac¢e u okolici Sarajeva, da se bave proizvodnjom mlijeka. Od
toga su svakako imali veée ekonomske koristi, jer su dobili u mljekari
sigurnog kupca preko cijele godine, hez bojazni, da ne ée modéi prodati sve
koli€ine proizvedenog mlijeka. Dok nije bila izgradena Centralna mijekara,
nakupei su otkupljivali mlijeko na terenu prema potrebama trZiSta, a to
Je djelovalo destimulativno na proizvodace.

NaSa otkupna mreZa u okviru sarajevskog sreza udaljena je od 7 do
50 km i ima oko 30 sabirnih centara, sa kojih se relacija prijevoz mli-
jeka obavlja uglavnom kamionima. Pored ovog otkupnog podrudja imamo
i jedno udaljenije podrudje u okolici Bosanskog Samca, udaljeno oko 250
km od Sarajeva, sa neko 11 sabirnih centara. Ova isturena otkupna sta-
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nica ima uredaje za pasterizaciju i hladenje mlijeka i Salje ga vagonom:
u Sarajevo. Otkupni tereni u okolici Sarajeva i oko Bosanskog Samca. nisu
jo§ potpuno obradeni, neSto radi neprikladnih putova, a neSto radi neza-
interesiranosti pojedinih zadruga, a i razvoja industrije u bliZzoj okolici,
koja je apsorbirala vece koli¢ine mlijeka, koje se tamo proizvode.

Otkup mlijeka u oba ova podrulja obavlja se uglavnom u zemljo-
radni¢kim zadrugama i na poljoprivrednim dobrima. U posljednje vrijeme
nastojimo preko zadruznih saveza da oformimo pri zadrugama posebnu
prostoriju, koja bi sluzila isklju¢ivo za otkup i manipulaciju mlijekom.
Ovakve prostorije sa skromnim inventarom trebale bi imati po moguénesti
vodu, basen za pranje mljekarske opreme, sto, uredaj za ispitivanje kise-
losti i masnoce mlijeka i t.d., a { da redovno budu okrecene. Ovakve pro-
storije imaju veé neke naSe zadruge u okolici Sarajeva, a ostale zadruge
nastoje oformiti ovakvu prostoriju samo za otkup mlijeka. Ove je potrebno
iz razloga, Sto se u veéini nagih zadruga otkupljuje mlijeko u istoj pro-
davnici, gdje se nalaze i prodaju ostali proizvodi i kuéne potrepstine, &iji
strani mirisi mnogo utjetu na osobine mlijeka. NaCin da sakupljaju mli-
jeko »vozarik, kod nas ne postoji radi konfiguracije terena i polozaja kuéa,
u naseljima. Radi toga je potrebno da proizvodadi donose mlijeko u sabi-
raliSte, a ono se obiéno nalazi u sredini sela, tako, da je udaljenost svim
isporuéiocima mlijeka podjednaka.

Organizacija otkupa mlijeka na terenu pripada u vaznu sluzbu svake
nase mljekare, jer od dobre organizacije te sluZbe zavisi kvalitet i kvan-
titet otkupljenog mlijeka. Na ovom poslu kod nas radi pored komercijal—
nog odjela i laboratorijske sluzbe i referent za sirovine uz pomoé teren-
skih kontrolora. Na ovaj nacin duznost referenta za sirovine sastoji se
isklju¢ivo od stalne brige oko otkupa mlijeka, njegova kvaliteta i kvanti-
teta, a pored toga on &ini stalnu vezu izmedu mljekare i proizvodaca mli-
jeka i rjeSava svu problematiku, koja nastaje na terenu oko otkupa mli-
jeka. PoboljSati i proSiriti otkupnu mreZu nije moguée bez organizirane
sluZbe, koja je posrednik i veza izmedu mljekare i proizvodata odnosno
isporuc¢ioca mlijeka, i koja stalno radi na tome, da se svi nedostaci ukla-
njaju na vrijeme. Sirovinska sluzba pri mljekari ima viSestruke koristi,
a medu najvainije mogu se nabrojiti slijedeée: a) postiZze se stalna kon-
trola terena; b) osvajaju se novi tereni za otkup mlijeka; c¢) odrzava se
stalna veza izmedu mljekare i proizvodata mlijeka; d) utjete na pobolj-
Savanje kvalitete mlijeka; e) radi na smanjenju kiselosti mlijeka u ljet-
nom periodu dajuéi uputstva proizvodatima, kako treba proizvoditi zdravoj
i Cisto mlijeko i kako se moZe satuvati od kiselosti; f) vrsi povremene
stajske i druge analize mlijeka na terenu i t.d.

Djelovanje sirovinske sluZbe u naSem poduzeéu proSle i ove godine
mnogo se osjetilo, iako jo§ ni danas nije potpuno organizovana, ali kroz
svoj rad na terenu nalazi nove i prakti¢ne radne metode. Samo svojim na-
stojanjima oko smanjenja kiselosti mlijeka u ljetnom periodu pridonijela
‘je ova sluZba mnogo koristi poduzeéu, jer smo imali minimalnu kiselost,
samo nastajanjima, da se mlijeko kontrolira na terenu u sabirali§tima i
boljom organizacijom transporta mlijeka. To u svakom pogledu stvara
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uspjeh po preduzece, narecito u naSim uvjetima kada imamo veoma vi-
soke otkupne cijene i svaka prerada mlijeka namijenjenog za konzum
stvara nepredvideni gubitak.

Uz pomo¢ laboratorijske sluzbe poboljSali smo takoder masnocéu ot-
kupljenog mlijeka na terenu, jer stalna nazoc¢nost i kontrola prilikom ot-
kupa mlijeka u zadrugama osjeti se znatno i na kvaliteti. Ne pohadamo
li zadruge neko vrijeme, cdmah se to osjeca, jer ¢im proizvodaci primijete,
da nema stalne kontrole, po€inju falsificirati mlijeko. Iako same zadruge
uzimaju 8esto uzorke mlijeka od proizvodaca, ipak se nazoénost naSih te-
renskih sluZbenika osjeti bolje, jer u naim zadrugama manje-viSe imamo
sabiraCe mlijeka 1jude nezainteresirane za ovu vrstu posla.

UopCe uzevsi, §to se tife organizacije otkupa mlijeka ulinjeno je
mnogo -napretka. UzevSi na um sve naprijed navedene momente, koji su
uvjetovali i ko€ili rad ove sluZbe pri Centralnoj mljekari Sarajevo, mozemo
biti zadovoljni s ovim, §to smo postigli za proteklo vrijeme, otkada je
mljekara puStena u pogon. Svakako, ne moZemo stati na ovom, jer kako
smo ve¢ napomenuli, ima jo§ terena, koji se mogu obraditi, samo je po-
trebno viSe brige i nastojanja sirovinske sluzbe, da se poveZemo sa svim
tim proizvodadima mlijeka, kod kojih zasad ima poteSkoca kod organizi-
ranja otkupa mlijeka. Stedeno iskustvo u toku dosadasnjeg rada treba pri-
mjenjivati i pro8irivati, nastojeéi i dalje, da se sve, 8to je korisno, primi-
jeni, kako bi se bolje organizirao otkup mlijeka na terenima, s kojih ot-
gupljujemo mlijeko za ovo poduzede.

1Z NASIH MLJEKARA

Ing. Antun Petriéié, Zagreb
Zadruzni stofarski poslovni savez NR Hrvatske

NOVA MLJEKARA U SENJU

Na cijelom podruéju Hrv. Primorja, juzno od Rijeke, pa sve do otoka
Paga, mlijeko se dosta slabo tro§i najveéim. dijelom kod kuée ili se pre-
raduje u lokalne sireve (kréki i sl.), a ne$to se proda kao konzumno mli-
jeko na trZi§tu. Zapreka za stvaranje suvremenog mljekarstva lezi u maloj
proizvodnji mlijeka i u sezonskom karakteru proizvodnje. ‘

Ovakovo stanje potaklo je Opéu poljoprivrednu zadrugu u Senju i NO
opCine Senj, da osnuju malu mljekaru. Njezin je glavni zadatak, da opskr-
bljuje stanovnike grada Senja mlijekom i mlijenim proizvodima, pa da
stalnim otkupom viSaka mlijeka stimulira stoCarsku proizvodnju na svom,
podrugju.

Za potrebe mljekare adaptirane su prostorije, nabavljeni potrebni
uredaji, uz struénu pomoé sluzbenika Rijefke mljekare. Mljekara u Senju
pocela je raditi potkraj mjeseca lipnja ove godine.
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