U Jugoslaviji je u trgovini stokom na
snazi princip preSutnog jamstva, to znadi,
da prodavaé Sutke jamdéi za sve mane i bo-
lesti na stoci, koje ih onesposobljavaju za
namijenjenu upotrebu. Ne treba se dakle
posebno ugovarati, da je stoka zdrava, jer
se to silom zakona samo po sebi razumije.
Nije 1i kupljena stoka zdrava ili je optere-
¢ena manom i ne mozZe se zato upotrebiti,
a kupac moZe dokazati, da je bolest ili
mana nastala joS prije prodaje, i da ih pri-
likom ogledavanja Zivotinje nije mogao pri-
mijetiti, on ima pravo traZiti da se kupo-
prodajni ugovor razvrgne, dakle da Zivo-
tnju vrati prodavaCu, a on njemu ispla-
¢éeni novac., Da bi to kupac mogao udéiniti i
steéi prave za jamstvo, treba €im primijeti
da je zivotinja bolesna ili da je optereéena
manom, o tome obavijestiti
usmeno pred svjedocima ili pismeno prepo-
rucenim pismom, Svakako treba pokuSati da
se mirnim putem bez ‘suda s prodavadem
sporazumi; ako pak prodava¢ ne ¢e da se
mirnim putem nagodi s kupcem, ovaj trsha
da podnese tuzbu sudu. Kupac po zakonu
nije duZan da prije obavijesti prodavada da
je zivotinja bolesna i da je da pregledat’.
Dcvoljno je njegovo vlastite opaZanje, i iek
ako prodavaé¢ ne Zeli da se mirzirr. putem
nagodi, ireba Zivotinju svakako dovesti ve-
terinaru da je pregleda i traziti, da ¢ ve-
zultatu jzda veterinarsku svjedodibu, koji
¢e priloziti tuzbi. Ipak je dobro da se po-
zove veterinar, ¢im se posumnja i opazi da
je Zivotinja bolesna i opterefena manom,
jer ¢e se tako ne samo najvjerodostojnije
ustanoviti mana ili bolest, nego ée se i sa
sigurnoSéu utvrditi, kada i gdje je Dbolest
ili mana nastala. \Ujedno oboljelo grlo treba

prodavaca,

lije¢iti 1 tako wuliniti sve, da se sprijeci
eventualna Steta, Veterinar, koji je Zivotinju
pregledao, najvjerodostojniji je svjedok na
sudskoj raspravi, bude li pokrenuta parnica.
Kupac ima pravo traziti potpuno razvrgnuce
kupoprodajnog ugovora, ako je kupljena Zi-
votinja zbog bolesti {li nastale mane znatno
izgubila na vrijednosti, a moze traZiti i da
zivotinju zadrzi, ali da mu se vrati kol'x»
ju je preplatio, dakle iznos, koliko Zivotinja
zbcg bolesti i mana manje vrijedi.

Kupac moZe traZiti naknadu za izmaklu
dobit (za potroSenu hranu, $to Zivotinja nije
mogla raditi i sl.), ako moZe dokazati, da
je prodavaé znao, da je Zivotinja bolesna ili
opterecena manom, ali je to zlonamjerno
precutao. Prodavaé ne €e odgovarati za ma-
ne i bolesti, ako se kupac odrekao prava za
jamstvo, pogotovo ako je izrijekom iskazao,
da ne jameéi za niSta, a kupac je ipak Zivo-
tinju kupio. -

Tuzba se podnosi kotarskom sudu gdje
prebiva tuZeni, t.J. prodavaé, ako je vrijed-
nost do 100.000 dinara; preko te vrijednosti
nadlezni su okruzni sudovi. Rok za podno-
Senje tuzbe je 6 tjedana, a na podruéju
okruznih sudova Zagreb, Osijek, Varazdin
zasad 6 mjeseci. Pored ovog oblika jamstva
zakonom se odreduje i specijalno jamstvo.
MozZe se naime ugovoriti, da Zivotinja ima
stanovita svojstva, koja zdrava zivotinja
inade ne mora imati, ili da nema ni najma-
nje mane, za koju prodavat inafe ne odgo-
vara i t. d. Upravo ta specijalna jamstva
dolaze u obzir u kupovanju mlijeéne i ras-
plodne stoke, pa ¢emo o tome govoriti u
posebnom. ¢lanku.

Dr. Mato Winterhalter

VIJESTI

Sastanak tehnolofko-tehni¢ke i kadrovske
komisije te komisije za analiticku procienu
radnih mjesta

Dne 14., 15. i 16. XI. 1957. odrZan je u
UdruZenju  sastanak  tehnoloSko-tehnitke
i kadrovske komisije te komisije za anali-
ticku procjenu radnih mjesta s ovim dnev-
nim redom:

1. organizacija ocjenjivanja mlije¢nih pro-
izvoda

2. organizacija teCajeva za osposobljava-
nje radnika

3. primjedbe na standard

4, Mljekarska Skola u Bjelovaru

5. analiticka procjena radnih mjesta.

Na sastanku je zaklju€eno da se 11. XIIL
1957. odrzi kod UdruZenja ocjenjivanje mli-
jeénih proizvoda, a da se uzorci 3alju naj-~
kasnije 5. XII. 57. Maslac za ocjenjivanje
treba da je proizveden 3. odnosno 4. XII.
57., a uzorci sireva treba da su normalne
zrelosti, Ujedno je predloZeno, da se uzorci
direktno $alju iz podru¢nih pogona u.spo-
razumu sa centralnim.

Broj prijavljenih mljekarskih radnika za
tedajeve u cilju postizanja zvanja kvalifi-
ciranog radnika do odrZanog sastanka bio
je premalen, pa Ce se safekati dok se do-
biju odgovori od svih zainteresiranih podu-
zeéa. Medutim prema ve¢ stiglim prijavama,
vierojatno ¢e se odrzati tedaj za sirare, dok

20



dolazi u pitanje za mljekars (mali brej pri-
java). Naknadno ¢e se odluditi, gdje ¢e se
tefaj odrzati. '

Na sastanku su se pretresli i standardi.
Dane su najprije opée primjedbe, a zatim
primjedbe na pojedine standarde. Primjed-
be na standarde UdruZenje je predloZilo Re.
publi¢koj ‘poljoprivrednoj komori, Republi¢-
koj trgovinskoj komori i sekciji za mlje-
karstvo Struénog udruZenja konzervne indu-
strije FNRJ. )

(Dne 2., 3., 4. i 5. XII. 57. odrZan je sa-
stanak kod Savezne komisije za standardi-
zaciju, na kojem su pretresane primjedbe
na standarde iz svih republika),

U vezi Mljekarske Skole u Bjelovaru za-
kljuéeno je da Skola dostavi UdruZenju iz-
vjeStaj o svemu Sto je dosad poduzela u
pogledu osiguranja sredstava za normalan
rad i da se dalje poduzme kako bi se ko-
natno rjeSilo financiranje S$kole.

U pogledu druge faze aralititke procjene
radnih mjesta donesen je zakljudak, da se
_pozovu poduzeéa, da to provedu i da im
¢lanovi centralne komisije po moguénosti
pruze pomot, K

SASTANAK UPRAVNOG I NADZORNOG
ODBORA UDRUZENJA

Dana 26. XI. 1957, odrZzana je VI sjed-
nica Upravnog i Nadzornog odbora Udru-
Zenja.

Na dnevnom redu je bio izbor novih &la-
nova, Odlaskom iz mljekare drugova: Salo-
peka i Mijatovi€a, ¢lanova Upravnog odbora
i Dernika i BlaZin&i¢a, clanova Nadzornog
odbora, ostala su ta mjesta upraZnjena, te
su umjesto njih izabrani drugovi: Gabler i
Udbinac za ¢lanove Upravnog odbora i ing.
Kopié i Zunié za &lanove Nadzornog odbora.

Ujedno je za novog predsjednika Uprav-
nog codbora UdruZenja izabran drug Gabler
Franjo.

Na spomenuto]j sjednici raspravljalo se i
0 novim cijenama za mlijeko, te je dogovo-
reno da se odrZi zajedniCki sastanak s pred-
stavnicima proizvodada u svrhu da se po-
stignu dogovorene cijene.

U daljnjem dnevnom redu raspravljano je
o radu na analitickoj procjeni radnih mje-
sta, organizaciji teCajeva za sticanje kvali-
fikacija u mijekarstvuy, organizaciji ocje-
njivanja mlije¢nih proizvoda, kao i razno.

N. F.

OSVRT NA XV. OCJENJIVANJE MLIJECNIH
PROIZVODA STRUCNOG UDRUZENJA MLJE-
KARSKIH PRIVREDNIH ORGANIZACIJA
HRVATSKE
(11. XII. 1957.)

XV. redovno ocjenjivanje mlijeCnih pro-
izvoda Strutnog udruZenja mljekarskih pri-
vrednih organizacija Hrvatske odrZanc je
dne 11, XII 1957. u prostorijama UdruZenja
u Zagrebu.

Ocijenjeno je ukupno 57 uzoraka slijede-
¢ih mlijeénih proizvoda: maslac (13), sir
trapist (18), sport-trapist (2), edamac (2),
grojer (4), ementalac (1), ribanac (1), topljeni
sir (3), imperijal (2), pivski sir (1), mlijeéni
praSak (2) { kazein (8).

Uzorci su poticali iz 23 mljekare.

Prije organolepti¢kog ocjenjivanja uzorci
su bili ispitani u kemiskom laboratoriju Za-
grebatke mljekare. Iz rezultata analiza pro-
izlazi da svi ispitani uzorci odgovaraju dek-
laraciji.

Organolepticko | ocjenjivanje
komisija u ovom sastavu:

1. Mato Ferdebar, »Slavonka«, ind. prer.
mlijeka, Sl. PoZega ’

1. lvan Jembrek, »Koka«, Varazdin
. 3. ing. Dinko Kastelan, Stru¢. udruz. mlj.
privr. org. Hrv., Zgb

4. Stevo Lazi¢, »Zdenka« mlj. ind., Vel
Zdenci®

5. Adam Rakijas,
Bjelovar

6. Antun RudniCki, Mljekarska Skola, Bje-
lovar.

Ocjenjivanje je pokazalo da se razlike.u
kvaliteti izmedu naSih istovrsnih mlije€nih
proizveda smanjuju.

Kvalitet gotovo svih jestivih mlije€nih
proizvoda poboljSava se dok se to isto ne
bi moglo reéi i za kvalitetu kazeina.

Maslac:

Od ukupno 13 uzoraka maslaca jedan je
bio organolepti¢ki ocijenjen izvan konku-
rencije (prekasno dostavljen). Kod ostalih
12 uzoraka, koji su potpuno udovoljavali
uslovima ocjenjivanja, prosjefna ocjena iz-
nosi 15 bodova (od toga 8,5 boda za okus i
miris). Ocjene jedanaest uzoraka kretale
su se od 14 do 17 bodova, a jedan je oci-
jenjen sa 10,5 bodova. Pritom treba napo-

izvrsila je

Mljekarska industrija,

PROIZVODACI, I ZIMI PUSTAJTE KRAVE VAN STAJE
DA SE SLOBODNO KRECU, STO POVOLINO DJELUJE NA
ZDRAVLJE I ISKORISCENJE KRME!
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menuti, da su uzerei bili 79 dana stari
i od dana dopreme u UdruZenje (5. XIL)
¢uvani na temperaturi mzog od 10°C u mrag~
¢noj prostorijl,

Tri najkvalitetnija uzorka maslaca polu-
¢ila su jednake ocjene i to ukupno 17 bo-
dova. Dva od ovih uzoraka proizvela je Za-
grebatka mljekara — jedan u centralnom
pogonu, a drugi u pogonu Klostar, — dok je
tre¢i proizvelo mljekarsko poduzete »Zorag,
Virovitica.

Na ovom ocjenjivanju su bila samo. tri
uzorka deklarirana kao maslac od nepaste-
riziranog vrhnja (omot s oznakama plave
boje), a 10 uzoraka je dostavijeno kao ma-
slac od pasteriziranog vrhnja (omot s ozna-
kama crvene boje). Na osnovu prednjeg
moze se zakljuliti da pasterizacija vrhnja
4 sve vefem broju nadih pogona postaje
neizbjezna radna operacija -u procesu pro-
izvednje maslaca.

Sirevi

Od ukupno 34 uzorka sira njih 18 je ot-
palo na trapist. Na osnovu toga’ se moZe
zaklju€iti, da proizvodnja sira. trapista u
mljekarama-¢lanicama UdruZenja zauzima
jos uvijek prvo mjesto.

IzvrSene analize pokazuju da sadrZina
masti u suhoj tvari sira varira unutar &i-
rokih granica, te da se suha tvar i mast u
siru jo$5 ne naravnavaju s dovoljno. to€-
nosti.

Trapist

Ocjene za uzorke sira trapista krecu se
od 13 do 18 bodova, a prosjefna ocjena
svih iznosi 15.0 bodova. Prva mjesta na
tablici ponovno su zauzeli pogoni mljekar-

«

skih poduzeéa »Slavonka« — Slav. PoZega
i »Zdenka«, Vel. Zdenci. Najbolje — sa 18
bodova — ocijenjen je uzorak trapista iz

»Slavonkine« sirane u KneZcima (poslovoda
Butja Franc), dok je sa 17 bodova ocijenjen
uzorak trapista »Zdenkinog« pogona u Ulja-
niku (poslovoda Smolac Slavko). Osim na-
prijed spomenutih’ ocijenjeni su kao prvo-
klasni (sa po 16 bodova), 6 uzoraka iz sli-
jedeéih mljekara: ~Varaidin, Hercegovac,
PoZega, Ivanovoselo i Pleternica. Ostalih 10
uzoraka ocijenjeni su kao drugoklasni (13
do 16 bodova).

Sport-trapist

Dva uzorka ovog tipa trapist-sira — koji
se je odlino plasirao na naSem frziStu —
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dostavila je »Zdenka« iz svojih pogona u
Daruvaru i Ivanovom Selu. Oba su uzorka
ocijenjena kao prvoklasni, ali je medu nji-
ma bolje (17 bodova) ocijenjen onaj iz Iva-
novog Sela,

Edamac, grojer i ementalac

Dostavljeni wuzorci edamca, grojera i
(13 "do 155 bodaova), jer ni po vanjskom
ementalera ocijenjeni su kao drugorazredni
izgledu, ni po okusu, a ni po unutarnjem
izgledu nijesu zadovoljavali. -

Ribanac

koji Zagrebatka mljekara proizvodi veé
nekoliko godina u svojem pogonu u Roviséu
(poslovoda MiloSevié Andrija) ocijenjen je
kao prvoklasni.

Toplijeni sir

Tri uzorka topljenog sira ocijenjena su
vrlo razlitito. Dok je mnajbolji od njih
(Mljekar. ind. Bjelovar) ocijenjen kao prvo-
klasni (16.5 bodova), drugi je ocijenjen kao
drugorazredni, a jedan Cak kao treferaz-
redni. Ocjenjivacka komisija smatra da je
najvaZniji razlog ovim velikim razlikama
neujednadena sirovina, koja se upotrebljava
za proizvodnju topljenog sira.

Imperijal i »pivski sir«

»Pionir« TMP Zupanja dostavila je uzorak
imperijala, koji je ocijenjen kao prvokla-
sni (16.5 bodova), a isto tako »pivski sirg,
koji vet vi§e godina proizvodi mljekara u
VaraZzdinu.

Mlijeéni prasak

Uzorci puncmasnog mlije¢nog praska iz
tvornica u Zupanji i Osijeku 001]en3en1 su
vrlo visoko (18, odnosne 17 bodova), jer im
je kvaliteta bila vrlo dobra.

Kazein

Ovom prigodom izvrSeno je i organolep-
titke ocjenjivanje 8 uzoraka kazeina iz 6
poduzeéa. Kako po kemijskom sastavu, tako
i po organolepti¢kim osobinama uzorci ka-
zeina se znatno razlikuju. SadrZina masti
varira od 1,9 do 7,3 ()%, a organoleptitke
oscbine nekih uzoraka su - vrlo loe.

Najbolje je ocijenjen beljski uzorak ka-
zeina (19 bodova — kvaliteta ekstra), koji
po kemijskim i organolepti¢kim pokazate-
ljima opravdano zauzima prvo mjesto.

Kao prvoklasni ocijenjen je i uzorak
»Pionira« iz Zupanje, dok su ostali — bile
zbog loSeg kemijskog- sastava, bilo zbog lo-
3ijih organolepti¢kih osebina — ocijenjeni
kao drugoklasni. Markes$



