IZGRADNJA MLJEKARE U VIROVITICI

11. X. 0. g. odrZzan je u Virovitici sa-
stanak u vezi s izgradnjom nove mljekare.
Sastanku su prisustvovali predstavnici ko-
tara, opc¢ine, polit. i zadruZnih organizacija,
inspekcija te Struénog udruZenja mljekar-
skih organizacija Jugoslavije - Sekcija za
Hrvatsku.

Prvotni plan izgradnje miljekare pred-
vidao je, da se izgradi mljekara kapaciteta
25.000 lit. na dan. Medutim, taj kapacitet
bio bi premalen obzirom na to, §to se pre-
oravanjem vece povriine zemljiita pred-
vida drZanje znatnog broja krava, pa time

i poveéanje proizvodnje mlijeka.

Nakon diskusije, u kojoj su uéestvovali
svi prisutni, donesen je zakljufak, da se
izradi elaborat o izgradnji mljekare u Vi-
rovitici kapaciteta 50.000 1 na dan s mogué-
nosti prodirenja na 100.000 1 na dan. Uko-
liko bi i taj kapacitet u dogledno vrijeme
bio premalen zakljuéeno je, da bi se suzilp
otkupno podruéje i da se izgradi nova
mljekara, a lokacija naknadno odredi. Na
koncu sastanka raspravljalo se je o mcgué-
nosti ude§éa kotara u investicionim sred-
stvima, pa je osnovan odbor za izgradnju
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Razvojem stodarstva postizava se vedi
brutte prihod — Na savietovaniju u Bedeju
konstatirano je, da su poljoprivredna do-
bra u Vojvodini s malo stoke postizavala
najviSe 250.000 dinara brutto prihoda na
1 ha, dok ona s vige i1 boljom stokom, dvo-
struko viSe. : :

Uvoz rasplodnih goveda 2za poljopri-
vredna dobra NRH — Za poljoprivredna
dobra NRH je dosad iz Njemadke uvezeno
127 steonih junica, crvenoSarenih i 10 ste-
onih junica simentalske pasmine. Za sta-
nice za umjetno osjemenjivanje krava uve-
zena su 3 rasplodna bika simentalske pa-
smine. Osim toga je uvezeno 20 rasplod-
nih goveda crvenoSarih.

Iz Engleske uvezeno je 30 rasplodnih
goveda Hereford pasmine (12 bikova i 18
steonih junica) te 35 rasplodnih goveda
Jersey pasmine. Goveda Jersey pasmine
podijelit ¢e se poljoprivrednim dobrima
Dalmacije radi kriZanja s buSom.

NajviSa prodajna cijena mekinjama —
Najvisa cijena mekinjama odredena je sa
16 Din kg (Sl. list-FNRJ br. 40/58.).

Trgovinske i zadruZne privredne orga-
nizacije formirat ¢ée prodajne cijene meki-
njama kalkulativno na osnovu nabavne ci-
jene, froSkova prijevoza i prometa,

Natjetaj za stipendije Ameri¢ke tehni-
¢ke pomoéi za, 1959 — Savez poljoprivred-
no-3umarskih komora Jugoslaviie raspisao
je natjecaj za stipendiie Ameri¢ke tehnié-
ke pomoéi za god .1959.

Predvidene su stipendije za 6 tema iz
mljekarstva.

Molbe uz odgovarajuée priloge pred-
laZu se do 1. XI. 0. g Savezu poljoprivred-
no-3umarskih komora FNRJ, Komisiji za
izbor stipendista, Beograd, Zmaj Jovina br.
21/111.

Krediti stoéarskim poslovnim savezima
i zemljoradniékim zadrugama radi snab-
djevanje  individualnih  poljoprivrednih

proizvedaca oStecenih u god. 1958. suSom
— Kredite za otkup hrane, sjemena i u~
mjetnog gnojiva odobravat ¢e Narodna
banka, druge banke i $tedionice. .

Sekretarijati Saveznog Izvrinog Vijeca
za poslove financija te za poljoprivredu i
gumarstvo odredit ée rajonz (opéine i ko~
tare) koji su stradali od suSe. Na odobre-
ne kredite zadruge pladaju kamate od 6%
godidnje. Krediti zadrugama odobravaju se
do 1. srpnja 1959. -

VaZnost topljenih sireva wu sirarstva
Njemadke — Proizvodnja topljenih sireva
postala je vrlo vaZna grana mliekarstva.
Ona se jod prije 35 godina poela razvi-
jati. Nekada su se samo prigodice topili
visci sireva, dok je danas to postala grana
industrije. Proizvodnja topllenog sira se
prema predratnoj podvostrudila, a proiz-
vodnja maslaca povecala se za 122%, tvr-
dih i mekih sireva za 143%, dok se proiz-
vodnja kiselih sireva smanjila za neko 0
posto. Od ukupnog broja poduzefa za to-
pljenje sireva na Bavarsku otpada preko
polovice, a na Bavarsku i Baden Wirten~
berg ukupno 2/3 i 81% od ukupne proiz~
vodnje topljenih sireva. .

Proizvodnja topljenih sireva i pripra-
vaka od sireva u Saveznoj Republici Nje-
mackoj: '

Prijerata  26.000 1953. 41,154
1949, 39.853 1954, 41,154
1950. 36.823 1965.  48.540
1951. 34.441 1956. 50.102
1952, 37.885 1957. 52.849

Mlijeko poveljno djeluje na vid — U
britanskom stru¢nom &asopisu »Lancet«
okulista dr. P. A. Gardiner dao je izjave
vrijedne paZnje u pogledu dielovanja pri~
kladne dijete na vid za vrijeme razvoja
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djeteta. Pokusi kod 91 djeteta dokazuju da
se kratko i slabovidnost moZe smanjiti po-
veétanom potro¥njom Zivotinjskih bjelande-
vina, osobito mlijeka, sira, jaja, ribe i
mesa, '

Kod djece preko 12 godina, koja su
trogila znatne kolid¢ine Zivotinjskih bjelan-
¢evina, znatno se poboljiac vid dok se kod
kontrolne grupe djece, koja su hranjens
obiénom dijetom, na klinici, pogorsale sta-
nje vida.

Biogurt — novi proizved — Svedska vari-
janta — Proizvodnja biogurta se neprekid-
no povedava. Proizvodi se od punomasnog
mlijeka ili od mlijeka s 3% masti, nadalje
od obranog mlijeka, a i uz dodatak voda
ili ekstrakta prirodnog voéa. Od 1. VI, 0. g.
proizvodi se ¥vedska varijanta bilogurta, i
to od mlijeka kvalitete A (Grad A Milch)
Koji se stavlia u promet u politrenim bo-
cama, Dva mljekarska poduzeéa u Nord-
heim Westfalenu prodala su u srpnju pre-
ko 250.000 boca tog kiselog mlijeka (lako
je vrijeme bilo nepovoljno), a da prodaja
ostallh mlijeénih proizvoda nije smanjena.

Promet 3Jvedske wvarijante biogurta, i
inale biogurta, najbolje dokazuje prednost
tog milijeka &ija je flora najbolje prilago-

- dena probavnom sustavu.

Novi biogurt ugodnog je blagokiselog
okusa, ali ipak tekuéi. On ima za organi-
zam prikladnih mlijednokisellh bakterija
Iactobacillus acidophilus i Streptococcus
lactis varieteta taette, Ima ista svoistva
kao { blogurt, kojl je évrste konzistencije.
Uklanja razne &tete u vezi s ishranom, da-
je Zelucu i crijevima lako probavljive bie-
landevine (razgradene do aminokiselina) i
pospiesuje ukupnu tvarnu izmjenu. Svo-
jom florom o#ivljava smanjenu funkecional-
nu djelatnost simbiotske zajednice bakte-
rija, koje se nalaze na sluznicama ljudskog
probavnog firakta i pridonosi u 2znainoj
mjeri odrZavanju zdravlia organizma.

Produljivanje trajoosti mlijeka — Prof.
Schénberg u Hannoveru navodi da pasteri-

zacija mlijeka kod 74°C za 40 sekundi u
uobiéajenim plo¢astim pasterima pogorsava
odnos povoljnih bakterija prema nepovolj-
nim. Zato.je Institut za veterinarska ispi-
tivanja ZiveZnih namirnica i higijene mli-
jeka Veterinarske visoke 3kole u Hanno-
veru u ugkoj suradnji sa zadrugom =2a
unovéenje miijeka u Hannoveru proveo u
tom praveu istraZivanje. Ustanovio je da
pasterizacija u novom pasteru kod 71,5°C
za 40 sekundi znatno povedava trajnost
mlijeka 1 postiZe bolji kvalitet mlijeka.

Kvasac poboliava sir — U USA je pa-
tentiran postupak po kojem se dodatkom
kvasca poboliSavaju polumasni sirevi pri-
kladni za ribanje. Ribanom siru dodaje se
3% pivarskog -suhog kvasca (mehani¢kim
mijesanjem). Time se jade istide tipifan
okus sira i poveéava njegova trajnost. Za
mijefanje upotrebljava se inaktivan oblik
kvasca (jer nije potireban kvasac koji se
razmnaZa).

(Molkerei Zeitung 58.)

Rusija — planovi preizvodnje mlijeka,‘—-
Proizvodnja mlijeka u Rusiji god. 1953. iz-
nosila je oko 36 i po mliijuna tona. Prema
5-godi$niem planu 1858. do 1960. proizvod-
nja mlijeka god. 1980. bit e za 95% veca,
t. j. dostiéi ée 84,2 milijarde ksg.

USA — proizvoednja mlijeka — Proizvod-
nja prvih 5 mjesect god. 1958. iznosila Je
54500 milijarda funta (24,721.200 fona), @&
u istom razdoblju god. 1857. 54.496 mili-
jarda funta (24,710.940 tona), t. j. povefala
se za 10.2680 fona.

Norvedka — izvoz miijetnih proizvoda
u Xtaliju — Prema trg. ugovoru produlje-
nom za godinu dana izmedu Norvedke i
Italije ukupna vwrijednost norvegkog izvoza
u Italiju iznosit ¢e 13,2 milijarde lira, od
toga otpada 5,8 milijarda lira na ribe, 1,50
miljiarda lira na jestiva ulja i masti 1 1,2
milijarde lira na mlije¢ne proizvode,

(Schw. Zentralblatt £. M. 58)



