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Uvod

Bovska skuta je mh]ecm proizvod, kOJl je prema strucno; Jugoslav n-
skoj. literaturi dosad nepoznat, a u mljekarskoj praksi zna za nju .samo
jedan dio slovenskih mljekarskih stru¢njaka iz okoline njene proizvodnje-

- Sada je to skoro jedini predstavnik slovenske ovéje skute, kako je slidan

- proizvod nazvao Laxa (4), uroznavii ga prije Prvog svjetskog rata, vie-
rojatno u podruéju proizvodn]'e tada’ poznatog rateSkog sira. Iz istog po-
druqa potjecala je i mOJstranska skuta, -¢iji prvi OplS i analize datiraju
iz ‘god: 1946.. (7). Kako se ni ta viSe ne pro1zvod1 to je sjeverno od Tri-
glava, w podruCJu izvora rijeke Sdve, ovéja skuta skoro potpuno ii¢ezla,
jer se izraduje jo§ samo u vrlo uskom podruc;u na planinama oko Dovija.
Prema tome centar proizvodnje slovenske ovcje skute su bovske planme
u Julijskim Alpama.

Uz detaljnije prikaze pr01zv0dn3e i sastava mojstranske (7), bohinj~
ske (8) i dalmatinske skute (1), te srpsko—makedonske urde-(11) priklju-

- &uje se kao prilog poznavanju jugoslavenskih skuta 1 prikaz tehnolodlje_
{10), osnovnog sastava i kvahtete bovske skute

Metndiké ‘ispitivénja :

» Présjetni uzorei bovske skute uzeti su li¢no u planlnsklm sirarnama,
u. domacmstv1ma iu prodavaonama Skuta je nabijena u metalne kuti-
]1ce do tijesnog dodira.s poklopcem i hermeti®ki zatvorena. SadrZina mli-
" jetne masti ustanovljena je van Gulik-Gerberovim butirometrima-(12); a
sadrZina vode, odnosno -suhe tvari skute, odredena je gravimetrijski
suSenjem s iZarenim morskim pijeskom kod 105°C do konstantne teZine
(13). Svaki uzorak je analiziran dvaput. Prosjeéne vrijednosti su . 1zracu—
nate blometmckl (14). - . :
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OSnovni sastav b0v§ke skute'

Kao Sto je veé poznato (10) bovika skuta se trogi svjeza — neso-
ljena ~— ili konzervirana soljenjem. Varijabilnost sastava jedne i druge
viste bovike skute po porijeklu prikazuju tabele br. 1 1 '3, a prosje¢ni
sastav za svaku vrstu’ Vldl_]lV je iz tabela br. 21i4.

a) SVJeza bovska skuta

Anahzlram uzorci ‘svieze bovike  skute pot]ecu od trideset razmh
skuta, oqedwamh 1zmedu deset i pedeset sati, a najéedcée od skuta starih
.24, 36 i 38 sati. 5

Sadrzina vode u. SVJeZO] skuti,. kO]a prosje¢no 1znos1 57,50 /o mJe
izjednadena niti na jednoj te istoj planini bez obzira na trajanje ocje-
divanja. Takoder nalazimo razlike i kod uporedenja- sadrZine vode. u
svijeZoj skuti s planina kod. prakticki -istog trajanja ocjedivanja. Na pr.
skuta s Koritnice iza 50 sati imala je 60.12% vode, a s Bale nakon 43
sati ocjedivanja 54. 23°/o vode, . ,

: "Tabela br. 1
Sastav SV]eze bovske skute -

Sadr11na "/0

Broj ‘lg’cil‘i’jg‘kl()) GJ‘olding Starost - | ' ‘ "Maﬁ-:t.u :

(planina " preoizvodnje " sati : ‘ . sungj

. : A , Veda M"aﬁst tvari

) - skute
1 Zapotok - . 1958, 46 56,16 T 24,6 56,04

2  Zapotok . 1958 38 59,57 . 19,0 46,99
3 Duplje ‘1958 48 56,72 . 27,5 - . 63,54
.4 Duplie ' 1958 .. .48 58,81 . . 23,0 55,97
5 Mahgrt ' 1958 24 62,52 19,5 52,03
‘8 Mangrt 1959 S27 58,31 21,8 52,28
7 Koritnica 1959 50 i 60,12 - 24,0 60,17
8. Krnica . 1859 - 10 56,65 - 26,0 59,98
9. Krnica . - 1959 34 55,90 24,5 "~ 55,55
10 Bala . = - - 1959 - © 48 ' 5423 272. 59,95
11 Zapotok . . 1951 ¢ 48 55,49 . 23,5 52,80
12 Zapotok 1951 38 58,34 . 22,8 54,73
i 13 Zapotok 1951 - 40 © 56,28 . - 261 ° - 59,70
14 - Zapotok . 1951 36 58,43 22,9 55,09
15 Zapothok . . 1951 - - 48 - 55,84 - 24,3 | 55,03
16 Zapotok 1951 24 . 60,44 23,8 60,15
17 Zapotok : : 1951 - 48 "B54,65 o240 - 5291
18 Duplje 11951 48 56,20 245 - - 55,94
18 ' Duplje . 1951 36 59,02 . - 236 - 5759
20 Duplje : 11951 - 36 55,62 26,3 . 59,28
C 21 Duplje 1951 34 . - 57,35 24,6 . 57,67
22, Duplje . 1951 48 56,47 25,2 57,88
23 Duplje - 1951 24 - 59,00 24,8 60,49

24 - Duplje © 1981 46, 54,90 22,0 48,78 -
- 28 - Duplje ' © 1951 24 ) 60,24 C 23,7 - 59,60
26 Duiplje 1951 46- - . . 56,34 ., 252 + B2
27 Duplje "~ © 1951 35 58,35 25,9 62,18
28 ' Za Skalo . 1951 50 55,90 - 26,3 - 59,64
29. Za Skalo . 1851 S48 . .-56,T3 25,6 59,16

30 . Za Skalo - ‘ 1951 18 59,63 23,2 57,46



Tabela br. 2

Prosjecni sastav svjeZe bovske skute (n = 30)
g Mt C ' - Minimurr -~ Maximum y
Sadrzina o, . 2 ofTm v Tm % . oy Vs
Voda ° 57.5010.3382 1.85T0.22. 3224042 5423 - 6252° 829
Mast = - 24.27+0.3706 - 2.0310.26 837108  19.00 27.20 850
Mast U 5717407028  3.85+050  6.73%0.87 4699 . 63.54 16.55

suh. tvari

_ PrOS]ecna sadrzma masti u svijeZoj skuti,” 24. 27”/0 rezultat je wari-

‘ranja sadrZine masti u skuti s pojedinih planma u rasponu od 19 do

27.2%- Na jednoj te istoj planini (Duplje) kod dva uzastopna skutema :
jedna skuta ima 23,0%, a druga 27. 5%/ masti. Ovakove razlike su” ra-

zumljive s obzirom na madin i UV]et° proizvodnje skute, odnosno ocje-
~divanja.: _
B ‘SadrZina masti u suhO] tvari svjeze - skute takoder varira veé kod -
jutarnjeg prema vecernjéem skutenju istoga dana . -ili prethodnog dana.

‘Objasnjenje za tu varijabilnost nalazimo u raznolikosti sadrZine masti u
situtki, u koli¢ini mlijeéne masti dodane mlijekom, te u iskoriséenju,
odnosno zaostajanju masti u sekundarnO] sirutki- (tabela br. 2 u lit. 10)

Bez standardizacije masnoée mjesavme sirutke i.mlijeka, kao sirovine

za pfr01zvodn3u skute, ne mo¥e se ni otekivati izjednadenost: Najo&itiji
prlm}er za to je jutarnja skuta s 59.98% masti u suhoj tvari skute, na-
¢injena na planini Krnica iz sirovine sa 4.4% masti.” Sirutka 'iza toga.
skutenja sadrzavala je 0.5% masti. Na istoj plamm vedernja skuta od
prethodnog dana, koja je imala 55.55%¢ masti u suhoj tvari, nadinjena
je iz mjeSavine sa 2.75% masti dok je u sekundarnoj. su'utk1 zaostalo-
0,25%0 masti. Navedenim objektivnim momentima, od kojih su jedni
uzroci, a drugi posljedice variranja, moze se prlkl]umtl ut]ecaJ izmjene
sirara u pOJedmlm godmama individualne osobine sirara i njihovih po-
moénika, i t. d. Srednja vrijednost za'sadrZinu masti u suhoj tvari svjeZe
bovske skute je 57.17%, Mlnlmum iznosi 486. 99"/0 a maks1mum 63. 549/0

b) Soljena bovika skuta

+.Sastav soljene- bovike skute prikazuju rezultati: analiza devet uzo-
‘raka raznih skuta, kO]e su bile stare pol do Ce'Fllf‘l mJeseca a najéesce
jedan mjesec. :

Ova vrsta skute pokaque man]e razhke u sastavu skute sa iste pla— :
nine, te bi se moglo izdvojiti skutu s Krnice kao nanogatlju na masti
‘u-suhoj tvari.skute. Kod nje se ova kreée izmedu 60.41 i 61.27%, $to &ini
medusobnu razliku od samo 0.86%, prema skuti s planine Mangrt Po-
tonja ima 50.456 do 53.03% masti u SuhOJ tvari skute; s medusobnom, raz-
likom od 2:58%, ali s prosje¢no 9.11% masti u suhoj tvari manjé od prve.
Skute s, Korltmce i Bavsice po tom krlterlju stoje izmedu prve dvije. Inace
soljena skuta prema svjeZoj -sadr¥j prosjeéng manje vode — 54. 44,
manje masti — 25.53%o, a nefto vi§e masti u suhoj tvari skute — 55.92%/0.

Velika 1ZJednacenost sastava soljene skute s istih plamna rezultat
je mijeSanja vise svjezih skuta, a nesto veéa koli¢ina suhe, tvari prema .
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SV]GZO] skutl posljedica je hlapljen]a vode uslijed uoblca]enog, otvorenog;
nadina drZanja soljene skute. ,
Kod soljene bovike skute naden Je jedan uzo&rak sa 63.03% vode,
6“/0 masti i 43.27% masti u suhoj tvari skute. Medutim, pod okolnosti-
ma u kojima je bila doti¢na skuta, moze se je smatrati netlplcnom od~
nosno patvorenom.’ Stoga ovi rezultat1 nisu upotrebljeni za izratunava-
nje. srednjih vr13ednost1 ;
Sadrzina kuhinjske soli nije odredivana. Prema saopéenjima pr017—
vodata, koji na soljenje skute veoma paze, bovska soljena skuta sadrzi -
2.5 — 3% soh R

S : ) Teubeia or; 3.
Sastav konzervirane bovske s_kute

’

Sddrzina %

Redni Godina  Porijeklo " Starost

broj proizvodnje (planina mjeseci . - Voda Mast Masd%‘l;; suhoj
. : . vari -
1 1958 ©  Mangrt o T 57.69 29.0° 51.99
-2 - 1958 Mangrt -3 54.74° ~  24.0 53.03
3 1968 | - Mangrt - ' 4 : 5540 - 225 5045
4 1959 . Mangrt - 1 56.56 - 22.5 51.79
D 1959 Koritnica 1, . 5490 . 260 57.87
6 . 1959 Bawvgica “1 , B83.79 25.6 B 55.43
7 1959 Krmica 1 54.16 28.0. 61.08
8 1959 -+ Krnica _ 114, 50,01 30.2 60.41
-9 1958 7 Krnica 4 52.67 29.0 61.27
o : . ) Tabela br. 4.
Prosjeéni sastav konzervirane bovske skute (n=09)
o Srednja Srednja pogreéka S ’ e Varijaciona’
Sastojeci vrijednost  sredmje vrijednosti, “Min. - Max. © &irina
R M, %o - EPm S e < Y - Vig
Voda - - 54.44 .+ 04T 50.01 57.69 767
Mast ) 25.53 : * 074 22.00 30.20 . 820
Mast U SU~ g 2 10a y ) Yoo o
‘hej tvari 55.92 - T 1.08 50.45 . . 61.27 v‘ 11.72

' ‘Organclepticka svojstva .
SVJeza tek oc1]edena bovska skuta. nema odreden oblik, jer je ta]
uVJetovan krojem kese za ocjedivanje (sl. 1) Najéesée je to obllk manje
ili vife produZzene grude s hrapavom povrsinom. (naslovna slika u »MlJe- '
karstvu« ‘br.-2;. “god. 1960 i sl. 1), kO]a je posljedica uslova OCJedlvanja i
grubog matemjala iz kojeg su nadinjene kese (sl. '3).. Tim oblikom i po-
vrSinom se ipak razlikuje od grobnicke (sl 2) i dalmatinske skute, koje
na trziste dolaze kao okrugle grude s. glatkom powvriinom. Gorn;u dio
grude, koji Ill]e izloZen vlastitom pritisku ocjedivane skute, ima ne-
_ravnu povrinu, odnosno kruprio mrviéastu (sl. 1, gruda desno) Kore ne-
ma. TeZina gruda je razli¢ita, od oko 5 do’10 kg, pa .i viSse. Boja skute
izvana i u unutradnjosti je Jednohcno vapneno bijela. Na prerezu skute
se¢ mogu vidjeti sitne rupice. Na opip, odnosno lom, rezanje i mazanje .
daje umjeren otpor uslijed &évrstoce tijesta. Svjeza skuta ima, jedva pri-
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mjetan miris po sirutki: Po okusuje slatka,
»sitha«, neznatno trpka. Izglédom je veoma
slitna svjezem domacem siru iz kiselog mli-
jeka.

Soljena bovika skuta nema oblika, 3to je.
uvijetovano Gestim gnjetenjem i mijefanjem
(sl. 3.1 4). Boja mlade soljene skute je bijela,
kao i ‘kod svijeZze, a kod zrele je zuckasta.
Lako se maZe, tako da konzistencijom pot-
sjeéa na crnogorskl skorup ili . uzicki kaj-
mak. Miris i okus su kiselkasti kod mlade
soljene skute. Kod s,tam]e,skute zna. okus

. biti. i ostriji, ali ugodan. Pikantan okus se
i trazi. Zrela skuta je jedna vrsta zalina za
-cijeli krumpir odnosno sastavni dio uobida-
jenog jela tih krajeva, regionalnog specijali-
teta, t. zv. »ompi« sa skutom. Osim toga
okus soljene skute je, naravno, slan. U usti-
ma se lako o‘tapa dajucéu osjeéaj punoce,
odnosno masnoée, a takova, t. j. masna, sku-

S o ta po svom sastavu i jeste. »

Sl, 4. Izgled j njega soljene Postoji jo§ i treta vrsta skute. To je to-
bovike skute wu skladiStu. pla, neocijedena skuta, tek izvadena iz kot- -
(Emetijska zadruga Boveo) . 1), skutenje s jednakim dijelom skutine si-

(Foto: D. 8)  rutke. Tako je.odmah troge sirari i pastiri u
planmama u c¢ijoj svakodnevnO] ishrani ima
vanredno vainu ulogu Kako je pristupa¢naj samo ovima, nije zanimljiva.

s gledista ishrane §ireg kruga potrofacda, te nije anahzlrana._ Okus ove
skute je vrlo prijatan, slatkast i pun, a konzistencija meka.

Pogreélﬂe Skute: i mjere za poboljSanje kValitete‘

Najcesei nedostac1 skute su posljedlce pr01zvod.n3e ili njege, ako se
ovu tretira odvojeno. od proizvodnje po tome $to je ne obavljaju iste
osobe. Kod skutenja se- dogada da skuta prigori i da'u nju napada pepeo
u k031 se pretvaraju varnice s otvorenog ognjista ili se isti diZe kod lo-
Zenja, pokrlvanJa vatre i promaje. Takova skuta je jednolicno sivkaste
boje ili sa tamnijim i svijetlijim &esticama.&adi i pepela. Druge netistoce
organskog porljekla ne sadrZi, pa 6ak ni muha, jer istih u sirarnama ili
nema ili im je pristup spx“i]ecen mrezicom: ha. prozoru Za vrijeme sku-
tenja nema moguénosti da muhe dospl;]u u skutu, jer u dimu. te¥ko izdrze
i Jjudi: koji .su potrebm za pomo¢ siraru. Svjeza skuta ne smije biti ki-
sela, ‘a soljena ne smije biti presoljena. Na prvoj se moZe razviti bijela
mlije¢na plijesan- (Oidium lactis), koja uzrokuje tipi¢ne promjene izgle-
da, okusa i-mirisa skute, a na soljenoj, pored ove, mogu se pojaviti i dru~
ge plijesni. Cesta je kod zrele skute pojava uiegnutosti te: masla¢noki-
selog i octenoklselog vrenJa Ponekad dolazi i do. gnjiljenja.. U domacéin-
stvima se-moZe sresti i skuta s poveéanom koli¢inom vode kao i sa sma-
njenom koli¢inom masti u suhoj tvari.

Pobolj$anje kvalitete skute sastoji se u otklan]anju navedenih
nedostataka. NajvaZnije pogreske bi bile izbjegnute istovremeno s uvo-
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denjem mjera za unapredenje bovskog sirarstva, u kojem je skuta se-
kundarni proizvod prerade ovéjeg mlijeka u, sir. Osnovne mjere su ure-
denje sirarni, eliminiranje otvorenih ognjiita i struéna izobrazba sirara.

) Klasifikacija

. Bov8ka skuta je masna ové¢ja skuta. Po nafim propisima (5) o sadr-
zini masti u suhoj tvari sira masnoéa bovike skute odgovara masnoéi
esktramasnih sireva. Medutim, buduéi da sadr¥inom vode (54.44 i 57.5%0)
prelazi maksimalnu granicu od 40%, dozvoljenu za ekstramasne ‘sireve,
to se bovska skuta na osnovu klasifikacija za 'sireve moZe izjednaliti
s masnim sirevima, t. j. onima s najmanje 45% masti u suhoj tvari. Kako
"skute nisu sirevi; a u naSO] zemljl pretstavljaju rasprrostranjene lokalne
specijalitete, bilo bi ih ispravnije klasificirati odvojéno od sireva. U sva-
kom sludaju bovika skuta po svom sastavu (soljena. 55,92%, a svieZa
57,17%0 masti u suhoj tvari) zauzimlje mjesto u najkvahtetnl]lrn skupina-
ma skute S :

Ukupna 'provizvodnja bovike skute

Prema podacima Kmetijske zadruge Bovec proizvodnja ovéje skute
u 1959. godini iznosila je na planinama: Duplje 850 kg, Crni Vrh 450 kg,
Trebis¢ina 650 kg, Za Skalo 750 kg, Globoka 750 kg, Zamel 420 kg, Kr-
nica 610 kg, Bala 1.040 kg, Mangrt 76¢ kg i Koritnica 400 kg, 3to ukupno
iznosi 6.680 kg. Doda li se k tome 3.340 kg proljetne »majne« skute iz
doline, sveukupna proizvodnja bov$ke skute iznosila je preko 10.000 kg.

Komparacija jugoslavenskih ov&jih skuta

Uporedenjem sadrZine . glavnih sastojaka raznih jugoslavenskih
ovéjih skuta (tabela br. 5) dolazi se do konstatacije da se po .koli¢ini
suhe tvari svijeZa bovika skuta izjednaduje s dalmatinskom skutom. sa
Silbe i Oliba, a da sadrZi neznatno manju koli¢inu vode od bratke i grob-
niéke skute iz 1957. godine. S obzirom na to da mOJstranska skuta, te
skute ¢iji sastav navodi Laxa viSe skoro ne postoje, to im se navodi
.sastav, ali uporeden]e nema uvijek svrhe, osim s historijskog glediSta.
Po prosjecnoj sadrZini vode bovska slana skuta (54.44%s), prema drugim
soljenim - skutama, sadrzi manje vode od kosovske (61.91%), osobito od
pirotske (73. 030/0), a viSe od makedonske (51.13%) i crnogorske (53. 2%/e).
S obzirom na sadrZinu vode i t. d. te¥ko je donositi ispravne zakljutke
.kod skuta s malenim ili nepoznatim brojem analiziranih uzoraka. Pola-
zeéi s toga. glechsta a po .apsolutnoj sadrZini masti, obje vrste bovike
skuta (24,27 i 25.53%0) zaostaju za dalmatinskom (27.93 i 27.13%0) i grob-~
nitkom (26 i 30"/0), osobito za vlaSitkim torotanom (380/0) a nadmasuju
skupinu urda iz Pirota (5.83%), Makedonije (10. 16%0) i PriStine (6. 5%0).
Medutim, nekadainja slatka slovenska skuta imala je ¢ak 39.09% masti.

SadrZina masti u suhoj tvari bovike skute (57.16 i 55.92%0) zaostaje
za dalmatinskom (66.17 i 62.31%), grobnitkom, (62.61 i 66.84%0) i torota~
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: R ~ Tabela br: 5.
Uporedna vrijednost bovike i drugih ov¢jih skuta

Vrsta § pro- ‘God. " Mast u

h . ‘Autor i
venijencija - istraZi- Voda - Mast suhojtvari n : o
skute __vanja - ) skauite literatura
Bovika skuta, 1951 =R ' - : gy y
svieza-slatka l959 . 975 2420 57.17 30 Sabaﬁos
 Bovdka skuta, L ) V. » S
soljena 1959  54.44 -25.53 . 5592 9 Sabado§
Dalmatin- ‘
ska skuta: : : _
Silbg { Olib - 1956 5750 . 2793 - 66.17 _ 21 . Bakovi¢c (1)
Brat 1956  58.13 27.13 62.81 .16
Grobnitka -1957 5847 26.— 62.61° - "8 Sabados (9)
skuta 1959 55.12 30— 66.84 - 6 o
Skuta mojstran-. — ‘ .
ska svieZa 1946  64.6 - 22.43 63.36 1 Sabados (7)

Skuta slovenska
(slatka), Jul,

Alpe - L 41.06 39.09 T 66.3 . _ Laxa (3)
Skutd ‘slovenska '

{soljena), . ) .

Jul. Alpe - 46.51 29.69 55.5 Laxa (4) .
Urda ernogor- ' L ’

ska ~ , 53.2 16.52 353 Rakoevic (6)
Torotan - i ' : ‘ :

Vlasicki 40.— 38— 63.3 ‘ Zdanovski (15)
Urda: ) ' ’ ‘
pirotska 1950 73.03 5.83 21,71 6 -

" makedonska 1950 51.13 1016 20.79 2 “Sipka
kosovsky 1950 61.91 6.5 -18.48 2 »Ra\kovic’ (11)

nom s Vlagiéa (63.3%), ali zajedno s ovima daleko premasuje crnogor
sku (35.3%) i druge citirane urde (18.48—21.71%).

‘Komparacija minimalnih i maksimalnih vrijednosti za sadr3inu
dsnovnih - sastojaka dalmatinske skute (1), srpsko-makedonske urde (11)
i bovike skute pokazuje vrio velike razlike u sastavu. Tako se kod dal-
matinske skute sadrZina vode kreée od 40—76.4%, sadrZina masti od
9.6—45%0, sadrzina masti u suhoj tvari skute od 40.6--77.6%. U nave-
denoj urdi ima 50.12—80.07% vode, masti 1.8—13.50%, masti u suhoj
tvari urde 9.03—41.02%, u svjeZoj bovsko;; skuti ima 54.23—62.52% vods,
-19—217.20% masti, 46. 99—63.54% masti u suhoj tvari skute, a soljena
sadrzi 50.01—57. 690/0 vode, 22.0—30.2%¢ masti i 50.45—61. 27% masti u
suhoj tvari skute. Prema tome bovika skuta se odlikuje daleko manjom
Vari]abﬂnoscu svoga sastava (tabela br. 6).

U naSoj literaturi nalazimo neke negatlvne sudove 0 V'rljednosu
skute kao hrane. Tako nalazimo sh]edece 2): .t. zv. surutkin :ir,
poznat .u narodu, kako gde, pod nazivom belava skuta ili urda. To je
obigan’ postan sir male vrednosti, koji pojedu ukuéani ili ga upotrebe

~za hranu svinja.« Sastav i porijeklo ovog proizvoda nije naveden. Me-
dutim, prema komparativnom prikazu raznih nasih ovéjih skuta (tabela
br. 5), te prema rezultatima ispitivanja tipiéne kravlje skute kao 3to je
bohszka (8), skute- nisu n1posto‘ male prehrambene: vr1]ednost1 a naj-
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- : . S Tabela br. 6
Varijaciona $irina osnovnih sastojaka na$ih skuta

SadrZing  Dalmatingka Srpsko-makedonska Bowvdka svijela  Bovika soljena

_skuta, Vi - - urda, Vi - skuta, Vi - skuta, Vz
Voda 264 . 2095 829 .67
Mast - 35.4 o ' 170 - 8.50 S 820
Mast u suhoj

: 37.0 A\ 31.99 - 1655 11.72
_tvari ] .

-manje ako ih se- prosuduje po koli¢ini masti izraZzenoj-u suhoj tvari.
Po na8im zakonskim propisima (5) posni sir je onaj koji ima manje od
15%p masti u suhoj tvari, po stranim normama (13) manje od 10%o, dok
nafe viSe istraZene skute imaju u istotnim krajevima zemlje 18—35%
a u zapadnim preko 55%,

U vezi sa samim sastavom ]ugoslavensklh skuta potrebno je pre-

_cizirati pitanje soljene skute. Naime, iz teksta: »...u nafu i stranu
skutu sol se ne stavlja«, moglo bi se lako razumjeti jugo-slavensku skutu,

- a to se moZe odnositi samo na dalmatinsku. {1) Naziv »skuta« uobicajen-
je i u Sloveniji, gdje se taj mlije¢ni proizvod i soli, i to ne samo u
bovskom podruéju, nego i u bohinjskom i tolminskom.

Zakljutak

Ispitan je osnovni sastav 30 uzoraka svjefe i 9 uzoraka soljene
bovske skute. Ustanovljeno je da svjeZa bovika skuta sadrZi prosjetno
- 57.50%0 vode (42.50%6 suhe tvari), 24.27% masti i 57.17%0 masti u suhoj
‘tvari skute. Bovska skuta konzervirana soljenjem ima slijedeéi pro-
-sjeéni sastav: vode 54.44% (suhe tvari 45.56%0), masti 25.53% i masti
u suhoj tvari skute 55.92%. Po koliéini suhe tvari prakti¢no se izjedna-
fuje s dalmatinskom i grobnitkom. skutom s kojima éini priliéno
izjednadeni tip ovéje skute - zapadnog podruc]a naSe zemlje. Ta tipi¢nost
se olituje i u sadrZini masti u suhoj tvari skute. Po tome iako dosta
zaostaje za spomenutim skutama, ipak zajedno s njima daleko nadma-
~8uje istoéni tip ispitanih ov€jih skuta (urda). Prema - svim - skutama .
bovika se odlikuje najmanjom varijabilno$¢u sastava. Ako je klasiramo
prema sadrzini masti u suhoj tvari, bovika skuta spada u masne skute,
te .je i kao takova vrijedna Zivotna namirnica. Zrela, soljena bovska
skuta je vrlo ukusni specijalitet medu mlije¢nim proizvodima iz po-
druéja Julijskih Alpa. Ukupna godi$nja proizvodnja bovike skute iznosi
oko 10.000 kg. Pretezni dio se konzervira soljenjem.

Summary

Average water content in fresh albumin. cheese of Bovec (>>b0’VSka skuta«) “is
©f 57,50 per cent and average fat content in dry matter is of 57,17 per cent. In
salted albumin cheese those contents are of 54,44 and 55,92 per cent respectivély.
According to cited data and to very good taste of albwmm cheese of Bovec if may
be considered as the best quality sheep’s albumin cheese among all produced in
Yugoslavia.

As a local specialty the albumin cheese of Bovec has a reputation for good - .

guality milk product. It is consumed by the population in the region of its produc~
tion (upper course of river Soca)
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POTREBA NAGLOG HLADPENJA MLIJEKA
NA MJESTU PROIZVODNJE

U proslom ¢&lanku (Mljekarstvo IX, 12, 1959), prikazali smo umna-
Zanje mikroorganizama Kao faktor, k031 utJece na kvalitet mlijeka. Vi-
djeli smo, kako toplota pospjeduje umnazZanje, i jasno nam ;je da m11]eko
kao sirovina i svi mlije¢ni proizvodi hladenjem bolje safuvaju svoju
kvalitetu. O tome svjedode i izvjeStaji o konkretnim uspjesima, koji su.
bas. hladenjem. mlijeka postignuti u drugim zemljama.

Na terenu se naZalost nedovoljno iskori$éuje hladenje kao sredstvo,
kojim uspjeSno zadrZzavamo rast mikroorganizama Zato je ba§ nedo-

~voljno hladenje €esto glavni uzrok slabe kvahtete i slabe odrzivosti mli-
jeka, koje dolazi u mljekare. . -

U podruéjima s nedovoljno razvljenlm mljekarstvom ¢esto nedo-
staje na terenu naprava za mehanitko hladenje mlijeka do dovoljno ni-
skih temperatura, narotito kod. poljoprivrednika s vrlo malim brojem
stoke, — a tih je kod,nas najvife. U takvim prilikama mlijeko nije naro-
" &ito vaZan izvor seljakova dohotka i on ne obraéa mlijeku poslije muZnje
toliko paZnje, koliko bj morao i mogao. A ba$ je u takvim teSkim, veéi-
nom i u higijenskom smislu anovol.]nlm prilikama sitne prmzvodn]e,
hladenjer mh]eka odmah peslije muZnje naroéito potrebno i uspjesno.

U prvim: satima poslije muZnje broj mikroorganizama malo se mije-
nja. Mlkroorganlzml se prilagoduju novim, prilikama, u-koje su dosp]ele,
ne razmnazaju se, a i b1okermgsk1 su slabo aktivni. Osim toga ima svjeze
mlijeko t. zv. bakter1c1dna i bakteristatiéna svojstva, koja zadrzavaJu

) Prema wd:oprmosu pisca XV Medumarovdnom miljekarskom kongresu u Lon-
donu URGENCY OF PROMPT .COOLING OF MILK AT THE FARM ESPECI-
ALLY IN DIFFICULT CIRCUMSTANCES., XV. Intern. Dairy Cong\r 1, 272 — 274
(1959) .
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