iz gradske vodovodne mreze. Za ovu svrhu potrebna Je saradnja s higi-
jenskim zavodima;

, '9) kontrola remfekcue pasterlzovanog mleka, usko 1e povezana sa
¢istoéom sudova i uredaja. Ovo procenjlvan]e potrebno je vrSiti odgova-
ramcnn metodama;

' 10) u cilju eflkasm]e bakteriologke kontrole i otklan]an;]a otkrivenih
“nedostataka u pogonu, potrebna je tesna koordinacija laboratoriske i teh-
niéke kontrole., Ovo se mora odraziti i u odgovarajucm dokumentacm
koja se vod1 u laborat0r1]1 mlekare

PRAKTI(:AN ST‘ROJ’ ZA -‘PRAN’JE TANJURICA -SEPARATORA

Svatko tko radi u mljekari, zna kako je mucan i dugotra;an POsac:

pranje tanjuri¢a iz bubn]a separatora. :
" Kod separatora veceg kapamteta koji 1ma_]u vige od 100 tan]umca

u bubnju, traje taj posac viSe od dva sata.-

Da bi se taj posaO( olak$ao, konstruirale su neke mljekarske tvornice
u inozemstvu stroj- za pran]e tanjuriéa separatora (sl. 1). Ova1 stroj sa-
stoji se od bubnja; osovine (jedne ili viSe), na kO]U. se namzu tanjuri se-
para‘cora postolja pogonskog e1ektromotora ’ :

|

* 7)

Sl 1 Stroj za prame tan,]ur a. separatora ' Sl 2

Tanjuriéi separatora peru se na ovaj nadin:

Nakon zavr§enog posla otvorimo separator, izvadimo buban], a zatinx
i tan]urlce (sl 2.) Iz stroja za pranje separatora izvadimo pokre’cnu 0S0-
vinu, i provuéemo je kroz otvor tanjura separatora (sl. 3). Pritom’valja
paziti, da se tanjum ne razmaknu, ili ne raspu, jer ih je onda tedko na-
nizati na osovinu. Osovinu s tanjurima stavimo ponovno u bubanj s‘tro,a
Za pranje.

Kad osovini s tanJummma postavimo i prlcvrstlmo u. buanu raz-
maknemo tanjiuriée jedan od drugoga (sl. 4), zatim bubanj napunimo vo-
dom oko 2 cm ispod ruba tanjuriéa. U vodu stavimo neko kemijsko sred-
stvo za pran]e ili detergent. Tada zatvorimo i pri¢vrstimo poklopac stroja.
Za pranje, te pustimo paru, da se voda postepeno zagrije najprije ne
40—590, a.zatim do cca 70°C. Potrebno je voditi ra¢una o tome, da se voda
postepeno zagrijava, jer se kod suvise naglog zagm]avan]a bJelancevme
prilijepe za st13enku tanjuricéa.

Tada osovinu s tanjuri¢ima stavimo u pokret. Dok se tanjuri okreéu,
prolaze kroz otopmu i na taj nadin sé peru. Posto ]e mlijeko sepamrano

88



tanjuriéi se, peru 10—15 mmuta a nakon separlran]a s1rutke 15—20
minuta. )

Kad se stroj zaustavi, 1spust1 se. otopma a tan]um se prskaju toploxn.
i hladnom é&istom vodom, da se isperu ostaci kem135k1h sredstava za pra-
nje (sl. 5) '

Pokretnu osovinu stroja s tanjuriéima izvadimo, tanjuriée s nje pa-
zluvo skinemo i stavimo na stol za prlbor da se osuse, ili ih odmah sta—/
vimo ponovno u separator.

Ako tanjuriéi nisu dulje vremena temeluto pram na njima se stvara
talog, koji treba onda posebno prati ¢etkom u toploj vodi uz dodatak

4,5%0 dui¢ne ilj fosforne kiseline.

Dok se tanjuriéi peru u strO]u moZe radnik opratl Tucéno druge dije-
Tove separatora te na taj nadin posao brzo obav1t1 i uS$tedjeti znatno radne
snage i vremena,

Za stroj tipa >>Jong1a« tvrtka »I—Iolstem—Kappert« daje ove ‘tehnitke .
podatke koli¢ina vode u bubnju oko 250 lit,, potroana pare. za jedno
pranje oko ‘25 kg, snaga pogonskog motora 1 KS, dimenzije stroja
2100x1450%1150 mm, teZina netto 180 kg, brutto 220 kg. A, Petritic

'OSVRT NA XXII. OCJENJIVANJE MLIJECNIH PROIZVODA:

9. I1I. 1960. odrZano je u prostorijama Sekcije za Hrvatsku Struénog-
udruzema mljekarskih orgamzacua Jugoslavije XXII. 0c3en31van]e mh—
jecnih proizvoda.

Na ocjenjivanje je dostavljeno iz 13 ml]ekarsklh pogona (9 mljekara)b
35 uzoraka mlije¢nih pr01zvoda i to 8 vrsti sireva (traplst grojer, emen-
talac, ribanac, topljeni sir, §varcenberg, a la bel paese i »P1on1r«), zatim
kondenmrano mlijeko, rnh]ecm prasak, b1]ela kava, kazein i maslac.

Organoleptitko ocjenjivanje obavila je ova kOHllSl]a ‘

1. dr. D. Sabado8, Poljoprivrednj fakultet, Zavod za laktologiju,
Zagreb ' . '

. Antun Rudnitki, Mljekarska Skola Bjelovar ‘
. ing. Dinko Ka$telan, Stru¢no udruZenje ml]ekarsklh organizacija -
Jugoslavije, Sekcija za Hrvatsku.
4. dr. Ante Petri¢i¢, Struéno udruZenje mljekarskih orgamzacna
. Jugoslavije, . -Sekcija za Hrvatsku
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