Vijest

I1. sjednica Odbora Sekcije za Hrvatsku
Struénog udruZenja mljekarskih organiza-
cija Jugeslavije — 11. II, o. g. odrZana je
II. sjednica Odbora Sekcije za Hrvatsku,
kojoj je osim é&lanova Odbora prisustvo-
vao i sekretar UdruZenja ing. Moma Stam-
bolié. .

Na sjednici su pretresena personalna pi-
tanja Sekcije i izabrana je komisija od 3
¢lana ing. D. Pavli¢iéa, direktora Instituta
za mlekarstvo FNRJ, D. Kaufa, predsjed-
nika Sekcije i ing. M. Stamboliéa, sekre-
tara UdruZenja, koji ée poduzeti potrebno,
kako bi bila do Plenuma Sekcije rijeSena
personalna pitanja.

Sekretar Sekcije je iznio, da treba &im

prije dostaviti podatke o poslovanju po-

jedinih mljekara. Momentano nije potreb-
no dostaviti podatke o financijskom poslo-
vanju, jer isti ne ¢e biti gotovi ni do
kraja ozujka. :

Zaklju€eno je, da se Plenum Sekcije
odrZi 2. III. o. g.

U vezi s deviznim sredstvima za naba-
vu opreme i rezervnih dijelova zakljuéeno
je, da se hitno dostave potvrde o osigura-
nju dinarskih sredstava za nabavu uvozne
prioritetne opreme i da se potrebe za no-
vu opremu i rezervne dijelove dostave
do kraja veljade o. g.

Oformljena je komisija od predstavnika
fakulteta, mljekarske Skole, ZadruZnog po-
slovnog saveza, TMP Osijeka i Sekcije.
Ona treba prikupiti dokumentaciju i izra-
diti prijedlog o sistemu Skolovanja kadro-
va, a to ¢e biti dostavljeno Sekretarijatu
za rad Izvr8nog Vijeéa NRH,

Ujedno je zakljuCen prijem novih ¢&la-
nova.

Sastanak Komisije za list »Mijekarstvo«

Prema zakljudku Upravnog odbora
Stru¢nog udruZenja mljekarskih organiza-’
cija Jugoslavije od 16, 1. o. g, odrZan je
14. II, o. g. u prostorijama Sekcije za Hr-
vatsku sastanak Komisije za list »Mljekar-
stvo«,

Komisija je imala zadatak da pretrese
financijska, organizaciona i stru¢na pitan]'a
lista.

Doneseni su zakljuéci u pogledu vlasni-
$tva, izdavaca lista, redakcionog odbora
i prijedlozi o daljnjem financiraniju lista.
Pretreseni su pravilnici o poslovanju ured-
ni§tva lista »Mljekarstvo« i program za
god. 1959.

Na narednoj sjednici Upravnog odbora
UdruZenja uzet ée se u razmatranje pri-
jedlozi spomenute komisije i o tome do-
nijeti zakljucak.

K.

IZDOMACE | STRANE STAMPE

Melioracija gornje Pesavine — Na po-
druéjy gornje Posavine ima se meliorirati
257.000 ha zemlji§ta. Time ée se dobiti 146
hiljada ha oraniénih povriina ,a od toga je
40.000 ha opéedruStvena imovina, na kojoj
¢ée se mocéi podiéi socijalisticka gospodar-
stva. Radovi na melioraciji trajat ée oko
10 godina.

Poveéanje broja stoke prema drustvenom
planu NRH za god. 1959, — U druitvenom
planu NRH za god. 1959. predvida se po-
vedanje broja stoke, i to: kod goveda za
20.000, kod svinja za 60.000, kod ovaca za
50,000, a kod peradi za 300.000. Proizvodnja
stoénih proizvoda povedat ée se, i to: mesa
za 10.000 tona, mljeka za 10. 000 tona a
jaja za 18 m1113una komada.

Primjer Kkooperacije za poboljSanje pa-
Snjaka u Gackom — Da bi se povedala
proizvodnja mlijeka, mljekara u Gackom
davat e za svaku litru mlijeka, koju ée
dobavljati zadrugari, po 1,50 dinara, da se
podmire tro§kovi za poboljSanje paSnjaka.
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Na pasnjacima past ée krave, a njihovo ¢e
se mlijeko davati mljekari po dogovorenim
cijenama.

Uvoz sumporne kiseline — Proile godine
uvezeno je 55.000 tona sumporne kiseline.
Uvoz je oteféan zbog nestaSice cisterna za
uskladistenje, rokova dobave i prljevoza
Potreba za sumpornom kiselinom povecava
se zbog sve vele proizvodnje umjetnog
gnojiva. Radi toga izgradit ¢e »ZORKA«
u Subotici do kraja ove godine nove kapa-
citete, tako da ¢e se na godinu proizvodnja
sumporne kiseline povedéati na 190.000 tona,

Osnivanje Poslovnog udruZenja Zajednice
poljoprivrednih dobara grada Zagreba
U sklopu Zajednice poljoprivrednih dobara
grada Zagreba jesu ova poljoprivredna
dobra: Zitnjak, BoZjakovina ,Kerestinac i
Voéarsko-vinogradarsko poduzeée »Vocéar-
stvo«, Predvideno je da se poveéaju .poljo-
privredne povrSine na gradskom podruéju
za 1000 ha. Ove godine nabavit ée se za
spomenuta dobra 2.000 krava mlijetnih pa-



smina, a do god. 1961, oko 5—6.000 krava.
Njihova proizvodnja iznosit ée prosjeéno
na dan oko 80.000 litara.

Uvoz rasplodne stoke u Jugoslaviju
Uvoz rasplodne stoke u Jugoslaviju po-
sljednjih se godina znatno poveéao, a to
se vidi i iz ovog pregleda:

Pladanje mlijeka po sadriini bjelandevina
~— Veé drugi savez u Holandiji Gelder-Ove-
rijselski Zuiverbond u oZujku god. 1958.
pofeo je ispitivati bjelantevine u mlijeku
kod pojedinih krava. U proljeée ove godine
bit ée pusten u pogon u Zutphenu za to po-
seban laboratorij, SadrZina bjelanc¢evine bit

u 000
1947, . 1948. 1951, 1952, 1956. 1958.

grla  vrij. grla vrij. grla wvrij.grla vrij. grla  vrij. grla vrij. -

- goveda . 2.298 20.201 1.027 20.870 21 435 101 9.997 2,211 260.679 7.485 796.681
svinja. 3.070 12511 241 2880 6 49 25 1.263 32 1.583 4.098 98.254

ovee i

ovnovi 435 1.233 312 2054 — ~— ~ — 110 5.356 1.661 67.022
Prije rata uvezena su rasplodna goveda ¢e utvrdena kolorometrijski. Ispitivanje

simentalske, pincgavske i sivesmede pa-
smine, i to iz Svicarske i Austrije .Nakon
rata uvezena su rasplodna goveda frizijske,
hereford, crvene danske i jersey pasmine,
i to iz Holandije, Zap. Njemadke, Austrije,
Engleske i Danske. Osim svinja bijele en-
gleske pasmine uvezena je conrwald i bi-
jela ‘holandska pasmina svinja iz Engleske
i Holandije. a osim merino ovaca iz Fran-
cuske i domac¢a merino ovca iz Zapadne
Njemacdke.

Utjecaj svjetlesti na sintezu (tvorbu) mli-
jecne masti — Prof. dr. A. Orth i dr. W.
Kaufmann u Institutu za proizvodnju mli-
jeka i istraZivanje u mljekarstvu u Kielu
nizom svojih radnja ustanovili su, o ¢emu
zavisi sinteza mlijene masti. Njihova no-
vija istraZivanja pokazuju, da % masti u
mlijeku zavisi o svjetlosti. Krave, koje su
drzane ¢itavo vrijeme u tami, daju kod
svake muZnje jednaki % masti. Umjetna
rasvjeta staje preko no¢i djeluje tako, da
krave daju veéi postotak masti u theku
nego ako su u tami. Ako se pak krave drze
u tami po danu, daju kod muZnje mlijeko
§ manjim postotkom masti nego ako su
na danjem svijetlu.

I upotrebom veéih koli¢ina silaZe =za
krave (40 kg i vise na dan) smanjuju se

razlike u % masti kod vefernje i jutarnje .

muZnje. IstraZivanja spomenutog Instituta
u tom praveu nastavljaju se.

Atomska energija omogucuje izvoz mli-
jeka — Engleski Institut za atomska istra-
Zivanja ustanovio je pokusima, da se mli-
jeko obradeno gama zrakama moZe 10 dana
¢uvati, a da ne nastanu promjene u okusu.
Takova obrada mlijeka moZe se provesti
samo u velikim pogonima, jer je za to po-
treban strojni uredaj vrlo skup. Za praksu
je takova obrada od velike vaznosti, jer se
mlijeko,, obradeno gama zrakama, moZe
najednom za 7 dana dati trgovackoj mreZi,’
Osim toga takovo se mlijeko moZe izvoziti,
a da ne nastanu gubici.

(ot

sadrzine bjelanéevina u mlijeku posluzit ¢e
za selekeiju krava. Osam sirana na podrué-
ju spomenutog saveza zakljucéilo je, da
uvedu plaéanje mlijeka prema sadrZini ma-
sti i bjelandevina.

Ispitivanje bjelanéevine u mlijeku od 100
krava dalo je ove rezultate:

sadrzZina sadrZina
bjelanéevine krave bjelantevine krave

% %

2,9 1 3,4 20
3,0 8 35 11
3 L1 12 3,6 5
3.2 16 3,7 3
3 3 22 3,8 2

Algajski ementalac smije se proizvediti
samo od siroveg mlijeka — U srpnju prosle
godine ‘donesen je propis, da se ementalac
smije proizvoditi samo od" 51rovog mlijeka
upotrebom temperature ne viSe od 44C.
Samo u tom sludaju mozZe se sir oznaditi
kao ementalac. Sirevi iste odgovarajuée vr-
ste, koji se proizvode kod vise temperature,
trebaju imati éetverouglati oblik pod ozna-
kom »éetverouglati tvrdi sir«.

(Deutsche Molkerei-Zeitung 1958)

Arterioskleroza i potroinja mlijeka —
Med@u. faktorima, koji nepovoljno utjetu na
krvne sudove, jest uzimanje hrane s mnogo
kalorija ili masti, koja pridonosi odlaga-
nju holesterina u krvne sudove.

Hrana Z%ivotinjskog porijekla. sadrZava
razli¢ite koli¢ine holesterina, tako na pr.

. 100 cm?® mlijeka 12 miligrama. Prema to-

me koli¢ina holesterina u mlijeku je tako
malena, da i ne dJelu)e nepovoljno na krv-
ne sudove
-Osim o vrsti i koli¢ini masti ’cvarna iz~
‘fnjena holesterina zavisi o cijelom nizu
drugih faktora u prehrani, a osobito o jet-
rima, kao centralnom organu, pa o poveta-



nju otpornosti stijenka arterija protiv pro-
mjena.

Mlijeko sa svojim harmoniéki izjedna-
¢enim hranivima i za$titnim tvarima mo-
Zemo smatrati zaStitnom hranom, koja po-
voljno utjefe na krvne sudove. Ono sadr-
Zava 10—20 puta viSe lecitina, nego hole-
sterina, a lecitin spredava odlaganje hole-
sterina u krvnim sudovima. Osim toga esen-
cijalne aminokiseline, a osobito methionin,
i u masti topljivi vitamini (osobito vitamin
A, E, Bz i Be) djeluju kao zastita od -dege-
nerativnih promjena u tkivima.

~AcO jogurt — Ljeti prosle godine Sa-
vezna mljekara u Bernu pod zaStitnom oz-
"nakom »AcO« jogurt stavila je u promet
novi proizvod. Razlika izmedu obi¢nog i
»AcO« jogurta je u tome, §to novi proizvod
sadrzava osim mlijeéno-kiselih bakterija i
Lactobacillus acidophilus. Jogurt povoljno
utjeCe na zdravlje svojom mlijeénom kise-
linom i drugim proizvodima tvarne izmje-
ne, koji spreavaju rad Stetnih bakterija,
ali ne mogu popraviti poremeéeni odnos
crijevne flore, no scidophilus bakterije to
mogu.

U suradnji s Odjelom za istraZivanje tte
»Aplin comp. ‘Barett« 1td. uspjelo je proiz~
vesti kulturu pravih acidophilus bakterija,

koje se nasele u crijevima i tamo razmno-
Ze. Time se moZe uspostavati poremedéena
crijevna flora. Acidophilus kultura sadrZa-
va jo§ osobitih tvari za porast. Ove sluZe za
odrzavanje i razmnaZanje acidophilus bak-
terija.

U djetjoj klinici u Bernu provodi se
opseZan pokus kod djece s »AcO« jogur-
tom. Lijeénici su dosad uvjereni u ljekovito
i za8titno djelovanje AcO jogurta, pa pre-
poruluju njegovu potroinju.

Nakupljanje vrhnja u grlu boce — Dvo-
kratna pasterizacija mlijeka bit ¢ée da nema
utjecaja na prikupljanje vrhnja u grlu bo-
ce. Ako se pak mlijeko drZi u bocama kod
5°C, a nakon toga u kuéanstvu kod 17°C,
vrhnje se bezuvjetno prikuplja. I tempera-
tura pasterizacije djeluje na prikupljanje
vrhnja u griu boce. Ako se mlijeko paste-
rizira kod temp. viSe od 78°C skupljat ¢e
se u veéoj mjeri vrhnje, kod 72C u ma-
njoj mjeri, a osrednje kod 75°C. Na to dje-
1uje i koli¢ina zraka u mlijeku, Sto je ma-
nje zraka u mlijeku, to je sklonost pri-
kupljanja vrhnja manja. Ako pasterizira-
mo mlijeko upotrebom pare, sklonost pri-
kupljanja vrhnja je veda, nego ako paste-
riziramo mlijeko upotrebom tople vode.

(Schweizerisches Zentralblatt
fiir Milehwirtschaft 1959)
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