ZA MNASE DOMACICE

PSenitna prekrupa s mlijekem — U

ne omeksaju, pa ih serviramo sa Se-

; / litre zasladenog mlijeka, koje ugri- _ Gerom, cimetom' ili mljevenim makom,

jemo do kuhanja, sipamo 8 dkg pSe-
. ni¢ne prekrupe i pomalo mijeSamo,
. kratko vrijeme kuhamo i nakon to-
. ga ostavimo podalje od vatre 10 mi-
: nuta, da nabubri. Tu smjesu pomije-

$amo s ne$to nekuhanog mlijeka ido-
- dajemo po volji $eéera i cimeta. -

Rezanci s mlijekom — U % litre za-
" sladenog mlijeka, kada zavrije, doda-
mp 15 dkg rezanaca. Kuhamo ih, dok

1Z DOMACE I ST

Kencentracija istraZivadkih i projekt-
. nih organizacija u naSoj prehrambenocj
industriji — Prehrambena industrija tre-
" ba da se razvija uporedo s. poljoprivre-
- dom, kako bi mogla obuhvatiti. i prera-
diti $to vife poljoprivrednih proizvoda.
'S time u vezi potrebno je ispravno pla-
" nirati i locirati pogone prehrambene in-
" dustrije, izraditi investicione-- elaborate,
uvesti suvremene tehnolodke procese,
. uspostaviti suradnju s maSinogradnjom
. Zza izgradnju domacde opreme =za Dpre-
hrambenu industriju. i
) Prema misljenju mjerodavnih faktora
trebalo bi osnovati posebnu ustanovu, u
: kojoj bi se usredototile sve istra¥ivadke
i projekine organizacije prehramhene
“industrije, koja bi trebala obuhvatiti go-
" re navedene zadatke.

Savjetovanje o predukfivnosti rada —
.U oZujku odrZano je u Beogradu savije-
_tovanje inZenjera i tehnifara raznih
- struka ‘o produktivnosti rada. Cilj savie-
“"tovanja bio je, da se pronadu sve mjere,
.-kako bi se Sto vise povecala pro-duktlv—
A nost rada; -
Ustanovljeno je, da treba obratiti pa-
) inju sistematskoj nautnoj analizi djelo-
vanja faktora, o kojima zavisi poveéanje
~produktivnosti rada. Da se to postigne,
. p.otrebna je tijesna suradnja organizacija
..inZenjera i tehniCara, pa privrednih dru-
- $tvenih organizacija. :
Svakako treba da se nadopune 4 na-
- -stavni ‘planovi, kako bi kadrovi postigli
) potrebno znanje o organizaciji rada, pla-
mranJu prmzvodn]e projektima, zastiti
rada it 4. -

Zobne pahuljice s mll\]ekom —U%
litre mlijeka, koje vrije, dodamo 4
jedaée Zlice zobnih pahuljica. Kratko
vrijeme smjesu kuhamo i nakon to-
ga ostavimo je 5 minuta podalje od

- vatre. -Smjesu potom posipamo Sede-

rom ili izribanom korom od narande
ili od limuna i cimetom. MoZemo to

pomijeSati i izribanom jabukorn.

RANE STAMPE

Krava Pilka mb. 7 postigla je najveéu
muznost u god. 1958. — Na poljoprivred-
nom dobru Zitnjak (NRH). dala je krava
Pilka mb. 7, crvenoSare pasmine (uve-

. zena iz Zap. Njemacke) nakon druge lak-

tacije u 313 muznih dana 10.041 kg mli-
jeka. Inafe je prosjeéna muznost 7 crve-
noSarih krava iznosila proSle godine na
spomenutom dobru 5.951 kg.

XI1i. mljekarska sedmica u Kielu
Od 7. do 9. IV. o. g. odrZana jé u Kielu-
t. zv. XII, mljekarska sedmica. Sastanak
je otvorio savezni ministar poljoprivrede

'dr. Liibke, OdrZana su predavanja o re-

zultatima istraZivanja s osobitim osvr-
tom na praksu: o odnosima izmedu krme
i kvalitete mlijeka, o silazi, zelenoj kr-
mi, pasi i njihovu utjecaju na rad bu-
raga i kvaliteti mlijeka, o drZanju krava,
o suvremenim metodama. uzgoja teladi,
o ekonomici u mljekarama, o zrenju sira
u ambalaZi, o le]ka].I!OJ strukturi ma-
slaca, hxguem idr.

XV, Medunarodni mljekarski kongres

" god. 1959, u Lendonu — Od 29. VI. do 3.

VII. 1959. odrZat ¢e se u Londonu XV, Me-

_ dunarodni mljekarski kongres. Program

kongresa obuhvaéa 6 grupa; proizvodnju
mlijeka, konzumno mlijeko, preradu u
razne mlijeéne proizvode, mljekarske
strojeve, uredaje i zgrade, analiticke me-~
tode i kontrolu u mljekarstvu, pa tr-
%iSte. OpseZan znanstven i tehnic¢ki pro-
gram obradivat ée se u 14 glavnih {ema.

. Oko 400 znanstvenih i tehni¢kih raspra-

va bit ée objavljeno u jednom  svesku

kongresnog izdanja. Xongresu ¢e prisu-
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stvovati preko 3.000 predstavnika iz 40
zemalja. Po zavrietku Kkongresa krenut
€ée.na 7 studijskih putovanja., Ekskur-
Zije ¢ée medu ostalim pohoditi veliku
tvornicu kondenziranog mlijeka y Dum-
friesu, proizvodnju zgusnutog devonshire
vrhnja, ZadruZnu mljekaru u Birming-
hamu, proizvodnju cheshire sira, elek-
tronski kontroliranu proizvodnju alumi-

nijskih kanta, poljoprivredna dobra naj- -

veéih proizvodada mlijeka, pa Chard-
tvornicu  (Wilts Unites Dairies), najveéu
te vrsti u drzavama Commonwealtha,

Mlije¢ni praSak dcbiven suSenjem wu .
pjedni (Holandija) — Ovaj se proizvod -

dobiva od zgusnutog mlijeka. Pod vakuu-
mom tvori se pjena, a pod vrlo visokim
tlakom se su$i. Tako nastaje porozan pra-
S8ak, koji se lako topi u hladnoj vodi.
Mlijeéni praSak dobiven suSenjem u pje-
ni sa 29,5% masti i 2,50% vode zadrZava
topljivost godinu dana kod sobne tempe-

rature, spakovan u atmosferi od 98,5% -

dugika i 1,5% kisika. Pasterizacija prije
isparivanja za 2 odnosno 5 ili 8,5 minuta
kod 88°C ne utjede na topljivost. Ovaj
postupak primijenjuje se uspjefno kod

su$enja mlijeka uz dodatak laktoze (hra- .

na za malu djecu) i kod ¢okoladnog mli-
jeka.

Molekule mlijeka protiv radioakiiviteta
— Japanski zavod za istraZivanje sred-
stava protiv bolesti od atomskog zrade-
nja, koji je osnovan god., 1947., za 12
godina svog opstanka. registrirao je 44
simptomatitna i 4 geneti¢ka . oboljenja.
28 simptomati¢nih i 4 geneti¢ka oboljenja

Hirgshimi,

mogu_se s uspjehom suzbijati. Stete po
zdravije, koje su nastale u Nagasaki i
dadu se. sa 30 raznih sred-
stava uspjeSno ablaziti, a djelomiéno i
posve izlije¢iti,. Od osobite je wvaZnosti
terapija prof. Turaka i Soroitija, koji su
pronasli dvije molekule iz mlijeénih sa-
stavina, koje se odupiru utjecaju radio-
aktiviteta, a isto tako i neke biljne so-
kove, koji imaju isto djslovanje. Na tom
se osniva suzbijanje bolesti od atomskog
zraéenja u Japanu. Za 111ecenjo rana, na-
stalih atomskim zracenJem upotreblja-
vaju Japanci tinkture, éijem ekstrakiu
je dodano mlijeko. Oni su proizveli- spe-
cijalan mlijeéni prasak i razne ljekovite
masti na bazi molekula mliieka. Injek-
ciﬁom nekih bilinth sokova (Pflanzensera)
qprecavam genetitka t. j. nasljedna oSte-
¢enia u krvnom optoku gradi kostiju 1
nasljednoj masi.

Podizanje tvormce sojina mlijeka u
Indoneziji — Indonezijska vlada uz po-
moé UNICEF-a i FAO-a izgradila je u
Djakarti tvornicu za proizvednju so]ma
mlijeka. U Jedno; smjeni proizvodit ée se
1000 lit. sojina mlijeka, steriliziranog u
bocama, ili' kao mlijedni praSak.

Prihodi tvorniékog radaika u SAD i
cijene ZiveZnim namirnicama (baza god.
1957.) — Ameritki radnik za 1 sat pla—
éenog rada moZe kupiti ove koli¢ine Zi-
ve¥nih namirnica: 11 hljebova kruha, 1
kg beefstéka, 1,28 kg mlijeka, 1,65 kg
slanine za dorucak 3,6 tuceta JaJa 16,55
kg krumpira i 3,6 tuceta naranta.

' (Deutsche Molkerei-Zeitung 1958)

OBAVIJEST

Mljekarska $kola u Bjelovaru primat ée 8kol. god. 1959/60. u 1. raz-
red 25 udenika, koji ispunjavaju ove uvjete:

1. da su zavrsili

8-godidnju &kolu

2. da su tjelesno i dusevno zdravi

3. da nisu stariji od 18 godina

4. da pridonesu potvrdu privrednih organizacija, odnosno NO opéine,
da ée im isplac¢ivati mjeseénu propisanu uéeni¢ku nagradu od Din 2.200.—
u. I razredu, odnosno-Din 2.700.— za II. razred.

Upozorujemo privredne orgamzacue da ¢im pr13e 1zaberu kandidate,
koji imaju uvjete za $kolovanje i da ih prijave upravi $kole najkasnije do

20. VII. 1959.

Prijave treba taksirati sa 30. dinara.
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