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Privredni i drustveni ekonomskl uvjeti u Bosni 1 Hercegovini daju
stocarstvu karakter vodeée grane u poljoprivredi. Najvec1 dio Republike
su planinski rejoni, gdje se proizvodnja zasniva u najveéoj mjeri na ko-
riSéenju travnjaka putem stoke, a stofarski proizvodi bi trebali da budu
u isto vrijeme glavno vrelo fmancljsklh prihoda.

Glavna karakteristika stodarske proizvodnje u BiH je. primitivan
na¢in drZanja i uzgoja stoke, pa mala proizvodnost. Dal;]nJe obiljezje
danainje stocarske proizvodnje jesu sitna gazdinstva, koja proizvode
velikim dijelom za potrebe svoga domadinstva, a manjim dijelom za pro-

. daju na trZiftu. Osobito je slaba proizvodnja mlijeka i mlije¢nih proizvo-
da za potrebe trzigta, $to se najbolje vidi iz donje tabele.

Broj muzne stoke i proizvodnja mlijeka u BiH god. 1957.

proizvedend mlijeka

Vrsta muzne stoke - _ ’ broj grla a litrima
- krave i steone junice 516.000 280,000.000
ovee za priplod ©1,252.000 - 35,000.000

Ukupno: 315,000.000

ProizVodnja ﬁﬂijeka po kravi muzari god. 1957. iznosila je 732 litre.

Godi$nja potroSnja po stanovniku iznosila je 99,8 litara, a dnevna 0,24
litre.

Drustveni sektor . ufestvuje u ukupnoj  proizvodnji mlijeka sa
0,9%, i to:

- zadruzni sektor sa 691.135 litara
- poljoprivredna - dobra sa ‘ 2,145.000

\ Ukupno: 2,836.135 litara
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Prosjetna muznost po kravi na zadrufnom sektoru ;|e do 1.034 lit. kod
paljoprivrednih dobara 1. 688 htara U ove- kohcme m_]e uracunato mll—
jeko, koje konzumira telad. | :

- Zadruzni sektor pr01zvod1 po krav1 za' 302 lltre a pol;]oprlvredna
dobra za 956 litara vise,od republitkog prosjeka (732 litre),

U NR BiH-e (prema podacima Poljoprlvredno sumarske komore u’
Sarajevu) postoje objekti, kop se bave. orgamzacuom opskrbe, obrade,
prerade i plasmana mlijeka i mlije¢nih. proizvoda, i to pet izgradenih
mljekara u pogonu, a Sest sabirnih stanica, koje su izgradene da saku-
pljaju mlijeko na pojedinim podruéjima. Ove nisu ostvarile svoju ulogu
radi nestadice sirovine, te se rekonstrmra]u na preradlvacke ml]ekare
pri zemljoradnickim zadrugama.

Sada se nalaze u izgradnji 2 mljekare, a.u planu do god 11961, treba
da se izgradi jo§ deset pogona.

Ukupni - kapacitet. postojeéih pogona  iznose 93 000 litara mlijeka
na dan, kapacitet sabirnih. stanica, koje rade Jest 30.000 litara, a kapa-
citet mlJekara koje treba da se izgrade, jest 28.000 litara. Ukupni ka-
pacitet ml_]ekara u BiH do god. 1961. blt ce 151 000 litara mh]eka na
dan.

od CJelokupne proizvodnje mlljeka u BiH otkupljeno je preko
otkupne mreZe za opskrbu trzi§ta (prema dobivenim djelomi¢nim 1nfor—
macijama):

Centralna i;hljekara ‘Sarajevo  god. 1958. 3,901.870 lit. mlijeka

Mljekara Banja Luka ‘ » 1957. 1,868.2569 ,,
- Mljekara Gacko, probni pogon - » 1959.  26.000 ,
Otkupna stanica B13e131na , » 1958. 511.000 ,,
Mljekara Gradadac . g ., 1958, 1,095.000 ,, T
N ’ . Ukupno: - - ~ . 7,400.129 Lit. mlijeka

F g §
.~ Preko organizirane otkupne mreZe opskrbljuje se trziste s 2% mli-
jeka, a ostale koli¢ine mlijeka dostavljaju preko privatnih proizvodada
potroSa¢ima, odnosno trofe u domadinstvu proizvodada. -
Najvedi mljekarski pogon je Centralna mljekara u Sarajevu (kapa-
citet 50.000 lIit). Ona, a i sve ostale mljekare, koje su zavriene i koje se
podiZu, stoji pred osnovnim. problemiom nedostatka sirovinske baze na
bliZem terenu Izuzetak ¢ini banjaludka mljekara, koja s podrudja Lijevéa
polja moZe osigurati dovoljno theka Centralna mljekara u Sarajevu s
podrutja kotara Sarajevo dobila je pro$le godine preko Sreskog po-
slovneg saveza za stodarstvo 2,400.000 litara mlijeka ili 61% od otkuplie~
nih koli¢ina mlijeka, a ostalih 1,500.000 litara otkupila Je u Hrvatskoj.
Mljekara je kadra da iznese na - sarajevsko trzigte prosjedno na dan
10.684 litre pasterlzu“anog mlijeka i jogurta. Privatnici prema ocjeni
donose u grad dancmice oko 10.000 litara mlijeka, te na taj naéin s neko
50% opskrbljuju grad ovom prijeko potrebnom namirnicom.
U nekim industrijskim basenima podi¥u se nove mljekare (Tuzla i
Zenica). I ove mljekare stoje pred sliénim problemom kao i saraJevska
mljekara, t. j. oskudljevaju sirovinskom -bazom na blizem podridju, te
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se ved sada orljentlraJu na- sklapanje ugovora za dovoz ml13eka iz. Hr-
vatske (na pr. Tuzla). Preradivatke mljekare, podignute u. re30n1ma
gdje postoji sn‘ovmska baza (Bljel;pna Gacko), stoje u pogledu swovme
bolje.- " - ~ bl ;
~ . Ma da je osnovni. problem kod opskrbe stanovmstva thekom i mh—
jeénim pro1zvod1ma mala produktivnost stoke-i s tim u vezi nedovollna
sirovinska baza;.ima takoder i &itav niz drugih poteskoca kOJe utjecu_
na ovakvo stanje .opskrbe. Medu. njima su najvazniji nedostatak .. orga-
nizirane mljekarske slugbe, slabi.putovi i velika udalJenost za pr13evoz v
rasc;epkanost proizvodnje na male 1nd1v1dua1ne pOSJede i sezonska va-
riranja u projizvodnji. . . . ‘
.+ ~Osim spomenutih - mljekara kod na.s 1ma c1tav ‘niz. orgamzacua i
ustanova, koje se pored drugih zadataka bave i orgamzacuom mljekar- -
stva. Cijeli taj rad je rasc3epkan nepovezan, svaka organizacija radi
prema svome nahodenju i zato kod nas nema jedinstvene politike za
unapredenje mljekarstva. Radi toga bi trebalo formirati takvu organi-
zaciju, koja bi sve te pojedina¢ne akcije mogla -objediniti: u.. vodenju-
jedinstvene mljekarske politike. A to bi mogla biti Sekeija za BiH pri
Struénom udruZenju mljekarskih organizacija Jugoslavije.

S organizacijom opskrbe. stanovni§tva mlijekom usko je povezano
i pltan;}e kadrova Stanjfe kadrova v1d1 se iz donjeg pregleda

| S‘a,daé_nje ;stéhjé.i Plan za god 1961

: »fakul'tetéka"spr’emar S 10 R F", 15

‘‘srednja sprema e 120 ; e A0
visoko kva11f1c1ran1h : P
radnika’. 0 o s 0T 8 - - 300 :
prlucemh radmka e 1 o 5‘0' S

Iz prednjlh podataka V1d1 se, da je stanJe strucnog mlJekarskoq kadra
nedovoljno i da je potrebno primijeniti niz mjera za osposobljavanje Sto
veéeg broja radnika svih kvalifikacija-u mljekarstvu (postdiplomski stu-
dij, st1pend1ran3e u mljekarsk1m skolarna odrzavanJe sermnara ‘teda-
Jeva isL).

Prerada mlijeka u naso; RepubIJcl takoder Je uglavnom- rascgepkana
po sitnim domacinstvima i prepustena kuénoj ﬁrlmltlvno;] pr01zvodn31
Organiziranih “mljekarskih pogona ima u Gackem, “Teinju, Gradataeu i
na pol_']oprlvrednlm dobrima Topola kod Banje Luke Modri¢a, Travhika,
Kupresa, Livna i dr., ali njihovi kapaciteti ne mogu podmiriti potrebe
trzista. Privatni pr01zvodac1 sve;lednako su jo§ glavni opskrbmcw trzista,
‘a pored njih i mmnoga: poduzeca iz drugih repubhka -

Orijentaciono uzevsi, oko 50% kravljeg, a cijela koli¢ina ovc3eg mh-
jeka preraduje se uw mh;]ecne proizvode, $to -iznosi oko 175,000,000 litara.
+ Iz ovoga-se vidi, da na mlije¢ne proizvode otpada razmjerno velika
-kohcma ‘mlijeka. *Mlijeéne preradevine preteZno su lokalnog karaktera
i odlikuju.se. Ve11kom -raznoliko§éu. Veliki dio ov1h preradevma trosi se
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U samim domadinstvima (kaJmak masloe).” Glavni trZzni- mlijeéni proiz-
vodi u na¥oj republici’ jesu: bijeli travnicki -sir,-feta, llVan]Skl sir, kaj-
mak, trapist, thanje koli¢ine katkavalja i dr. ‘

Potrebno bi bilo, da se prerada mlijeka preorl;]en‘clra i skoncentrira
na manji broj- kvalitetnijih proizvoda, koji b1 mogh nac1 odgovara_}uce
mjesto na nafem ‘i stranom frZistu.

C 1z svega recenog moZe se- zakljumtl da Je orgamzacua cgelokuPnog
- mljekarstva  u naoj NR BiH slaba i nedovoljna. S timr-u vezi osjeéa se
potreba, kako je naprijed navedeno, da se formira neka ustanova za
povezivanje rada u mljekarstvu i savjetodavna sluzba u mljekarstvu.
Ova bi sluzba pridonijela unapredenju stolarske proizvodnje i’ potp’o-'
magala u jednu ruku razvoj smovmske baze au drugu osagurala njenu
orgamzu'anu opskrbu

e

Dr. Davor Bakovié, Zagreb
Telnolodki fakultet

.

SKUTA

Skuta je album1nsk1 sir u nasem- narodu poznat jo§ pod imenom
© urda, furda, hurda; bjelava (1,2), cvarog (3,4), provara (5). Ovaj zadnji
naziv najbolje bi odgovarao jer se kod pravljenJa skute sirutka zaostala
poslije pravl]enJa sira zakuha ili provari. U istom smislu skutu u Bu-
- garskoj nazivaju izvara (6), a u Italiji ricotta (7). U Franeuskoj je naziv
za skutu serac -ili seret, u ‘Njemadkoj Zlger au Englesk03 albumin
- chees (7).
Skuta se u Dalmaciji jo¥ nazwa gkuta i-pujina 111 puma Talijani
. upotrebljavaju za sirutku, koja zaostane poslije pravljenja skute, izraz
scotta (7). Iako ovaj izraz ne oznalava isti pro1zvod koji u Dalmaciji
- zovu-skuta, ¢injenica, da se.jizraz skuta najvise srece na Jadranu i upo-
trebljava za tvar u pogledu tehnologije vrlo blizu talijanskom izrazu,
dovodi nas do zakljucka da je na¥ naziv postao utJecaJem tahganskog
Talijani su ovaJ izraz uzeli od N13emaca (Schotte) (8).
' U na$oj strucnoj literaturi nalazimo izraz skuta (9,10) takoder 78,
sv3e21 mekani sir pravljen od obrarfog ili punog mlijeka, koji ne podh—
jeze zrenju. Rusi takav proizvod zovu ‘tvarog (11), Sto. odgovara prije
.navedenom nazivu cvarog, Bol;je bi bilp takav sir nazvati posebnim ime-
nom, kako-se ne bi zam,]en;]lvao sa- skutom kao izrazom za albumin-
ski sir.
_ Naéin pravljenja skute od ovéjeg mlueka u osnovi je svuda Jednak
a bazira se na tome, da se albumin i globulin mlijeka utjecajem fermenta
hymosina ne talo¥e, ali djelovanjem topline koaguliraju (12).
_ Kod pravljenja skute od kravije sirutke redovito, a iz ovéje rijetko
-ostavi se sirutka zakiseliti ili se -u nju ulije veé zakiseljena sirutka. U
Dalmaciji pravi se -uglavnom skuta kao Sto je opisao Zdanovski kod
opisa braékog sira (13), a to je bez kiseljenja. Takoder u Dalmaciji nije
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